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Rozdzial 1
Informacje ogolne

1. Zamawiajjcy: Skarb Panstwa — 1 Regionalna Baza Logistyczna
adres:  miejscowosé  78-600 Walcz, ul. Ciasna 7
Regon 320927404
NIP 7651684463

tel. 261 472 424

Strona internetowa: www.Irblog.wp.mil.pl

Poczta elektroniczna: 1rblog.szp@ron.mil.pl

Konto bankowe:

— do wplaty wadium: NBP o/o Bydgoszcz 76 1010 1078 0083 1213 9120 2000
— do wplaty ZNWU: NBP o/o Bydgoszcz 47 1010 1078 0083 1213 9120 0000
Godziny pracy: poniedzialek — czwartek 7:00 — 15:30, piatek 7:00 — 13:00

2. Postgpowanie prowadzone jest w formie elektronicznej przy uzyciu platformy zakupowej dostepnej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/1rbloe.

Rozdzial IT
Tryb udzielenia zaméwienia

Postepowanie o udzielenie zaméwienia prowadzone bedzie w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie
z ustawg z dnia 11 wrzeénia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.),
dalej zwanej ustawa Pzp. W zakresie nieuregulowanym niniejsza Specyfikacja Warunkéw Zaméwienia (dalej
»-SWZ”) maja zastosowanie przepisy ustawy oraz aktoéw wykonawczych wydanych na jej podstawie.

Rozdzial I11
Opis przedmiotu zaméwienia

I. Przedmiotem zamo6wienia jest dostawa przetworéw zbozowych, strgczkowych i ziemniaczanych
do jednostek wojskowych i o$rodkéw szkolenia poligonowego zgodnie ze wskazanymi przez
Zamawiajgcego normami, asortymentem, ilosciami i wymaganiami zawartymi w Rozdziale Il i IV SWZ
oraz w Zalgczniku nr 6 do SWZ, przy czym ilosci ujete w opcji w tabelach w Rozdziale IV niniejszej SWZ,
w kolumnie ,.ilo$¢ w opcji” moga by¢ wykorzystane po realizacji ilosci podstawowych ujetych w tabelach w
Rozdziale IV SWZ, w kolumnie ,.ilos¢ podstawowa” w sytuacji zaistnienia w tym zakresie potrzeb
Zamawiajgcego. O zamiarze skorzystania z prawa opcji, wraz z podaniem ilosci zaméwionego przedmiotu
zamoOwienia oraz miejscem jego dostawy, Zamawiajacy poinformuje Wykonawce (pisemnie lub e — mailem
lub faksem) z 7 dniowym wyprzedzeniem.

2. Szczegdlowe wymagania zostaly zawarte z zalaczniku nr 6 do niniejszej SWZ ,.Opis przedmiotu
zamoOwienia”

3. Zamawiajacy nie dopuszcza podczas realizacji umowy stosowania opakowan zastgpczych na produkty
zywnosciowe begdace przedmiotem niniejszego postepowania.

4. Przedmiot zamdwienia winien spehiaé wymagania wymienione w obowigzujacych przepisach prawa
dotyczacego zywnosci a w szczegdlnosei:
a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefstwie Zywnosci i Zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021
zZe zm.),

b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753)
oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy,

¢) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r., o jakosci handlowe;j artykuléw rolno — spozyweczych (t. j. Dz. U.
z 2021 r., poz. 630),
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d) rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad do
Spraw Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci,

€) rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
W sprawie higieny $rodkéw spozywezych,

f) rozporzadzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajace szczegdine przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia
zZwierzecego,

g) rozporzadzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
w sprawie materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz uchylajace Dyrektywy
80/590/EWG i 89/109/EWG,

h) rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywcezych (Dz. U. 22015 r., poz. 29 ze zm.).

i) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r,
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmian rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG., dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektywy Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 608/2004,

J) rozporzadzenie Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 kwietnia 2004 r. w sprawie Wojskowej Inspekeji
Weterynaryjnej (Dz. U. z 2004 r. Nr 89, poz. 857 ze zm.).
5. Zamawiajacy, w zwiazku z przywotaniem polskich norm w opisie przedmiotu zaméwienia — dopuszcza
rozwigzania rOwnowazne.

6. Wykonawca, ktdry oferuje przedmiot zaméwienia wyprodukowany na podstawie normy réwnowaznej
wzgledem normy polskiej wskazanej przez Zamawiajgcego w opisie przedmiotu zamdwienia, zobowigzany
jest udowodni¢ w ofercie w szczegblnodei za pomoca przedmiotowych $rodkéw dowodowych, o ktérych
mowa w Rozdziale IX ust. 3, ze proponowane rozwigzania w réwnowaznym stopniu spetniaja wymagania
normy okreslonej w opisie przedmiotu zamdéwienia stanowigcym zafacznik nr 6 do SWZ (art. 101 ust 4-5
uPzp).

7. Wspolny Stownik Zaméwien (CPV):

— 15600000 — 4 Produkty przemiatu ziarna, skrobi i podobne produkty,
— 15612100 — 2 Maka pszenna,

— 15610000 — 7 Produkty przemiatu ziarna,

— 15312000 — 8 Produkty ziemniaczane,

— 15851100 — 9 Makaron niegotowany,

— 15614000 - 5 Ryz przetworzony,

— 15613000 — 8 Produkty z ziaren zboz,

— 15613100 — 9 Produkty,

— 15613380 — 5 Platki owsiane,

— 15613311 — 1 Platki kukurydziane,

— 15613310 — 4 Gotowe zboza Sniadaniowe,

— 15810000 — 9 Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie,
— 15613313 — 5 Musli lub produkty réwnowazne,

- 03212200 - 2 Warzywa straczkowe, suszone, tuskane,

— 03212220 - 8 Jadalne nasiona roslin strgczkowych.

Rozdzial IV
Opis cze¢sci zamowienia

1. Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zamdéwienia w czgsciach, z ktorych kazda stanowi przedmiot
odrgbnego postepowania o udzielenie zamOwienia, poniewaz przedmiot zaméwienia Jest jednorodny i
niepodzielny.
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2. Zamawiajacy dopuszeza mozliwosé skladania ofert cze

W rozbiciu na 6 cz¢séei (zadan), opisanych w ponizszych tabelach:

sciowych w ramach niniejszego postepowania

Zadanie 1 Dostawa przetworéw zbozowych, strayczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych z rejonu Szczecina, Stargardu,
Choszczna, Swinoujscia, Dziwnéw i Glewic
15 WOG Szczecin | KPW Swinoujscie | 3 blog Glewice RAZEM
L.p. Nazwa produktu JM ; :: ; §‘ ; :: E :: OGOLEM
= = 2 = - = 2 =
= = = =

Produkty zbozowe, straczkowe i ziemniaczane
1| Maka pszenna typ 500 kg 1601 1599 0 0 0 0| 1601 1599 3200
2| Maka pszenna typ 750 ke 501 499 1501 1499 251 249 2253| 2247 4500
3| Maka zytnia typ 720 kg 141 139 81 79 0 0] 222/ 218 440
4 | Myka ziemniaczana ke 201 199 0 0 31| 29| 232| 228 460
> | Makaron spaghetti ke 401 399 81 79 21 19| 503| 497 1000
6 | Makaron — kolanko ke 401 399 31 29 11 9| 443| 437 880
7| Makaron — rurki ke 401 399 31 29 1 9] 443 437 880
8 | Makaron lasagne ke 401 399 0 0 16 14|  417| 413 830
9 | Makaron razowy ke 25] 249 0 0 0 0| 251|249 500
10" | Makaron fazanki ke 401 399 0 0 0 0] 401] 399 800
11 | Makaron ryzowy ke 201 199 0 0 0 0| 201] 199 400
12 | Ryz biaty ke 401 399 101 99 11 9| 513 507 1020
13 | Ryz brazowy ke 101 99 0 0 0 0| 101] 99 200
14| Kasza peczak ke 501 499 51 49 21 19] 573] 567 1140
15 | Kasza gryczana kg 501 499 151 149 26 24 678 672 1350
16 | Kasza manna kg 151 149 126 124 10 0] 287/ 2713 560
17| Kasza kuskus razowa kg 151 149 0 0 0 0 151 149 300
I8 | Platki owsiane kg 201 199 126 124 0 0] 327| 323 650
19 | Platki kukurydziane ke 151 149 121 119 15 0| 287| 268 555
20 | Pratki zbozowe czekoladowe ke 201 199 111 109 0 0] 312 308 620
21 | Tortilla pszenna ke 401 399 0 0 0 0| 401] 399 800
22 | Musli jablkowe ke 151 149 76 74 6 0| 233 223 456
23 | Musli truskawkowe ke 151 149 76 74 6 0| 233] 223 456
24| Musli morelowe kg 151 149 76 74 6 0 233] 223 456
25 | Fasola biata jednolita ke 401 399 351 349 21 19 7113|767 1540
26 | Fasola biala Jas karlowy kg 501 499 76 74 21 19] 598] 502 1190
27| Fasola czerwona ke 301 299 26 24 11 9] 338] 332 670
28 | Groch obluskany caly ke 201 199 101 99 10 0| 312] 208 610
29 | Groch obtuskany poléwki ke 601 599 501 499 26 24| 1128| 1122 2250
30 | Soczewica zielona ke 101 99 0 0 0 0] 101 99 200
31 | Soczewica czerwona ke 101 99 0 0 0 0| 101 99 200
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Zadanie 2 Dostawa przetworéw zbozowych, straczkowych i ziemniaczan
Walcza, Swidwina, Trzebiatowa, Mirostawca Gérne

ych do jednostek wojskowych z rejonu Zlocienca,
0 i o§rodka szkolenia poligonowego Oleszno

16 WOG Drawsko

Pom. 21 BLT Swidwin RAZEM
§ = g = § =
L.p. Nazwa produktu JM ; 2" § :‘ E § OGOLEM
o 2 o kS o 2
£ B £ -
Produkty zbozowe, strayczkowe i ziemniaczane

1 Mgka pszenna typ 500 kg 4001 3999 1501 1499 5502| 5498 11 000
2 | Maka pszenna typ 750 ke 201 199 601 599 802 798 1600
3 | Maka ziemniaczana kg 201 199 151 149 352 348 700
3 | Malaronspashient ke 101 99 276 274| 377|373 750
5 | Makaron - kolanko kg 251 249 901 899 1152| 1148 2 300
T ke 201 199 651| 649  852| 848 1700
7| Makaron lasagne kg 0 0 71 69 71 69 140
8 | Makaron razowy kg 0 0 151 149 151 149 300
9 | Makaron tazanki kg 0 0 101 99 101 99 200
T ke 0 0 81 79 81| 79 160
1T | Ryz bialy kg 501 499 1201 1199] 1702] 1698 3400
12 | Ryz brazowy kg 0 0 191 189 191 189 380
13| Kasza peczak kg 501 499 326|324 827 823 1650
14| Kasza gryczana ke 501 499 951 949| 1452 1448 2900
g O — ke 251 249 11 109  362| 358 720
16 | Kasza kuskus razowa kg 0 0 71 69 71 69 140
1 i swetme ke 101 99 101 99| 202|198 400
18 | platki kukurydziane kg 551 549 161 159 712 708 1420
19| Platki zbozowe czekoladowe kg 701 699 76 74 777 773 1550
20| Tortilla pszenna kg 0 0 41 39 41 39 80
21 | Musli jabtkowe kg 351 349 101 99 452 448 900
22 | Musli truskawkowe kg 351 349 101 99 452 448 900
23 | Musli morclowe kg 351 349 101 99|  452| 448 900
24| Fasola biala jednolita kg 1901 1899 326|  324| 2227 2223 4450
%5 | BascluBigie Jabisiony ke 1201 1199 701| 699 1902| 1898 3800
26 | Fasola czerwona kg 0 0 131 129 131 129 260
27 | Groch obluskany caly ke 1201 1199 201 199 1402| 1308 2800
28 | Groch obluskany potéwki kg 1601 1599 601 599 2202] 2198 4 400
29 | Soczewica ziclona kg 0 0 31 29 31 29 60
30 | Soczewica czerwona kg 0 0 26 24 26 24 50
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Zadanie nr 3 Dostawa przetworéw zbozo
Leborka, Chojnic, Koszalina,

wych, straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wo
Darlowo i osrodka szkolenia poligonowego Ustka

iskowych z rejonu Ustki,

6 WOG Ustka ] 17 WOG Koszalin RAZEM
i < =
L.p. Nazwa produktu IM g g S s £ & | 0GOLEM
E < s | £ 3 :
= = 2
Przetwory zbozowe, straczkowe i ziemniaczane
! | Maka pszenna typ 500 ke 2501 2499 0 o 250] 249] 000 l
| 2| Maka pszenna typ 750 kg 0 0 601 59| o1 59| 200 |
| 3 Maka zytnia typ 720 kg 26 24 0 0| 26 24| 50
L 4 | Maka ziemniaczana kg 76 74 51 49 127 ! 123 1 250
3 | Makaron spaghetti kg 126 124 151 149 277 273 | 550
6 | Makaron - kolanko kg 51 49 51 49 102 98 l 200
il [T — ke 51 49 51 49 102 98 | 200
8 | Makaron lasagne kg 51 49 0 0 51 49 ' 100
9 | Makaron razowy kg 26 24 0 0 26 24 I 50
10 | Makaron fazanki kg 26 24 0 0 26 24 50
L 1T | Makaron ryzowy kg 16 14 0 0 16 , 14 30
12| Ryz biaty kg 51 49 251 249 302 298 600
13 | Ryz brazowy kg 51 49 0 0 51 49 ito
14| Kasza peczak kg 101 99 0 0 101 99 200
15| Kasza eryczana ke 151 149 156 154 307 303 éti
L] —— ke 426 424 61 59 487 483 970 |
17| Kasza kuskus razowa kg 26 24 0 0 26 24 50
18 | Platki owsiane ke 501 499 76 74 577 573 i i
|19 Plaki kukurydziane ke 601 599 101 99 702 698 -
20] Platki zbozowe czekoladowe kg 201 199 26 24 227 223 450
21 | Tortilla pszenna kg 2] 19 0 0 21 19 40
22 | Nt bt ke 601 599 46 44 647 643 1290
”23 Musli truskawkowe ke 601 599 41 39 642 638 5%
2| bt il ke 601 599 41 9 642 88 qay
23 | Fasola biata jednolita kg 451 449 201 199 652 648 1300
26 | Fasola bista Jas karlowy ke 1801 1799 IS1| 149 1952 1o48 p M
27 | Fasola czerwona kg 36 34 0 0 36 34 70
28 | Groch obluskany caly kg 101 99 0 0 101 99 200
29 Groch obtuskany potéwki kg 801 799 226 224 1027 1023 2050
30| soczewica zielona kg 26 24 0 0 26 24 50
L31 Soczewica czerwona kg 16 14 0 0 16 ’ 14 ' 30—l
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Zadanie 4 Dostawa przetworéw zbozow

Biedruska, Powidza i Jarocina

yeh, straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych z rejonu Poznania,

14 WOG Poznan | 31 BLT Poznan 33 BLTr Powidz RAZEM j
g = g = g = g =
L.p. Nazwa produktu JM 5 §' g é’ LE §' ;?5 E’ OGOLEM
- A - A S I
= = = =
Przetwory zbozowe, straczkowe i ziem niaczane
! | Maka pszenna typ 500 ke | 2001 1999 401  399| 501 499| 2903| 2897 5 800
2| Maka pszenna typ 750 kg 0 0 401 | 399 26 24| 427| 423 850
3| Maka zytnia typ 720 kg 5] 49 0 0 0 0 51 49 100
4 Maka ziemniaczana kg 51 49 51 49 26 24 128 122 250
S| Makaron spaghetti kg 51 49 76 74 41 39| 168 162 330
6 | Makaron - kolanko kg 51 49 76 74 16 14| 143| 137 280
7| Makaron - rurki kg 0 0 76 74 16 14 92 88 180
8 | Makaron lasagne kg 0 0 20 0 0 0 20 0 20
9 | Makaron razowy kg 0 0 51 49 2 0 53 49 102
10| Makaron tazanki kg 0 0 26 24 5 0 31 24 55
I | Makaron ryzowy kg 101 99 61 59 2 0] 164] 158 k7y)
12 | Ryz bialy kg 0 0 151 149 51 49|  202| 198 400
13 | Ryz brazowy kg 51 49 101 99 10 0] 162]| 148 310
14 | Kasza peczak kg 51 49 51 49 26 24| 128) 122 250
15 | Kasza gryczana kg 301 299 51 49| 101 99| 453 447 900
16 | Kasza manna kg 0 0 51 49 36 34 87 83 170
17| Kasza kuskus razowa kg 301 299 51 49 0 0] 352/ 348 700
18 | Platki owsiane kg 351 349 16 14 36 34|  403| 397 800
19 | Platki kukurydziane kg 351 349 4] 39 41 39|  433| 427 860
20 | Pratki zbozowe czekoladowe kg 0 0 26 24 26 24 52 48 100
21 | Tortilla pszenna kg 301 299 20 0 0 0] 321] 299 620
22 | Musli jablkowe kg 301 299 8 0 45 42| 354|341 695
23 | Musli truskawkowe kg 301 299 8 0 45 42| 354| 341 695
24 | Musli morelowe kg 351 349 8 0 45 42| 404 391 795
25| Fasola biata jednolita kg 351 349 51 49 31 29| 433 427 860
26 | Fasola biala Jas karfowy kg 101 99 51 49 186 184 338 332 670
27 | Fasola czerwona kg 351 349 26 24 0 0| 37701 3713 750
28 | Groch obtuskany caty kg 351 349 26 24 4] 39| 418| 412 830
29 | Groch obluskany poléwki kg 0 0 101 99 51 49| 152 148 300
30 | soczewica ziclona kg 101 99 20 0 0 0 121 99 220
31 | Soczewica czerwona kg 0 0 20 0 0 0 20 0 20|
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Zadanie 5 Dostawa przetworéw zbozowych, straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych z rejonu Wejherowa,
Gdynia, Siemirowic, Malborka i Pruszcza Gdarnskiego

18 WOG Wejherowo | KPW Gdynia | 22 BLT Malbork

RAZEM

g g g £
= H=3 = =N =] = e =
L.p. Nazwa produktu JM E §' <§ ;5' g é‘ é §' OGOLEM
E = 22| E| 2| % ¢
= = = =
Przetwory zbozowe, straczkowe i ziemniaczane
- Maka pszenna typ 500 ] kg l 1201 ! 1 199| 4001] 3 999' 1401 [ I 399‘ 6603 6597 13 200
Maka pszenna typ 750 l kg | 31 29' 301 299 o] 0] 332 328 660
Maka zytnia typ 720 Wg l 31 l 29[ 601 599 ﬂl 14] 648| 642
Maka ziemniaczana l kg [ 5i 49[ 101 ] 99 26, 24‘ 178 172 350
5| Makaron spaghett; l kg ] 61' 59] 2001 l 1999| 26' 24| 2 oss{ 2082 4170
kﬁ 'Makaron - kolanko l kg l 61 59’ 501 l 499 26' z4l sss] 582
7 lMakaron - rurki [ kg l 61 59, 501 l 499 26 24’ 588 1170
8 , Makaron lasagne I kg ' 61 59 l 0 LL 26 24 170
9 lMakaron razowy ] kg [ 61 l 59 0 0[ 26 24 87 83 170
10 [Makamn tazanki , kg ] 61| 59| 301 299 26 24’ 388 382 770
E' ‘Makaron ryZowy l kg ] 61 59 ol 0 101 ‘ 9] 162
12 ]Ryz biaty l kg l 61 59] 1501 l 1499 g] 24| 1588 3170
13 ]Ryz brazowy ’ kg l 61 ﬂ ol 0 51] 49| 112 108 220
14 lKasza peczak { kg ’ 51 ] 49, 1001 [ 999 101 99’ 1 ]53, 1147 2 300
15 Jkaszagryczana !kg{ 51‘ 49, 1201[ 1199 101 99[ 1353] 1347 2 700
16 l Kasza manna ‘ kg ’ 3] 29' 801 ] 799 26 24|  858] 8s2 1710
17 [Kasza kuskus razowa , kg , 31 29[ 0 0 151 149 182
18 !Piatki owsiane l kg l 21 19/ 801 799 151 149, 973 967 m
19 ]Pmki kukurydziane [ kg l 41] 39| 801 799 5] 49, 893[ 887 1780
20 | Platki zbozowe ‘ K EL J ‘ ' ,
czekoladowe 41 39 801 799 26 24
21 | Tortilla pszenna l kg [ 41 ] 39] 301 [ 299' 101' QL
22 | Musli jablkowe ] kg [ 31 l 29, 401 [ 399 101 [
23 | Musli truskawkowe kg ] 31 ,_‘ 29, 401 , 399 101 ]
24 lMuslimorelowe kg , 31| zgl 401' 399 301]
25 ,Fasola biata jednolita kg , 301 [ 299[ 501 l 499 226, 224] 1028
26 | Fasola biata Ja$ karlowy ‘!*kg ' 301 , 299‘ 1501 ' 1 499 26,
27| Fasola czerwona kg 51 49| 501 499[ 251 [ 249 1600

97

28 | Groch obluskany caly lkg 51] 49‘ 1201 1199[ 201] 199 m

29 [Groch obluskany potéwki ,kg 401 399, 501 499] o] -
9

9
30 [ Soczewica zielona , kg ] 51 49 , 0 LL 0 , 4
31 | Soczewica czerwona l kg J 51 49' 0 , 0 , 0 l
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Zadanie 6 Dostawa przetworéw zbozowych, straczkowych i ziemniaczanych do

Torunia, Inowroclawia, Grudziadza, Grupy, Brodnicy i Chelmna

Jjednostek wojskowych z rejonu Bydgoszczy,

Blyld“clr(s)zcc;z 12 WOG Torus Glsu:‘;f;fi;z B;dB(l;;Ecz RAZEM
E B=% g = g = g — E =
Lp.|  Nazwa produktu m| 5| &| 2 & Z g | 2| 2| £ & |0GOLEM
= = = = =
Przetwory zbozowe, straczkowe i ziemniaczane
I | Mgka pszenna typ 500 kg | 10511049 1751 1749| 1751| 17492001 1999] 6554] 6546 13 100
2| Maka pszenna typ 750 kg 21| 19) 251 249 401 399 101 99| 774 766 1540
3 | Magka zytnia typ 720 kg 0 0 10 0 126 124 1501 1499] 1637| 1623 3260
4 | Maka ziemniaczana kg 41| 39 66 64 101 99| 21 19/ 229 221 450
3 | Makaron spaghetti kg 41| 39| 221 219 251 249 20 0] 533 507 1040
6 | Makaron - kolanko kg 26| 24| 251 249 251 249 20 0| 548 522 1070
7| Makaron - rurki kg 86| 84| 251 249 251 249 20 0] 608 582 1190
8 | Makaron lasagne kg 76| 74 61 59 10 0 0 0] 147 133 280
9 | Makaron razowy kg 16/ 14 51 49 10 0 0 0 77 63 140
10" | Makaron tazanki kg 21 19] 151 149 251 249 0 0] 423 417 840
1T | Makaron ryzowy kg 10 0 10 0 10 0 0 0 30 0 30
12 | Ryz bialy kg | 206| 204] 551 549 101 99| 51| 49| 909| 9p1 1810
13| Ryz brazowy kg 26| 24 41 39 101 99 0 0| 168 162 330
14 | Kasza peczak kg 56| 54 151 149 501 499| 21 19| 729 721 1450
15 | Kasza gryczana ke | 301| 299 251 249| 1501 1499 21 19] 2074 2066 4140
16 | Kasza manna kg 13 11 201 199 201 199 21 19 436 428 864
17| Kasza kuskus razowa kg 8 0 16 14 26 24 0 0 50 38 88
18 | Platki owsiane kg 6 201 199 0 0 21| 19| 228| 218 446
19 | Platki kukurydziane kg 200 18] 301 299|201 199] 41 39| 563| 555 1118
20 Ptatki zbozowe kg
czekoladowe 8 0] 301 299 51 49| 20 0] 380| 348 728
21 | Tortilla pszenna kg 4 0 31 29 10 0 0 0 45 29 74
22 | Musli jablkowe kg 12 0] 251 249 151 149 21 19| 435 417 852
23 | Musli truskawkowe kg 12 0| 251 249 151 149 21| 19| 435| 417 852
24 | Musli morelowe kg 12 0| 251 249 151 149| 20 0| 434| 398 832
25| Fasola biata jednolita kg | 201] 199 401 399 0 0] 101] 99| 703 697 1400
26 | Fasola biala Ja$ karlowy kg | 221] 219| 1001 999 | 1251 1249] 21 19| 2494| 2486 4 980
27| Fasola czerwona kg 71| 69 36 34| 201 199 0 0] 308 302 610
28 | Groch obtuskany caly kg 171 169 301 299 0 0] 251 249 723 717 1440
29 | Groch obluskany potéwki | k& | 321 319| 1101] 1099 901 899| 751| 749| 3074| 3066 6140
30 | Soczewica zielona kg 15] 13 20 0 10 0 0 0 45 13 58
L?’l Soczewica czerwona kg 8 0 20 0 10 0 0 0 38 0 38

3. Wykonawca moze zlozy¢ oferte w odniesieniu do jednej,

ust. 1) opisanych w powyzszych tabelach.
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Rozdzial V
Informacje dodatkowe

Zamawiajacy nie przewiduje:

- udzielenia zaméwien, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1 pkt 8 ustawy Pzp,

- aukcji elektroniczne;j,

- zwrotu kosztéw udziatlu w postepowaniu,

- rozliczenia migdzy Zamawiajacym a Wykonawcami w walutach obeych (rozliczenia beda prowadzone
jedynie w ztotych polskich,

- sktadania ofert wariantowych, o ktérych mowa w art. 92 ust. 1 ustawy Pzp,

- zastosowania wymagan zatrudniania oséb, o ktérych mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp,

- zastosowania wymagan, o ktérych mowa w art. 94 ustawy Pzp,

- przeprowadzenia wizji lokalnej lub sprawdzenia dokumentéw niezbednych do realizacji zaméwienia, o
ktorych mowa w art. 131 ust. 2 ustawy Pzp,

- zastosowanie odwréconej kolejnosci oceny, o ktérej mowa w art. 139 ust. 1 ustawy Pzp.

Zamawiajacy zgodnie z art. 107 ust. 2 ustawy Pzp przewiduje mozliwosé ztozenia badz uzupehienia
przedmiotowych srodkéw dowodowych.

Rozdzial VI
Opis wymagan dotyczacych powierzania wykonania cze§ci zaméwienia podwykonawcy

. Wykonawca zgodnie z art. 462 ust. 1 ustawy Pzp, moze powierzy¢ wykonanie czesci zamdwienia
podwykonawcy.

- W przypadku, gdy Wykonawca zamierza powierzyé wykonanie czesci zamowienia podwykonawcy,
Zamawiajacy zada od Wykonawcy wskazania w ofercie:

» czesci zamowienia, ktérych wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcy oraz
» podania nazw ewentualnych podwykonawcéw, jezeli sa Jjuz znani.

. Zamawiajacy nie bedzie badal, czy zachodza wobec podwykonawcy/podwykonawcéw  podstawy
wykluczenia okreslone w rozdziale VIII SWZ.

- Zgodnie z art. 462 ust. 8 ustawy Pzp, powierzenic czesci zamdwienia podwykonawcom nie zwalnia
Wykonawcy z odpowiedzialnosci za nalezyte wykonanie tego zaméwienia.

Rozdzial VII
Termin wykonania zaméwienia i miejsce dostawy

. Zaméwienie publiczne zostanie wykonane w sposob sukcesywny (na podstawie skladanych zamowien) w
okresie:

> 12 miesigcy od dnia podpisania umowy (jednak nie wezesniej niz 3 stycznia 2022 r.) — w zakresie
zamowienia podstawowego,

» 10 miesiecy od dnia poinformowania Wykonawcy o uruchomieniu prawa opcji — w zakresie
zaméwienia w ramach prawa opcji,

z zastrzezeniem prawa opcji okreslonym w Rozdziale 11 i IV SWZ oraz w § 215 ,Projektowanych
postanowieri umowy” stanowigcych zatacznik nr 5 do niniejszej SWZ.

. W przypadku, gdyby termin realizacji zamdwienia mial zakonczy¢ si¢ po 31 grudnia 2022 r.,
to ostatecznym dniem, w ktérym Wykonawca zobowiazuje sie zrealizowaé zaméwienie jest
31 grudnia 2022 r. — dotyczy zaméwienia podstawowego i w ramach prawa opgji.

. Wykonawca dostarczy przedmiot zamoéwienia do Odbiorcow wyszczegdlnionych w  poszezegdlnych
zadaniach, na ponizej podane adresy:
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ZADANIE 1

15 WOG SZCZECIN, 70-231 Szczecin, ul. Narutowicza 10 a, tel. 261-452-189, 261-452-181, fax. 261-452-
398, 261-452-249.

- miejsca dostaw:

* 71-904 Szczecin, ul. Al. Wojska Polskiego 250 (GZ Szczecin), tel. 261-455-245, tel./fax. 261-455-322, 261-
455-323;

* 73-110 Stargard, ul. Al. Zomierza 37 (GZ Stargard), tel. 261-451-776, tel./fax. 261-451-781, 261-451-779;

* 73-201 Choszczno, ul. Drawiefiska 42 (GZ Choszczno), tel. 261-477-481, 261-477-468.

Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) —Skarb Paristwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca - 15 WOG Szczecin, miejsca dostawy: Szczecin, ul. Al Wojska Polskiego 250 (GZ Szczecin)
lub Stargard, ul. Al. Zonierza 37 (GZ Stargard) lub Choszczno, ul. Dabrowszczakéw Choszezno (GZ).

KOMENDA PORTU WOJENNEGO SWINOUIJSCIE, ul. Steyera 28, 72-600 Swinoujscie, tel./fax. 261-242-
281, fax. 261-242-309.

- miejsce dostaw:

* 72-600 Swinoujscie, ul. Steyera 28, tel. 261-242-281, 261-242-614, 261-242-274, 261-242-836;

* Grupa Zabezpieczenia Dziwndw, 72-420 Dziwnéw, ul. Marynarki Wojennej 1.

3 BATALION LOGISTYCZNY, 72-100 Glewice, tel. 261-453-514, 261-453-511, tel /fax. 261-453-512.

ZADANIE 2

16 WOG DRAWSKO POMORSKIE, ul. Gtéwna 1, 78-500 Drawsko Pomorskie, tel. 261-474-217, 261-474-
087.

- miejsce dostaw:

* 78-513 Oleszno, ul. Gléwna 1, tel. 261-474-217, 261-474-087;

* 78-524 Zlocieniec, ul. Czwartkow 4, tel. 261-465-540, 261-465-165:

* 78-600 Walcz, ul. Kosciuszki 24, tel. 261-472-080, 261-472-085:

Dokumenty wystawiaé nastgpujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Panstwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 16 WOG Drawsko Pomorskie, miejsca dostawy: Oleszno, ul. Gtéwna 1 lub Zlocieniec, ul.
Czwartkdéw 4 lub Walcz, ul. Kosciuszki 24.

21 BAZA LOTNICTWA TAKTYCZNEGO, 78-301 Swidwin, ul. Polczynska 32, tel. 261-532-409, 261-532-
411, fax.261-532-822.

- miejsca dostaw:

* 78-301 Swidwin, ul. Potczynska 32, tel. 261-532-409, 261-532-411, fax. 261-532-822;

¢ 72-320 Trzebiatéw, ul. Zagérska 21, tel. 261-459-384;

* 78-651 Mirostawiec Gorny, tel. 261-525-788, 261-525-782.

Dokumenty wystawia¢ nastgpujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Paristwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 21 BLT Swidwin, miejsca dostawy: Swidwin, ul. Polczyfiska 32 lub Trzebiatéw, ul.
Zagorska 21 lub Mirostawiec Gérny.

ZADANIE 3

6 WOG USTKA, 76-271 Ustka, Os. Ledowo 1IN, tel. 261-231-248, 261-231-318, fax. 261-231-421.

- miejsce dostaw:

¢ 76-271 Ustka, Os. Ledowo 1IN, tel. tel. 261-231-248, 261-231-318, fax. 261-231-421;

* 76-271 Ustka 3, tel. 261-231-537, 261-231-473;

* 84-300 Lebork, ul. Obroficow Wybrzeza 1, tel. 261-468-773, fax. 261 -468-735;

* 89-600 Chojnice, tel. 261-534-106, 261-534-197.

Dokumenty wystawiaé nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Pafistwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 6 WOG Ustka, miejsca dostawy: Ustka, OS. Legdowo IN lub Ustka 3 lub Lebork, ul.

Obroncéw Wybrzeza 1 lub Chojnice.
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17 WOG KOSZALIN, 75-901 Koszalin, ul. 4-go Marca 5, tel. 261-456-385, fax. 261-456-365.

- miejsce dostaw:

* 75-903 Koszalin, ul, Wojska Polskiego 66, tel. 261-456-385, fax. 261-456-365;

* 76-150 Dartowo, ul. Zwycigstwa 2, tel. 261 -237-217, fax. 261-237-121.

Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Pasistwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 17 WOG Koszalin, miejsca dostawy: Koszalin, ul. Wojska Polskiego 66 lub Dartowo, ul.
Zwyciestwa 2.

ZADANIE 4

14 WOG POZNAN, 61-716 Poznar: 102,skr. 129, ul. Bukowska 34, tel. 261-577-1 14, 261-577-244, 261-577-
439, fax. 261-577-438.
- migjsce dostaw:

* 61-716 Poznan, ul. Wojska Polskiego 86-90, tel./fax. 261-575-202;

* 60-811 Poznaf, ul. Bukowska 34, tel./fax. 261-575-202;

* 62-003 Biedrusko, ul. Ogrodowa 1, tel./fax. 261-579-122.
Dokumenty wystawia¢ nastepujgco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Pafistwa - I Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 14 WOG Poznaf, miejsca dostawy: Poznan, ul. Wojska Polskiego 86/90 lub ul. Bukowska
34 lub Biedrusko, ul. Ogrodowa 1.

31 BAZA LOTNICTWA TAKTYCZNEGO, 61-325 Poznan, ul. Silniki 1, tel./fax. 261-548-525, 261-548-610,
261-548-526, 261-548-526, 261-548-524.

33 BAZA LOTNICTWA TRANSPORTOWEGO, 62-430 Powidz, ul. Witkowska 8, tel. 261-544-3 87,
261-544-355, 261-544-455, 261-544-381, 261-544-356, fax. 261-544-354.

- miejsce dostaw:

* 62-430 Powidz, ul. Witkowska 8, tel. 261-544-387, 261-544-355, 261-544-455, 261-544-381, 261-544-356,
fax. 261-544-354;

* 63-200 Jarocin, ul. Wojska Polskiego 71, tel. 261 -581-415, 261-581-375, 261-544-387, fax. 261 -581-419.
Dokumenty wystawiaé nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Panstwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 33 BLTr Powidz, miejsca dostawy: Powidz, ul. Witkowska 8 lub Jarocin,
ul. Wojska Polskiego 71.

ZADANIE 5

18 WOG WEJHEROWO, 84-200 Wejherowo, ul. Sobieskiego 277, tel. 261-251-929, 261-251-823, 261-251-
823, 261-251-716, 261-251-542, 261-251-687, fax. 261-251-697, 261-251-918.

- migjsce dostaw:

* 84-200 Wejherowo, ul. Sobieskiego 277, tel. tel. 261 -251-929, 261-251-823, 261-251-823, 261 -251-716, 261-
251-542, 261-251-687, fax. 261-251-697, 261-251-918;

* 81-929 Gdynia 17, ul. Zielona b/n, tel. 261-268-682;

* 84-313 Siemirowice, tel. 261-252-252.

Dokumenty wystawiaé nastepujgco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Paistwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 18 WOG Wejherowo, miejsca dostawy: Wejherowo ul. Sobieskiego 277 lub Gdynia 17, ul.
Zielona b/n lub Siemirowice.,

KOMENDA PORTU WOJENNEGO GDYNIA, 81-103 Gdynia, Rondo Bitwy pod Oliwa 1, tel. 261-262-351,
261-266-899.
- miejsce dostaw:
* 81-103 Gdynia, Gdynia Oksywie, Rondo Bitwy pod Oliwg 1, tel. 261-262-351, 261-266-899;
* 81-103 Gdynia, Gdynia Redlowo, ul. Orlat Lwowskich 26, tel. 261-262-351, 261-266-899.
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Dokumenty wystawiaé nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Panstwa - | Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — KPW Gdynia, miejsca dostawy: Gdynia Oksywie, Rondo Bitwy pod Oliwg 1 lub Gdynia
Redtowo, ul. Orlat Lwowskich 26.

22 BAZA LOTNICTWA TAKTYCZNEGO, §2-200 Malbork, ul. 17 Marca 20, tel. 261-536-430, fax. 261-536-
239,

-miejsce dostawy:

* 82-200 Malbork, ul. 17 Marca 20, tel. (261-536-120, 261-536-264,  261-536-762,
261-536-269;

* 83-001 Pruszcz Gdanski ul. Powstaficéw W-wy, tel./ fax. 261-271-320.

Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Paristwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Watcz, Odbiorca — 22 BLT Malbork, miejsce dostawy: Malbork, ul. 17 Marca 20 lub Pruszcz Gdanski, ul.
Powstancow W-wy.

ZADANIE 6
1T WOG BYDGOSZCZ, 85-915 Bydgoszez, ul. Gdariska 147, tel. 261-412-894, 261-412-852, fax. 261-411-
002.
- migjsca dostaw:
© 85-915 Bydgoszcz, ul. Gdanska 147, tel. 261-412-894, 261-412-852, fax. 261-41 1-002;
© 85-915 Bydgoszcz, ul. Dwemnickiego 1 tel. 261-413-745, fax. 261-413-035.
Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Panstwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 11 WOG Bydgoszez, miejsca dostawy: Bydgoszcz, ul. Gdanska 147 lub ul. Dwernickiego 1.
12 WOG TORUN, 87-100 Toruf, ul. Okélna 37, tel./fax. 261-433-559, 261-433-295.
- miejsce dostaw:
* 87-100 Torun, ul. Okélna 37, tel. 261-433-683;
* 88-100 Inowroctaw, ul. Jacewska 73, tel./fax. 261-437-423, 261-437-427, 261-437-424;
* 87-100 Torun, ul. Sobieskiego 36, tel /fax. 261-432-302.
Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Panistwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 12 WOG Torun, miejsce dostawy: Torun, ul. Okélna 37 lub Inowroctaw, ul. Jacewska 73
lub Torun, Sobieskiego 36.
13 WOG GRUDZIADZ, 86-300 Grudzigdz, ul. Czwartakéw 1, tel. 261-438-933, 261-438-946, fax. 261-438-
931.
- miejsce dostaw:
* 86-300 Grudziadz, ul. Bema 2, tel. 261-482-756, 261-482-694, fax. 261-482-756;
* 86-300 Grudziadz, ul. Jagielly 6, tel. 261-482-534, 261-482-693, fax. 261-482-534;
* 86-134 Grupa, ul. Koszarowa 2, tel. 261-484-462, 261-484-292, fax. 261-484-462;
* 87-300 Brodnica, ul. Czwartakéw 1, tel. 261-438-933, 261-438-946, fax. 261-438-931;
* 86-200 Chetmno, Al. 3 Maja 4, tel. 261-434-235, 261-434-443, fax. 261-434-277.
Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Pafstwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca - 13 WOG Grudziadz, miejsca dostawy: Grudzigdz, ul. Bema 2 lub ul. Jagietly 6 lub Grupa-ul.
Koszarowa 2 lub Brodnica, ul. Czwartakéw 1 lub Chetmno, Al. 3 Maja 4.
I BRYGADA LOGISTYCZNA, 85915 Bydgoszez, ul. Powstancéw W-wy 2, tel. 261-411-661,
fax. 261-417-470.
- miejsca dostaw:
* 85-915 Bydgoszcz, ul. Powstancow W-wy 2, tel. 261-417-476, fax. 261-417-475;
* 85-915 Bydgoszcz, ul. Szubitiska 101 tel./fax. 261-410-996.
Dokumenty wystawia¢ nastepujaco: Zamawiajacy (Platnik) — Skarb Pafstwa — 1 Regionalna Baza Logistyczna
Walcz, Odbiorca — 1 BLog Bydgoszcz, miejsce dostawy: Bydgoszez, ul. Powstancow W-wy 2 Iub ul.
Szubinska 101.
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Rozdzial VIII

Kwalifikacja podmiotowa i przedmiotowa Wykonawcéw — Warunki udzialu w postepowaniu

i podstawy wykluczenia

L

O udzielenie zaméwienia ubiega¢ si¢ moga Wykonawcy, ktérzy:
1. Spelniaja warunki w postepowaniu okreslone w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp, dotyczace:

1

2)

3)

zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym
Zamawiajgcy nie formuluje wymogu w zakresie wyzej opisanego warunku.

uprawniei do prowadzenia okreslonej dzialalno$ci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika
to z odrebnych przepisow

Wykonawca spelni warunek jezeli wykaze, ze posiada:

obowigzujgcg decyzje administracyjng wilasciwego powiatowego lekarza weterynarii w sprawie
zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania albo przeduzania warunkowego zatwierdzania
zaktadow, zgodnie z art. 20 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia
zwierzgeego (t. j. Dz. U. 22020 r., poz. 1753)

lub

obowiazujgcg decyzj¢ administracyjng wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j
w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedhizania warunkowego zatwierdzania
zakladow, ktore produkujg lub wprowadzaja do obrotu zywno$é pochodzenia nie zwierzecego lub
wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia zwierzecego, nie objete urzedowa kontrola organow
Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z art. 62 ust.1 pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 .
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020, poz. 2021 ze zm.),

lub

zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladow zgodne z art. 62 ust. 1 pkt 4, w zwigzku
z art. 67 ust. 3 pkt 6 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
(t.j. Dz. U. 2 2020, poz. 2021 ze zm.) i rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r.,
w sprawie wzoréw dokumentdéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladéw produkujacych
lub wprowadzajacych do obrotu zywnosé podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r. Nr 106, poz. 730).

W_ przypadku Wykonawcy zagranicznego winien on posiadaé  dokument zezwalajacy na
wykonywanie dzialalnosci w zakresie przedmiotu zaméwienia wydany zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w panistwie Wykonawcy. Wykonawca z poza Unii Europejskiej skiada dodatkowo
dokument, wydany przez wlasciwy organ w jego kraju, zezwalajacy na eksport produktow
bedacych przedmiotem niniejszego zaméwienia na rynki krajéw Unii Europejskiej.

Zamawiajgcy uzna, ze wymog przedstawienia w/w dokumentu zostal spetniony, jezeli przediozony
zostanie w/w dokument lub oswiadczenie Wykonawcy informujgce, iz w jego kraju nie wydaje sig
w/w dokumentow.

sytuacji ekonomicznej lub finansowej

Wykonawcea spelni warunek jezeli wykaze, ze w okresie nie wczesniejszym niz 3 miesiace przed
uplywem terminu zlozenia informacji, posiada s$rodki finansowe lub zdolnogé kredytowsg
w wysokosci co najmniej:

Zadanienr 1- 28 800,00 zi

Zadanie nr 2 - 29 600,00 zi

Zadanienr 3 - 15 300,00 z!

Zadanie nr 4 — 14 100,00 z!

Zadanie nr 5— 35 400,00 zi

Zadanie nr 6 — 28 200,00 zi

Uwaga:

W przypadku kiedy Wykonawca sklada ofert¢ na kilka zadan winien zsumowaé wartosé
poszczegolnych zadaf i wykaza¢ wysoko$é posiadanych $rodkéw finansowych lub zdolnosé
kredytowg dla ich zsumowanej wartosci i tak np.: jezeli Wykonawca skiada oferte na zadanie
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IL

od 1 do 6 wysokosé $rodkéw finansowych lub zdolnosé kredytowa winna opiewa¢ na
wartos¢ 151 400,00 zt.

4) zdolnosci technicznej lub zawodowej

Wykonawca spetni warunek jezeli wykaze, ze wykonat, w okresie ostatnich trzech lat liczonych
wstecz od dnia w ktorym uplywa termin skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci
Jest krétszy — w tym okresie, dostawy artykuléw spozywczych, ktérych suma odpowiada co
najmniej wartosci:

Zadanie nr 1 — 83 400,00 z1

Zadanienr 2- 118 200,00 zi

Zadanie nr 3 - 61 000,00 z1

Zadanienr4- 14 100,00 zi

Zadanie nr 5— 141 700,00 zt

Zadanie nr 6 - 112 800,00 z}

oraz wykonat te dostawy w sposob nalezyty.

Uwaga:

W przypadku kiedy Wykonawca sklada ofert¢ na kilka zadan winien zsumowaé wartosé
poszczeg6lnych zadan i na taczng kwote przedstawi¢ wykaz dostaw i tak np.: jezeli Wykonawca
sklada oferte na zadanie od 1 do 6 wykaz winien opiewa¢ na warto$¢ minimum: 1 927 100,00 zi.

2. Nie podlegajg wykluczeniu na podstawie przepiséw art. 108 ust. 1 oraz art. 109 ust. 1 pkt 1) i4)

ustawy Pzp

Wykonawca, zgodnie z art. 110 ust 2 ustawy Pzp, nie podlega wykluczeniu w okolicznosciach
okreslonych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 i 5 lub art. 109 ust. 1 Pkt 4, jezeli udowodni Zamawiajgcemuy, ze
spetnit igcznie nastgpujqce przestanki:

1) naprawil lub zobowigzal si¢ do naprawienia szkody wyrzgdzonej przestepstwem, wykroczeniem
lub swoim nieprawidlowym postepowaniem, w tym poprzez zadosSc¢uczynienie pieniezne,

2) wyczerpujgco wyjasnil fakty i okolicznosci zwigzane z przestepstwem, wykroczeniem lub swoim
nieprawidlowym  postgpowaniem oraz spowodowanymi przez nie szkodami, aktywnie
wspdipracujgc  odpowiednio z wlasciwymi  organami, w tym organami Scigania, [ub
Zamawiajgcym,

3) podjgl konkretne Srodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, odpowiednie dla zapobiegania
dalszym przestgpstwom, wykroczeniom lub nieprawidtowemu postegpowaniu, w szczegolnosci:

a) zerwal wszelkie powigzania z osobami Ilub podmiotami  odpowiedzialnymi  za
nieprawidlowe postgpowanie Wykonawey,

b) zreorganizowal personel,

¢) wdrozyl system sprawozdawczosci i kontroli,

d) utworzyl struktury audytu wewngtrznego do monitorowania przestrzegania przepisow,
wewnetrznych regulacji lub standardow,

¢) wprowadzil wewnetrzne regulacje dotyczqce odpowiedzialnosci i odszkodowar za
nieprzestrzeganie przepiséw, wewnetrznych regulacji lub standardow.

Zamawiajgcy ocenia, czy podjete przez. Wykonawce czynnosci, o kidrych mowa powyzej, sq
wystarczajgce do wykazania jego rzetelnosci, uwzgledniajgc wage i szczegolne okolicznodci czynu
Wykonawcy. Jezeli podjete przez Wykonawce czynnosci, o ktorych mowa powyzej, nie sq wystarczajgce
do wykazania jego rzetelnosci, Zamawiajqcy wyklucza Wykonawce.

Poleganie na podmiotach udost¢pniajacych zasoby

. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, o ktorych

mowa w Rozdziale VIIT ust. I pkt 1 ppkt 3) i 4) SWZ w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do
konkretnego zaméwienia, lub jego czesci, polega¢ na zdolnoéciach technicznych lub zawodowych lub
sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw, udostepniajacych zasoby, niezaleznie od charakteru
prawnego faczacych go z nimi stosunkéw prawnych.

. Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach Tub sytuacji podmiotéw udostepniajacych zasoby sklada,

wraz z oferta, zobowiazanie podmiotu udostepniajacego zasoby do oddania mu do dyspozycji
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III.

Iv.

niezbgdnych zasobéw na potrzeby realizacji danego zaméwienia lub inny podmiotowy $rodek
dowodowy potwierdzajacy, ze Wykonawca realizujgc zaméwienie, bedzie dysponowal niezbednymi
zasobami tych podmiotéw. Zobowigzanie podmiotu udostgpniajacego zasoby, potwierdza, ze stosunck
faczacy Wykonawce z podmiotami udostepniajacymi zasoby gwarantuje rzeczywisty dostep do tych
zasobow oraz musi okreslaé¢ w szczegdlnosci:

a) zakres dostgpnych Wykonawcy zasoboéw podmiotu udostepniajacego zasoby,

b) sposdb i okres udostepnienia Wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobéw podmiotu

udostepniajgcego te zasoby przy wykonywaniu zamdwienia.

. Zamawiajacy ocenia, czy udostepniane Wykonawcy przez podmioty udostepniajace zasoby zdolnosci

techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa lub ekonomiczna, pozwalaja na wykazanie przez
Wykonawce spetniania warunkow udzialu w postepowaniu oraz bada, czy nie zachodza wobec tego
podmiotu podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 ust. 1 oraz art. 109 ust. 1 pkt 1) i 4)
ustawy Pzp.

- Zamawiajacy zastrzega, ze Wykonawca moze polegaé na zdolnosci technicznej tylko jednego

podmiotu, ktéry samodzielnie wykaze spehianie tego warunku w petnym zakresie przedkladajac wykaz
wykonanych dostaw, o ktérym mowa w Rozdziale IX ust. 1 pkt 2) niniejszej SWZ.

. Wykonawca nie moze, po uplywie terminu skiadania ofert, powolywacé sig¢ na zdolnosci techniczne lub

zawodowe lub sytuacje ekonomiczng lub finansowa podmiotéw udostepniajacych zasoby, jezeli na
etapie skladania ofert nie polegal on w danym zakresie na zdolnosciach lub sytuacji podmiotow
udostepniajacych zasoby.

. Podmiot, ktéry zobowigzal si¢ do udostepnienia zasobow, odpowiada solidarnie z Wykonawca, ktéry

polega na jego sytuacji finansowej lub ckonomicznej, za szkode poniesiona przez Zamawiajacego
powstala wskutek nieudostepnienia tych zasobow, chyba ze za nieudostepnienie zasobéw podmiot ten
nie ponosi winy.

Przedmiotowe $rodki dowodowe

1. W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy bedace przedmiotem niniejszego postepowania
odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez Zamawiajacego, Zamawiajacy zada aby Wykonawca
posiadat wdrozony system HACCP.

2. W przypadku oferowania przez Wykonawce przedmiotu zaméwienia wyprodukowanego na

podstawie normy réwnowaznej wzgledem norm polskich, do ktérych opis przedmiotu zaméwienia
si¢ odnosi, Wykonawca zobowigzany jest udowodni¢, ze proponowane rozwigzania w rownowaznym
stopniu spelniaja wymagania okreslone w opisie przedmiotu zaméwienia stanowigcym zalgcznik nr 6
do SWZ.
W przypadku Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia wymaga sie, aby:
I. przynajmniej jeden z Wykonawcéw (lub wszyscy) spetnial wymagania, o ktérych mowa
wust. I pkt 1, ppkt 2, 3 i 4 oraz ust. I niniejszego Rozdzialu SWZ,

- warunek udzialu w postgpowaniu dotyczqcy uprawnier do prowadzenia okreslonej dzialalnosci
gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrebnych przepisow, w przypadku Wykonawcow
wspdlnie ubiegajgcych si¢ o udzielenie zaméwienia Jjest spelniony, jezeli co najmniej jeden
z wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych si¢ o udzielnie zaméwienia posiada uprawnienia do
prowadzenia okreslonej dzialalnosci gospodarczej lub zawodowej i zrealizuje dostawy, do ktérych
realizacji te uprawnienia sq wymagane. W przypadku, gdy obydwaj wykonawcy wspélnie
ubiegajqgcy si¢ o udzielenie zamdéwienia bedg wykonywali dostawy bedgce przedmiotem niniejszego
posigpowania, to kazdy z nich winien wykazac, ze posiada uprawnienia do prowadzenia okreslonej
dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej.

- warunek udzialu w postgpowaniu dotyczgcy sytuacji ekonomicznej lub finansowej Wykonawey
wspdlnie ubiegajqcy si¢ o udzielenie zamdwienia mogq spelnié ten warunek lgcznie tzn. co
najmniej jeden z Wykonawcow spelni warunek lub Wykonawcy spetnig go lgcznie,

- warunek udzialu w postgpowaniu dotyczgcey zdolnosci technicznej lub zawodowej Wykonawcy
wspalnie ubiegajqgcy sie o udzielenie zaméwienia oraz wspdlnicy spotki cywilnej mogq spetnic¢ ten
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warunek lgcznie tzn. co ngjmmniej jeden z Wykonawcow speini warunek Iub Wykonawcy spetnig go
lgcznie,

- w celu potwierdzenia, zgodnosci oferowanych dostaw z wymaganiami okreslonymi w opisie
przedmiotu zamowienia a takze zgodnosci oferowanego przedmiotu zaméwienia wyprodukowanego
na podstawie normy réwnowaznej wzgledem norm polskich, do ktérych opis przedmiotu
zamdwienia si¢ odnosi, w przypadku Wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych sig o udzielenie
zamowienia warunek ten winien speini¢ ten z Wykonawcdw, kiory bedzie wykonywal dostawy
bedgce przedmiotem zamoéwienia.

2. zaden z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia nie podlegat wykluczeniu
na podstawie art. 108 ust. 1 oraz art. 109 ust. 1 pkt 1) 14)ustawy Pzp,

3. wadium zabezpieczajace ofertg zlozyt przynajmniej jeden z cztonkéw konsorcjum badz petnomocnik,
umocowany przez pozostatych Wykonawcow skladajacych wspélnie oferte. Z tresci wadium winno
wynika¢, ze zabezpiecza ono wszystkich Wykonawcéw (konsorcjantéw wymienionych z nazwy)
wspolnie ubiegajacych sie 0 zaméwienie.

Rozdzial IX
Wykaz podmiotowych i przedmiotowych $rodkéw dowodowych potwierdzajacych spelnianie
warunkow udzialu w postepowaniu oraz brak postaw wykluczenia

1. W celu wykazania spelniania przez Wykonawce warunkéw udzialu w postepowaniu, o ktérych
mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp, Zamawiajacy zada nast¢pujacych podmiotowych $rodkéw
dowodowych:

1) obowiazujaca decyzje administracyjnag wiasciwego powiatowego lekarza weterynarii W sprawie
zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania albo przediuzania warunkowego zatwierdzania zakladéw,
zgodnie z art. 20 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zZwierzecego
(t.j. Dz. U. 22020 r., poz. 1753)

lub

obowigzujacg decyzj¢ administracyjna wiasciwego organu Panstwowe; Inspekcji  Sanitarnej
W sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przediuzania warunkowego zatwierdzania
zakfadow, ktére produkujg lub wprowadzaja do obrotu zywnos¢ pochodzenia nie zwierzecego lub
wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia zwierzgcego, nie objete urzedowa kontrolg organow
Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z art. 62 ust.] pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020, poz. 2021 ze zm.),

lub

za$wiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw zgodne z art. 62 ust. 1 pkt 4, w zwiazku z art. 67 ust. 3 pkt
6 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020, poz.
2021 ze zm.) i rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r., w sprawie wzorow
dokumentéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujacych lub wprowadzajacych do
obrotu zywnosé¢ podlegajacych urzgdowej kontroli Panstwowej Inspekcii Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r.
Nr 106, poz. 730).

W przypadku Wykonawcy zagranicznego winien on posiada¢ dokument zezwalajacy na wykonywanie
dzialalnosci w zakresie przedmiotu zamdwienia wydany zgodnie z przepisami obowigzujacymi
w pafistwie Wykonawcy. Wykonawca z poza Unii Europejskiej sktada dodatkowo dokument, wydany
przez wlasciwy organ w jego kraju, zezwalajacy na eksport produktow bedacych przedmiotem
niniejszego zaméwienia na rynki krajéw Unii Europejskie;j.

Zamawiajqcy uzna, ze wymog przedstawienia w/w dokumentu zostal spefniony, jezeli przediozony
zostanie w/w dokument lub oswiadczenie Wykonawcy informujgce, iz w jego kraju nie wydaje sie
w/w dokumentdw.

2) informacji banku lub spéldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej, potwierdzajacej wysokosé
posiadanych srodkéw finansowych lub zdolnoéé kredytowa Wykonawcy w okresie nie wczesniejszym
niz 3 miesiace przed jej ztozeniem, w wysokosci co najmnie;j:

Zadanienr 1- 28 800,00 zi
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Zadanie nr 2 -
Zadanie nr 3 —
Zadanie nr 4 —
Zadanie nr 5 -
Zadanie nr 6 —

Uwaga:

29 600,00 zt
15 300,00 zt
14 100,00 z1
35 400,00 z1
28 200,00 zt

W przypadku kiedy Wykonawca sklada oferte na kilka zadan winien zsumowaé wartosé
poszczegolnych zadan i wykazaé wysoko$é posiadanych s$rodkéw finansowych lub zdolnogé
kredytowa dla ich zsumowanej wartosci i tak np.: jezeli Wykonawca sklada ofert¢ na zadanie
od 1 do 6 wysokos¢ $rodkéw finansowych lub zdolno$é kredytowa winna opiewac na wartosé
151 400,00 zt.

Jezeli w dokumentach skladanych w celu potwierdzenia spelniania warunku udziatu
W postgpowaniu, kwoty bgdg wyrazane w walucie obcej, kwoty te zostang przeliczone na PLN wg
sredniego kursu PLN w stosunku do walut obcych oglaszanego przez Narodowy Bank Polski
(Tabela A kurséw Srednich walut obcych) w dniu wystawienia dokumentu. W przypadku braku
publikacji kurséw walut NBP obowigzujacych w dniu, o ktérym mowa powyzej, zastosowanie ma
kurs ostatnio ogloszony przed tym dniem,

Jezeli z uzasadnionej przyczyny Wykonawca nie moze zlozy¢ wymaganego przez Zamawiajacego
podmiotowego srodka dowodowego, o ktérych mowa wyzej (Rozdzial IX ust. 1 pkt 1), Wykonawca
skfada inne podmiotowe srodki dowodowe, ktére w wystarczajacy sposéb potwierdzaja spelnianie
opisanego przez Zamawiajgcego warunku udzialu w postgpowaniu dotyczacego sytuacji
ekonomicznej lub finansowe;j.

3) wykazu dostaw artykuléw spozywezych wykonanych w okresie ostatnich trzech lat liczonych wstecz

od dnia w ktérym uptywa termin skfadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy —
w tym okresie, ktérych suma odpowiada co najmniej wartosci:

Zadanie nr 1 -
Zadanie nr 2 —
Zadanie nr 3 -
Zadanie nr 4 -

83 400,00 z1

118 200,00 zt

61 000,00 z}
14 100,00 zi

Zadanienr 5- 141 700,00 z1
Zadanienr 6 — 112 800,00 zi

Uwaga:

e W przypadku kiedy Wykonawca sklada oferte na kilka zadafh winien zsumowaé wartodé
poszczegolnych zadan i na laczng kwote przedstawi¢ wykaz dostaw i tak np.: jezeli Wykonawca
sklada oferte na zadanie od 1 do 6 wykaz winien opiewaé na warto$¢ minimum: 1 927 100,00 zt.

e Jezeli w dokumentach skladanych w celu potwierdzenia spelniania warunku udziah
w postepowaniu, kwoty beda wyrazane w walucie obcej, kwoty te zostang przeliczone na PLN
wg Sredniego kursu PLN w stosunku do walut obcych ogtaszanego przez Narodowy Bank Polski
(Tabela A kursow $rednich walut obcych) w dniu wykonania dostawy. W przypadku braku
publikacji kurséw walut NBP obowigzujacych w dniu, o ktérym mowa powyzej, zastosowanie
ma kurs ostatnio ogloszony przed tym dniem.

Wykonawca w wykazie wykonanych dostaw — Zatgczniku nr 4 do niniejszej SWZ podaje warto$é dostaw,
ich przedmiot, dat¢ wykonania i podmiot na rzecz ktérego dostawy zostaly wykonane oraz dotgcza

dowody okreslajace, czy dostawy te zostaly wykonane nalezycie.

Dowodami, o ktérych mowa wyzej, sa referencje badz inne dokumenty sporzadzone przez podmiot, na
rzecz ktérego dostawy zostaty wykonane, a jezeli Wykonawea z przyczyn niezaleznych od niego nie jest w

stanie uzyska¢ tych dokumentdw — o$wiadczenie Wykonawcy.

2. W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawey z udzialu w post¢powaniu
Zamawiajacy zada nastepujacych podmiotowych $rodkéw dowodowych:
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1) informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 108 ust. 1 pkt 1), 2) i 4) ustawy,
sporzadzonej nie wezesniej niz 6 miesiecy przed jej zlozeniem;

2) zaswiadczenia wlasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajacego, ze Wykonawca nie zalega z
oplacaniem podatkéw i oplat w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 1) ustawa Pzp, wystawionego nie wczesniej
niz 3 miesigce przed jego zlozeniem, a w przypadku zalegania z oplaceniem podatkow lub optat wraz z
zaswiadczeniem Zamawiajacy zada zlozenia dokumentow potwierdzajacych, ze przed uptywem terminu
sktadania ofert Wykonawca dokonal platnosci naleznych podatkéw lub oplat wraz z odsetkami lub
grzywnami lub zawart wigzace porozumienie w sprawie splat tych naleznosci;

3) zaswiadczenia lub innego dokumentu wiasciwej terenowej jednostki organizacyjnej Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych lub whasciwego oddziatu regionalnego lub wiasciwej placowki terenowej Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spolecznego potwierdzajacego, ze Wykonawca nie zalega z oplacaniem skladek na
ubezpieczenia spofeczne i zdrowotne, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 1) ustawy Pzp, wystawionego nie
wezesniej niz 3 miesigce przed jego zlozeniem, a w przypadku zalegania z oplacaniem skladek na
ubezpieczenie spoleczne lub zdrowotne wraz z zaswiadczeniem albo innym dokumentem Zamawiajacy
zada zlozenia dokumentow potwierdzajacych, ze przed upltywem terminu skladania ofert Wykonawca
dokonal platnosci naleznych skfadek na ubezpieczenie spoleczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub
grzywnami lub zawart wigzace porozumienie w sprawie splat tych naleznosci;

4) odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji
o Dziatalnosci Gospodarczej, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4) ustawy Pzp, sporzagdzonych nie wezesniej
niz 3 miesigce przed jej ztozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencii;

5) oswiadczenia Wykonawcy, w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5) ustawy, o braku przynaleznosci do tej samej
grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 roku o ochronie konkurencji i
konsumentéw (t. j. Dz. U. 2021 r., poz. 275), z innym Wykonawcom, ktory ztozyl odrebng oferte, oferte
czgsciowy albo oswiadczenie o przynaleznoscei do tej samej grupy kapitalowej wraz z dokumentami lub
informacjami potwierdzajacymi przygotowanie oferty, oferty czgsciowej niezaleznie od innego
Wykonawcy nalezacego do tej samej grupy kapitatowej — wedlug Zalgcznika nr 2 do niniejszej SWZ,

6) oswiadczenia Wykonawcy o aktualnosci informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art.
125 wust. 1 ustawy Pzp, w zakresie podstaw wykluczenia z postepowania wskazanych przez
Zamawiajagcego, o ktérych mowa w art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy Pzp; art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp,
dotyczacych orzeczenia zakazu ubiegania sie 0 zaméwienie publiczne tytutem srodka zapobiegawczego;
art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, dotyczacych zawarcia z innymi Wykonawcami porozumienia majacego
na celu zakidcenie konkurencji; art. 108 ust. 1 pkt 6; art. 109 ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp, odnosnie do
naruszenia obowigzkéw dotyczacych platnosci podatkéw i optat lokalnych, o ktérych mowa w ustawie z
dnia 12 stycznia 1991 r. o podatkach i optatach lokalnych (t. j. Dz. U. z 2019 r. , poz. 1170 ze zm.) —
wedlug Zalgcznika nr 3 do niniejszej SWZ.

3. Przedmiotowe $rodki dowodowe (skladane razem z oferta):

1) W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy bedgce przedmiotem niniejszego postepowania
odpowiadaja wymaganiom okreflonym przez Zamawiajacego, Zamawiajagcy zada, aby
Wykonawca ztozyt do oferty:

Certyfikat systemu HACCP wydanego przez firme posiadajaca akredytacje i uprawnienia Polskiego
Centrum Akredytacji z siedzibg w Warszawie lub krajowej organizacji akredytacyjnej dla danego
kraju

albo

aktualne za$wiadczenie wiasciwego organu Pafstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu Inspekcji
Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad wdrozonego systemu HACCP.
Przedtozone zaswiadczenie winno potwierdza¢, ze Wykonawca wdrozyt oraz stosuje zasady systemu
HACCP - podstawa prawna art. 59 i 73 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.).

Wykonawca moze zamiast dokumentow o kidrych mowa powyzej, przedlozy¢ inne dokumenty
potwierdzajqce odpowiednio stosowanie przez niego réwnowaznych srodkéw zapewnienia jakosci
i stosowanie rownowaznych srodkéw zarzgdzania,

2) W przypadku zaoferowania przez Wykonawce przedmiotu zaméwienia wyprodukowanego
na podstawie normy réwnowainej wzgledem norm polskich, do ktérych opis przedmiotu
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zamdOwienia si¢ odnosi, Zamawiajgcy zada, aby Wykonawca zlozyl do oferty np. certyfikaty,
sprawozdania z badan lub inne dokumenty, potwierdzajace, ze proponowane rozwiazania
W rownowaznym stopniu spelniaja wymagania okreslone w opisie przedmiotu zamdwienia
stanowigcym zalacznik nr 6 do SWZ.

Jezeli Wykonawca nie zlozy przedmiotowych Srodkéw dowodowych lub zlozone przedmiotowe Srodki
dowodowe bedq niekompletne, Zamawiajgcy zgodnie z art. 107 ust. 2 wezwie Wykonawce do ich zlozenia
lub uzupelnienia w wyznaczonym przez siebie terminie.

Jezeli Wykonawca ma siedzib¢ lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j,
zamiast:

1) informacji z Krajowego Rejestru Karnego, o ktérej mowa w ust. 2 pkt 1 niniejszego Rozdziatu - sklada
informacje z odpowiedniego rejestru takiego jak rejestr sadowy, albo, w przypadku braku takiego
rejestru, inny rownowazny dokument wydany przez wlasciwy organ sadowy lub administracyjny kraju,
w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania w zakresie o ktérym mowa w art. 108 ust.
1 pkt 1, 2 i 4 ustawy Pzp;

2) zaswiadczenia o ktérym mowa w ust. 2 pkt 2 niniejszego Rozdzialu, zaswiadczenia albo innego
dokumentu potwierdzajacego, ze Wykonawca nie zalega z optacaniem skladek na ubezpieczenia
spoleczne lub zdrowotne, o ktorych mowa w ust. 2 pkt 3 ninigjszego Rozdziatu, lub odpisu albo
informacji z Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dzialalnosci
Gospodarczej, o ktorych mowa w ust. 2 pkt 4 — sktada dokument lub dokumenty wystawione w kraju,
w ktérym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, potwierdzajace odpowiednio, ze:

a) nie naruszyl obowiazkéw dotyczacych platnosci podatkéw, optat lub skfadek na ubezpieczenie
spoleczne lub zdrowotne,

b) nie otwarto jego likwidacji, nie ogloszono upadiosci, Jego aktywami nie zarzadza likwidator lub
sad, nie zawarl ukladu z wierzycielami, jego dziatalno$é gospodarcza nie jest zawieszona ani
nie znajduje si¢ on w innej tego rodzaju sytuacii wynikajacej z podobnej procedury
przewidzianej w przepisach miejsca wszczecia tej procedury.

Dokument, o ktérym mowa w ust. 4 pkt 1), powinien by¢ wystawiony nie wezeéniej niz 6 miesiecy przed
Jego zlozeniem. Dokument, o ktérym mowa w ust. 4 pkt 2), powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 3
miesiace przed jego ztozeniem.

Jezeli w kraju, w ktérym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, nie wydaje sie dokumentéw,
o ktérych mowa w ust. 4 niniejszego Rozdziahu, lub gdy dokumenty te nie odnosza si¢ do wszystkich
przypadkoéw, o ktérych mowa w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 i 4, art. 109 ust. 1 ustawy Pzp, zastepuje sie je
odpowiednio w catosci lub w czesci dokumentem zawierajagcym odpowiednio oéwiadczenie Wykonawcy,
ze wskazaniem osoby albo os6b uprawnionych do jego reprezentacji, lub oswiadczenie osoby, ktorej
dokument miat dotyczy¢, zlozone pod przysiega, lub, jesli w kraju, w ktérym Wykonawca ma siedzibe lub
miejsce zamieszkania nie ma przepiséw o oswiadczeniu pod przysigga, zlozone przed organem sadowym
lub administracyjnym, notariuszem, organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego, wlasciwym ze
wzgledu na siedzibg lub miejsce zamieszkania Wykonawcy. Przepis ust. 5 stosuje sig.

Kazda z firm wspdlnie skladajacych oferte - zlozy oddzielnie dla kazdej z nich os$wiadczenia
i dokumenty wymienione w Rozdziale IX ust. 2 pkt 1 — 6.

Ponadto przynajmniej jedna z firm wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia winna jest
przedstawi¢ oswiadczenie i dokumenty wymienione w Rozdziale IX ust. 1 pkt 1, 2 i 3 oraz ust. 3.
W przypadku, gdy kazdy z Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zaméwienia bedzie
wykonywal dostawy, dokument o ktérym mowa w Rozdziale IX ust. | pkt 1 winien zlozy¢ kazdy
Wykonawca wspélnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia.

Ponadto Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o zaméwienie publiczne zobowiazani sg przedlozy¢:

1) o$wiadczenie, z ktérego wynikaé bedzie, ktore dostawy wykonuja poszczegdlni Wykonawcy
wspllnie skladajacy oferte — w przypadku, gdy Zamawiajqcy stawia warunek dotyczgcy uprawnier
do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej,

2) petnomocnictwo, w ktorym Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w
postgpowaniu o udzielenia zaméwienia albo reprezentowania w postgpowaniu i zawarcia umowy w
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sprawie zamOwienia publicznego (w pelnomocnictwie nalezy skonkretyzowaé postepowanie o
udzielenie zamoéwienia publicznego, z podaniem numeru sprawy i przedmiotu zaméwienia),

3) kopig umowy regulujacej wspdtprace Wykonawcow sktadajacych oferte wspélnie przed zawarciem
umowy w sprawie zamoéwienia publicznego (kopia potwierdzona za zgodnos¢ z oryginalem przez
Wykonawcg).

Wykonawea (w tym kazdy Wykonawca wspdlnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zaméwienia oraz kazdy
wspolnik spotki cywilnej) przekazuje, aktualne na dzien skladania ofert oswiadczenie na formularzu
Jednolitego europejskiego dokumentu zaméwienia — JEDZ, stanowigce dowdd potwierdzajacy brak
podstaw wykluczenia oraz spetianie warunkéw udziahy w postepowaniu.

Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udost¢pniajacych zasoby,
przedstawia wraz z o$wiadczeniem, o ktérym mowa w ust. 9 niniejszego Rozdziatu, takze o$wiadczenie
(w formie JEDZ) podmiotu udostepniajacego zasoby, potwierdzajace brak podstaw wykluczenia tego
podmiotu oraz spetnianie warunkéw udzialu w postepowaniu.

Wykonawea moze wykorzystaé jednolity europejskiego  dokumentu zaméwienia — JEDZ, zlozony
w odrebnym postgpowaniu udzielenie zaméwienia, jezeli potwierdzi, ze informacje w nim zawarte
pozostaja prawidlowe.

Z platformy zakupowej Zamawiajacego Wykonawca musi pobra¢ wersje elektroniczna — edytowalna
JEDZ. Nastepnie wejs¢ na strone https://espd.uzp.gov.pl/filter?lang=pl zaimportowaé pobrany plik JEDZ
(zapisa¢ plik na swoim komputerze). Wypehianie formularza odbedzie si¢ w serwisie internetowym
ESPD.

Po stworzeniu lub wygenerowaniu przez Wykonawce dokumentu elektronicznego JEDZ, Wykonawca
podpisuje ww. dokument kwalifikowanym podpisem elektronicznym, wystawionym przez dostawce
kwalifikowanej ustugi zaufania, bedacego podmiotem swiadezacym ustugi certyfikacyjne - podpis
elektroniczny, spetniajace wymogi bezpieczenstwa okreslone w ustawie z dnia 5 wrzesnia 2016 r. - o
ustugach zaufania oraz identyfikacji elektronicznej (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1173 ze zm.). Dostawcy
kwalifikowanych ustug zaufania tj. podmioty udostepniajace ustuge kwalifikowanego podpisu
elektronicznego, wpisane sg do rejestru Narodowego Centrum Certyfikacji.

Przy wykonywaniu czynnosci zwigzanych z obstugg w/w formularza nalezy wspiera¢ si¢ informacjami
zawartymi na stronie internetowej Urzedu Zamodwien Publicznych w zakladce ,Repetytorium wiedzy” i
dalej ,.Jednolity Europejski Dokument Zaméwienia”. Ponadto instrukcja wypetniania JEDZ zostata zawarta
w zatgczniku nr 1 i 2 do Rozporzadzenia Wykonawczego Komisji UE 2016/7 z dnia 5 stycznia 2016 r.
ustanawiajacego standardowy formularz jednolitego europejskiego dokumentu zamoéwienia.

Zamawiajacy przed wyborem najkorzystniejszej oferty wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostala
najwyzej oceniona, do zlozenia w wyznaczonym terminie, nie krotszym niz 10 dni, aktualnych na dzien
ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych okreslonych w Rozdziale IX ust. 1 i 2.

Zamawiajacy zada od Wykonawcy, ktory polega na zdolnosciach Iub sytuacji podmiotéw udostepniajacych
zasoby na zasadach okreslonych w art. 118 ustawy Pzp, przedstawienia w odniesieniu do tych podmiotéw
dokumentéw i o$wiadczen wymienionych w ust. 2 pkt. 1, 2, 3,4 i 6.

Podmiotowe $rodki dowodowe, w tym os$wiadczenie o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 ustawy Prawo
zaméwien publicznych, oraz zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby, przedmiotowe srodki
dowodowe, wystawione przez Wykonawce. Wykonawce wspélnie ubiegajacego sie o udzielenie
zaméwienia. podmiot udostepniajacy zasoby, oraz pelnomocnictwo przekazuje si¢ w postaci elektronicznej
i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym. W przypadku gdy podmiotowe $rodki
dowodowe, w tym o$wiadczenie o ktérym mowa ust. § pkt 1) niniejszego Rozdziatu oraz zobowiazanie
podmiotu udostepniajacego zasoby, przedmiotowe srodki dowodowe, wystawione przez Wykonawce
Wykonawce wspélnie ubiegajacego sie o udzielenie zaméwienia, podmiot udostgpniajacy zasoby lub
petnomocnictwo, zostaly sporzadzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone wiasnorgcznym
podpisem, przekazuje si¢ cyfrowe odwzorowanie* tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, po$wiadczajace zgodnos¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej dokonuje w
przypadku:
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18.

1) podmiotowych srodkéw dowodowych — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspdlnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zaméwienia, podmiot udostepniajgcy zasoby, w zakresie
podmiotowych srodkéw dowodowych, ktére kazdego z nich dotycza,

2) przedmiotowych $rodkéw dowodowych oraz oéwiadczenie, o ktéorym mowa w art. 117 ust. 4
uPzp lub zobowigzania podmiotu udostgpniajacego zasoby — odpowiednio Wykonawca lub
Wykonawca wspélnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia,

3) pelnomocnictwa — mocodawca.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej moze dokonaé
réwniez notariusz.

*eyfrowe odwzorowanie — nalezy przez to rozumieé dokument elektroniczny bedgcy kopig elektroniczng
Iresci zapisanej w postaci papierowej, umozliwiajgcy zapoznanie sig z IreScig i jej zrozumienie, bez
koniecznosci bezposredniego dostepu do oryginalu.

W przypadku gdy podmiotowe srodki dowodowe, przedmiotowe srodki dowodowe, inne dokumenty
odpowiednio Wykonawcy, Wykonawcow wspélnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia publicznego,
podmiotu udostepniajacego zasoby na zasadach okreslonych w art. 118 ustawy Pzp, zostaly wystawione
przez upowaznione podmioty inne niz Wykonawca, Wykonawca wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie
zamOwienia lub podmiot udostepniajacy zasoby, jako dokument elektroniczny, przekazuje si¢ ten
dokument. W przypadku gdy podmiotowe srodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe, inne
dokumenty, zostaly wystawione przez upowaznione podmioty jako dokument w postaci papierowej,
przekazuje si¢ cyfrowe odwzorowanie* tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, poswiadczajace zgodnosé cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;j.

Poswiadczenia zgodnosei cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej dokonuje w
przypadku:

1) podmiotowych srodkéw dowodowych — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspélnie
ubiegajacy si¢ o  udzielenie = zaméwienia, podmiot  udostgpniajacy  zasoby,
w  zakresie podmiotowych $rodkéw dowodowych lub dokumentéw potwierdzajacych
umocowanie, ktore kazdego z nich dotycza,

2) przedmiotowych $rodkéw dowodowych — odpowiednio Wykonawca lub Wykonawca wsp6lnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdwienia, a w przypadku innych dokumentéw odpowiednio
Wykonawca lub Wykonawca wspélnie ubiegajacy sie o udzielenie zamOwienia, w zakresie
dokumentéw, ktére kazdego z nich dotycza.

Poswiadczenia zgodnosei cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej moze dokonaé
réwniez notariusz.

* cyfrowe odwzorowanie — nalezy przez to rozumieé¢ dokument elektroniczny bedqcy kopiq elektroniczng tresci

19.

20.

21.

zapisanej w postaci papierowej, umozliwiajgcy zapoznanie sig z tresciq i jej zrozumienie, bez koniecznosci
bezposredniego dostepu do oryginatu.

Wykonawca sklada umocowanie do dziatania w jego imieniu (pelnomocnictwo) - jezeli Wykonawca
upowaznil osoby trzecie do reprezentowania go w postepowaniu. W petnomocnictwie lub innym
dokumencie potwierdzajacym umocowanie do reprezentowania Wykonawey nalezy skonkretyzowaé
postgpowanie o udzielenie zamoéwienia publicznego, z podaniem numeru sprawy i przedmiotu zaméwienia
i skonkretyzowa¢ zakres umocowania.

Pozostale informacje, oswiadczenia lub dokumenty przekazywane w postepowaniu sporzadza si¢ w postaci
elektronicznej lub jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu $rodkow
komunikacji elektronicznych. Wszystkie dokumenty elektroniczne przekazuje si¢ przy uzyciu $rodkéw
komunikacji  elektronicznej wskazanych  przez ~ Zamawiajacego  (platforma zakupowa:
https://platformazakupowa.pl/pn/1rblog).

Wykonawca nie jest zobowiazany do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych, jezeli Zamawiajacy
moze je uzyska¢ za pomocg bezplatnych i ogdlnopolskich baz danych, w szczegdlnosci rejestrow
publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dzialalnosci podmiotéw
realizujgcych zadania publiczne (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 346 ze zm. oraz t. J-Dz. U. 22019 r. poz. 1446),
o ile Wykonawca wskazal w_jednolitym dokumencie dane umozliwiajace dostep do tych érodkéw. W
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przypadku wskazania przez Wykonawce dostgpnosci  podmiotowych $rodkéw dowodowych pod
okreslonymi adresami internetowymi ogolnodostgpnych i bezplatnych baz danych, Zamawiajgcy moze
zgda¢ od Wykonawcy przedstawienia thimaczenia na jezyk polski pobranych samodzielnie przez
Zamawiajacego podmiotowych $rodkéw dowodowych.

22.  Wykonawca nie zostanie wykluczony z postepowania w okolicznosciach okreslonych w art. 108 ust. 1 pkt
1), 2) i 5) lub art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, jezeli udowodni Zamawiajacemu, ze spefnit lacznie
przestanki okreslone w art. 110 ust. 2 przedmiotowej ustawy.

Rozdzial X
Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami

1. Osoby upowaznione do kontaktéw z Wykonawcami:
— W sprawach merytorycznych: mjr Radostaw BEZDEL, numer telefonu: 261 472 358, Anna MUSIAL,
numer telefonu: 261 473 834, Malgorzata WIéNIEWSKA, numer telefonu: 261 472 316,
— W sprawach proceduralnych: Anetta Guminska, numer telefonu: 261 472 184,

2. W postgpowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego  komunikacja miedzy Zamawiajacym
a Wykonawcami odbywa sig za posrednictwem platformy zakupowe;:
https://platformazakupowa.pl/pn/1rblog
Zamawiajacy nie bedzie udzielal odpowiedzi na pytania do SWZ lub rozpatrywal wnioskéw dotyczgcych
czynnosci podejmowanych w postepowaniu w przypadku, gdy Wykonawca zlozy wniosek w inny sposdéb
niz za posrednictwem platformy zakupowe;j (np. adres e-mail).

3. W sytuacjach awaryjnych np. w przypadku braku dzialania platformy zakupowej Zamawiajacego,
Zamawiajacy moze rowniez komunikowa¢ sie z Wykonawcami za pomoca poczty elektroniczne;.

4. We wszelkiej korespondencji (pismach) przesylanej za posrednictwem platformy zakupowe; zZwiazanej z
niniejszym postgpowaniem Zamawiajacy i Wykonawcey postuguja sie nazwa i numerem postepowania.

5. W przypadku Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sie o udzielnie zaméwienia wszelka korespondencja ze
strony Zamawiajacego, kierowana bedzie do ustanowionego pelnomocnika.

6. Podmiotowe i przedmiotowe $rodki dowodowe, o$wiadczenia i inne dokumenty o ktérych mowa
w ninicjszej SWZ, skladane sg przez Wykonawce wylacznie za posrednictwem platformy zakupowej:
https://platformazakupowa.pl/pn/1rblog.

7. Sposéb sporzadzenia dokumentow elektronicznych musi byé zgodny z wymaganiami okreslonymi w
rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzgdzania i
przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz Srodkéw
komunikacji elektronicznej w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego lub konkursie oraz
rozporzadzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych
srodkéw dowodowych oraz innych dokumentéw lub oswiadczen, jakich moze zgdac Zamawiajgcy od

Wykonawey.
8. Wyjasnienia i zmiany tresci SWZ oraz wszelkie informacje dotyczace przedmiotowego postepowania
zamieszczane beda wylacznie za posrednictwem platformy zakupowej:

https://platformazakupowa.pl/pn/1rblog. Zamawiajacy zaleca $ledzenie wyzej wskazanej strony internetowej
w celu uzyskania aktualnych informacji dotyczacych przedmiotowego postepowania.

9. Wszelkie instrukcje korzystania z platformy zakupowej dotyczace w szczegdlnosci logowania, skladania
wnioskéw o wyjasnienie tresci SWZ, skladania ofert oraz innych czynnosci podejmowanych w niniejszym
postgpowaniu przy uzyciu platformy sa dostepne pod adresem:
https://platfonnazakupowa.pl/strona/45-instrukcje.

10. Maksymalny rozmiar jednego pliku przesylanego za posrednictwem dedykowanych formularzy wynosi

100 MB.

11. Zamawiajacy w zakresie pytan technicznych zwigzanych z dziataniem systemu prosi o kontakt
z Centrum Wsparcia Klienta platformazakupowa.pl pod numer telefonu: 22 101 02 02 oraz adres e-mail:
cwk@platformazakupowa.pl

12. Wykonawca przystepujac do niniejszego postgpowania o udzielenie zaméwienia publicznego, akceptuje
warunki korzystania z platformy zakupowej, okreslone w Regulaminie zamieszczonym na stronie
internetowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/strona/1-regulamin w zakladce .,Regulamin” oraz
uznaje go za wigzacy.
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Rozdzial XI
Wymagania dotyczace wadium

10.

Zamawiajacy zada wniesienia wadium na caly przedmiot zaméwienia, w wysokosci 27 27 1,00 zk.

Zamawiajacy zada na poszczegélne zadania, wadium w kwotach:
— zadanie1- 3 940,00 z}
— Zzadanie2- 5 629,00 zi
— zadamie3— 2 905,00 zi
— zadanie4- 2 678,00 zi
— zadanie5- 6 748,00 zi
— zadanie 6- 5 371,00 zi

Wadium wnosi si¢ przed uptywem terminu skladania ofert w jednej lub kilku nastepujacych formach:

1) pieniadzu,

2) gwarancjach bankowych,

3) gwarancjach ubezpieczeniowych,

4) porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci (t.j. Dz. U. z 2020
r., poz. 299).

W przypadku Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zaméwienia, wadium zabezpieczajace
ofert¢ ztozy przynajmniej jeden z czlonkéw konsorcjum badz pelnomocnik, umocowany przez pozostalych
Wykonawcow  skladajacych wsp6lnie oferte. Z tresci wadium winno wynikaé, ze zabezpiecza ono
wszystkich Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sie¢ 0 zamdOwienie.

Wadium wnoszone w pieniadzu nalezy wplaci¢ przelewem na rachunek bankowy Zamawiajacego,

ze wskazaniem nazwy postepowania. numeru sprawy.
Konto wadium: NBP o/0 Bydgoszcz nr rachunku 76 1010 1078 0083 1213 9120 2000.

Wadium wnoszone w formie gwarancji lub porgczenia, o ktérych mowa w ust. 3 pkt 2-4, nalezy zlozyé
wraz z ofertg za posrednictwem platformy zakupowej Zamawiajacego. Zgodnie z art. 97 ust. 10 ustawy Pzp
dokument ten powinien by¢ wniesiony w oryginale w postaci elektronicznej.

Z tresci gwarancji lub poreczenia winno Jednoznacznie wynikaé:

1) zobowigzanie gwaranta lub porgczyciela do zaplaty calej kwoty  nieodwolalnie
i bezwarunkowo na pierwsze zgdanie Zamawiajacego (beneficjenta gwarancji) zawierajace
oswiadczenie Zamawiajacego, ze zaistnialy okolicznosci zatrzymania wadium okreslonych w art.
98 ust. 6 ustawy Pzp, bez koniecznosci potwierdzania tych okolicznosci przez Wykonawce i
skladania jakichkolwiek dodatkowych oswiadczen, dokumentéw lub dokonania Czynnosci przez
Wykonawce, Zamawiajacego lub osoby trzecie, bez posrednictwa banku, korespondenta lub innej
tego typu instytucji;

2) zobowigzanie gwaranta do zaplaty zadanej kwoty niezwlocznie po otrzymaniu stosownego
wezwania do zaplaty od Zamawiajacego, w terminie nie dtuzszym niz 14 dni.

Zamawiajacy zwraca wadium na zasadach okreslonych w art. 98 ust. 1 — 5 ustawy Pzp.

Zwrot wplaconego wadium w gotéwce zostanie dokonany na rachunek bankowy wskazany przez
Wykonawce. W przypadku niewskazania przez Wykonawce rachunku bankowego, zwrot zostanie
dokonany na rachunek bankowy z ktorego dokonano jego wplaty.

Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, a w przypadku wadium wniesionego w formie
gwarancji lub porgczenia, o ktérych mowa w ust. 3, wystepuje odpowiednio do gwaranta lub porgczyciela z
zgdaniem zaplaty wadium, jezeli:

1) Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 107 ust. 2 lub art. 128 ust. 1 ustawy
Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie zlozyt podmiotowych srodkéw dowodowych lub
przedmiotowych $rodkéw dowodowych potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 57 lub
art. 106 ust. 1 ustawy Pzp, o$wiadczenia, o ktorym mowa w art. 125 ust. | ustawy Pzp, innych
dokumentéw lub o$wiadczefi lub nie wyrazil zgody na poprawienie omylki, o ktorej mowa w art. 223
ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp, co spowodowalo brak mozliwosci wybrania oferty zlozonej przez
Wykonawce jako najkorzystniejszej;

2) Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana:

Specyfikacja Warunkéw Zaméwienia 24




a) odméwit podpisania umowy w sprawie zaméwienia publicznego na warunkach okreslonych w
ofercie,
b) nie wni6st wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;
3) zawarcie umowy w sprawie zamdéwienia publicznego stalo sie niemozliwe z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy, ktorego oferta zostata wybrana.

Rozdzial XII
Termin zwigzania oferta

Wykonawcy begda zwiazani oferta przez okres nie dtuzszy niz 90 dni od dnia uptywu terminu skfadania
ofert tj. do dnia 28 luty 2022 r. (art. 220 ust. 1 pkt 1) ustawy Pzp).

Pierwszym dniem terminu zwigzania oferta jest dzien, w ktérym uptywa terminu sktadania ofert.

W przypadku gdy wybér oferty najkorzystniejszej oferty nie nastapi przed uplywem terminu zwigzania
ofertg, Zamawiajacy przed upltywem terminu zwigzania oferta, zwrdci sie jednokrotnie do Wykonawcow o
wyrazenie zgody na przedluzenie tergo terminu o wskazany przez niego okres, nie dtuzszy niz 60 dni.

Przedluzenie terminu zwigzania oferta, o ktérym mowa w ust. 3 niniejszego Rozdzialu, wymaga zfozenia
przez Wykonawce pisemnego o$wiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferta.

W przypadku gdy Zamawiajacy zada wniesienia wadium, przediuzenie terminu zwigzania ofertg, o ktérym
mowa w ust. 3 nini¢jszego Rozdzialu, nastepuje wraz z przedtuzeniem okresu waznosci wadium, albo
Jezeli nie jest to mozliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedtuzony okres zwigzania ofertg.

Jezeli Wykonawca nie wyrazi pisemnej zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferta, Zamawiajacy na
podstawie art. 226 ust. 1 pkt 12) ustawa Pzp odrzuci oferte takiego Wykonawey.

Rozdzial XIII
Opis sposobu przygotowania ofert

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
Tres¢ oferty musi by¢ zgodna z wymaganiami okreslonymi przez Zamawiajgcego.

Oferta winna by¢ podpisana przez osobe (osoby) uprawnione do sktadania o$wiadczen woli ze skutkiem
zaciggania zobowigzan w imieniu Wykonawcy.

Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Format plikéw wykorzystanych przez Wykonawce
powinien by¢ zgodne z paragrafem 18 Rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 12 kwietnia 2012 r. w
sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci, minimalnych wymagan dla rejestréw publicznych i wymiany
informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagan dla systeméw teleinformatycznych.
Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie formatéw: .doc, .docx, .pdf.

Wykonawca sklada oferte wraz z zalgcznikami za posrednictwem platformy zakupowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/Irblog. Podczas skfadania oferty zaleca si¢ korzystanie z instrukcji
udostgpnionej na platformie.

Zaleca sie zaplanowanie zlozenia_oferty 7 wyprzedzeniem minimum 24h, aby zdgzyé w terminie
przewidzianym na jej zlozenie w przypadiu np. awarii platformy zakupowej, awarii Internetu, problemy
techniczne.

Po wypehieniu Formularza skladania oferty i zaladowaniu wszystkich wymaganych zalacznikow nalezy
klikng¢ przycisk ,,Przejdz do podsumowania”.

Oferta skladana elektronicznie musi zostaé podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym.
W procesie skladania oferty za posrednictwem platformy, kwalifikowany podpis elektroniczny
Wykonawca moze zlozy¢ bezposrednio na dokumencie przesylanym do systemu platformy zakupowej
lub/i dla calego pakietu dokumentéw w kroku 2 Formularza skiadania oferty (po kliknieciu w przycisk
»Przejdz do podsumowania™). W przypadku przekazywania w postepowaniu dokumentu elektronicznego w
formacie poddajacym dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajacego skompresowane dokumenty
kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest réwnoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentéw
zawartych w tym pliku kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

Wszelkie informacje stanowigce tajemnice przedsi¢biorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993
r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, ktére Wykonawca zastrzeze jako tajemnice przedsiebiorstwa,
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10.

11.

12.

13,

14.

15.

powinny zosta¢ zalgczone w osobnym pliku, w miejscu w kroku 1 skladania oferty przeznaczonym na
zamieszczenie tajemnicy przedsiebiorstwa.

Wykonawca przekazujge informacje stanowiace tajemnice przedsigbiorstwa jest zobowiazany do
wykazania spetnienia przestanek okreslonych art. 11 ust. 2 ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji z
dnia 16 kwietnia 1993 r.

Zgodnie z tym przepisem przez tajemnice przedsigbiorstwa rozumie sig¢ informacje techniczne,
technologiczne, organizacyjne przedsiebiorstwa lub inne informacje posiadajace wartosé gospodarczg,
ktére jako calo$¢ lub w szczegdlnym zestawieniu i zbiorze ich elementéw nie sa powszechnie znane
osobom zwykle zajmujgcym sie tym rodzajem informacji albo nie sg fatwo dostepne dla takich oséb, o ile
uprawniony do korzystania z informacji lub rozporzadzania nimi podjal, przy zachowaniu nalezytej
starannosci, dziatania w celu utrzymania ich w poufnosci.

Zastrzezenie ,.Tajemnica przedsiebiorstwa” Zamawiajacy uzna za skuteczne wylacznie w sytuacji jezeli
Wykonawca, wraz z przekazaniem takich informacji, zastrzeze, ze nie moga byé one udostepniane oraz
wykaze zgodnie z ust. 9, ze zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Wykonawca nie
moze zastrzec informacji, o ktérych mowa w art. 222 ust. 5 ustawy Pzp.

Dokumenty skladane przez wszystkich Wykonaweow do uplywu terminu skladania ofert:

a) formularz ofertowy wedlug wzoru okreslonego Zalgcznikiem nr 1 do niniejszej SWZ,

b) oswiadczenie na formularzu jednolitego europejskiego dokumentu zaméwienia (JEDZ) wedlug wzoru
okreslonego Zatacznikiem nr 7 do niniejszej SWZ,

c) oswiadczenie, o ktérym mowa w Rozdziale IX ust. 8 pkt 1) niniejszej SWZ — w przypadiku gdy
Zamawiajqcy stawia warunek dotyczgey uprawnien do prowadzenia okreslonej dzialalnosci
gospodarczej lub zawodowej oraz pelnomocnictwo, o ktorym mowa w Rozdziale IX ust. 8 pkt 2)
niniejszej SWZ — dotyczy Wykonawcow wspélnie ubiegajgcych sig o udzielenie zamowienia,

d) petnomocnictwo lub inny dokument potwierdzajacy umocowanie do dziatania w imieniu Wykonawcy —
Jezeli oferta i skladajgce sig na niq dokumenty zostaly podpisane przez osobe (y) niewymieniong (e) w
dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy,

€) zobowigzanie podmiotow udostepniajacych zasoby — jezeli dotyczy,

f) przedmiotowe $rodki dowodowe, o ktérych mowa w Rozdziale IX ust. 3 niniejszej SWZ.

Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 11 lit. a, ¢ — f niniejszego Rozdziatu sklada sie za posrednictwem
platformy zakupowej. Natomiast o$wiadczenie wymienione w ust. 11 lit. b sporzadza si¢ zgodnie ze
wskazowkami z Rozdziatu IX SWZ.

Podmiotowe srodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub o$wiadczenia, o
ktorych mowa w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu
sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych
oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego lub
konkursie sporzadzone w jezyku obcym przekazuje sie wraz z thumaczeniem na Jezyk polski.

Jezeli zlozone przez Wykonawce o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, lub
podmiotowe Srodki dowodowe budzg watpliwosci Zamawiajgcego, moze on zwrécié sie bezposrednio do
podmiotu, ktéry jest w posiadaniu informacji lub dokumentéw istotnych w tym zakresie dla oceny
spelniania przez Wykonawce warunkéw udziahn w postepowaniu, kryteridw selekcji lub braku podstaw
wykluczenia, o przedstawienie takich informacji lub dokumentéw (art. 128 ust. 5 ustawy Pzp).

Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty wiasne zwiazane z przygotowaniem i zlozeniem oferty, niezaleznie
od wyniku postgpowania. Zamawiajacy nie odpowiada za koszty poniesione przez Wykonawcow w
zwiazku z przygotowaniem i zfozeniem oferty (z zastrzezeniem art. 261 ustawy Pzp).

Rozdzial XTIV
Zmiana i wycofanie oferty

Wykonawca moze przed uptywem terminu do skiadania ofert zmieni¢ lub wycofaé oferte za
posrednictwem platformy zakupowej Zamawiajacego. Zmiany oferty mozna dokonaé poprzez wycofanie
wezesniej zlozonej oferty i zlozenie nowej. Sposéb dokonywania zmiany lub wycofania oferty
zamieszczono w instrukcji zamieszczonej na stronie internetowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje.

Specyfikacja Warunkow Zamowienia 26




Wykonawca po uptywie terminu do skladania ofert nie moze skutecznie dokonac zmiany ani wycofaé
zlozonej oferty.

Rozdzial XV
Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert

10.

Ofert¢ wraz z zalacznikami nalezy zlozyé za posrednictwem platformy zakupowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/1rblog do dnia 16.12.2021 r. do godziny 10:30.

Komisyjne otwarcie ofert nastapi w siedzibie Zamawiajacego — budynek nr 1, pokéj nr 109
w dniu 16.12.2021 r. o godzinie 11.00. za posrednictwem platformy zakupowe;j.

Otwarcie ofert nie jest jawne oraz nie bedzie transmitowane za posrednictwem elektronicznych narzedzi.

Zamawiajacy zgodnie z art. 222 ust. 4 ustawy Pzp, najpézniej przed otwarciem ofert, udostepnia na stronie
internetowej prowadzonego postepowania (platformie zakupowej) informacj¢ o kwocie, jaka zamierza
przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.

Zamawiajgcy zgodnie z art. 222 ust. 5 ustawy Pzp, niezwlocznie po otwarciu ofert, udostepnia na stronie
internetowej prowadzonego postepowania informacje o:
1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dzialalnosci
gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcéw, ktérych oferty zostaty otwarte;
2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

W przypadku wystapienia awarii systemu teleinformatycznego, ktora spowoduje brak mozliwosci otwarcia
ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastapi niezwlocznie po usunigciu
awarii.

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rozwoju Pracy i Technologii z dnia 18 grudnia 2020 r. w sprawie

protokofow postgpowania oraz dokumentacji postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego:

a) protokot postepowania lub zalgczniki do protokotu post¢powania udostepnia si¢ w oryginale lub
kopii,
b) udostepnianie protokotu postepowania lub zalgcznikéw do protokotu postepowania nastgpuje przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej,
¢) jezeli udostgpnienie protokohu postepowania lub zatgeznikow do protokotu postepowania albo ich
czgsei przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej byloby utrudnione lub niemozliwe:
- Z przyczyn o charakterze technicznym,
- z przyczyn wynikajacych z przepiséw odrebnych,
-w przypadku odstapienia od wymagania uzycia $rodkéw komunikacji elektronicznej
z powodu zaistnienia jednej z sytuacji okreslonej w art. 65 ust. 1 ustawy Pzp,

- Zamawiajacy niezwlocznie informuje o tym wnioskodawce, wskazujac, ze udostepnienie, zgodnie z
wyborem Zamawiajacego, moze nastapié przez wglad w miejscu wyznaczonym przez Zamawiajacego,
przesfanie za posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. -
Prawo pocztowe (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1041) lub za posrednictwem postanca. Koszty zwigzane z
koniecznoscia przekazania (np. ksero) protokotu lub zalgeznikéw do protokotu postepowania albo ich
czgsci pokrywa Wnioskodawca. Za sporzadzenie kopii protokotu lub zalgcznikéw do protokotu
postepowania albo ich czegsci ustala si¢ cene w wysokosci 0,15zt za Jedna strong dokumentu, doliczajac
koszty ich przestania. We wniosku nalezy wskazaé dane do wystawienia faktury.

d) Zamawiajacy udostepnia wnioskodawcy protokét postgpowania niezwiocznie.

Zalaezniki do protokohu postepowania udostepnia si¢ po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty albo
uniewaznieniu postgpowania, z tym ze oferty wraz z zalacznikami udostepnia sie niezwlocznie po otwarciu
ofert, nie pézniej jednak niz w terminie 3 dni od dnia otwarcia ofert, Przy czym nie udostepnia sie
informacji, ktore maja charakter poufny (art. 74 ust. 2 ustawy Pzp).

Zamawiajacy udostgpnia protokét lub zalaczniki do protokotu niezwlocznie wysylajgc je za posrednictwem
platformy zakupowej, a w przypadku gdy przeslanie byloby utrudnione lub niemozliwe, udostepnia gow
miejscu przez siebie wyznaczonym — okreslajac termin i czas udostepnienia.

UWAGA - W sytuacji, gdy osoba posiadajaca inne niz polskie obywatelstwo bedzie planowala wejsé na
teren 1 Regionalnej Bazy Logistycznej, zobowigzana jest na minimum 14 dni przed planowanym wejsciem
ztozy¢ wniosek do Komendanta 1 Regionalnej Bazy Logistycznej z ponizszymi danymi:
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1) Termin wizyty;

2) Miegjsce wizyty;

3) Cel wizyty,;

4) Sktlad delegacji;

5) Panstwo, instytucja delegujaca;

6) Nazwa komorek (jednostek) organizacyjnych resortu obrony narodowej, w ktérych bedzie przebywata
delegacja zagraniczna;

7) Dane osoby (0séb) towarzyszacej (towarzyszgcych);

8) Uprawnienia jezeli wykonanie zaméwienia wiaze si¢ z dostgpem do informacji niejawnych;

Dane wymienione powyzej niezbedne sa do uzyskania jednorazowego pozwolenia do wejscia
na teren 1 Regionalnej Bazy Logistyczne;.

Rozdzial XVI
Opis sposobu obliczenia ceny

10.
11

12,

13.

Przez ceng nalezy rozumie¢ ceng w rozumieniu art. 3 ust, 1 pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014 r. o
informowaniu o cenach towaréw i ustug (t. j. Dz. U. z 2019 r. poz. 178).

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ wszystkie koszty i skfadniki, niezbedne do wykonania przedmiotu
zamOwienia w tym podatek VAT, oraz podatek akcyzowy, jezeli na podstawie odrebnych przepisow
sprzedaz towaru podlega obcigzeniu podatkiem od towaréw i ustug oraz podatkiem akcyzowym.

Cena oferty to cena brutto (z naliczonym podatkiem VAT, Jezeli ustawa taki podatek przewiduje).
Cena jednostkowa towaru to cena ustalona za jednostke okreslonego towaru, ktorego ilos¢
lub liczba jest wyrazona w jednostkach miar, w rozumieniu przepis6w o miarach.
Cena jednostkowa netto towaru to cena ustalona za Jjednostke miary towaru (j. m.), okreslong przez
Zamawiajagcego w formularzu  ofertowym stanowigcym  Zalacznik Nr 1 do SWZ, zgodnie
z przepisami o miarach (bez kwoty podatku VAT).
Wykonawca oblicza cene oferty w nastepujacy sposéb:

- ilos¢ towaru X cena jednostkowa netto = wartosé netto,

- (cena jednostkowa netto x % VAT) + cena jednostkowa netto = cena jednostkowa brutto,

- wartos¢ netto + % VAT = warto$é brutto.
Cena ogdfem netto to cena ustalona poprzez zsumowanie kolumny wartosci netto. Cena ta powinna by¢
wyrazona liczbowo i stownie,
Cena ogétem brutto to cena ustalona poprzez zsumowanie kolumny wartosci brutto. Stanowi ona podstawe
oceny oferty. Cena ta powinna byé wyrazona liczbowo i stownie.
Cena catkowita oferty musi obejmowaé w kalkulacji wszystkie koszty i skfadniki, niezbgdne do wykonania
przedmiotu zaméwienia.
Ceng nalezy wyrazi¢ w zlotych polskich. 1 zt = 100 groszy.
Przy wyliczaniu wartosci cen poszczegélnych elementéw nalezy ograniczy¢ si¢ do dwéch miejsc po
przecinku na kazdym etapie wyliczenia ceny, stosujac ogélnie przyjete zasady zaokraglen.
Kwoty wskazane w ofercie zaokragla sie do pelnych groszy, przy czym koncéwki ponizej 0,5 grosza
pomija, a konicéwki 0,5 grosza i wyzsze zaokragla do 1 grosza.
Jezeli zlozono oferte, ktorej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego
zgodnie z ustawa z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i ustug (Dz. U. 2 2020 r. poz. 106 ze zm.),
dla celow zastosowania kryterium ceny lub kosztu Zamawiajgcy dolicza do przedstawionej w tej ofercie
ceny kwotg podatku od towaréw i ustug, ktéra miatby obowiazek rozliczyé. Wykonawca, sktadajac oferte,
informuje Zamawiajacego czy wybér oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru Iub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie beda
prowadzily do jego powstania, wskazujac warto$¢ towaru lub ushugi, bez kwoty podatku oraz wskazujac
stawki podatku od towaréw i ustug, ktéra/e zgodnie z wiedza Wykonawcy bedzie/ beda mialy
zastosowanie (art. 225 ust. 1 ustawy Pzp).

Rozdzial XVII
Informacje dotyczace walut obeych, w jakich mog3 by¢ prowadzone rozliczenia migdzy
Zamawiajacym a Wykonawea

Rozliczenia pomig¢dzy Zamawiajacym a Wykonawca beda prowadzone w zlotych polskich. Zamawiajacy nie
dopuszcza mozliwosci prowadzenia rozliczen w walutach obcych.
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Rozdzial XVIII
Opis kryteriéw oceny ofert, wraz z podaniem wag tych kryteriéw, i sposobu oceny oferty
1. Najkorzystniejsza oferta bedzie oferta, ktora przedstawia najkorzystniejszy bilans ceny i innych kryteriow
odnoszacych si¢ do przedmiotu zaméwienia publicznego.
2. Kryterium oceny ofert i jego znaczenie oraz opis sposobu oceny ofert:
e Cena (w PLN) - 100%

1) W kryterium ,,Cena” zastosowany bedzie nastepujacy wzor:

Cena oferty najkorzystniejszej x 100 pkt.
CENA= Cena oferty badanej .

3. Zamawiajacy bedzie rozpatrywat oferty za kazdg cze$é (zadanie) z osobna.

4. nie mozna wybra¢é najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wigeej ofert przedstawia taki sam
bilans ceny lub kosztu i innych kryteriéw oceny ofert, Zamawiajacy wybiera sposrod tych ofert oferte, ktéra
otrzymata najwyzsza ocene w kryterium o najwyzszej wadze. Jezeli oferty otrzymaly taka samg ocene w
kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy wybiera oferte z najnizsza ceng lub najnizszym kosztem. Jezeli
nie mozna dokonaé¢ wyboru oferty w sposéb, o ktérym mowa w zdaniu powyzej, Zamawiajacy wzywa
Wykonawcow, ktérzy zlozyli te oferty, do zlozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert
dodatkowych zawierajacych nowa cene lub koszt. Wykonawcy, skladajac oferty dodatkowe, nie moga
oferowa¢ cen lub kosztow wyzszych niz zaoferowane w uprzednio ztozonych przez nich ofertach (art. 248 i
251 ustawy Pzp).

Rozdzial XIX
Informacje o formalnosciach, jakie powinny zostaé dopelnione po wyborze oferty w celu
zawarcia umowy w sprawie zaméwienia publicznego

1. Zgodnie z art. 253 ust. 1 ustawy Pzp niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy
informuje réwnoczesnie Wykonawcow, ktérzy zlozyli oferty, o:

1) wyborze najkorzystniejszej oferty, podajagc nazwe albo imie i nazwisko, siedzibe albo miejsce
zamieszkania, jezeli jest migjscem wykonywania dzialalnogci Wykonawcy, ktérego oferte¢ wybrano, oraz
nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania, jezeli s3 migjscami wykonywania
dziatalnosci Wykonawcéw, ktérzy zlozyli oferty, a takze punktacje przyznang ofertom w kazdym
kryterium oceny ofert i faczng punktacje,

2) Wykonawcach, ktérych oferty zostaty odrzucone
- podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.

2. Zgodnie z art. 253 ust. 2 ustawy Pzp Zamawiajgcy udostepnia niezwlocznie informacje, o ktérych mowa w
ust. 1 pkt 1) niniejszego Rozdziatu, na stronie internetowe;j prowadzonego postepowania
(https://platfonnazakupowa.pl/pn/]rblog).

3. Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana zobowiazany bedzie do wniesienia przed zawarciem umowy
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

4. Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana Jako najkorzystniejsza, uchyla si¢ od zawarcia umowy
W sprawie zaméwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania
umowy, Zamawiajgcy moze dokonaé ponownego badania i oceny ofert sposréd ofert pozostalych w
postepowaniu Wykonawcow oraz wybra¢ najkorzystniejsza oferte albo uniewaznié postepowanie (art. 263
ustawy Pzp).

Rozdzial XX
Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy
1. Zamawiajacy zada od Wykonawey zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, zwanego dalej
zabezpieczeniem, w wysokosci 5 % ceny catkowitej podanej w ofercie. Zabezpieczenie mozna bedzie
wnies¢ wedlug wyboru Wykonawey w jednej lub w kilku nastepujacych formach:
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1) pieniadzu,

2) porgczeniach  bankowych lub  poreczeniach spoldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej,
z tym, ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pienigznym,

3) gwarancjach bankowych,

4) gwarancjach ubezpieczeniowych,

5) porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia
9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci.

2. Zabezpieczenie wnoszone w pienigdzu Wykonawca wplaca przelewem na rachunek bankowy wskazany
przez Zamawiajacego w Rozdziale [ ust 1.

3. Z tresci ZNWU w formie niepienigznej winno wynikaé nieodwolalne i bezwarunkowe, na kazde pisemne
zadanie zgloszone przez Zamawiajacego w terminie obowigzywania ZNWU - zobowiazanie gwaranta
(porgezyciela) do wyplaty Zamawiajacemu penej kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

4. Wykonawca winien uzyska¢ akceptacje Zamawiajagcego co do poprawnosci wniesienia ZNWU
w formie niepienigznej (np. przestanie projektu dokumentu na platformie zakupowej wskazujac nr sprawy, w
ktorej zabezpieczenie zostanie ustanowione).

5. Zamawiajacy zwroci zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy w terminie 30 dni od dnia wykonania
zamOwienia i uznania przez Zamawiajacego za nalezycie wykonane (z zastrzezeniem ust 6 niniejszego
Rozdziatu). Zamawiajacy zwréei zabezpieczenie wniesione w pienigdzu z odsetkami wynikajacymi z
umowy rachunku bankowego, na ktérym bylo ono przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego
rachunku oraz prowizji bankowej za przelew pienigdzy na rachunek bankowy Wykonawcy.

6. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy nalezy wnie$¢ na okres jej obowigzywania co najmniej od
dnia podpisania umowy do 30 dni od dnia wykonania zaméwienia i uznania przez Zamawiajgcego za
nalezycie wykonane (uwzgledniajac okres jej obwigzywania).

7. Wykonawca dostarczy Zamawiajacemu, najpézniej w dniu podpisania umowy, dokument stanowigcy
dowdd udzielenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy. W przypadku wniesienia zabezpieczenia w
pienigdzu decyduje data wpltywu $rodkéw na rachunek bankowy Zamawiajgcego. Zabezpieczenie w formach
niepienieznych, musi uwzgledniaé tresé ust. 3, 4 niniejszego Rozdziatu.

Rozdzial XXI
Istotne dla stron postanowienia, ktére zostana wprowadzone
do tresci zawieranej umowy.
Projektowane postanowienia umowy — Zalgcznik nr 5 do niniejszej SWZ.

Rozdzial XXII
Pouczenie o Srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy
W toku postgpowania o udzielenie zaméwienia

Wykonawcy oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub mial interes w uzyskaniu zamowienia oraz ponidst lub
moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego przepisdw ustawy, przystugujg srodki
ochrony prawnej na zasadach okreslonych w Dziale IX ustawy Pzp.

Rozdzial XXIII

Ochrona Danych Osobowych (RODO)
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0séb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogblne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UEL 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje,
Ze:
® administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Skarb Panstwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
w Walczu, ul. Ciasna 7, 78-600 Walcz,

* inspektorem ochrony danych osobowych w 1 Regionalnej Bazie Logistycznej jest Pan Jerzy SROKA,
tel. 261 472 972;

® Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
z postgpowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego na dostawe przetworéw zbozowych,
straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych i osrodkéw szkolenia poligonowego,
numer sprawy 60/2021 prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
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® odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r.
— Prawo zaméwieni publicznych (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.), dalej ,,ustawa Pzp”;

= Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od
dnia zakoficzenia postgpowania o udzielenie zamoOwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lat,
okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

* obowigzek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w postepowaniu
0 udzielenie zaméwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z ustawy
Pzp;

®w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob

zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO:;

posiada Pani/Pan:

— napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

~  na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych*;

—  na podstawie art. 18 RODO prawo z3dania od administratora ograniczenia przetwarzania danych

osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO**;

—  prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,

ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

® nie przystuguje Pani/Panu:

— wzwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO:

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

" Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac zmiang wyniku postgpowania o

udzielenie zaméwienia publicznego ani zmiang postanowien unowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp

oraz nie moze narusza¢ integralnosci protokotu oraz Jjego zalgcznikow.

Wyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w  odniesieniu
do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony
praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazine wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub paristwa czlonkowskiego.

Administratorem danych osobowych w zaméwieniach publicznych  (oprécz  Zamawiajacego)
zobowiazanym do spelnienia obowiazku informacyjnego z art. 13 RODO bedzie w szczegolnosei:

» Wykonawea — wzgledem os6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio pozyskat.
Dotyczy to w szczegdlnoscei:
® osoby fizycznej skierowanej do realizacji zaméwienia,
®  podwykonawcy/podmiotu udostepniajacego zasoby bedacego osoba fizyczna,
®  podwykonawcy/podmiotu udostegpniajacego zasoby bedacego osoba fizyczna, prowadzaca
Jjednoosobowg dziatalnosé gospodarcza,
® pelomocnika podwykonawcy/podmiotu udostepniajacego zasoby bedacego osoba fizyczna
(np. dane osobowe zamieszczone w pelnomocnictwie),
e czlonka organu zarzadzajacego podwykonawcy/podmiotu udostepniajacego zasoby, bedgcego
osobg fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone w informacji z KRK);
»  Podwykonawca/podmiot udostepniajacy zasoby - wzgledem o0séb fizycznych, od ktérych dane
osobowe bezposrednio pozyskat.
Dotyczy to w szczegdlnoscei osoby fizycznej skierowanej do realizacji zaméwienia.
Wykonawea, podwykonawca, podmiot udostepniajacy zasoby bedzie musial podczas pozyskiwania
danych osobowych na potrzeby konkretnego postepowania o udzielenie zaméwienia wypetni¢ obowigzek
informacyjny wynikajacy z art. 13 RODO wzgledem oséb fizycznych, ktorych dane osobowe dotycza, i
od ktérych dane te bezposrednio pozyskat. Majac na wzgledzie tresé art. 12 RODO, informacje, o ktérych
mowa w art. 13 RODO, muszg byé¢ zamieszczone w latwo dostepnej formie i opisane zwiezlym,
przejrzystym, zrozumiatym, jasnym i prostym Jjezykiem.
Nalezy zauwazy¢, ze obowigzek informacyjny wynikajacy z art. 13 RODO nie bedzie mial zastosowania,
gdy 1 w zakresie, w jakim osoba, ktérej dane dotycza, dysponuje juz tymi informacjami.
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Wykonawca ubiegajac sie o udzielenie zaméwienia publicznego jest zobowiazany do wypelnienia
wszystkich obowigzkéw formalno-prawnych zwigzanych z udzialem w postepowaniu. Do obowiazkow
tych naleza m.in. obowiazki wynikajagce z RODO", w szczegélnosci obowigzek informacyjny
przewidziany w art. 13 RODO wzgledem oséb fizycznych, ktérych dane osobowe dotycza i od ktérych
dane te Wykonawca bezposrednio pozyskat. Jednakze obowiazek informacyjny wynikajacy z art. 13
RODO nie bedzie mial zastosowania, gdy i w zakresie, w jakim osoba fizyczna, ktérej dane dotycza,
dysponuje juz tymi informacjami (vide: art. 13 ust. 4). Wykonawca bedzie musial wypelni¢ obowigzek
informacyjny wynikajacy z art. 14 RODO wzgledem oséb fizycznych, ktérych dane przekazuje
Zamawiajagcemu i ktérych dane posrednio pozyskal, chyba Zze ma zastosowanie co najmniej jedno z

wilaczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO”,

Rozdzial XXIV
Zalaczniki Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia

2

Nk

Zalacznik nr 1 — Formularz ofertowy,

Zalgcznik nr 2 — Wzér o$wiadczenia o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej,

Zalgcznik nr 3 — Wzér o$wiadezenia o aktualnosci informacji zawartych w JEDZ,

. Zalgeznik nr 4 — Wykaz wykonanych dostaw,

Zalacznik nr 5 — Projektowane postanowienia Umowy,

Zalacznik nr 6 — Opis przedmiotu zamoOwienia,

Zalacznik nr 7 — Jednolity Europejski Dokument Zaméwienia (zamieszczony w formie pliku xml
na platformie zakupowej).

IJmzporzz;dzenif: Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 zdnia 27 kwietnia 2016 r w sprawie ochrony os6b fizycznych
w zwiazku z przetwarzaniem danvch osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne

rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz, UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).
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Zalgcznik nr 1 do SWZ

FORMULARZ OFERTOWY

SKARB PANSTWA —
1 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA

ul. Ciasna 7
78-600 WAL CZ

OFERTA NA ,,DOSTAWE PRZETWOROW ZBOZOWYCH, STRACZKOWYCH
I ZIEMNIACZANYCH DO JEDNOSTEK WOJSKOWYCH I OSRODKOW SZKOLENIA
POLIGONOWEGO?”, NR SPRAWY 60/2021

DANE WYKONAWCY:

" Jpelna nazwa wykonaweyl
UL oo it inmamresmasspasmen s va s sHES RS PR cRE ., kod pocztowy ...
B 1550505015515 mromummmsmoe syt WOJEWOAZEWO! ...ttt
NIP: oo, REGON: ...
G T ——————
S-NAil BIMOWY 1 couiv s iuwss inmisnmnesnnmmmamemms s

W przypadku wspélnego ubiegania si¢ o udzielenie zaméwienia nalezy poda¢ dane pozostalych

Wykonawcéw ze wskazaniem lidera upowaznionego do reprezentowania pozostalych

Wykonawcow:
DANE WYKONAWCY:

" Ipetna nazwa wykonawey/
(1| EX——————————————— » KO DOCTIOWY: 1050 050505500 mracarmernmennemese
TTHASR +uomvmssmravs oo o i T sammm s WO EWOAZEWOT 1uusscermmmsssviniisiissimssssmmmnspoensammeramsssesresoess
L BEGOI! w3 snvvnsiimncssnsniss svmmammsmuns s sossesiopsms ma oes
tel. firmowy: ...
e-mail firmowy : ...
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DANE WYKONAWCY:

/pema nazwa wykonawcy/

UL e , kod pocztowy .....

MIASto «.....veeiiniiei WOJEWOAZIWO: ..o
{1 o————————— REGIING o consmpronsnssims stammormmeossss epmmsisnmsi e ...
tel. firmowy: .............ooo

e-mail firmowy : ...

Przystepujac  do postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego w  trybie przetargu
nieograniczonego na »Dostawe przetworow zbozowych, straczkowych i ziemniaczanych
do jednostek wojskowych i osrodkéw szkolenia poligonowego”, nr sprawy 60/2021 po zapoznaniu
si¢ z opisem przedmiotu zaméwienia oferujemy/oferuje* wykonanie zaméwienia na zadanie

- po nastepujacych cenach:
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Ponadto oéwiadczamgﬂ, ze

1) Zapoznatem/zapoznalismy si¢ ze Specyfikacja Warunkéw Zaméwienia i nie wnoszg/wnosimy do niej
zastrzezen.

2) Uwazam/y si¢ za zwigzany/ch niniejsza ofertg na czas wskazany w Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia,

3) Akceptuje/my dolgczone do Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia »Projektowane postanowienia umowy”
i zobowigzuje/my sie w przypadku wyboru mojej/naszej oferty do zawarcia umowy na warunkach tam
okreslonych, a takze w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

4) Skladam/y oferte na wykonanie przedmiotu zamdwienia w zakresie okreslonym w SWZ, zgodnie z opisem
przedmiotu zaméwienia.

5) Oswiadczam/y, ze zaoferowany przez mnie/nas przedmiot zaméwienia spelnia wymagania zamieszczone
w SWZ oraz w Zataczniku do niej —,,Opisie przedmiotu zaméwienia”.

6) Deklaruje / deklarujemy, w przypadku wybrania mojej / naszej oferty, wniesienie ZNWU umowy w
wysokosci i formie okreslonej w SWZ

7) Zaméwienie wykonamy (zaznaczy¢ whasciwe):

OO osobiscie

U powierzymy wykonanie zaméwienia Podwykonawcy/om

Podwykonawcy/om zostang powierzone do wykonania nastepujace czesci zaméwienia:

L S O S

G L T R R
(czgSci  zamdwienia, ktorych wykonanie Wykonawea zamierza powierzy¢ Podwykonawecom oraz
nazwy ewentualnych podwykonawcow - jezeli Sq juz znani)

8) Oswiadezam/y, ze (zaznaczyé w lasciwe):
O nie oferuje / nie oferujemy
O oferuje / oferujemy
do dostawy produkt wyprodukowany na podstawie normy réwnowaznej wzgledem norm polskich, do
ktérych opis przedmiotu zaméwienia si¢ odnosi i zobowigzujemy sie do zalaczenia wykazu produktéw z
zastosowanymi rozwiazaniami rownowaznymi i przedlozenia przedmiotowych $rodkow dowodowych,
o ktérych mowa w Rozdziale [X SWZ
9) Wybdér mojej/naszej oferty — (zaznaczy¢ wlasciwe):
[J nie bedzie prowadzit do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami
o podatku od towaréw i ustug,
O bedzie ** prowadzit do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami
o podatku od towaréw i ustug do nastepujacych towardw (wskazaé w formularzu ofertowym nazwe (rodzaj)
towaru, ktorych dostawa bedzie prowadzié do Jjego powstania, wartosé towaru, bez kwoty podatku oraz stawke
podatku od towaréw i ustug, kiéra zgodnie z wiedzq Wykonawey bedzie miata zastosowanie)

** dotyczy Wykonawcéw, ktorych oferty beda generowaé obowiazek doliczania wartosci podatku VAT do
wartosci netto oferty, tj. w przypadku:
- wewngtrzwspolnotowego nabycia towar6w,
- mechanizmu podzielonej platnogci.
Zamawiajacy w celu oceny oferty dolicza do przedstawionej wartosci netto oferty podatek od towarow
i ustug, ktéry miatby obowigzek wplaci¢ zgodnie z obowiazujgcymi przepisami.

10) Wykonawca jest (zaznaczy¢ wlascin e):
U Mikroprzedsiebiorstwem: przedsigbiorstwo, kiére zatrudnia mniej niz 10 pracownikéw i ktérego
roczny obrot lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionéw EUR*
0 Malym przedsi¢biorstwem: przedsiebiorstwo, kiore zatrudnia mniej niz 50 pracownikéw i ktorego
roczny obrot lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionéw EUR*
O Srednim przedsi¢biorstwem: przedsiebiorstwa, kiére nie sq mikroprzedsigbiorstwami ani mafymi
przedsigbiorstwami i ktore zatrudniajq mniej niz 250 pracownikéw i ktorych roczny obrét nie
przekracza 50 milionéw EUR Iub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionéw EUR*
L] jednoosobowa dzialalnoéé gospodarcza
O osoba fizyczna nieprowadzgca dzialalnosci gospodarczej
U inny rodzaj: .............

11) Wadium wniesione w formie pienieznej nalezy zwrécié na konto Wykonawey numer: ..................
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........................................................................... (w przypadku niewskazania przez W ykonawce
rachunku bankowego, zwrot zostanie dokonany na rachunek bankowy, z ktdrego dokonano wplaty wadium)

12) W celu zapewnienia, ze Wykonawca wypelnit ww. obowiazki informacyjne oraz ochrony prawnie
uzasadnionych intereséw osoby trzeciej, ktérej dane zostaly przekazane w zwigzku z udzialem Wykonawcy
W postepowaniu, Zamawiajacy zada od Wykonawcey ziozenia w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia
publicznego oswiadczenia o wypelnieniu przez niego obowigzkéw informacyjnych przewidzianych w art. 13
lub art. 14 RODO zgodnie z ponizszg trescig:
Oswiadczam, ie wypeilem obowiqzki informacyjne priewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osib

Jizyeznych, od kidrych dane osobowe bezposrednio Iub posrednio pozyskalem w celu ubiegania sie o udzielenie
zamdwienia publicznego w niniejszym postepowaniu, *

Wyjasnienie: w przypadiu gdv Wykonawea nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczgeych lub zachodzi wylgczenie stosowania obowigzhku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art, 14 ust.
3 RODO tresé oswiadczenia Wykonawea skiada wykreslong.

* niepotrzebne skreslié
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Zalgcznik nr 2 do SWZ

OSWIADCZENIE
W zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp,
o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy
Z dnia 16 lutego 2007 roku o ochronie konkurencji i konsumentéw (dz. u. z 2021 r., poz. 275)

Skladajac oferte w postgpowaniu o zaméwienie publiczne na dostawe przetworéw zbozowych, straczkowych
i ziemniaczanych do jednostek wojskowych i osrodkéw szkolenia poligonowego, numer sprawy: 60/2021
Swiadomy odpowiedzialnosci karnej wynikajacej ze skladania falszywych oswiadczen - niniejszym o$wiadczam

co nastepuje:

/petna nazwa i adres wykonawcy/

Oswiadczam/y, ze Wykonawca (w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
I konsumentow (t. j. Dz. U. 2021, poz. 275) ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdéwienia publicznego na dostawe
przetworéw zbozowych, straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych i osrodkéw szkolenia
poligonowego, nr sprawy 60/2021:

a) nie przynalezy do grupy kapitalowej o ktérej mowa w art. 108 ust. 1 pkt. 5 ustawy Pzp z Wykonawcami,
ktérzy ztozyli odrgbne oferty czesciowe (zadania) w niniejszym postepowaniu*

b) przynalezy do grupy kapitalowej o ktorej mowa w art. 108 ust. | pkt. 5 ustawy Pzp z nastgpujacymi
Wykonawcami, ktérzy zlozyli odrebne oferty czg$ciowe (zadania) w niniejszym postepowaniu:

(uzupelnié poprzez wskazanie firm i adreséw Wykonawcow przynalezqcych do tej samej grupy kapitatowej,
ktérzy ztozyli odr¢bne oferty czesciowe (zadania) w niniejszym postepowaniu)
Le' s A e s e o s

Jednoczesnie w celu wykazania braku podstawy wykluczenia skladam dokumenty/informacje potwierdzajace
przygotowanie oferty niezaleznie od Wykonawcy wskazanego w pkt b) powyzej**.

* niepotrzebne skresli¢
** w przypadku zlozenia w pkt. b) nalezy przedlozy¢ wraz z niniejszym o$wiadczeniem dokumenty lub
przedstawi¢ informacje potwierdzajace przygotowanie oferty niezaleznie od Wykonawcy przynalezacego do
tej samej grupy kapitatowe;j

UWAGA

Zgodnie z art. 126 ust. | ustawy PZP, oswiadczenie to sklada Wykonawca, ktorego oferta zostala najwyzej oceniona, na wezwanie Zamawiajacego.

W przypadku Wykonawcow wspélnie ubiegajacych sig 0 zamdwienie powyzsze oswiadczenie sklada kazdy z Wykonawcoéw wspdlnie ubiegajacych sig
0 udzielenie zamdwienia.
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Zalgceznik nr 3 do SWZ
Zamawiajgcy:
Skarb Paristwa - 1 Regionalna Baza Logistyczna
ul. Ciasna 7
78 — 600 Walcz
Wykonaweca:

(petna nazwa/firma, adres,
reprezentowany przez:

(imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do
reprezentacyi)
OSWIADCZENIE

O AKTUALNOSCI INFORMACJI ZAWARTYCH W JEDZ

Na potrzeby postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego na dostaw¢ przetworéw zboiowych,
straczkowych i ziemniaczanych do jednostek wojskowych i osrodkéw szkolenia poligonowego, numer sprawy:
60/2021 prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego przez Skarb Panstwa - 1 Regionalng Baze Logistyczna,
na podstawie ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo Zamdwieh Publicznych oswiadczam, ze informacje zawarte
w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Prawo Zamowiefi Publicznych zlozonym na formularzu
Jednolitego Europejskiego Dokumentu Zaméwienia (JEDZ), w zakresie podstaw wykluczenia z postgpowania o ktorych
mowa w:

a) art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy, dotyczacych wydania prawomocnego wyroku sadu lub ostatecznej decyzji
administracyjnej o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, opfat lub skfadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne;

b) art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy, dotyczacych orzeczenia zakazu ubiegania si¢ 0 zamdwienie publiczne tytutem $rodka
zapobiegawczego;

c) art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy, dotyczacych zawarcia z innymi Wykonawcami porozumienia majacego na celu
zaklocenie konkurencji;

d) art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy, dotyczacych zaklécenia konkurencji wynikajacego z weze$niejszego zaangazowania
Wykonawcy lub podmiotu, ktéry nalezy z Wykonawca do tej samej grupy kapitalowej w przygotowanie postepowania
o udzielenie zamdwienia;

e) art. 109 ust. 1 pkt 1 ustawy, dotyczacych naruszenia obowiazkow dotyczacych platnosci  podatkow
i oplat lokalnych, o ktérych mowa w ustawie z dnia 12 stycznia 1991 r. o podatkach i optatach lokalnych (t. j. Dz. U.
z 2019 r. poz. 1170).

sq aktualne / sg nieaktualne*

UWAGA

Zgodnie z art. 126 ust. 1 ustawy Pzp, o$wiadczenie to sklada Wykonawca, ktory zlozyl oferte najkorzystniejsza na wezwanie
Zamawiajacego.

W przypadku Wykonawcéw wspélnie ubiegajacych si¢ 0 zamOwienie powyzsze o$wiadczenie sklada kazdy czlonek konsorcjum.

* niepotrzebne skreslic. W przypadku braku aktualnosci podanych uprzednio informacji dodatkowo nalezy ztozy¢ stosowng informacje
w tym zakresie, w szczegdlnosci okresli¢ jakich danych dotyczy zmiana i wskazac jej zakres.
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WYKAZ WYKONANYCH DOSTAW

Zalgcznik nr 4 do SWZ

Lp.

Przedmiot
zamowienia

Wartosé
Nazwa zrealizowanej

i adres Zamawiajacego | dostawy do dnia

zlozenia oferty

Termin
zrealizowania
dostawy
(dz-m-r)
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Zalqcznik nr 5 do SWZ
Projektowane postanowienia umowy

Zamawiajacy zamiesci w umowie miedzy innvmi nastepujace zapisy:

Egz. ...
UMOWA nr .......... 12022
na dostawe przetworéw zbozowych, straczkowych i ziemniaczanych

zawartaw dniu ... 2022 r. pomiedzy:

1/ Skarbem Panstwa - 1 Regionalng Baza Logistyczng w Walczu, ul. Ciasna 7,
78 —600 Walcz, reprezentowang przez:

Komendanta — .....cooeeiievereiiennnniesnsnscceones

zwanym w tresci umowy ,, Wykonawcg”

W wyniku dokonania przez Zamawiajacego wyboru oferty Wykonawcy, zgodnie z ustawa z dnia
11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.), w postgpowaniu
0 udzielenie zamo6wienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego (nr sprawy 60/2021 —
zadanienr ....... ), zostala zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1 WYJASNIENIE POJEC

Przez okreslenia uzyte w dalszej czesci niniejszej umowy nalezy rozumieé:

1. Towar - artykuly zywno$ciowe stanowigce przedmiot umowy wymienione w tabelach,

2. Partia produkeyjna — okreslona iloé¢ artykutu rolno - spozywczego wyprodukowanego, przetworzonego
lub zapakowanego w praktycznie takich samych warunkach w rozumieniu ustawy z 21 grudnia 2000 r. o
jakosci handlowej artykutéw rolno — spozywcezych (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 630) i dostarczonego do
Odbiorcy,

3. Opakowanie — zgodnie z wymogami ujetymi w §2 i zalaczniku nr 1 do niniejszej umowy,
4. Przyjmujacy — Przedstawiciel wojskowy dokonujacy odbioru u ,,Odbiorcy”,
5. Platnik - 1 Regionalna Baza Logistyczna w Walczu,
6. Odbiorcy — jednostki wojskowe, dla ktérych przeznaczony jest towar,
7. ZNWU — zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy,
8. PIS — Panstwowa Inspekcja Sanitarna,
9. Wz — dokument wydania zewnetrznego wystawiony przez Wykonawce,
10. WOMP — Wojskowy Osrodek Medycyny Prewencyjne;.

§2. PRZEDMIOT UMOWY

1. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ Odbiorcom towar opisany w niniejszej umowie, na warunkach
w niegj okreslonych, pod adresy wskazane w §5 ust. 1 umowy, przy czym przedmiot zamdéwienia
zaoferowany przez Wykonawce bedzie spelnial wymagania opisane w ,,Opisie przedmiotu zaméwienia”
bedacym zalgcznikiem nr 1 do niniejszej umowy.

2. Przedmiot zaméwienia winien by¢ wytwarzany zgodnie z obowiazujacymi przepisami, a w szczegolnosei:
a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 2021
ze zm.),
b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753)
oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy,
¢) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r., o jakosci handlowej artykuléw rolno — spozywczych (t. j. Dz. U.
z 2021 r., poz. 630),
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d) rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powolujace Europejski Urzad do
Spraw Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci,

¢) rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywcezych,

f) rozporzadzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
Zwierzecego,

g) rozporzadzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
w sprawie materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz uchylajace Dyrektywy
80/590/EWG i 89/109/EWG,

h) rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegolnych rodzajoéw srodkow spozywezych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29 ze zm.).

i) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r.
W sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmian rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektywy Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 608/2004,

j) rozporzadzenie Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 kwietnia 2004 r. w sprawie Wojskowej Inspekcji
Weterynaryjnej (Dz. U. z 2004 r. Nr 89, poz. 857 ze zm.).

. Zamawiajacy nie dopuszcza podczas realizacji niniejszej umowy stosowania opakowan zastgpczych na

produkty zywnosciowe.

. Wykonawca dostarczy towar do Odbiorcéw wyszczegélnionych w §5 niniejszej umowy w ilosciach

i asortymencie wyszczegdlnionych w ponizszych tabelach:

Tabele z Rozdzialu IV ust. 2 SWZ

. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ skorzystania z prawa opcji polegajacego na mozliwosci zwiekszenia

podstawowego zakresu ilo$ciowego przedmiotu umowy okreslonego co do asortymentu i ilosci w tabeli § 2
ust. 4 w kolumnie ,,ilo$¢ podstawowa” — maksymalnie o iloci wskazane w tabeli w §2 ust. 4 kolumna ,,ilo§¢

w opcji”,

. Prawo opcji realizowane bedzie na takich samych warunkach i terminach jak zaméwienie podstawowe.

Wykonawey w przypadku nieskorzystania z prawa opcji, co do zakresu niezrealizowanych dostaw
okreslonych w tabeli w ust. 4 niniejszego paragrafu, w kolumnie nazwanej ,, ilosé w opcji”, nie przystuguja
zadne roszczenia przeciwko Zamawiajacemu, w tym w szczegélnosci roszczenia o zaplate spodziewanych
korzysci.

. Strony ustalajg, ze prawo opcji oznacza, Ze ostatecznie zamdwiona ilo$é towaru bedzie zaleze¢ od

aktualnego zapotrzebowania Zamawiajacego. Zgodnie z prawem opcji Zamawiajgcy moze zamawiac towary
w dowolne;j ilosci w zaleznosci od swojego biezacego zapotrzebowania, a Wykonawca bedzie zobowigzany
zamoOwienie wykona¢. Zamawiajacy moze nie skorzystaé z prawa opcji w szczeg6lnosci w przypadku
nieuzyskania srodkéw finansowych na ten cel.

. Ilosci przedmiotu umowy ujete w opcji w tabeli zawartej w ust. 2 niniejszego paragrafu, w kolumnie ,, ilos¢

w opgji”, mogg byé zrealizowane po realizacji ilosci podstawowych ujetych w kolumnie »ilos¢
podstawowa”, w sytuacji zaistnienia w tym zakresie potrzeb Zamawiajacego, po otrzymaniu od
Zamawiajacego informacji o skorzystaniu z prawa opcji.

. O zamiarze skorzystania z prawa opcji, wraz z podaniem iloéci zaméwionego przedmiotu zaméwienia oraz

miejscem jego dostawy, Zamawiajacy poinformuje Wykonawce (pisemnie lub e — mailem lub faksem) z 7
dniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca jest zobowiazany do pisemnego informowania Zamawiajgcego w przypadku zmiany
wystepowania alergenow w dostarczonych produktach.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie bezpieczefistwa i wlasciwej higieny produktow
zywnosciowych ze szczegdlnym uwzglednieniem obowigzujacych przepisow.
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§3. WARTOSC UMOWY

. Naleznos¢ za wykonanie przez Wykonawce przedmiotu umowy nie moze przekroczy¢ tacznej kwoty brutto
Jaka Zamawiajacy moze przeznaczyé na ten cel tj. .................. [STOWINGS 4uisiivssisminmitmmmmommsmmmsmmmnss
...... /100) (wartos¢ umowy z uwzglednieniem prawa opcji o ktérym mowa w §2 ust. 4 — 9 oraz w § 3 ust.

Tabela z formularza ofertowego

Cena brutto ilosci podstawowego zaméwienia, wynosi: ......... zt brutto (stownie: .................. /100).

3. Cena brutto ilosci zaméwienia ,,w opcji”, wynikajacego z ewentualnego skorzystania Zamawiajacego

Z prawa opcjl Wynosi: ........oceevvnvnnnn... zt brutto (stownie:................ooo o /100 ).

W przypadku przekroczenia ilosci i wartoéci dostaw oraz zmiany asortymentu wymienionego w §3 ust. 1,
Zamawiajacy odméwi dokonania z tego tytutu zaplaty, pozostawiajgc towar do dyspozycji Wykonawcy.

- Wartos¢ umowy jest niezmienna przez okres jej waznosci (z zastrzezeniem prawa opcji okreslonym

w §2 ust. 4-9 i §3 ust. 3 niniejszej umowy) i zawiera w sobie ceng netto, podatek VAT oraz wszelkie
koszty towarzyszace.

. Wynagrodzenie okreslone w §3 ust. 2 (zaméwienie podstawowe) i ust. 3 (w przypadku skorzystania

z prawa opcji) wyczerpuje wszelkie roszczenia Wykonawcy wobec Zamawiajgcego z tytulu realizacji
przedmiotu umowy. Wykonawcy nie stuzy prawo domagania sie realizacji umowy w zakresie oznaczonym
jako ,,opcja”.
§4. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Dostawy przedmiotu zamdwienia w przypadku zamdwienia podstawowego beda realizowane w sposéb
sukcesywny, na podstawie skladanych zaméwien, w okresie do 12 miesigcy od dnia podpisania umowy

(Jednak nie wczesniej niz od dnia 3 stycznia 2022 r.), z zastrzezeniem prawa opcji okreslony w §2 ust.
4 — 9 oraz w §3 ust. 3 niniejszej umowy.

W przypadku gdyby termin na realizacj¢ umowy miat zakonczy¢ sie po 31 grudnia 2022 r., to ostatecznym
dniem, w ktorym Wykonawca zobowiazuje si¢ zrealizowaé umowe jest 31 grudnia 2022 r,

§5. SPOSOB I MIEJSCE DOSTAWY
Wykonawca dostarczy przedmiot zaméwienia do Odbiorcow wymienionych w poszezegdlnych zadaniach,
na ponizej podane adresy:

Wykaz odbiorcéw i ich adresy z Rozdziatu VII ust. 3 SIWZ,
Odbiorca zamawia u Wykonawcy towar z dostawa na koszt i ryzyko Wykonawcy.

Wykonawca dostarczy przedmiot zamdwienia specjalistycznym ubezpieczonym transportem wlasnym lub
innego przewoznika.

Przyjgcie dostaw realizowane bedzie w dni robocze w godzinach od 07:30 do 13:00 (za dni robocze uwaza
si¢ dni od poniedziatku do piatku oprécz dni ustawowo wolnych od pracy).
Rozladunek transportu w miejscu odbioru dostawy organizuje Odbiorca na swoj koszt.

Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnosé¢ za braki i wady powstale w czasie transportu wyroboéw oraz
ponosi z tego tytutu wszelkie skutki prawne.

Odbiorcy dokonujg zaméwienia (zapotrzebowania) towaru z co najmniej 2 dniowym wyprzedzeniem
w formie pisemnej (moze by¢ faks).

Ilosci towaru i wartosci dostaw wraz z zastosowaniem prawa opcji okreslonymi w umowie sa ilosciami
i wartosciami planowanymi. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zmniejszenia w formie pisemnej
przyjetych w umowie ilosci, wartosci i czestotliwosci dostaw w sytuacjach ktorych Zamawiajacy nie mogt
przewidzie¢ w chwili jej zawarcia (np. restrukturyzacja sil zbrojnych, zmiany ilosci zywionych). Wartoécia
umowy bedzie wowcezas koficowa wartosé faktycznie zrealizowanych dostaw.

Zamawiajacy nie bedzie ponosit ujemnych skutkéw zmniejszenia ilosci i wartosci dostaw przewidzianych
W umowie.
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Ilos¢ towaréw okreslona w tabeli, w §2 ust. 4, w kolumnie nazwanej ,,ilogé¢ w opcji” bedzie dostarczona
przez Wykonawce w wypadku zaistnienia w tym zakresie potrzeb Zamawiajacego.

Zamawiajgcy moze, w formie pisemnej dokonywaé korekt ilosciowych tego samego towaru pomiedzy
Odbiorcami, dla ktérych ma by¢ dostarczany towar w ramach jednego lub kilku zadan (jezeli wykonuje
je ten sam Wykonawca), przy zalozeniu, ze nie zmieniona zostanie wartosé Umowy.

Zamawiajacy jest uprawniony do zmiany asortymentéw przewidzianych w umowie na inne asortymenty
W niej przewidziane z zastrzezeniem, ze nie moze ulec zmianie warto$é catej umowy. Zmiana moze
dotyczy¢ rodzaju asortymentu, a takze jego ilosci.

W szczeg6lnie uzasadnionych przypadkach (np. osiagania wyzszych standéw gotowosci bojowej, szkolenia
rezerw osobowych, likwidacji klesk zywiotowych, restrukturyzacji sit zbrojnych, kryzysu, zagrozenia lub
wojny lub innych zadan postawionych Zamawiajacemu przez organy wladzy panstwowej), Wykonawca
zagwarantuje bezptatny dowoz towaru oraz zwigkszenie ilosci i czestotliwosci dostaw (przy niezmiennosci
wartosci umowy) do miejsc stacjonowania jednostek wojskowych oraz innych miejsc wskazanych przez
Zamawiajacego.

Zamawiajgcy powiadomi pisemnie Wykonawce o zmianach, o ktérych mowa w ust. 8 i 14 ze wskazaniem
ich przyczyny, okreleniem wymaganych ilosci towaru do poszczegdlnych Odbiorcéw, czestotliwoscei
dostaw oraz wskazaniem ewentualnie nowych Odbiorcéw, z konkretnym wskazaniem dnia do ktérego beda
zmiany obowiazywaly.

Wykonawca wyraza zgodg na poddanie si¢ rygorom procedur bezpieczeristwa zgodnie z wymogami ustawy
z dnia 22 sierpnia 1997 r. o ochronie 0séb i mienia (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 838) w zakresie dzialania
»Wewnetrznych Stuzb Dyzurnych™ oraz procedur zwigzanych z ustawa z dnia 5 sierpnia 2010 r. o ochronie
informacji nigjawnych (t. j. Dz. U. z 2019 r. poz. 742) przyjetych w jednostce wojskowej w czasie
dostarczania towaru do Odbiorcy.

Wykonawca zobowiazany jest przekaza¢ Zamawiajacemu - w celu wydania przepustek - danych wszystkich
0s6b (imig, nazwisko, seria dowodu osobistego) przewidywanych do zatrudnienia w celu realizacji umowy,
ktorych obowigzki beda zwigzane z koniecznoscia wejscia na teren jednostki wojskowej oraz wszystkich
pojazdéw (rodzaj, typ, nr rejestracyjny, dane osobowe kierowcy) przewidywanych do uzycia przy realizacji
umowy, przy czym na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialno$é za naruszenie systemu przepustkowego,
takze przez pracownikéw, wspélpracownikéw, zleceniobiorcéw i innych oséb, przy pomocy, ktorych
Wykonawca wykonuje przedmiot umowy.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa os6b i mienia, w tym przeciwdziatania niekontrolowanemu zbieraniu
informacji dotyczacych obiektow wojskowych i innych wrazliwych danych zakazuje si¢ Wykonawcy
uzywania aparatow latajagcych nad terenami wojskowymi, przy czym zakaz dotyczy wszystkich
pracownikéw Wykonawcy i innych oséb biorgcych udzial w realizacji niniejszej umowy.

Wykonawca lub podwykonawca zatrudniajgcy przy wykonaniu niniejszej] umowy cudzoziemcow,

zobowigzuje si¢ do przestrzegania wszelkich obowigzujacych przepiséw prawa dotyczacych zatrudnienia

cudzoziemeéw i ich pobytu na terenie Zamawiajacego i jego jednostek organizacyjnych, a takze

u Odbiorcy. W szczeg6Inosci zobowiazuje si¢ do przestrzegania wymagan zawartych w:

1) ustawie z dnia 12 grudnia 2013 r. o cudzoziemcach (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 35 ze zm.) i aktach
wykonawczych,

2) ustawie z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (t. j. Dz. U.
22021 r. poz. 1100 ze zm.) i aktach wykonawczych,

3) ustawie z dnia 14 lipca 2006 r. o wjezdzie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, pobycie oraz
wyjezdzie z tego terytorium obywateli panstw czlonkowskich Unii Europejskiej i czlonkéw ich rodzin
(t. j. Dz. U. z 2021 poz. 1697),

4) decyzji nr 107/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 18 sierpnia 2021 r. w sprawie organizowania
wspolpracy migdzynarodowej w resorcie obrony narodowej (Dz. Urz. MON z 2021 poz. 177), (Zalacznik
— Instrukcja w sprawie organizowania wspolpracy miedzynarodowej w Resorcie Obrony Narodowej,
Rozdzial 6. ,,Wstegp cudzoziemcéw na obszar chronionego obiektu wojskowego™).

W przypadku, gdy Wykonawca zamierza postuzy¢ si¢ do wykonania umowy cudzoziemcami i bedzie

to zwigzane z koniecznoscig wejscia na teren 1 Regionalnej Bazy Logistycznej lub na teren Odbiorcy (gdy

Odbiorca nie jest tozsamy z Zamawiajacym), jest on zobowiazany na minimum 14 dni (gdy osoba jest

cudzoziemcem z pafistw czlonkowskich NATO i UE) lub 21 dni (gdy osoba jest cudzoziemcem
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z pozostalych paristw) przed planowanym wejsciem, zlozyé wniosek odpowiednio do dowddcey jednostki
wojskowej zawierajacy nastepujace dane:

1) termin wizyty;

2) miejsce wizyty;

3) cel wizyty;

4) sktad delegacji;

5) panstwo, instytucja delegujaca;

6) nazwa komorek (jednostek) organizacyjnych resortu obrony narodowej, w ktorych bedzie przebywata

delegacja zagraniczna;

7) dane osoby (0s6b) towarzyszacej (towarzyszacych);

8) uprawnienia jezeli wykonanie zaméwienia wigze sie z dostepem do informacji niejawnych.
Dane wymienione powyzej niezbedne sa do uzyskania Jednorazowego pozwolenia do wejscia na teren
jednostki wojskowej.

§6. ZLOBOWIAZANIA WYKONAWCY
1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania przez okres obowigzywania umowy, aktualnych dokumentéw:

1) oplaconej polisy ubezpieczeniowej (badz innego dokumentu) od odpowiedzialnosci cywilnej
(deliktowej) z rozszerzonym zakresem ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej ubezpieczonego
za szkody osobowe lub rzeczowe wyrzadzone przez produkty dostarczone przez Wykonawce. Suma
gwarancyjna polisy winna by¢ réwna lub wyzsza od wartosci zawarte] umowy.

2) potwierdzenia wdrozonego systemu HACCP w formie certyfikatu systemu HACCP wydanego przez
firmy posiadajace akredytacje i uprawnienia Polskiego Centrum Akredytacji z siedzibg w Warszawie
lub krajowej organizacji akredytacyjnej dla danego kraju albo zaéwiadczenia wlasciwego organu
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu Inspekcji Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad
stosowaniem wdrozonego systemu HACCP,

3) aktualnej decyzji administracyjnej:
wlasciwego powiatowego lekarza weterynarii w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania
albo przedtuzania warunkowego zatwierdzania zaktadow, zgodnie z art. 20 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 16
grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgeego (t. j. Dz. U. 22020 1., poz.1753),
lub
wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego
zatwierdzania, przediuzania warunkowego zatwierdzania zakladéw, ktore produkuja lub wprowadzaja
do obrotu zZywnos$¢ pochodzenia nie zwierzecego lub wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia
zwierzgeego, nie objete urzedowa kontrolg organéw Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z art. 62 ust.]
pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020, poz.
2021 ze zm.),

Iub

zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladow zgodne z art. 62 ust. 1 pkt 4, w zwiagzku z art. 67 ust. 3 pkt
6 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020, poz.
2021 ze zm.) i rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r., w sprawie wzorow
dokumentéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladow produkujacych lub wprowadzajacych do
obrotu zywno$¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2007 .
Nr 106, poz. 730).

W _przypadku Wykonawcy zagranicznego winien on posiadaé dokument zezwalajacy na wykonywanie

dziatalnosci w zakresie przedmiotu zamdwienia wydany zgodnie z przepisami obowigzujacymi

w pafistwie Wykonawcy. Wykonawca spoza Unii Europejskiej sktada dodatkowo dokument, wydany przez

wlasciwy organ w jego kraju, zezwalajacy na eksport produktéw bedacych przedmiotem niniejszego

zamowienia na rynki krajéow Unii Europejskie;.

Zamawiajqcy uzna, ze wymdg przedstawienia w/w dokumentu zostal spelniony, jezeli przediozony zostanie

w/w dokument lub oSwiadczenie Wykonawcy informujqce, iz w jego kraju nie wydaje sie w/w dokumentéw.

2. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedlozenia, na kazde zadanie Zamawiajacego, oplaconej polisy
ubezpieczeniowej od odpowiedzialnosci cywilnej (deliktowej) z rozszerzonym zakresem ubezpieczenia od
odpowiedzialnosci cywilnej ubezpieczonego za szkody osobowe lub rzeczowe wyrzadzone przez produkty
dostarczone przez Wykonawce. Suma gwarancyjna polisy winna by¢ rowna lub wyzsza od wartodci
zawartej umowy.
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§7. WYMAGANIA JAKOSCIOWE
Dla okreslenia jakosci odbieranego towaru Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli przez: inspektora
PIS (IW), WOMP, laboratorium Wojewddzkiej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej, laboratorium
Zamawiajacego (takze w obecnosci uprawnionego przedstawiciela Zamawiajacego) w zakresie: procesdéw
technologicznych, jakosci surowcéw uzytych do produkeji, stanu sanitarno — higienicznego pomieszczer,
urzadzen i maszyn produkcyjnych, higieny osobistej zatrudnionego personelu, warunkéw socjalnych,
warunkdéw magazynowania surowcow i gotowych przetworow, sposobu transportu towaru.

Wykonawca wyraza zgodg na pobieranie préb zywnosci i jej przebadanie we wiasciwym miejscowo (dla
Zamawiajacego lub Odbiorcy) laboratorium Wojewddzkiej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej,
laboratorium WOMP lub w akredytowanym laboratorium lub laboratorium spelniajacym wymagania
normy PN — EN ISO/IEC 17025 (w tym trzykrotnie na koszt Wykonawcy, niezaleznie od badan, o ktorych
mowa w § 9 niniejszej umowy), celem okreslenia jakosci zdrowotnej i handlowej dostarczanych, w ramach
ninigjszej umowy towaréw. Wykonawca wyraza zgode, Zeby faktura za wykonane badania byla
wystawiona bezposrednio na Wykonawece i zobowigzuje sie do Jjej niezwlocznego uregulowania.

W przypadku stwierdzenia w wyniku badan niezgodnosci z normami Jakosciowymi lub opisem przedmiotu
zaméwienia, Wykonawca zaptaci kary umowne zgodne z § 14 ust. 1 lit. ¢) niniejszej umowy.

W przypadku dwukrotnego naruszenia norm jakosciowych okreslonych umowa, potwierdzonego przez PIS
(IW), WOMP, laboratorium Wojewodzkiej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej a takze przez
akredytowane laboratorium lub laboratorium speiniajace wymagania normy PN — EN ISO/IEC 17025,
badz dwukrotnego potwierdzenia przez te instytucje innych nieprawidtowosci w zakresie okreslonym
w §7 ust 1 umowy, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstapienia od Umowy.

Wykonawca przez okres trwania umowy poddaje sie stalemu nadzorowi wlasciwego miejscowo
Panstwowego Inspektora Sanitarnego lub Inspektora Weterynaryjnego, Inspektora WOMP (dziatajacego
w obecnosei przedstawiciela PIS lub IW) w zakresie: proceséw technologicznych, jakosci surowcéw
uzytych do produkeji, stanu sanitarno — higienicznego pomieszczen, urzadzen i maszyn produkcyjnych,
higieny osobistej zatrudnionego personelu, warunkow socjalnych, warunkéw magazynowania surowcéw
1 gotowych przetworéw, sposobu transportu towaru, oraz w zakresie stosowania i funkcjonowania
wdrozonego systemu HACCP.

§8. ODBIOR ILOSCIOWO - JAKOSCIOWY
llosciowy i jakosciowy odbidr towaru bedzie dokonywany przez Odbiorce, w jego magazynie w oparciu
0 podpisang umoweg, obowigzujace normy jakosciowe oraz zgodnie z procedurami systemu HACCP dla
danego Odbiorcy.
Odpowiedzialno$¢ za dostarczony i odbierany towar okre$la moment odbioru /przekazania/ towaru.

Wykonawca gwarantuje Zamawiajacemu, ze §rodki spozywcze dostarczane w ramach umowy sa wolne od
wad jakosciowych i ilosciowych.

Termin przydatnosci do spozycia w chwili dostawy do Odbiorcy, nie moze by¢ krotszy niz okreslony
w zafgczniku nr 1 do umowy.

§9. REKLAMACJE I GWARANCJA JAKOSCI
W przypadku dostarczenia towaru z wadami (dotyczy to takze zmiany ilosci towaru lub niezgodnosci
asortymentu z umowa) Odbiorca w ramach postgpowania reklamacyjnego moze odmoéwié jego przyjecia
i zagda¢ wymiany na towar wolny od wad. W przypadku uwzglednienia stusznosci reklamacji, Wykonawca
zobowigzany jest, w terminie 24 godzin od chwili zgloszenia reklamacji, do dostarczenia towaru wolnego
od wad bez prawa zgdania dodatkowych optat z tego tytutu.

Odbiorca, wedle wlasnego uznania moze zrezygnowaé z zadania wymiany towaru na towar wolny od wad
w przypadku, gdy otrzymanie towaru, wskutek braku zachowania terminu, stato si¢ dla Odbiorcy zbedne.

Odbiorca po stwierdzeniu widocznych lub ukrytych wad jakosciowych towaru podczas odbioru lub
wynikiych podczas magazynowania, postawi towar do dyspozycji Wykonawcey, zgodnie z zasadami
systemu HACCP dla danego Odbiorcy.

Odbiorca o stwierdzonych wadach jakosciowych powiadomi niezwlocznie telefonicznie lub faxem
Wykonawce i Inspektora WOMP oraz potwierdzi to przestaniem protokotu reklamacyjnego do
Wykonawcy, Inspektora WOMP i Zamawiajacego. Wzér protokotu reklamacyjnego stanowi zatacznik
nr 3 do niniejszej umowy
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W przypadku niezrealizowania w terminie dostawy (dostawa w innych dniach lub po godzinach
okreslonych w umowie) lub jej braku Odbiorca sporzadzi protokdl reklamacyjny, ktéry wraz z kopig
zlozonego zapotrzebowania (lub innymi dokumentami poswiadczajacymi fakt wystapienia niezgodnosci
(np. dokument WZ lub kopia faktury z odnotowang godzing przyjecia dostawy) przesle Zamawiajacemu
w terminie 2 dni.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do decydowania o sposobie regulowania powstalych niedoboréw,
wymianie towaru na wolny od wad lub korekcie faktury.

W przypadku dostarczenia towaru srodkiem transportu niespetniajacym wymagan ustawowych, Odbiorca
moze odmowié jego przyjecia, zadajac wymiany towaru i ponownego dostarczenia go srodkiem transportu
spelniajacym wymagania, w czasie do 24 godzin liczac od momentu stwierdzenia dostawy wadliwym
srodkiem transportu.

Jezeli Wykonawca nie uzna reklamacji lub niezwlocznie na nig nie zareaguje, Zamawiajacy zleci Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej, lub inspektorowi WOMP, lub akredytowanemu laboratorium Ilub
laboratorium spefniajgcemu wymagania normy PN — EN ISO/IEC 17025 - wiasciwym miejscowo dla
Odbiorcy lub dla Zamawiajacego - pobranie préb towaru do zbadania.

Przy pobieraniu préb obecny bedzie przedstawiciel instytucji okreslonej w ust. 8, przedstawiciel
Wykonawcy i upowazniony przedstawiciel Zamawiajacego (np. Odbiorca). Nieobecnosé¢ Wykonawcy przy
pobieraniu préb, pomimo jego zawiadomienia nie wstrzymuje pobrania prob i nie ogranicza uprawnien
Zmawiajacego wynikajacych z umowy.

W przypadku gdy Stacja Sanitarno - Epidemiologiczna wlasciwa miejscowo dla Odbiorcy lub
Zamawiajacego jak rowniez WOMP, laboratorium akredytowane, laboratorium spelniajagcym wymagania
norm¢ PN — EN ISO/IEC 17025, okreslonych badan nie wykonuje, Zamawiajacy zleci ich wykonanie
innemu laboratorium wedluig wlasnego uznania.

Orzeczenie wydane przez wymieniona Stacje Iub inne laboratorium bedzie podstawg do okreslenia jakosci
towaru.

Koszty badan laboratoryjnych ponosi strona, ktérej ocena jakosci okazala si¢ btedna.

W przypadku stwierdzenia stusznosci reklamacji (po wyczerpaniu drogi postgpowania okreslonej
w niniejszym paragrafie Wykonawca zobowiazany jest do dostarczenia towaru wolnego od wad
w terminie 2 dni od daty wydania orzeczenia, bez prawa zadania dodatkowych oplat z tego tytuhu.
Zamienna partia towaru podlega odbiorowi jakosciowemu, zgodnie z §8 niniejszej umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie (wedle wlasnego uznania) mozliwos¢ rezygnacji przez Odbiorce
z dostarczenia towaru wolnego od wad i zazadania niezwlocznej korekty wystawionej faktury poprzez
zmniejszenie jej wartosci o warto$¢ towaru wadliwego.

Jezeli Wykonawca nie uzna reklamacji, rozstrzygnigcie sporu nastapi na drodze postgpowania sadowego.

§10. ZAGROZENIE BEZPIECZENSTWA ZDROWOTNEGO
W przypadku wystagpienia zagrozenia bezpieczenstwa zdrowotnego przez dostarczony produkt
zywnosciowy Odbiorca niezwlocznie powiadamia Zamawiajacego, Wykonawce i Wojskowy Osrodek
Medycyny Prewencyjnej (WOMP) wilasciwy miejscowo dla Odbiorcy. Czynnosci zmierzajgce do wydania
decyzji prowadzi inspektor WIW/WIS.
Decyzja wydana przez uprawniony organ urzgdowej kontroli zywnosci po jej uprawomocnieniu bedzie
podstawa do sporzadzenia przez Odbiorce i przestania do Zamawiajacego wniosku o podjecie czynnosci
reklamacyjnych.
W przypadku wystapienia zatru¢ spowodowanych zla jakoscia dostarczonego wyrobu Wykonawca
zobowiazany jest pokry¢ wszelkie koszty leczenia 0séb poszkodowanych i przeprowadzenia koniecznych
zabiegow sanitarnych, a takze szkody poniesione przez Zamawiajacego.

§11. WARUNKI PLATNOSCI I SPOSOB ZAPLATY
Zaplata naleznosci za dostarczony towar nastapi w formie polecenia przelewu, z rachunku Zamawiajacego
na rachunek bankowy Wykonawcy umieszczony na fakturze, w terminie do 30 dni od daty otrzymania
przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury. Termin zaplaty uwaza si¢ za zachowany, jezeli
obcigzenie rachunku dhuznika nastapi najpdzniej w ostatnim dniu terminu platnosci.
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Na oryginale faktury wysylanej do Zamawiajacego, Wykonawca wymieni:
a) asortyment $rodkéw spozywczych, (tylko i wylacznie produktéw bedacych przedmiotem umowy,
postugujac si¢ nazewnictwem srodkéw spozywezych zawartym w umowie),
b) opakowanie jednostkowe srodka spozywczego,
¢) ilo$¢ towaru zgodna z iloscia na specyfikacji wysylkowej (WZ),
d) jednostke miary,
€) ceng jednostkowa netto,
f) stawke podatku VAT,
g) kwote VAT,
h) wartosc brutto,
1)  nrumowy.

Wystawiona przez Wykonawce faktura winna zawieraé wylgcznie asortymenty wynikajace z umowy,
ktorej dotyczy dostawa. Jezeli dostawa dotyczy towaru z dwdch réznych uméw, Wykonawea zobowigzany
jest do wystawienia dwoch oddzielnych faktur.

W przypadku niedopelnienia powyzszych wymagan oraz nie dolaczenia do faktury dokumentéw
wymienionych w §12, Zamawiajacy wstrzyma sie od zaplaty calosci lub czesci naleznosci do czasu
uzupelnienia dokumentow i skorygowania faktury, przy czym termin zaplaty liczy sie od dnia uzupehienia
dokumentow badz daty dostarczenia skorygowanej faktury.

Zamawiajacy dopuszeza wysylanie przez Wykonawce ustrukturyzowanych faktur elektronicznych do
Zamawiajgcego za posrednictwem platformy zgodnie z art. 4 ust. 1 ustawy z dnia 9 listopada 2018 r.
o elektronicznym fakturowaniu w zaméwieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub ustugi
oraz partnerstwie publiczno — prywatnym (Dz.U. z 2020 r., poz. 1666 ze zm.).

Wykonawca zobowigzuje sig¢, pod rygorem nieoplacenia faktury przez Zamawiajacego, do dostarczenia
wylacznie produktéw bedacych przedmiotem umowy oraz w ilosciach i wartosci przewidzianych umowa.

W przypadku przekroczenia ilosci i wartosci dostaw oraz zmiany asortymentu wymienionego w §2
umowy, Zamawiajacy odméwi dokonania z tego tytutu zaplaty.

W przypadku dostarczania przez Wykonawce towaru w zbiorczych opakowaniach zwrotnych Odbiorca
dokonuje zwrotu niniejszych opakowan przy nastepnej dostawie. Rozliczenie zbiorczych opakowan
zwrotnych polega na wpisie dostarczanych/ zwracanych ilosci przez Odbiorce. Wpis powyzszy dokonuje
si¢ w dowodach dostaw (Wz).

W przypadku wykonawcow dzialajacych wspdlnie (konsorcjum) rozliczenia finansowe Zamawiajacego
z Wykonawcg odbywa¢ si¢ bgda w sposob wskazany Zamawiajacemu pisemnie i zgodnie przez wszystkich
cztonkdw konsorcjum. Dokonanie zaplaty na rachunek upowaznionego i wskazanego czlonka konsorcjum
zwalnia Zamawiajacego z odpowiedzialnosci w stosunku do wszystkich czlonkéw konsorcjum.
Oswiadczenie czlonkéw konsorcjum o sposobie zaplaty naleznosci z tytutu wykonania umowy stanowi
zatacznik nr 4 do niniejszej umowy.

§12. OBIEG DOKUMENTOW ROZLICZENIOWYCH
Wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ Odbiorcy, dokumenty wysytkowe takie jak:
a) dowod dostawy ,,wydanie zewnetrzne” (WZ) do kazdej partii wysylanego towaru
b) trzy kopie faktury VAT.

Wykonawca zobowigzany jest przestaé niezwlocznie Zamawiajacemu oryginat faktury VAT.

Odbiorca w terminie 7 dni po przyjeciu dostawy przesyla Zamawiajacemu kopi¢ faktury VAT wraz
z dokumentem przychodowym PZ - potwierdzajace zgodnie z przyj¢tymi zasadami zrealizowanie dostawy
wediug warunkéw umowy i ztozonym zaméwieniem.

§ 13. WIERZYTELNOSCI

Zbycie i zastawienie wierzytelnosci przystugujacych Wykonawcy z tytulu zawarcia niniejszej umowy
wymaga pisemnej zgody Zamawiajacego pod rygorem niewaznosci.

Wykonawca nie moze przekaza¢ praw i obowiazkéw wynikajacych z umowy na osoby trzecie.

3. W przypadku zlozenia oferty wspolnej (konsorcjum) czlonkowie konsorcjum odpowiadajg za zobowiazania

z niniejszej umowy solidamie.
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. Wykonawca polegajacy na sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotéw, odpowiada solidamnie
z podmiotem, ktéry zobowiazat si¢ do udostepnienia zasobow, za szkodg poniesiong przez Zamawiajacego
powstatg wskutek nieudostepnienia tych zasobéw, chyba ze za nieudostgpnienie zasobow nie ponosi winy.

§14. KARY UMOWNE

. Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu kar¢ umowng za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy
w nastepujacych przypadkach i wysokosci:

a) 10% wartosci niezrealizowanego zamowienia podstawowego lub wartosci niezrealizowanego
zamOwienia w razie skorzystania z prawa opcji lub wartosci niezrealizowanego zamdwienia
podstawowego i wartosci niezrealizowanego zaméwienia w razie skorzystania z prawa opcji — gdy
Zamawiajacy odstapi od umowy lub jej czg$ci z powodu okolicznoscei, lezacych po stronie Wykonawcy,
lub gdy Wykonawca odstapi od umowy lub jej czesci z powoddw lezacych po jego stronie,

b) 2% wartosci dostawy towaru z wadami, za kazdy rozpoczety dzien zwloki w dostarczeniu zaméwionych
towaréw wolnych od wad w miejsce wadliwych towarow,

c) 0,2% wartosci dostawy niezrealizowanej w terminie wynikajacym z § 4 niniejszej umowy, za kazdy
rozpoczety dzief zwloki,

d) za naruszenie przy realizacji umowy obowigzujacych u Zamawiajacego zasad bezpieczefistwa w tym
zasad wejs¢ i wjazdow na teren wojskowy w wysokosci 1000,00 zt. za kazdy stwierdzony przypadek,

¢) 5 000,00 zt za kazdy przypadek potwierdzony wynikami badan niezgodnosci z normami jako$ciowymi
lub wymaganiami jakosciowymi lub opisem przedmiotu zamdwienia dostarczanych s$rodkéw

spozywczych,

. Laczna maksymalna wysokos¢ kar umownych, ktérych Zamawiajacy moze dochodzi¢ od Wykonawcy
wynosi 30 % wartosci brutto przedmiotu umowy okreslonej w § 3 ust. 1 niniejszej umowy (art. 436 pkt. 3)
ustawy Pzp).

. Kary umowne oblicza si¢ wedhug wartosci brutto okreslonej w niniejszej umowie. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo dochodzenia odszkodowania na zasadach ogélnych przewidzianych w Kodeksie cywilnym,
w przypadku, jesli szkoda wynikla z niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy przewyisza
warto$¢ zastrzezonej kary umownej badz wynika z innych tytuléw niz zastrzezone.

. Wykonawca nie bedzie mogt zwolni¢ si¢ od odpowiedzialnosci wzglgdem Zamawiajacego z powodu, ze
niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy przez niego bylo nastepstwem niewykonania lub
nienalezytego wykonania zobowigzan wobec Wykonawcy przez inne podmioty (np. kooperantow,
podwykonawcow, dostawcow).

. Kary umowne Zamawiajgcy ma prawo potraci¢ bez uprzedniego wezwania do zaplaty, ze zlozonego
zabezpieczenia, a takze z wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy za zrealizowanie przedmiotu umowy.

. Opodznienie w zaplacie kar umownych skutkuje naliczeniem przez Zamawiajacego odsetek zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.
§15. ODSTAPIENIA OD UMOWY, ROZWIAZANIE UMOWY
. Zamawiajgcemu stuzy prawo jednostronnego odstgpienia od umowy lub jej czgsci, w szczegdlnosci gdy:
a) nastapi trzykrotne uchybienie termindéw dostaw partii towaru,

b) Wykonawca nie przestrzega warunkéw jakosciowych towaru, sanitarnych produkcji, wymagan
dotyczacych transportu, lub opakowan oraz innych postanowiei umowy, a takze gdy nieprzestrzeganie
wymagan weterynaryjnych potwierdzone zostanie nakazem Wojskowego Inspektora Weterynaryjnego,
zaprzestania zaopatrywania okreslonego w §8 ust. 3 rozporzgdzenia Ministra MON z dnia 19 kwietnia
2004 r., w sprawie Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 2004r., Nr 89, poz. 857 ze zm.)

c) w przypadku otrzymania przez Zamawiajacego kopii decyzji wydanej przez wlasciwy organ urzgdowej
kontroli jakosci o wstrzymaniu produkcji, zawieszeniu dzialania, unieruchomieniu zakladu Ilub
zamknigciu calego lub czesci zakladu,

d) nastapi zaniechanie realizacji dostaw,

e) Wykonawca dwukrotnie naruszy parametry jakosciowe dostarczonych towar6w okreslone w niniejszej
umowie,
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f) nastapig przekroczenia, bez zgody zamawiajacego, ilosci produktéw przeznaczonych dla poszczegdlnych
odbiorcow lub dostarczania asortymentu innego niz przewidzianego w umowie,

g) Wykonawca nie przedluzy waznosci dokumentéw zadanych przez Zamawiajacego (oplacona polisa
ubezpieczeniowa, badz inny dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest ubezpieczony, potwierdzenie
wdrozonego systemu HACCP), w przypadku uplywu okresu, na ktoére zostaly wydane lub utraty ich
waznosci oraz niedostarczenia Zamawiajgcemu kserokopii dokumentu (potwierdzonej za zgodno$é z
oryginalem przez Wykonawce) potwierdzajagcego zachowanie ciggtosci powyzszych dokumentow,

h) Wykonawca na zadanie Zamawiajacego nie przedlozy oplaconej polisy ubezpieczeniowej od
odpowiedzialnosci cywilnej — deliktowej, (badZz innego dokumentu) z rozszerzonym zakresem
ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej ubezpieczonego za szkody osobowe lub rzeczowe
wyrzadzone przez produkty dostarczone przez Wykonawce. Suma gwarancyjna polisy winna byé réwna
lub wyzsza od wartosci zawartej umowy,

i) Wykonawca dostarczy produkty w ilosci, terminie lub asortymencie niezgodnym z zamdwieniem, a takze
niespelniajacych wymagan w zakresie terminu przydatnosci do spozycia,

j) Wykonawca wyrzadzi Zamawiajgcemu szkodg wskutek niewykonania lub nienalezytego wykonania
umowy,

k) Wykonawca wyrzadzi Zamawiajacemu szkode wskutek niewykonania lub nienalezytego wykonania
niniejszej umMowy,

1) postawiono Wykonawce w stan likwidacji,

m) Wykonawca zbedzie lub zastawi wierzytelnosci przystugujace jemu z tytulu niniejszej umowy bez
pisemnej zgody Zamawiajgcego lub przekaze prawa i obowiazki wynikajace z niniejszej umowy na osoby
trzecie,

n) Wykonawca nie przedstawi niezwiocznie, po zmianie podwykonawcy, zaktualizowanego wykazu
podwykonawcdw uwzgledniajacego zmiane.

. Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie do 90 dni od powzigcia wiadomosci o okolicznosciach

stanowiacych podstawe odstapienia.

. Niezaleznie od postanowien ust. 1 i 2, niniejszego paragrafu, Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy

w przypadku wystapienia okolicznosci okreslonych w art. 456 ust. 1 ustawy Pzp (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz.

1129 ze zm.). W takim wypadku Wykonawca moze zada¢ wylacznie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu
wykonania czesci umowy.

§16. ZABEZPIECZENIE NALEZYTEGO WYKONANIA UMOWY

. Zasady wnoszenia zabezpieczenia w formie gotéwkowej.

. Wykonawca, do dnia podpisania umowy wniesie ZNWU w wysokosci 5% wartosci brutto umowy tj. ...
zlotych (stownie: ... /100).

. ZWNU w formie gotéwkowej zostalo wplacone na rachunek bankowy Zamawiajacego: NBP o/o
Bydgoszcz nr rachunku 47 1010 1078 0083 1213 9120 0000 i zabezpiecza wszelkie roszczenia
Zamawiajacego z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy, w tym roszczenia z tytutu
naleznych kar umownych.

. Zamawiajacy zwrdci ,,zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy” w terminie 30 dni od dnia wykonania
zamoOwienia i uznania przez Zamawiajacego za nalezycie wykonane.

. Zwrot ZNWU nastgpi z odsetkami wynikajagcymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym bylo ono
przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za przelew
pienigdzy na rachunek bankowy Wykonawcy.

. W trakcie realizacji umowy Wykonawca moze dokona¢ zmiany formy zabezpieczenia na jedna lub kilka
form, o ktérych mowa w art. 450 ust. 1 ustawy Pzp.

. Zmiana formy ZNWU jest dokonana z zachowaniem cigglosci zabezpieczenia i bez zmniejszenia jego
wysokosci.
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II.

W przypadku zmiany formy ZNWU na forme bezgotéwkowa ZNWU nalezy zdeponowa¢ u Zamawiajacego
na czas trwania umowy (z zastrzezeniem ust. 6 niniejszego paragrafu). Z tresci ZNWU w formie
niepieni¢znej winno wynikaé — bezwarunkowe, na kazde pisemne zgdanie zgloszone przez Zamawiajacego
w terminie obowigzywania ZNWU (np. gwarancji ubezpieczeniowej) — zobowigzanie gwaranta
(porgczyciela) do wyplaty Zamawiajacemu pelnej kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy
w przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy.

Zasady wnoszenia zabezpieczenia w formie bezgotéwkowej

Wykonawca, do dnia podpisania umowy wniesie zaakceptowane przez Zamawiajagcego ZNWU
w wysokosci 5% wartosci brutto umowy tj. ... zlotych (stownie: ... / 100).

. ZNWU wniesione w formie bezgotéwkowej zostanie zdeponowane u Zamawiajacego na czas trwania

umowy. Z tresci ZNWU winno wynika¢ ~ bezwarunkowe, na kazde pisemne zgdanie zgloszone przez
Zamawiajacego w terminie obowigzywania ZNWU (np. gwarancji ubezpieczeniowej) — zobowigzanie
gwaranta (porgczyciela) do wyplaty Zamawiajacemu pelnej kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania
umowy.

Zamawiajacy zwroci ,,zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy” w terminie 30 dni od dnia wykonania
zamoOwienia i uznania przez Zamawiajacego za nalezycie wykonane.

W trakcie realizacji umowy Wykonawca moze dokonaé zmiany formy ZNWU na jedng lub kilka form,
o ktérych mowa w art. 450 ust. 1 ustawy Pzp.

. W przypadku zamiany formy ZNWU na forme pieniezna, wéwczas ZNWU nalezy wplaci¢ na rachunek

bankowy Zamawiajgcego: NBP o/o Bydgoszcz nr rachunku: 47 1010 1078 0083 1213 9120 0000.

Zmiana formy ZNWU jest dokonywana z zachowaniem cigglosci zabezpieczenia i bez zmniejszenia jego
wysokosci.

Wykonawca dostarczy Zamawiajacemu do dnia podpisania umowy dokument stanowigcy dowdd
udzielenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy z zapisami uwzgledniajacymi  prawo
Zamawiajgcego opisane w ust. 2 niniejszego paragrafu, przy czym mozliwo$¢ skorzystania
przez Zamawiajacego z ZNWU nie moze byé ograniczona warunkami.

§17. STEA WYZSZA
Strony niniejszej umowy nie bgda ponosily odpowiedzialnosci, Jezeli wykonanie ktéregokolwiek z jego
zobowiazan wynikajacych z niniejszej umowy zostanie opdznione lub nie dojdzie do skutku z powodu
zaistnienia sity wyzszej.
Przez sil¢ wyzsza strony rozumieja - zdarzenie, ktorego wystapienie jest niezalezne od stron
i niemozliwe do przewidzenia przez strony i dotyczy: wojny na terenie RP, kleski zywiotowej, epidemii,
pandemii, ataku terrorystycznego.
Kazda ze stron jest zobowiazana do niezwlocznego zawiadomienia drugiej ze stron o zajsciu przypadku sily
wyzszej, o ile druga strona nie wskaze inaczej na pismie. Strona, ktéra dokonala zawiadomienia bedzie
kontynuowata wykonanie swoich obowiazkéw wynikajacych z umowy w takim zakresie w jakim to jest
mozliwe, jak rowniez musi podjaé wszelkie alternatywne dzialania zmierzajagce do wykonania umowy,
ktorych podjecia nie wstrzymuje zdarzenie sily wyzszej.

- W przypadku ustania sily wyzszej strony niezwlocznie przystapia do realizacji swoich obowigzkéw, chyba

ze wykonanie zamowienia nie bedzie lezalo w interesie Zamawiajacego.

Wykonawca os$wiadcza, ze jest swiadom ograniczen jakie na dzief podpisania umowy spowodowat
koronawirus w zwiazku, z ktérym ogloszono stan epidemii w RP i uwzglednil te ograniczenia podpisujac
niniejszg umowe.

Strony umowy niezwlocznie, wzajemnie informuja sie o dalszym wplywie okolicznosci zwigzanych
z wystgpieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie umowy, o ile taki wplyw wystapit lub moze wystapi¢.

§18. INNE POSTANOWIENIA

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ wprowadzenia zmian postanowien zawarte) umowy w stosunku do
tresci oferty, na podstawie kt6rej dokonano wyboru Wykonawcy, jezeli dotycza one m.in.:
a) zmiany $wiadczenia Wykonawcy na $wiadczenie tej samej lub lepszej jakosci i parametrach przy
zachowaniu tozsamosci przedmiotu umowy,
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b) zmiany terminu wykonania umowy, jezeli jego niedochowanie wynika z przyczyn nie lezacych po
stronie Wykonawcy, z zastrzezeniem §14 ust. 4 niniejszej umowy,

¢) zmiany danych Wykonawcy (np. zmiana siedziby, adresu, nazwy),

d) zmiany rodzajow i wielkosci opakowan,

¢) zmiany przepiséw prawnych (np. akcyza, VAT), jezeli wptynie na spos6b wykonania lub na wysokosé
ceny — zgodnie ze zmienionymi przepisami,

f) zmiany norm przedmiotowych na produkt oraz zmiany zakresu i norm metod badan,

g) zmiany iloci i czgstotliwosci dostaw w przypadku decyzji stosownych organéw wojskowych,

h) zmiany podwykonawcy uczestniczacego w realizacji umowy, w wypadku, kiedy Wykonawca okreslit
go, co do tozsamosci w ofercie lub rezygnacji z podwykonawcy,

1) zmiany zakresu podwykonawstwa lub rezygnacji z podwykonawcy,

jumozliwienia dalszej realizacji przedmiotu umowy przez konsorcjum, z kitérego sktadu ubyl jeden z
jego czlonkow,

k) zmiany terminu, w jakim Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o zamiarze skorzystania z prawa
opcji.

1) zmiany Odbiorcy lub miejsca dostawy zgodnie ze wskazaniem wlasciwej instytucji wojskowej,
wynikajacej z potrzeb Sit Zbrojnych RP.

Powyzsze zmiany wymagajg zachowania formy pisemnej (aneks) pod rygorem niewaznosci oraz pisemnego
wniosku jednej ze stron o zmiang wraz z uzasadnieniem.

Wykonawca zobowiazuje si¢ wykona¢ zaméwienie bez udzialu podwykonawcéw. albo Wykonawca
zobowigzuje si¢ zalgczy¢ do umowy wykaz podmiotow, ktére beda uczestniczyé w wykonaniu zaméwienia
oraz wskaza¢ zakres prac wykonywanych przez te podmioty czynno$ci (Zalacznik nr 3 do niniejszej
umowy). W przypadku zmiany podmiotéw uczestniczacych w wykonaniu zaméwienia Wykonawca
niezwlocznie zaktualizuje wykaz dostarczajgc go Zamawiajgcemu.

W sprawach nieuregulowanych umowa majg zastosowanie przepisy ustawy z dnia 11 wrzeénia 2019 r, —
Prawo zamowien publicznych (tj. Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.), przepisy wykonawcze do tej ustawy,
przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 1740 ze zm.) oraz
przepisy ustawy z dnia 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwiazaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID - 19, innych chordb zakaznych oraz wywolanych nimi sytuacji
kryzysowych (Dz. U. z 2020 r., poz. 1842 ze zm.).

Spory wynikajace z niniejszej umowy rozstrzyga polski Sad wlasciwy rzeczowo i miejscowo dla siedziby
Zamawiajacego.

Prawem wiasciwym dla niniejszej umowy i wszelkich sporéw z niej wynikajacych bedzie prawo polskie.
Wszelkie zmiany umowy wymagaja formy pisemnego aneksu pod rygorem niewaznosci.

Zalaczniki wymienione w niniejszej umowie stanowig jej integralng czesé.

Korespondencj¢ zwigzang z realizacja niniejszej umowy nalezy kierowa¢ do Zamawiajacego
tj. 1 Regionalnej Bazy Logistyczne;j.

10.Umowa wchodzi w zycie z dniem podpisania.

1

1.Umowe sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach:
Egz. Nr 1 — Zamawiajacy,
Egz. Nr 2 — Wykonawca.
Zalaczniki:
Zalacznik nr 1 — Opis przedmiotu zamowienia,
Zatgcznik nr 2 — Protokdt reklamacyjny,
Zalacznik nr 3 — Wykaz podmiotdw, ktore beda uczestniczy¢ w wykonaniu zamoéwienia,
Zalgcznik nr 4 — Oswiadczenie cztonkow konsorcjum o sposobie zaplaty naleznoscei z tytutu wykonania
umowy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Zalacznik nr 6 do SWZ
(zalgcznik nr 1 do umowy)

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

PRZETWORY ZBOZOWE, STRACZKOWE I ZIEMNIACZANE

MAKA PSZENNA TYP 500

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi obje¢to wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania maki pszennej typ 500.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego maki

pszennej typ 500 przeznaczone;j dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikdw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

— PN-A-74041 Ziarno zboz i przetwory zbozowe - Oznaczanie ilosci i jakosci glutenu

— PN-EN ISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwolawcza

— PN-EN ISO 2171 Ziarno zb6z, nasiona roélin straczkowych i ich przetwory - Oznaczanie zawartosci popiolu metodg
spalania

— PN-EN ISO 3093 Pszenica, zyto i maki z nich uzyskane, pszenica durum i semolina - Oznaczanie liczby opadania
metoda Hagberga-Pertena

— PN-ISO 7305 Przetwory zbozowe - Oznaczanie kwasowosci thuszczowej

1.3 Okreslenie produktu

Maka pszenna typ 500 - otrzymana z oczyszczonego ziara pszenicy (Triticum aestivum ssp. vulgare)

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnoéciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
| Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badaii wedlug
1 | Barwa Biala z odcieniem zéltym
Zapach Swoisty, niedopuszczalny stechly, plesni i inny nieswoisty PN-A-74013
3 | Smak Swoisty, niedopuszczalny gorzki i inny nieswoisty
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2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedhug Tablicy 2

I Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania | Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wiecej niz 14 PN-EN-ISO 712
2 | Zawartos¢ popiotu

- catkowitego, %(m/m) do 0,50 PN-ISO 2171

- nierozpuszczalnego w 10% roztworze HCI,

%(m/m) nie wigcej niz 0,1 PN-A-74014
3 K‘wan)w‘qsc tluszczowa, mg KOH/100g s.m., nie 50 PN-ISO 7305

wiecej niz
4 | Liczba opadania, nie mniej niz 220 PN-EN ISO 3093
5 | lloéé glutenu %, nie mniej niz 25
6 | Rozptywalnosé glutenu, mm, nie wiecej niz 9 RR-ATHOU
7 | Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych i .

: A niedopuszczalna

nieorganicznych PN-A-74016
8 | Obecnos$¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i ;

. . ) niedopuszczalna

innych oraz ich pozostatosci
9 | Stopien rozdrobnienia

- przesiew przez sito opigte gaza miyniska o

wielkosci pierwiastka kwadratowego z przeswitu

o . L

265pm_, %(m/m) nie mniej niz ) 99 PN-A-74015

- przesiew przez sito opigte gaza miynska o

wielkodci pierwiastka kwadratowego z przeswitu

150um, %(m/m) nie mniej niz 70

Zawarto$¢ zanieczyszezen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym
prawem.

3 Trwalosé
Okres przydatnodci do spozycia deklarowany przez
3 miesiace od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan
5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 6.1 1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych
Wedlig norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzenh mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe
Zgrzewa termokurczliwa lub worek papierowy trzywarstwowy 25kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z

Zzywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
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bez obcych zapachow, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.
Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie
Przechowywacé zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz w miesigcu*

* Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci u
odbiorcy wojskowego.

MAKA PSZENNA TYP 750

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania maki pszennej typ 750.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego maki

pszennej typ 750 przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m)
roztworze kwasu solnego

PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostalosci i zanieczyszczen

PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

PN-A-74041 Ziarno zbéz i przetwory zbozowe - Oznaczanie iloéci i jakosci glutenu
PN-EN-ISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwotawcza

PN-EN ISO 2171 Ziarno zbdz, nasiona roélin straczkowych i ich przetwory - Oznaczanie zawartosci
popiolu metoda spalania

PN-EN ISO 3093 Pszenica, zyto i maki z nich uzyskane, pszenica durum i semolina - Oznaczanie liczby
opadania metoda Hagberga-Pertena

PN-ISO 7305 Przetwory zbozowe - Oznaczanie kwasowosci thuszczowej

1.3 Okre$lenie produktu

Maka pszenna typ 750 - otrzymana z oczyszczonego ziarna pszenicy (Triticum aestivum ssp. vulgare)
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdlne

Produkt powinien speinia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
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2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 |Barwa Biata z odcieniem zéitym
2 | Zapach Swoisty. niedopuszczalny stechty, plesni i inny nieswoisty PN-A-74013
3 | Smak Swoisty, niedopuszczalny gorzki i inny nieswoisty

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

- przesiew przez sito opigte gaza miynska o
wielkosci pierwiastka kwadratowego z przeswitu

Lp. Cechy Wymagania | Metody badan wedlug
1 Wilgotnos’é %(m/m), nie Wi@CEj niz 14 PN-EN-ISO 712
2 | Zawarto$¢ popiolu

. 1 0,
cz'xlkomtego, %o(m/m) , 0d 0,70 do 0,78 PN-ISO 2171
- nierozpuszczalnego w 10% roztworze HCI, 0.1 PN-A-74014
%(m/m) nie wiecej niz ’
3 Klwas’.:)w.qsc thuszczowa, mg KOH/100g s.m., nie 50 PN-ISO 7305
wiecej niz
4 | Liczba opadania, nie mnigj niz 220 PN-EN ISO 3093
5 | Hosé glutenu %, nie mniej niz 25
6 | Rozptywalnosé¢ glutenu, mm, nie wigcej niz 9 27
7 | Zawarto$¢ zanieczyszezen organicznych i .
: : niedopuszczalna
nieorganicznych PN-A-74016
8 | Obecnosé szkodnikéw zbozowo-macznych i ;
. . . niedopuszczalna
innych oraz ich pozostatosci
9 | Stopien rozdrobnienia
- przesiew przez sito opiete gaza miynska o
wielkosci pierwiastka kwadratowego z przeswitu
265um, %(m/m) nie mniej niz 99 PN-A-74015

150pum, %(m/m) nie mniej niz 70
Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.
3 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
3 miesiace od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosic 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

wynosi¢c  nie  mniej

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.11 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe
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Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Zgrzewa termokurczliwa lub worek papierowy trzywarstwowy 25kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwos$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznoéci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKA ZYTNIA TYP 720

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania maki zytniej typ 720.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego maki

zytniej typ 720 przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m)
roztworze kwasu solnego

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikow, ich pozostalosci i zanieczyszczen

— PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia
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PN-A-74041 Ziarno zbdz i przetwory zbozowe - Oznaczanie ilosci i jakosci glutenu

PN-EN ISO 712 Ziamno zbéz i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwolawcza

PN-EN ISO 3093 Pszenica, zyto i maki z nich uzyskane, pszenica durum i semolina - Oznaczanie liczby

opadania metodg Hagberga-Pertena

PN-ISO 7305 Przetwory zbozowe - Oznaczanie kwasowosci thuszczowej

1.3 Okre$lenie produktu

Maka zytnia typ 720 - otrzymana z oczyszczonego ziarna zyta (secale cereale L.)

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1

Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Barwa Biata z odcieniem szarawym
2 | Zapach Swoisty, niedopuszczalny stechly, plesni i inny nieswoisty PN-A-74013
3 | Smak Swoisty, niedopuszczalny gorzki i inny nieswoisty

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotno$¢ %(m/m), nie wigcej niz 14 PN-EN-ISO 712
2 | Zawarto$¢ popiotu
- calkowitego, %a(m/m) od 0,59 do 0,78 PN-ISO 2171
- nierozpuszczalnego w 10% roztworze HCI,
%(m/m) nie wiecej niz 0.1 PN-A-74014
3 K_wast.)w.o.sc thuszczowa, mg KOH/100g s.m., nie 50 PN-ISO 7305
wigcej niz
4 | Liczba opadania, nie mniej niz 85 PN-EN ISO 3093
5 | Zawarto$¢ zanieczyszezen organicznych i ied
iy niedopuszczalna
6 | Obecnosé szkodnikéw zbozowo-macznych i . s
; . : niedopuszczalna
innych oraz ich pozostatosci
7 | Stopien rozdrobnienia
- przesiew przez sito opigte gazg miynska o
wielkosci pierwiastka kwadratowego z prze$witu PhiA=mi1s
265um, %(m/m) nie mniej niz 99

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem.
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3 Trwalo§é

Okres  przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

3 miesiace od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowar
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedhig norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Zgrzewa termokurczliwa lub worek papierowy trzywarstwowy 25kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, §ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Specyfikacja Warunkow Zamdwienia 65



6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKA ZIEMNIACZANA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badar oraz warunki przechowywania i

pakowania maki ziemniaczanej.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego maki

ziemniaczanej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-74706 Przetwory skrobiowe - Metody badan krochmali
- PN-EN ISO 1666 Skrobia- Oznaczanie wilgotnosci Metoda suszarkowa
- PN-EN ISO 3593 Skrobia~ Oznaczanie popiotu

1.3 Okreslenie produktu

Mjaka ziemniaczana

Produkt otrzymany przez mechaniczne oddzielenie od innych czesci sktadowych ziemniaka, wyplukanie, oczyszczenie,

wysuszenie i odsianie, przeznaczona do celéw spozywczych i technicznych
2 Wymagania
2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
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2.2 Wymagania organoleptyczne
Wedtug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
I | Smak i zapach Typowy dla skrobii ziemniaczanej, bez obcego zapachu i
posmaku

2 | Barwa:

- superior standard Czysto biala, nie ciemniejsza od wzorca |

- superior Biala, nie ciemniejsza od wzorca II

- prima Biala, ciemniejsza od wzorca I1 PN-A-74706
3 | Barwa wg systemu CIE, L nie

mniej niz:

- superior standard 93

- superior 91

- prima -

2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2

Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Wilgotnos$¢ w %(m/m), nie wigcej niz 20 PN-EN ISO 1666
Zawartos¢ popiotu w suchej masie % (m/m) ,nie wiecej niz:
“ 1. superior standard 0,35
- superior 0,40 PN-EN ISO 3593
- prima 0,50
Zanieczyszczenia makroskopowe, liczba pstrocin na 1dm 2, nie
3 wigcej niz:
- superior standard 50 (tolerancja do 20%)
- superior 80 (tolerancja do 20%)
- prima Nie normalizuje si¢
4 | pH 5,5-7,5
2 = PN-A-74706
5 Zawartosc¢ substancji mineralnych nierozpuszczalnych w 10%

roztworze kwasu solnego w suchej masie % (m/m), nie wiecej niz:
- superior standard

- superior 0,06
- prima 0,07
0,10

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycyddéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.
3 Masa netto

Masa netto powinna wynosié¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.
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4 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosé z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

5.4 Oznaczanie cech mikrobiologicznych
Wedhug norm podanych w Tablicy 3.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - zgrzewa termokurczliwa o masie od 10 do12kg lub worek papierowy

trzywarstwowy 25kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie
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Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwoéé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON SPAGHETTI

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objgto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu spaghetti.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

makaronu spaghetti przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie probek i metody badan

1.3 Okreslenie produktu

Makaron spaghetti

Produkt otrzymany z surowcéw pochodzacych z przemiatu ziarna pszenicy durum, odpowiednio uformowany i wysuszony
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogéine

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp.| Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Przed ugotowaniem
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1 | Wyglad Posta¢ dlugich, prostych, cienkich nitek o wyréwnanym ksztalcie i
dtugosci oraz o jednolitej barwie, dopuszczalne sporadyczne nieliczne
znicksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowcdéw, dopuszczalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stgchlizny, plesni, i inny nieswoisty

Po ugotowaniu

3 | Wyglad Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepdw, konsystencja niekleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcéw, dopuszezalny lekko otrebiasty,
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedhug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigcej niz 11
2 | Zawartos¢ popiotu nierozpuszezalnego w
10% HCI, %(m/m) nie wigcej niz 0,12
3 | Zawartos¢ makaronu niewlasciwej dlugosci
lub zdeformowanego przed ugotowaniem, 10 PN-A-74130
%(m/m), nie wigcej niz
4 | Obecnoé¢ zanieczyszczen organicznych niedopuszczalna
5 | Obecnos¢ zanieczyszcezen mineralnych niedopuszczalna

6 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i
innych oraz ich pozostatosci

niedopuszczalna

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalos¢
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosic¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

5 Metody badan
5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.
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5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych
Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudia kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachdw, zabrudzen, pleéni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwo$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiacu*

* Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON - KOLANKO

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu - kolanka.
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Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

makaronu-kolanka przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezb¢dne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami):

—  PN-A-74130 Makaron — Pobieranie prébek i metody badan

1.3 OkreSlenie produktu

Makaron - kolanko

Produkt otrzymany z surowcéw pochodzacych z przemiatu ziarna pszenicy durum, odpowiednio uformowany i wysuszony.
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spefnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Przed ugotowaniem

1 | Wyglad Forma krétka makaronu, posta¢ kolanek o wyréwnanym ksztalcie i
wielkosci, jednolitej, wyréwnanej barwie, dopuszczalne sporadyczne
niewielkie znieksztalcenia, sporadyczne pekniecia na powierzchni i

nieliczne pstrociny PN-A-74130
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowc6éw, dopuszezalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stgchlizny, plesni, i inny obcy
Po ugotowaniu
3 | Wyglad Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepéw, konsystencja nickleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
4 |Smaki Swoisty dla uzytych surowcéw, dopuszezalny lekko otrebiasty,
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny, plesni, kwasny i inny obcy
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnosé %(m/m), nie wigcej niz 11
2 | Zawartos¢ popiotu nierozpuszezalnego w PN-A-74130
10% roztworze HCI, %(m/m) nie wigcej niz 0,12
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3 | Zawartos¢ makaronu zdeformowanego przed 10
ugotowaniem, %(m/m), nie wigcej niz
4 | Obecnos¢ zanieczyszczen organicznych niedopuszczalna
Obecnosé¢ zanieczyszczen mineralnych niedopuszczalna
6 | Obecnosé szkodnikdéw zbozowo-mgcznych i
innych oraz ich pozostatosci

i

niedopuszczalna

Zawarto$¢ zanieczyszezen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.
3 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.
4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bfedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,

bez obecych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.
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Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiacu*

* Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON - RURKI

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu - rurek.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

makaronu-rurek przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie probek i metody badan

1.3 Okreslenie produktu

Makaron - rurki

Produkt otrzymany z surowcow pochodzacych z przemiatu ziarna pszenicy durum, odpowiednio uformowany i wysuszony
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne
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Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Przed ugotowaniem
1 | Wyglad Forma krotka makaronu, posta¢ rurek o wyréwnanym ksztalcie i
wielkoscei, dlugodci, jednolitej i wyréwnanej barwie, dopuszczalne
sporadyczne niewielkie znieksztalcenia, sporadyczne peknigcia na
powierzchni i nieliczne pstrociny PN-A-74130
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowcdéw, dopuszczalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stgchlizny, plesni, i inny obcy
Po ugotowaniu
3 | Wyglad Zachowany ksztaft makaronu, bez zlepow, konsystencja niekleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcow, dopuszezalny lekko otrebiasty, PN-A-74130
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny, plesni, kwasny i inny obey

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2

Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1| Wilgotno$¢ %(m/m), nie wiecej niz 11
2 | Zawartos¢ popiolu nierozpuszczalnego w
10% roztworze HCI, %(m/m) nie wiecej niz 0,12
3 | Zawarto$¢ makaronu zdeformowanego przed 10 PN-A-74130
ugotowaniem, %(m/m), nie wigcej niz
4 | Obecnos¢ zanieczyszczen organicznych niedopuszczalna
5 | Obecno$¢ zanieczyszezen mineralnych niedopuszczalna
6 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i ;
; ; FE niedopuszczalna
innych oraz ich pozostalosci

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.
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4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 16.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos$¢ dostaw
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Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiacu*
* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosdci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczeristwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON - LASAGNE

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badar oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu - lasagne.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
makaronu-lasagne przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie probek i metody badan

1.3 Okreslenie produktu

Makaron - lasagne

Produkt otrzymany z surowc6w pochodzacych z przemialtu ziarna pszenicy durum, odpowiednio uformowany i wysuszony
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien speinia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedhg Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp.| Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Przed ugotowaniem

1 | Wyglad | Makaron w postaci duzych, prostokatnych platow o wyréwnanym
ksztalcie i wielkosci, jednolitej, wyréwnanej barwie, dopuszczalne
sporadyczne niewielkie znieksztatcenia, uszkodzenia mechaniczne,
sporadyczne pekniecia na powierzchni i nieliczne pstrociny

2 | Zapach | Swoisty dla uzytych surowcow, dopuszezalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stechlizny, plesni, i inny obcy

PN-A-74130

Po ugotowaniu

3 | Wyglad | Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepow, konsystencja nickleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcéw. dopuszczalny lekko otrebiasty,
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny. plesni, kwasny i inny obcy

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigcej niz 11
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2 | Zawarto$¢ popiolu nierozpuszczalnego w 10% PN-A-74130
roztworze HCI, %(m/m) nie wigcej niz 0,12

3 | Zawarto$¢ makaronu niewlasciwej wielkosei,
zdeformowanego, z uszkodzeniami

: = : 10
mechanicznymi przed ugotowaniem, %(m/m),
nie wiecej niz
4 | Obecnos¢ zanieczyszeze organicznych niedopuszczalna
Obecnosé zanieczyszczen mineralnych niedopuszczalna
6 | Obecno$¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i
innych oraz ich pozostalodci
ZawartoS¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

wn

niedopuszczalna

prawenmn.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalos¢
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosic¢ 500 g.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.116.2,

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudia kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
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Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON RAZOWY

1 Wstep

1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu razowego.

Postanowienia minimalnymi wymaganiami jakosciowymi wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego

makaronu razowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania ninigjszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie prébek i metody badan
1.3 Okreslenie produktu

Makaron razowy

Makaron otrzymany z maki razowej z przemiatu ziarna pszenicy twardej (Triticum durum), odpowiednio uformowany i

wysuszony, formy krétkie

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne
Wedtug Tablicy 1
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Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Przed ugotowaniem
1 | Wyglad Makaron formy krétkie, o wyréwnanym ksztaleie, dlugosci,
wielkosci oraz o jednolitej barwie, dopuszczalne sporadyczne
nFe\ylelkle znlelfszta{cenla, sporadyczne peknigcia na powierzchni i PN-A-74130
nieliczne pstrociny
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowcow, dopuszczalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stechlizny, plesni, i inny obcy
Po ugotowaniu
3 | Wyglad Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepéw, konsystencja nickleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcow, dopuszczalny lekko otrebiasty, PN-A-74130
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny, plesni i inny obcy
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigcej niz 11
2 | Zawarto$¢ popiolu nierozpuszczalnego w 10%
HCI, %(m/m) nie wigcej niz 0,12
3 | Zawarto$¢ makaronu zdeformowanego przed PN-A-74130
A o e i 10
ugotowaniem, %(m/m), nie wigcej niz
4 | Obecno$éé zanieczyszcezen organicznych niedopuszczalna
S | Obecnos¢ zanieczyszezen mineralnych niedopuszczalna
6 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i ; }
; < i niedopuszczalna
innych oraz ich pozostalosci

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwaloéé
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.
5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
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Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$é z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych
Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.
6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzefi mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapach6w, zabrudzen, plesnii uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznoéci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON - LAZANKI

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu - tazanek.
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Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
makaronu-tazanek przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie probek i metody badan

1.4 Okreslenie produktu

Makaron - lazanki

Produkt otrzymany z surowcow pochodzacych z przemiatu ziarna pszenicy durum, odpowiednio uformowany i wysuszony
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnos$ciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Przed ugotowaniem
1 | Wyglad Forma krétka makaronu, posta¢ matych kwadracikéw o wyréwnanym
ksztalcie i wielkosci, jednolitej i wyréwnanej barwie, dopuszczalne
sporadyczne niewielkie znieksztalcenia, sporadyczne pgknigeia na
powierzchni i nieliczne pstrociny PN-A-74130
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowcéw, dopuszczalny lekko otrebiasty,
niedopuszczalny zapach stgchlizny, plesni, i inny obcy
Po ugotowaniu
3 | Wyglad Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepéw, konsystencja niekleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcow, dopuszezalny lekko otrebiasty, PN-A-74130
zapach niedopuszczalny smak i zapach stechlizny, plesni, kwasny i inny obcy
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnosé %(m/m), nie wigcej niz 11
2 | Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
10% roztworze HCI, %(m/m) nie wigcej niz 0,12
3 | Zawarto$¢ makaronu o niewlasciwym
ksztalcie (zdeformowanego) przed 10 PN-A-74130
ugotowaniem, %(m/m), nie wiecej niz
4 | Obecnos¢ zanieczyszezen organicznych niedopuszczalna
5 | Obecnos¢ zanieczyszczen mineralnych niedopuszczalna
6 | Obecno$é szkodnikéw zbozowo-mgcznych i :
. i ;s niedopuszczalna
innych oraz ich pozostatosci

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosic¢ 500 g.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$é z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czegstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*
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* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MAKARON RYZOWY

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania makaronu ryzowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego
makaronu ryzowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu s3 niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74130 Makaron — Pobieranie probek i metody badan

1.4 Okres$lenie produktu

Makaron ryzowy

Produkt otrzymany z maki ryzowej i wody, odpowiednio uformowany i wysuszony

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnos$ciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp.| Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Przed ugotowaniem

1 | Wyglad Postac diugich, prostych, cienkich nitek, wstazek o wyréwnanym
ksztalcie i dlugodci oraz o jednolitej barwie, dopuszczalne
sporadyczne nieliczne znicksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
2 | Zapach Swoisty dla uzytych surowcéw, niedopuszczalny zapach stechlizny,
plesni, i inny nieswoisty

Po ugotowaniu

3 | Wyglad Zachowany ksztalt makaronu, bez zlepow, konsystencja niekleista,
dopuszczalne sporadyczne znieksztalcenia i nieliczne pstrociny PN-A-74130
4 | Smak i Swoisty dla uzytych surowcow, niedopuszczalny smak i zapach
zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotno$¢ %(m/m), nie wiecej niz 12
2 | Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w PN-A-74130
10% HCI, %(m/m) nic wiecej niz 0,12
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3 | Zawarto$¢ makaronu niewlasciwej dlugoscei

lub zdeformowanego przed ugotowaniem, 10
%(m/m), nie wiecej niz
4 | Obecno$¢ zanieczyszezen organicznych niedopuszczalna
5 | Obecnos¢ zanieczyszezen mineralnych niedopuszczalna

6 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i
innych oraz ich pozostatosci
Zawarto$¢ zanieczyszczeni, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

niedopuszczalna

prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badaf mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalosé¢
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedhlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie
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Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

RYZ BIALY

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ryzu biatego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego ryzu
bialego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu s3 niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

—  PN-A-74220 Przetwory zbozowe - Ryz

—  PN-ENISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odowolawcza

— PN-ISO 7301 Ryz - Wymagania

1.3 Okreslenie produktu

Ryz bialy

Ryz bialy, bardzo dobrze szlifowany (z ziaren ryzu w procesie szlifowania usuni¢to cato$¢ okrywy i prawie caly zarodek),
caly (ziarmo cale lub czeé¢ ziarna, ktorego dhigosé jest rowna lub wieksza niz % sredniej dhugosci calego ziarna),
dlugoziarnisty

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien speinia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Ziarna zdrowe, czyste, dobrze wyksztalcone, dojrzale, barwa
biata do kremowej, jednolita;
2 | Zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach stechlizny, plesni i inny e
nietypowy

2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
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Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wiecej niz 15,0 PN-EN-ISO 712
2 Zgwartos’é zanieczyszczen nieorganicznych, %(m/m) nie 05

wiecej niz )
3 Ze‘lwal.'tos'é zanieczyszczen organicznych, %(m/m) nie 0.5
wigee) niz ?
4 Zz}wartols'é ziaren ryzu nieobluszczonego %(m/m) nie 03
wigcej niz ’
5 | Zawartosc ziaren ryzu brgzowego nie preparowanego 1.0
termicznie, %(m/m) nie wigcej niz !
6 | Zawarto$¢ ziaren ryzu brazowego preparowanego 1.0
termicznie, %(m/m) nie wiecej niz i
7 | Zawarto$¢ ziaren ryzu bialego preparowanego termicznie, 10
%(m/m) nie wigcej niz 2
8 | Zawartos¢ ziaren uszkodzonych, %(m/m) nie wigcej niz 3,0 PN-1SO 7301
9 | Zawarto¢ ziaren niedojrzatych i 7le wyksztalconych 20
%(m/m) nie wigcej niz ’
10 | Zawartos¢ ziaren kredowych, %(m/m) nie wiecej niz 5.0
11 | Zawartos¢ ziaren czerwonych i ziaren z czerwonym 12.0
prazkiem %(m/m) nie wiecej niz :
12 Z'awartos‘c' ziaren ryzu woskowatego, %(m/m) nie wigce; 10
niz i
13 | Frakcja czesci ziaren ponizej 1.4 mm, %(m/m) nie wigcej 0.1
niz !
14 | Zawarto$¢ ziaren famanych, %(m/m) nie wiecej niz 5,0
15 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci Niedopuszczalna

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancii dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.

4 Trwalosé

Okres przydatnoci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢é z pkt. 6.1 i 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

Wyglad oceni¢ wizualnie na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe
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Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Pudla tekturowe od 10kg do 20kg lub worki foliowe od 10 do 20kg lub papierowe trzywarstwowe 25kg, Zszywarne.
Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, §ladéw plesni i uszkodzenn mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

RYZ BRAZOWY

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ryzu brazowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego ryzu
brazowego przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74220 Przetwory zbozowe - Ryz

— PN-EN ISO 712 Ziamno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwolawcza

— PN-ISO 7301 Ryz - Wymagania

1.3 Okreslenie produktu

Ryz brazowy

Ziarno ryzu z ktérego zostala usunieta tylko tuska

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
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2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Ziarna cate (ziarno cale lub czgs¢ ziarna, ktorego dlugosé jest réwna
lub wigksza niz % $redniej dlugosci calego ziarna), zdrowe, czyste,
dobrze wyksztalcone, dojrzale, barwa jasnozolta do brazowej, PN-A-74220
jednolita;
2 | Zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach stechlizny, plesni i inny nietypowy

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigeej niz 15,0 PN-EN-ISO 712
2 Z{iwartos‘é zanieczyszczen nieorganicznych, %(m/m) nie 0.5

wigcej niz z
3 | Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych, %(m/m) nie L0
wigce] niz ’
4 Zgwartoéé ziaren ryzu nieobluszczonego %(m/m) nie 25
wiecej niz >
5 | Zawarto$¢ ziaren ryzu bialego nie preparowanego 1.0
termicznie, %(m/m) nie wigcej niz ’
6 | Zawarto$¢ ziaren ryzu brgzowego preparowanego 1.0
termicznie, %(m/m) nie wigcej niz 2
7 | Zawarto$¢ ziaren ryzu bialego preparowanego termicznie, 1.0
%(m/m) nie wigcej niz !
8 | Zawartos¢ ziaren uszkodzonych, %(m/m) nie wiecej niz 4.0
’ PN-ISO 7301
9 | Zawartos¢ ziaren niedojrzatych i Zle wyksztalconych
%(m/m) nie wiecej niz &0
10 | Zawartos¢ ziaren kredowych, %(m/m) nie wiecej niz 5,0
11 | Zawarto$¢ ziaren czerwonych %(m/m) nie wiecej niz 12,0
12 | Zawarto$¢ ziaren ryzu woskowatego, %(m/m) nie wigcej 10
niz ’
13 | Frakcja czgsci ziaren ponizej 1,4 mm, %(m/m) nie wigcej 01
niz i
14 | Zawartos¢ ziaren tamanych, %(m/m) nie wigcej niz 5,0
15 Zz.iwartoéé ziaren uszkodzonych termicznie, %(m/m) nie 20
wiece] niz g
16 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostalosci Niedopuszczalna

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem.

3 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosic 1 kg.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan
5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 6.2.
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5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

Wyglad oceni¢ wizualnie na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Pudla tekturowe od 10kg do 20kg lub worki foliowe od 10 do 20kg lub papierowe trzywarstwowe 25kg, zszywane.
Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*®

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

KASZA PECZAK

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania peczaku.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego peczaku
przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbegdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lgcznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy
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— PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

— PN-ENISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwolawcza

1.3 Okreslenie produktu

Kasza peczak

Produkt otrzymany z oczyszczonego, obluszczonego i obtoczonego ziarna jeczmienia

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Ziarna o owalnym lub wrzecionowatym ksztatcie z zaokraglonymi
brzegami
2 | Barwa Jasnoszara
3 | Zapach Typowy, niedopuszczalny zapach stgchlizny, plesni, spalenizny i PN-A-74013
inny nietypowy
4 | Smak po Typowy. niedopuszczalny smak kwasny, gorzki i inny nietypowy
ugotowaniu
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wiecej niz 14,5 PN-EN-ISO 712
2 | Przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek 0,6mm, 01
%(m/m) nie wigcej niz 2 PN-A-74015
3 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostalosci Niedopuszczalna

4 | Obecnos¢ metali, szkta i innych zanieczyszczen
nieorganicznych
5 | Zawartos¢ nie obluszezonych ziaren, %(m/m), nie

Niedopuszczalna

wigcej niz:
i NI » 03 PN-A-74016
- jeczmienia lub jego czgscei

6 | Zawartos¢ ziaren kaszy innych roslin uprawnych, 15

%o(m/m), nie wigcej niz:
7 | Zawarto$¢ zanieczyszcezen organicznych %(m/m), nie

wigcej niz: 0,1
- w tym zanieczyszczef organicznych szkodliwych dla 0.02
zdrowia >
8 | Zawarto$¢ zanieczyszczef mineralnych wyrazona
zawartoscig popiolu nierozpuszczalnego w 10% HCI, 0,1 PN-A-74014

%(m/m), nie wiecej niz
Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.
3 Trwalo§¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.
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4 Masa netto
Masa netto powinna wynosié¢ | kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ biedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatloéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Pudla tekturowe od 10kg do 20kg lub worki foliowe od 10 do 20kg lub papierowe trzywarstwowe 25kg, zszywane.
Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obeych zapachow, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz w miesiacu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

KASZA GRYCZANA

1 Wstep
1.1 Zakres

Ninigjszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kaszy gryczane;j.
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Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego kaszy

gryczanej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

PN-EN ISO 712 Ziarno zbéz i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda odwotawcza

1.3 Okre§lenie produktu

Kasza gryczana

Kasza otrzymana z oczyszczonego, obluszczonego, prazonego i sortowanego ziarna gryki

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne
Wedlug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Barwa Z6Ha z odcieniem brunatnym
2 | Smak Swoisty, niedopuszczalny smak kwasny, gorzki i inny nietypowy PN-A-74013
3 | Zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach stechlizny, plesni, spalenizny i
inny nietypowy

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigcej niz 13,0 PN-EN-ISO 712
2 | Zawartosc kaszy i maki gryczanej
przesiewajacej sie przez sito blaszane o 0,2
$rednicy oczek 1mm, %(m/m) nie wiecej niz
3 | Zawartos¢ kaszy gryczanej tamane;j, PN-A-74015
przesiewajacej si¢ przez sito blaszane o 7
$rednicy oczek 2,4mm, %(m/m) nie wigcej
niz
4 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostaloscei Niedopuszczalna
5 | Obecnosé metali, szkla i innych :
: o . Niedopuszczalna
zanieczyszczen nicorganicznych
6 | Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych
%(m/m), nie wigcej niz: 1.2 PN-A-74016
- nie obluszczonych ziaren gryki, 0,5
- obluszczonych ziaren roslin uprawnych 0,2
- ziaren roslin obcych 0,5
- zanieczyszcezen organicznych szkodliwych
dla zdrowia 0.05
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7 | Zawarto$¢ zanieczyszezen mineralnych
wyrazona zawartoscia popiolu

nierozpuszczalnego w 10% HCI, %(m/m), 0,1 PREA-TA0N
nie wiecej niz

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.

3 Trwalosé
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosic¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykonaé¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.11 6.2,
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Pudfa tekturowe od 10kg do 20kg lub worki foliowe od 10 do 20kg lub papierowe trzywarstwowe 25kg, zZszywane.
Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, sladow plesni i uszkodzef mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw
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Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiagcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

KAS7ZA MANNA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badar oraz warunki przechowywania i

pakowania kaszy manny.

Postanowienia minimalnych wymagaf jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego kaszy

manny przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezb¢dne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

PN-EN ISO 712 Ziamno zbdz i przetwory zboZzowe — Oznaczanie wilgotnoséci — Metoda odwolawcza

PN-A-74007 Przetwory zbozowe — Oznaczanie kwasowosci

PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostalosci i zanieczyszczen

PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

1.3 Okreslenie produktu

Kasza manna - produkt otrzymany z ziama pszenicy, przeznaczony do celéw konsumpcyijnych.

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spefnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnoéciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne
Wedlug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Barwa Biata z odcieniem z6tawym
2 | Zapach Swoisty, zapach plesni, stgchly i inny nieswoisty
niedopuszczalny PN-A-74013
3 | Smak po ugotowaniu | Swoisty, niedopuszczalny smak gorzki i inny nieswoisty

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wilgotnos¢, %(m/m) nie wiecej niz 15,3 PN-EN-ISO 712
Kwasowos¢ stopnie nie wiecej niz 3 PN-A 74007
Zawartos¢ popiolu nierozpuszczalnego w 10% (m/m) 0.1 PN-A-74014
roztworze kwasu solnego w %(m/m), nie wiecej niz ?

4 | Obecnosc czastek nasion kakolu niedopuszczalna PN-A-74016
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5 | Stopien rozdrobnienia
- przesiew przez sito opigte gaza miynska o wielkoscei
pierwiastka kwadratowego z przeswitu 850um,

%(m/m) nie mniej niz 97 PN-A-74015
- przesiew przez sito opigte gazg mlynska o wielkosci
pierwiastka kwadratowego z przeswitu 230um, 3

%(m/m) nie wigcej niz

6 | Obecnos¢ zanieczyszczen metalicznych o wymiarach

liniowych nie wigkszych niz 0,3mm i masie 3

jednostkowej nie wigkszej niz 0,2mg w 1kg kaszy

manny, mg nie wiecej niz

7 | Obecnod¢ zanieczyszezen metalicznych o ostrych

koncach lub brzegach oraz szkla oraz zanieczyszczen : PN-A-74016
; : 1 . o) niedopuszczalna

metalicznych o wymiarach liniowych wigkszych niz

0,3mm i masie wigkszej niz 0,2mg

8 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innyvch

oraz ich pozostatosci

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

niedopuszczalna

prawem.
3 Trwalos¢
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bigdu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obeych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,

bez obcych zapachéw, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.
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Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czegstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznoéci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

KASZA KUSKUS RAZOWA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kaszy kuskus razowe;j.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego kaszy

kuskus razowej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powotlanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-EN ISO 712 Ziarno zbéz i przetwory zbozowe — QOznaczanie wilgotnosci — Metoda odwolawcza

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikow, ich pozostalosci i zanieczyszezen

1.3 Okreslenie produktu

Kasza kuskus razowa

Produkt otrzymany z polaczenia petnoziarnistej maki z pszenicy durum (semoliny) z woda, sola i olejem, przeznaczony do

celéw konsumpcyjnych.

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdlne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Posta¢ drobnych kuleczek
2 | Barwa Bezowa do ciemnobezowej PN-A-74013
3 | Zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach plesni, stechty i inny
nieswoisty
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4 | Smak i zapach po Swoisty, niedopuszczalny smak gorzki i inny nieswoisty
ugotowaniu
2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2

Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢, %(m/m) nie wiecej niz 14,0 PN-EN-ISO 712
.z . = ; 0,
2 | Zawartos¢ popiotu nierozpuszezalnego w 10% (m/m) 0.1 PN-A-74014

roziworze kwasu solnego w %(m/m), nie wiecej niz
3 | Obecnosé szkodnikow zbozowo-macznych i innych
oraz ich pozostalosci

4 | Obecnos¢ zanieczyszezen organicznych niedopuszczalna
S | Obecnos¢ zanieczyszezef mineralnych niedopuszczalna
Zawarto$¢ zanieczyszezen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

niedopuszczalna

PN-A-74016

prawem.

3 Trwalosé
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obeych zapachéw i uszkodzeii mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,

bez obcych zapachéw, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.
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Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

PELATKI OWSIANE

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ptatkéw owsianych.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego platkow
owsianych przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74007 Przetwory zbozowe - Oznaczanie kwasowosci

— PN-EN SO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotnosci - Metoda odwolawcza

— PN-A-74015 Przetwory zbozowe - Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

1.3 OkreSlenie produktu

Platki owsiane - produkt otrzymany przez zgniecenie na walcach calego obtuszczonego ziarna owsa i poddaniu obrébee
hydrotermicznej

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa Zywno$ciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Barwa Szarobiata o réznych odcieniach PN-A-74013
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2 | Smak Swoisty. lekko orzeszkowy, smak kwasny, gorzki i inny
nieswoisty niedopuszczalny

3 | Zapach Swoisty, zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
niedopuszczalny

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢ %(m/m), nie wigcej niz 12 PN-EN-ISO 712
2 | Kwasowos¢, stopnie, nie wiecej niz 6 PN-A-74007
3 | Zawarto$¢ maczki owsianej przesiewajacej si¢ przez sito
jedwabne o wielko$¢ pierwiastka kwadratowego 150 2 PN-A-74015
pm, %(m/m) nie wiecej niz
4 | Zawartos¢ ziarna owsa i innych ziaren roslin uprawnych 0.2

»

nie zgniecionych, %(m/m) nie wiecej niz
5 | Zawarto$¢ ziaren innych ro$lin uprawnych ktosowych
zgniecionych, %(m/m) nie wigcej niz

w tym ziaren zyta zgniecionych %(m/m), nie wigcej niz 3,0
0,5
6 | Zawarto$¢ zanieczyszezen organicznych 0,3 PReATANLG
w tym nasiona chwastow szkodliwych dla zdrowia
%(m/m), nie wiecej niz 0,05
7 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innych oraz .
: ok niedopuszczalna
ich pozostatosci
8 | Obecnos¢ czastek metali i szkta niedopuszczalna
9 | Zawartos¢ luznych plewek %(m/m), nie wiecej niz 0,2
10 | Zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych wyrazona
zawarto$cia popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI, 0,1 PN-A-74014

%I(m/m), nie wiecej niz
Zawartos¢ zanieczyszezen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawen.
3 Trwalosé
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 400g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bigdu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie
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6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowai zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obeych zapachéw, sladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

PLATKI KUKURYDZIANE

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ptatkéw kukurydzianych.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego platkéw

kukurydzianych przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m)
roztworze kwasu solnego

— PN- ENISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotnosci - Metoda odwolawcza

1.3 Okreslenie produktu

Platki kukurydziane

Produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna kukurydzy (Zea mays L.) poddanego w procesie produkcyjnym odpowiednim

zabiegom hydrotermicznym, gotowy do spozycia bez dodatkowej obrobki termiczne;j
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2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Sypkie platki o nieregularnym owalnym ksztalcie, powierzchnia
chropowata, niedopuszczalne zlepienia
2 | Barwa Zlocisto-jasnobragzowa
3 | Konsystencja | Chrupka PN-A-74013
Smak Swoisty, smak kwasny, gorzki i inny nieswoisty niedopuszczalny
5 | Zapach Swoisty, zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
niedopuszczalny

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotno$é¢ %(m/m), nie wiecej niz 6 PN-EN-ISO 712
2 | Zanieczyszczenia organiczne pochodzenia roélinnego, 0.4 PN-A-74016

%(m/m), nie wigcej niz

3 | Zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych wyrazona
zawartos$cig popiotu nierozpuszezalnego w 10% HCI, 0,1 PN-A-74014
%(m/m) nie wigcej niz

4 | Obecnos¢ zanieczyszczen nieorganicznych i
ferromagnetycznych niedopuszczalna PN-A-74016
5 | Obecnos¢ szkodnikow zbozowo-macznych i innych oraz
ich pozostalosci

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

niedopuszczalna

prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalos¢
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 1 kg.

Masa netto powinna byé zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawemn.

5 Metody badan
5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualna na zgodnoé¢ z pkt. 6.1 1 6.2.
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5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25 kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania Zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

PLATKI ZBOZOWE CZEKOLADOWE

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania platkéw zbozowych czekoladowych.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego platkéw
zbozowych czekoladowych przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane
Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):
— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy
— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
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solnego
— PN-EN ISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotnosci - Metoda odwotawcza
1.3 Okreslenie produktu
Platki zbozowe czekoladowe
Produkt zbozowy otrzymany metoda ekstruzji z odpowiednio spreparowanej maki pszennej, kukurydzianej, ryzowej, z
dodatkiem kakao (co najmniej 6,0%), gotowy do spozycia bez dodatkowej obrébki termicznej
2 Wymagania
2.1 Wymagania ogélne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnos$ciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

i Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Postaé Posta¢ kuleczek lub muszelek , dopuszeza si¢ pojedyncze zlepienia
2 |Barwa Ciemnobrazowa PN-A-74013
3 | Konsystencja | Chrupka
4 | Smak Typowy dla produktéw zbozowych, z wyraznym posmakiem czekolady;
smak kwasny, gorzki i inny nieswoisty niedopuszezalny
5 | Zapach Typowy dla produktéw zbozowych, z wyraznym zapachem czekolady;
zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty niedopuszczalny PN-A-74013
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnosé %(m/m), nie wigcej niz 5 PN-EN-ISO 712
2 | Zanieczyszczenia organiczne pochodzenia 03 PN-A-74016

roslinnego, %(m/m), nie wiecej niz

3 | Zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych wyrazona
zawartoscig popiotu nierozpuszczalnego w 10% 0,15 PN-A-74014
HCI, %(m/m) nie wiecej niz

4 | Obecnos¢ zanieczyszezen nieorganicznych i
ferromagnetycznych niedopuszczalna PN-A-74016
5 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innych
oraz ich pozostalogci

Zawartos¢ zanieczyszczen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

niedopuszczalna

prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosié¢ 1 kg.
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Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ biedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25 kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiacu*

* Czgstotliwosc dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania Zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

TORTILLA PSZENNA

1 Wstep
1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania tortilli pszennej.
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Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego tortilli
pszennej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (1acznie ze zmianami):;

PN-A-82100 Wyroby garmazeryjne — Metody badan chemicznych

1.4 Okreslenie produktu

Tortilla pszenna

Produkt z ciasta otrzymanego z maki pszennej z dodatkiem wody, oleju roslinnego, odpowiednio uformowany, podany
odpowiednim zabiegom technologicznym, przeznaczony do spozycia z dodatkiem nadzienia zaréwno na zimno jak i po
obrobce cieplne;j

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 | Wyglad Plaskie, okragle, cienkie placki o srednicy ok. 30cm, o wyrownanym ksztalcie i
wielkosci, niedopuszczalne uszkodzenia mechaniczne, przypalenia, zabrudzenia
powierzchni wyrobu

2 | Konsystencja Elastyczna, niedopuszczalna zbyt twarda, krucha

3 | Barwa Kremowa, w miar¢ jednolita

4 | Zapach i smak Swoisty dla uzytych surowcéw, niedopuszczalny smak i zapach stechlizny. plesni i inny
obcy

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Zawartos¢ soli, %(m/m), nie wigcej niz 1,2 PN-A-82100

Zawarto$¢ zanieczyszczen oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalos¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy
do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.
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5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, konsystencji, sma, zapachu wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodnos¢
z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - powinno zawiera¢ 12 sztuk lub 18 sztuk tortilli pszennej.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe do10 kg. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzef mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania Zzywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MUSLI JABEKOWE

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania musli jabtkowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego musli
jablkowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane
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Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popioh nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosei i zanieczyszczen

— PN-ENISO 712 Ziarno zboz i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotnosci -Metoda odwolawcza

1.3 Okreslenie produktu

Musli jablkowe — mieszanka platkéw zbozowych (owsianych - co najmniej 65% i kukurydzianych - co najmniej 12%) z

dodatkiem rodzynek (co najmniej — 10%), suszonych lub liofilizowanych jablek (co najmniej 3%), platkéw migdatowych,

orzechéw laskowych, nasion stonecznika, wiérkéw kokosowych i innych dodatkéw, przeznaczona do bezposredniego

spozycia

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa Zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1| Wyglad zewngtrzny | Sypka mieszanina sktadnikow réznorodnego ksztaku, widoczne
poszczegolne skladniki mieszanki, niedopuszczalne trwale zbrylenia

2 | Barwa Barwa charakterystyczna dla poszczegdInych sktadnikow PN-A-74013

3 | Smak i zapach Charakterystyczne dla uzytych surowcéw, niedopuszczalne posmaki i
zapachy obce (stgchly, zjelczaly i inne obce)
2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1| Wilgotnos¢, %(m/m), nie wigcej niz . 12,0 PN-EN-ISO 712
e —— z
2 | Zaw artosuc popiotu r}mro_zpu.szc.z.alnego w 10% roztworze kwasu 0.15 PN-A-74014
solnego, %(m/m), nie wigcej niz
3 | Zawartos¢ zanieczyszcezen organicznych pochodzenia roslinnego, 03
%(m/m), nie wiecej niz :
4 | Obecno$é zanieczyszezen nieorganicznych niedopuszczalna PN-A-74016
5 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innych oraz ich niedopuszczalna
pozostalosci

Zawarto$¢ zanieczyszczen, pestycydow oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Trwalo$¢é
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy
do magazynu odbiorcy.
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4 Masa netto
Masa netto powinna wynosi¢ 300 g.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowarn
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachdw, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikaciji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MUSLI TRUSKAWKOWE

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania musli truskawkowego.
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Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego musli

truskawkowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu s3 niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami):

—  PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

—  PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

—  PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

—  PN-ENISO 712 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotno$ci - Metoda odwotawcza

1.3 OkreSlenie produktu

Musli truskawkowe — mieszanka platkow zbozowych (owsianych - co najmniej 65% i kukurydzianych - co najmniej 12%)

z dodatkiem rodzynek (co najmniej — 10%), truskawek liofilizowanych (co najmniej 4%), platkéw migdalowych, orzechéw

laskowych, nasion stonecznika, wiérkow kokosowych i innych dodatkéw, przeznaczone do bezposredniego spozycia

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnoéciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

; Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlig
1 | Wyglad zewngtrzny | Sypka micszanina sktadnik6éw réznorodnego ksztaltu, widoczne poszczegdlne
sktadniki mieszanki, niedopuszczalne trwale zbrylenia
2 |Barwa Barwa charakterystyczna dla poszcezegolnych sktadnikow PN-A-74013
3 | Smak i zapach Charakterystyczne dla uzytych surowcéw, niedopuszczalne posmaki i zapachy
obce (stechly, zjelczaly i inne obce)
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnosé, %(m/m), nie wigcej niz 12.0 PN-EN-ISO 712
54 1 H 9 0, - ’
2 Zawartos;: popiolu rfsero.zpu:l,zc_'z.alnego w 10% roztworze kwasu 0.15 PN-A-74014
solnego, %(m/m), nie wigcej niz
3 | Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych pochodzenia roslinnego,
5 B T 0,3
ulamek masowy wynoszgcy %(m/m), nie wiecej niz
4 | Obecnos¢ zanieczyszcezen nieorganicznych niedopuszczalna PN-A-74016
5 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-mgcznych i innych oraz ich niedopuszczalna
pozostalosci

Zawartos¢ zanieczyszczefi, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym
prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego.

3 Trwalo$¢
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Okres  przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 300 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.1 i 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg lub papierowy trzywarstwowy 25kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesiacu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania Zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

MUSLI MORELOWE

1 Wstep
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1.1 Zakres
Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania musli morelowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego musli

morelowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbgdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne

wydanie dokumentu powolanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe - Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74014 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w 10 procent (m/m) roztworze kwasu
solnego

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikow, ich pozostalosci i zanieczyszczen

— PN-EN ISO 712 Ziarno zboz i przetwory zbozowe - Oznaczanie wilgotnosci - Metoda odwolawcza

1.3 Okreslenie produktu

Musli morelowe — mieszanka platkéw zbozowych (owsianych - co najmniej 65% i kukurydzianych - co najmniej 12%) z

dodatkiem rodzynek (co najmniej — 10%), suszonych lub liofilizowanych moreli (co najmniej 5%), platkow migdatowych,

orzechow laskowych, nasion stonecznika, wiorkow kokosowych i innych dodatkéw, przeznaczone do bezposredniego

spozycia

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wyglad zewnetrzny | Sypka mieszanina skladnikéw réznorodnego ksztattu, widoczne
poszczegélne skladniki mieszanki, niedopuszczalne trwale zbrylenia
2 | Barwa Barwa charakterystyczna dla poszczegélnych skladnikow PN-A-74013

3 | Smak i zapach Charakterystyczne dla uzytych surowcédw, niedopuszczalne posmaki i
zapachy obce (stechly, zjelczaly i inne obce)

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢, %(m/m), nie wigeej niz 12.0 PN-EN-ISO 712
7 : : e
2 Zawartosoc popiotu n.mro.zpu.szc%alnego w 10% roztworze kwasu 0.15 PN-A-74014
solnego, %(m/m), nie wiecej niz
3 | Zawarto$¢ zanieczyszezen organicznych pochodzenia roslinnego, 0.3
utamek masowy wynoszacy %(m/m), nie wigcej niz ’
4 | Obecnos¢ zanieczyszezen nieorganicznych niedopuszczalna PN-A-74016
5 [ Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innych oraz ich niedopuszczalna
pozostalosci

Zawartos¢ zanieczyszezen, pestycydéw oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym
prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
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Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkeyjnego.

3 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy
do magazynu odbiorcy.

4 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 300 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$é z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Worek foliowy od 10 do 20kg Iub papierowy trzywarstwowy 25 kg, zszywany. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obeych zapachow, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania Zywnosci u

odbiorcy wojskowego.
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FASOLA BIALA JEDNOLITA

1 Wstep
1.2 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania fasoli bialej jednolite;j.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego fasoli
biatej jednolitej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.3 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

— PN-R-74014 Ziamo roélin straczkowych jadalnych. Metody badan

— PN-A-74011 Ziarno zb6z, nasiona roslin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywno$ciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Czyste, cale, zdrowe, jedme, dobrze wyksztalcone, bez
otwordw spowodowanych przez szkodniki, suche,
niewyschniete, bez zanieczyszczen, pkt. 5.2
2 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych
obcych PN-R-74014
3 |{Barwa Charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego gatunku, bez
przebarwien pkt. 5.2

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢, % (m/m), nie wiecej niz 18 PN-A-74011
2 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, % (m/m), nie 0.2
wiecej niz : PN-R-74014

3 | Zawarto$¢ ziaren innych odmian, % (m/m), nie wiecej niz
: 5

4 | Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych (czesci todyg,
straczyn, lisci, nasion chwastéw nieszkodliwych dla 0,3
zdrowia) % (m/m), nie wiecej niz

5 | Zawarto$¢ nasion chwastow szkodliwych dla zdrowia(np.

kakol, rdest), % (m/m), nie wiecej niz 0,1
6 | Zawarto$c¢ ziaren odmiennej barwy, PN-R-74014
% (m/m), nie wigcej niz :
a) ziaren czarnych niedopuszczalna
b) ziaren kolorowych 1

7 | Obecno$¢ zanieczyszczen:

a) ziaren zaplesnialych,

b) szkodnikéw i ich pozostatosci,
c) ziaren porazonych strakowcem

niedopuszczalna
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Zawartosc¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostalosci pestycydow zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g,

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢é zgodna z obowiazujacym prawem.

4 Trwalo$¢

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1

Ocena wygladu zewnetrznego, barwy ziaren fasoli

Ocenia¢ w swietle dziennym, rozproszonym przez ogledziny ziaren fasoli rozsypanej w jednej warstwie.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudta tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zalaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — I raz na kwartat*

* Czegstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnoéci u
odbiorcy wojskowego.
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FASOLA BIALA JAS KARLOWY

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania fasoli bialej Jas kartowy.

Postanowienia minimalnych wymagarn jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego fasoli
biatej Ja$ kartowy przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami).

— PN-R-74014 Ziarno roslin straczkowych jadalnych. Metody badan

— PN-A-74011 Ziarno zb6z, nasiona roslin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdélne

Produkt powinien spetia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywno$ciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Czyste, cale, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztatcone, bez
otworéw spowodowanych przez szkodniki, suche, pkt. 5.2
niewyschniete, bez zanieczyszczen,
2 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych
obcych PN-A-74014
3 |Barwa Charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego gatunku, bez
przebarwien ° pkt. 5.2
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedhug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. | Cechy Wymagania Metody badan
wedlug
1 | Wilgotnos¢, % (m/m), nie wiecej niz 18 PN-A-74011
2 | Zawartos¢ zanieczyszezen mineralnych, % (m/m), nie wiecej 02
niz 2 PN-R-74014
3 | Zawarto$¢ ziaren innych odmian, % (m/m), nie wiecej niz: 2
4 | Zawarto$¢ zanieczyszezen organicznych (czesci fodyg,
straczyn, lisci, nasion chwastéw nieszkodliwych dla zdrowia 0,3
itp.) % (m/m), nie wiecej niz
5 | Zawartos¢ nasion chwastow szkodliwych dla zdrowia (np.
kakol, rdest) % (m/m), nie wiecej niz 0,1
6 | Zawarto$¢ ziaren odmiennej barwy, PN-R-74014
% (m/m), nie wiecej niz :
a) ziaren czarnych niedopuszczalna
b) ziaren kolorowych 1
7 | Obecnos¢ zanieczyszczen:
d) ziaren zaplesniatych, :
¢) szkodnikéw i ich pozostatosci, niedopuszezalna
f) ziaren porazonych strakowcem
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Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosic¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ bigdu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

4 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5.Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 1.

Ocena wygladu zewnetrznego ziaren fasoli

Ocenia¢ w $wietle dziennym, rozproszonym przez ogledziny ziaren fasoli rozsypanej w jednej warstwie.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudla tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, pleéni, zatlaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartat*
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* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

FASOLA CZERWONA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i
pakowania fasoli czerwonej.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego fasoli
czerwonej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sig ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami).

— PN-R-74014 Ziarno roélin straczkowych jadalnych. Metody badan

— PN-A-74011 Ziarno zb6z, nasiona roslin stragczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Czyste, cale, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztatcone, bez
otworéw spowodowanych przez owady, suche ale nie za pkt5.2
bardzo wyschniete, bez zanieczyszczen,
2 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i
innych obcych PN-R-74014
3 |Barwa : .
Charakterystyczna dla zdrowych ziaren, bez przebarwien pkt 5.2

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnos¢, % (m/m), nie wiecej niz 18 PN-A-74011
2 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, % (m/m), nie 0.2

wigcej niz ’ PN-R-74014
3 | Zawartos¢ ziaren odmiennej barwy (czarnych, biatych), %
(m/m), nie wigcej niz : 5
4 | Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych (czesci todyg,
straczyn, lisci, nasion chwastéw nieszkodliwych dla 0,3
zdrowia itp.) % (m/m), nie wiecej niz
5 | Zawartos§¢ nasion chwastow szkodliwych dla zdrowia(np. PN-R-74014
kakol, rdest) % (m/m), nie wiecej niz 0,1
6 | Obecnos¢ zanieczyszczen:
ziaren zaple$nialych, .
1% szkodnik%w i ic{lfpozostaloéci, niedopiszezati
i) _ ziaren porazonych strakowcem

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
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3 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ bledu masy netto powinna by¢é zgodna z obowiazujgcym prawem.

4 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1

Ocena wygladu zewnetrznego ziaren fasoli

Ocenia¢ w $wietle dziennym, rozproszonym przez ogledziny ziarn fasoli rozsypanych w jednej warstwie.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudta tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzer mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*

* Czegstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.
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GROCH OBLUSKANY CALY
1 Wstep

1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania grochu obtuskanego catego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego grochu
obluskanego catego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-74011 Ziarno zb6z, nasiona roélin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

PN-A-74013 Przetwory zbozowe. Badania organoleptyczne maki i kaszy

PN-A-74015 Przetwory zbozowe. Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

PN-A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikow, ich pozostatosci i zanieczyszczen

PN-V-74008 Przetwory zbozowe. Groch obluskany polerowany specjalny

1.3 Okreslenie produktu

Groch obluskany caly

Ziarna grochu siewnego czyszczone, poddane obrébce hydrotermicznej, obluszezeniu i polerowaniu
2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad zewnetrzny | Czyste, cale, zdrowe, dobrze wyksztalcone, bez
otwordw spowodowanych przez owady, suche, pkt 5.2
niewyschniete,
2 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu pleéni, stechlizny i
innych obcych zapachéw PN-A-74013
3 |Barwa Zota pkt 5.2
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotno$é, % (m/m), nie wiecej niz 15 PN-A-74011
Zawarto$¢ kaszy grochowej % (m/m), nie wigcej
niz 0,3 PN-A-74015
3 | Zawarto$¢ maczki grochowej % (m/m), nie
wiecej niz 0,1
4 | Zawarto$¢ zanieczyszczeni mineralnych %
(m/m), nie wiecej niz 0,1 PN-A-74016
5 | Obecnosé czastek metali i szkla niedopuszczalna
6 | Zawartos¢ potowek grochu, % (m/m), nie wigcej 5
niz
7 | Zawartos¢ grochu famanego, % (m/m), nie 3
wigce] niz
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8 | Zawarto$¢ grochu zielonego w z6ttym, % (m/m), 7
nie wiecej niz

9 | Zawartos¢ grochu nie obluskanego, % (m/m), |
nie wiecej niz

10 | Zawarto$¢ ziaren innych roslin uprawnych % PN-V-74008
(m/m), nie wiecej niz 0,5

W tym:
tubinu gorzkiego % (m/m), nie wiecej niz 0,05

11 | Zawarto$¢ grochu $ciemnialego, % (m/m), nie )
wiecej niz

12 | Zawartos¢ grochu uszkodzonego przez 5
szkodniki % (m/m), nie wiecej niz

13 | Obecnos¢ strakowca i innych szkodnikéw Jub
ich pozostalosci
Zawartos¢ zanieczyszczert w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

niedopuszczalna

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bigdu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

4 Trwalo$é

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualna na zgodnosé z pkt. 6.1 1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wyglad i barwe oceni¢ wizualnie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
Zapach oceni¢ wg PN-A-74013.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowai zastgpezych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudia tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie
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Zgodnie z aktualnie obowiazujagcym prawem.
6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz na kwartat*

* Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnoséci u

odbiorcy wojskowego.

GROCH OBLUSKANY POLOWKI

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania grochu obluskanego potowek.

Postanowienia minimalnych wymagan jako$ciowych wykorzystywane sa podczas produkeji i obrotu handlowego grochu
obluskanego potéwek przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu s3 niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powolanego (lacznie ze zmianami).

— PN-A-74011 Ziarno zboz, nasiona roslin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

— PN-A-74013 Przetwory zbozowe. Badania organoleptyczne maki i kaszy

— PN-A-74015 Przetwory zbozowe. Oznaczanie stopnia rozdrobnienia

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikdw, ich pozostatosci i zanieczyszezen

— PN-V-74008 Przetwory zbozowe. Groch obluskany polerowany specjalny

1.3 Okreslenie produktu

Groch obluskany poléwki

Roziupane ziarna grochu siewnego, bez wzgledu na ksztalt, czyszczone, poddane obrébee hydrotermicznej, obluszezeniu i
polerowaniu, pozostajace na sicie, ktorego oczka maja srednice 4mm

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedhug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad zewngtrzny Czyste, zdrowe, bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki pkt 5.2
2 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu plesni,
stechlizny PN-A-74013
i innych obcych zapachéw
3 |Barwa Zolta pkt 5.2

2.3 Wymagania fizykochemiczne
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Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotnosé, % (m/m), nie wiecej niz 15 PN-A-74011
2 | Zawartos¢ kaszy grochowej % (m/m), nie wiecej

niz 0,5 PN-A-74015
3 | Zawartos¢ maczki grochowej % (m/m), nie
wiecej niz 0,2
4 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych %
(m/m), nie wiecej niz 0,1 PN-A-74016
5 | Obecno$é czastek metali i szkia niedopuszczalna
6 | Zawarto$¢ grochu cafego, % (m/m), nie wiecej 5
niz
7 | Zawartos¢ grochu famanego, % (m/m), nie 3
wiecej niz
& | Zawartos¢ grochu zielonego w z6ttym, % (m/m), 7
nie wiecej niz
9 | Zawartos¢ grochu nie obluskanego, % (m/m), I
nie wigcej niz
10 | Zawarto$¢ ziaren innych roslin uprawnych % PN-V-74008
(m/m), nie wiecej niz 0,1
W tym.:
tubinu gorzkiego % (m/m), nie wiecej niz 0,05
11 | Zawarto$¢ grochu $ciemnialtego, % (m/m), nie 3
wiecej niz
12 | Zawartos¢ grochu uszkodzonego przez 5

szkodniki % (m/m), nie wiecej niz

13 | Obecnosc strakowca i innych szkodnikéw lub
ich pozostatosci
Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

niedopuszczalna

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosié 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

4 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$é z pkt. 6.1 6.2,

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wyglad i barwg oceni¢ wizualnie na zgodnos§¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
Zapach oceni¢ wg PN-A-74013.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe
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Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obeych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudta tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zalaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach,

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz na kwartat*

* Czestotliwos¢ dostaw moze byé zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.

SOCZEWICA ZIELONA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania soczewicy zielone;.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
soczewicy zielonej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezbedne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (lgcznie ze zmianami).

— PN-R-74014 Ziarno roélin straczkowych jadalnych. Metody badan

— PN-A-74011 Ziarno zbdz, nasiona roslin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci

— PN-A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszczen

— PN-V-74008 Przetwory zbozowe. Groch obluskany polerowany specjalny

1.3 Okreslenie produktu

Seczewica zielona

Nasiona soczewicy jadalnej oczyszczone, poddane obrébee hydrotermicznej

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogdlne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.
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2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Okragte plaskie ziarna o ostrych brzegach, czyste, zdrowe, bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki pkt 5.2
2 |Barwa Zielonooliwkowa
3 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu ple¢ni, stechlizny i innych
obcych PN-R-74014

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedhig Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badari wedlug |
1 | Wilgotnos¢, % (m/m), nie wiecej niz 15 PN-A-74011
2 | Zawartosc ziaren innych roslin uprawnych %
(m/m), nie wiecej niz 0,1 PN-V-74008
3 | Obecnos$é czastek metali i szkla niedopuszczalna PN-A-74016
4 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci niedopuszczalna PN-V-74008

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostalo$ci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosié¢ 500 g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna wartoéé bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem,

4 Trwalo$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wyglad i barwe ocenié¢ wizualnie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
Zapach oceni¢ wg PN-R-74014,

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste,
bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudla tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z

materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni, zalaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach,

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czgstotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — | raz na kwartat*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznoéei od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenistwa przechowywania Zzywnosci u

odbiorcy wojskowego.

SOCZEWICA CZERWONA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami Jjakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania soczewicy czerwone;.

Postanowienia minimalnych wymagan Jjakosciowych wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
soczewicy czerwonej przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotlane. Stosuje sie ostatnie aktualne
wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze Zmianami).

= PN-R-74014 Ziarno roslin straczkowych Jjadalnych. Metody badan

— PN-A-74011 Ziarno zbéz, nasiona roslin straczkowych i przetwory zbozowe. Oznaczanie wilgotnosci
— PN-A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatosci i zanieczyszezen

— PN-V-74008 Przetwory zbozowe. Groch obluskany polerowany specjalny

1.3 Okreélenie produktu

Soczewica czerwona

Nasiona soczewicy brunatnej pozbawione tupinek, poddane obrébce hydrotermicznej

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowiazujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedhug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

|Lp.| Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad Okragte ptaskie ziarna o ostrych brzegach, czyste, zdrowe, bez
uszkodzei spowodowanych przez szkodniki pkt 5.2
2 |Barwa Typowa, lekko pomaraficzowa
3 | Zapach Naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych
obcych PN-R-74014

Specyfikacja Warunkéw Zaméwienia 126



2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedhug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wilgotno$¢, % (m/m), nie wiecej niz 15 PN-A-74011
Zawartos¢ ziaren innych roélin uprawnych %
(m/m), nie wiecej niz 0,1 PN-V-74008
3 | Obecnosé czastek metali i szkla niedopuszczalna PN-A-74016
4 | Obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci niedopuszczalna PN-V-74008

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500 g,

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym prawem.

4 Trwalosé¢

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesiecy od daty

dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wyglad i barwe ocenié¢ wizualnie na zgodno$c¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli 1.
Zapach oceni¢ wg PN-R-74014.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedhug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudia tekturowe od 10kg do 20kg lub worki papierowe trzywarstwowe 25kg, wykonane z
materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapach6w, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpezych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*

* Czgstotliwos¢ dostaw moze byé¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfikacji rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u

odbiorcy wojskowego.
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Zalgcznik nr 2 do umowy

ZATWIERDZAM Miejscowosé, dnia ..................

............................

PROTOKOL REKLAMACYJNY
Jednostka Wojskowa NI ..o
DOSIAWEE ... e
Produeent.........cooiiiiiiiiii e

Data stwierdzenia nieprawidtowosci w dostawie ...
Przyczyny reklamacji:

*dotyczgce wad jakoSciowych $rodka SpoZywczego:

Wyr6b reklamowany pochodzi z partii dostawezej nr...............c.cocvvviviii
Nazwa produktu reklamowanego. ...............coooeeeeioiiiiii oo
HOSC¢ reKIamOWana .............ooiiiiiiiiiiiii T

*dotyczace dostarczenia produktéw w ilosci i asortymencie niezgodnym z zaméwieniem,

takze niespelniajacych wymagan w zakresie terminu przydatnosci do spozycia:

llos¢ i asortyment towaru W/g ZamOWIeNia ...................occooovoeeeeoeeee
llos¢ i asortyment towaru doStarczony................ouuuvouiiiis oo

*dotyczace warunkow transportu
T 0 OOV DT e s s B 4505t ek o st A S S

Odmowa przyjecia i zadanie dostarczenia transportem zgodnym z wymogami: TAK / NIE (niepotrzebne
skreslic)
Rezygnacja z wymiany: TAK / NIE ( niepotrzebne skresli¢)

Odmowa przyjecia i zadanie wymiany: TAK / NIE ( niepotrzebne skresli¢) )
Rezygnacja z wymiany: TAK / NIE ( niepotrzebne skregli¢)

.......................

Otrzymuja: Zamawiajacy, Wykonawca, WOMP
*wypehi¢ wlasciwie punkty odnoszace sie do szczegblowego opisu przedmiotu zaméwienia i zapisow umowy
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Zalycznik nr 3 do umowy

WYKAZ PODWYKONAWCOW, KT(')RZ’Y BEDA UCZESTNICZYC
W WYKONANIU ZAMOWIENIA

Lp.

Nazwa i adres podmiotu uczestniczacego
w wykonaniu zamoéwienia

Zakres wykonywanych
CZynnosci

]

Specyfikacja Warunkéw Zamdwienia 130



