Zamawiajacy:
Wojewodzki Szpital Zespolony
im. Ludwika Rydygiera w Toruniu
87-100 Torun

ul. Sw. Jozefa 53-59
tel. 0-56 67 93 496, fax. 0-56 67 93 682

adres strony internetowej: www.platformazakupowa.pl/wszz_torun
(dedykowana platforma zakupowa do obstugi komunikacji w formie elektronicznej
pomiedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami oraz skladania ofert)

e-mail: zamow_publ@wszz.torun.pl

W.Sz.Z: TZ-280-19/19 Torun, dnia 13-02-2019 .

Specyfikacja
Istotnych Warunkow Zamowienia
postgpowanie o wartosci szacunkowej powyzej 221.000 EURO

Tryb udzielenia zamowienia: przetarg nieograniczony
zgodnie z art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamowien publicznych
(tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986) zwanej dalej ,,ustawa Pzp”

przedmiot zamowienia:

dostawa roznych artykulow spozywczych, miesa i wyrobéw wedliniarskich, pieczywa, jaj, ryb,
ziemniakow, owocow i warzyw

Kod CPV
15800000-6 (r6zne produkty spozywcze),
15860000-4 (kawa, herbata i podobne produkty),
03220000-9 (warzywa, owoce i orzechy),
15331170-9 (warzywa mrozone),
15500000-3 (produkty mleczarskie),
15131100-6 (produkty migsno-wedliniarskie),
15810000-9 (pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie)
03311000-2 (ryby)
15310000-4 (ziemniaki i produkty z ziemniakow)
03142500-3 (jaja)



http://www.wszz.torun.pl/
mailto:zamow_publ@szpital-bielany.torun.pl

. Opis sposobu przygotowania oferty, forma skladanych dokumentéw
w postepowaniu. Inne informacje ogdlne.

1. Tre$¢ oferty musi odpowiadac tresci Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia.

1.1. Wykonawcy zobowigzani sg zapozna¢ si¢ doktadnie z trescig niniejszej SIWZ i przygotowac
oferte zgodnie z wymaganiami w niej okreslonymi.

2. Wykonawcy ponosza koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty, z zastrzezeniem
art. 93 ust. 4 ustawy. Sktadanie ofert przez www.platformazakupowa.pl jest dla Wykonawcow
catkowicie bezplatne.

3. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim na dedykowanej elektronicznej Platformie
Zakupowej (dalej, jako ,,Platforma”) pod adresem: https://www.platformazakupowa.pl/wszz_torun -
w zaktadce ,,POSTEPOWANIA” i pod nazwa postepowania wskazang w tytule SIWZ.

Wymagania techniczne i organizacyjne, zwigzane z wykorzystaniem Platformy, zostaly przedstawione

w niniejszym rozdziale — pkt. 3.1. — 3.7.

3.1. W postepowaniu o udzielenie zamdwienia komunikacja miedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcami
odbywa si¢ przy uzyciu Platformy (https://www.platformazakupowa.pl/wszz_torun).

3.2. Wymagania techniczne i organizacyjne wysylania oraz odbierania dokumentow elektronicznych,
elektronicznych kopii dokumentdéw i oswiadczen oraz informacji przekazywanych przy ich uzyciu
zostaly opisane w Regulaminie korzystania z Platformy (adres: https:/platformazakupowa.pl/strona/1-
regulamin). Sktadajac oferte Wykonawca akceptuje Regulamin platformazakupowa.pl dia Uzytkownikéw
(Wykonawcow).

3.3. Korzystanie z Platformy oznacza kazda czynno$¢ Uzytkownika, ktora prowadzi do zapoznania si¢ przez
niego z tresciami zawartymi na platformazakupowa.pl, z zastrzezeniem postanowien §4 Regulaminu.

3.4. Korzystanie z Platformy odbywa¢ moze si¢ wylacznie na zasadach i w zakresie wskazanym
w Regulaminie.

3.5. Ustugodawca (Operator Platformy) dotozy staran, aby korzystanie z Platformy bylo mozliwe dla
Uzytkownikow Internetu z uzyciem popularnych przegladarek internetowych, systemow operacyjnych,
typéw urzadzen oraz typéw polaczen internetowych. Minimalne wymagania techniczne umozliwiajace
korzystanie ze strony www.platformazakupowa.pl to: przegladarka internetowa Internet Explorer,
Chrome i FireFox w najnowszej dostgpnej wersji, z wlaczong obstuga jezyka Javascript, akceptujaca
pliki typu ,,cookies” oraz acze internetowe o przepustowosci, CO najmniej 256 kbit/s.
www.platformazakupowa.pl jest zoptymalizowana dla minimalnej rozdzielczosci ekranu 1024x768
pikseli.

3.6. Zamawiajacy jednocze$nie informuje, ze posiadanie konta na Platformie jest dobrowolne,
a ztozenie oferty w przetargu jest mozliwe bez posiadania konta.

3.7. Ustugodawca (Operator Platformy) os$wiadcza, iz publiczny charakter sieci Internet i korzystanie
z ustug S$wiadczonych droga elektroniczng wigza¢ moze si¢ z zagrozeniem pozyskania
i modyfikowania danych Uzytkownikow przez osoby nieuprawnione, dlatego Uzytkownicy powinni
stosowa¢ wilasciwe $rodki techniczne, ktore zminimalizuja wskazane wyzej zagrozenia.
W szczego6lnosci stosowaé programy antywirusowe i chronigce tozsamos$¢ korzystajacych z sieci
Internet. Ustugodawca nigdy nie zwraca si¢ do Uzytkownika z prosbg o udostepnienic mu
w jakiejkolwiek formie Hasta.

3.8. Na stronie Platformy znajduje si¢ ponadto Instrukcja dia Wykonawcow zawierajaca:

— informacje ogodlne,

— informacje dot. sposobu i formy ztozenia oferty,

— sposobu komunikowania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami (nie dotyczy sktadania ofert),
— informacje dot. sposobu otwarcia ofert na www.platforma.zakupowa.pl

3.9. W przypadku pytan dotyczacych funkcjonowania i obstugi technicznej platformy, prosimy
0 skorzystanie z pomocy Centrum Wsparcia Klienta, ktore udziela wszelkich informacji zwigzanych
z procesem sktadania ofert, rejestracji czy innych aspektéw technicznych platformy, dostgpne codziennie
od poniedziatku do pigtku w godz. od 7.00 do 17.00 pod nr tel. 22 101-02-02.

4. Skladanie oferty.

4.1. Wykonawca przedstawi ofert¢ zgodnie z wymaganiami okreslonymi w niniejszej SIWZ poprzez
wypeltnienie i podpisanie:
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1) formularza ,,Oferta” (zalecang tre$¢ formularza stanowi Zat. nr 1 do STIWZ),

2) zalacznikow do ,,Oferty”, o ile wystgpuja w danym postgpowaniu i zawiera je SIWZ
np. specyfikacja cenowa przedmiotu zamowienia, specyfikacje techniczne przedmiotu zamoéwienia
wymagane na etapie sktadania oferty,

3) jednolitego europejskiego dokumentu zaméwienia (JEDZ),

4) pelnomocnictw do reprezentowania Wykonawcy (wykonawcow wystepujacych wspolnie),
o ile oferte sktada petnomocnik,

5) dokument potwierdzajacy wptate wadium we wilasciwej wysokosci. Zasady wnoszenia wadium
opisane sg w rozdziale VI SIWZ.

4.2. Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedna oferte za posrednictwem Platformy. Platforma szyfruje
oferty w taki sposob, aby nie byto mozna zapoznac si¢ z ich trescig do terminu otwarcia ofert.

4.3. Oferta wraz z zalacznikami musi by¢ sporzadzona z zachowaniem postaci elektronicznej,
a do danych zawierajacych dokumenty tekstowe, tekstowo-graficzne lub multimedialne stosuje sig¢
formaty plikow opisane w Zataczniku nr 2 do rozporzadzenia Rady Ministrow w sprawie Krajowych
Ram Interoperacyjnosci, minimalnych Wymagan dla rejestrow publicznych i wymiany informacji
w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagan dla systemow teleinformatycznych (Dz. U. 2017
poz 2247).

4.4, Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim i podpisana przez osobeg(y) upowazniona(e) do
reprezentowania Wykonawcy. Wszelkie czynnosci Wykonawcy zwigzane ze ztozeniem wymaganych
dokumentow (w tym m.in.: skiadanie oswiadczerr woli w imieniu Wykonawcy, poswiadczanie kopii
dokumentow za zgodnos¢ z oryginalem) musza by¢ dokonywane przez osobg (0soby) reprezentujace
Wykonawce zgodnie z zasadami reprezentacji wskazanymi we wlasciwym rejestrze.

45. W przypadku dokonywania czynnosci zwigzanych ze zlozeniem wymaganych dokumentow przez
osobg(y) nie wymieniong(e) w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy do oferty
nalezy dotaczy¢ stosowne pelnomocnictwo w formie oryginalu dokumentu elektronicznego
podpisanego kwalifikowanym podpisem elektronicznym. Pelnomocnictwo powinno byé opatrzone
datg wystawienia, okresla¢ termin jego obowigzywania i zakres umocowania.

4.6. Oferty oraz o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 25a, w tym jednolity dokument, sporzadza sie,
pod rygorem niewazno$ci, w postaci elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.

Ofert¢ nalezy zlozyé w oryginale. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwoéci ztozenia skanu oferty/wniosku

opatrzonej/opatrzonego kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

4.7. Jednolity europejski dokument zamodwienia (JEDZ) moze by¢ przygotowany i zlozony wg wzoru
zamieszczonego przez Zamawiajacego lub zgodnie ze wzorem standardowego formularza okreslonego
w rozporzadzeniu Wykonawczym KE wydanym na podstawie art. 59 ust. 2 dyrektywy 2014/24/UE do
ktorego odsyta link podany w instrukcji zamieszczonej na platformie zakupowej. W_odniesieniu do
czesci IV przedmiotowego dokumentu (warunki udziatu w postepowaniu i kryteria kwalifikacji)

Wykonawca moze poprzestaé¢ na wypelnieniu jedynie sekcji o.

4.7.1. Oswiadczenia podmiotow sktadajacych oferte wspolnie oraz podmiotow udostepniajacych zasoby sktadane
na formularzu JEDZ musza mie¢ forme dokumentu elektronicznego, podpisanego kwalifikowanym podpisem
elektronicznym przez kazdego z nich w zakresie, w jakim potwierdzaja okolicznoséci, o ktéorych mowa
w tresci art. 22 ust. 1 ustawy Pzp.

4.7.2. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ o zamowienie przez wykonawcow, jednolity dokument lub
oswiadczenie sklada kazdy z wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o zamodwienie. Dokumenty te
potwierdzaja spelnianie warunkow udzialu w postgpowaniu lub kryteriow selekcji oraz brak podstaw
wykluczenia w zakresie, w ktorym kazdy z wykonawcow wykazuje spetlnianie warunkow udziatu
W postepowaniu lub kryteriow selekcji oraz brak podstaw wykluczenia.

4.7.3. Wykonawca, ktory powotuje si¢ na zasoby innych podmiotow, w celu wykazania braku istnienia wobec nich
podstaw wykluczenia oraz spetniania, w zakresie, w jakim powoluje si¢ na ich zasoby, warunkéw udziatu
W postgpowaniu:

— sklada takze jednolite dokumenty dotyczace tych podmiotow.

4.7.4.Zamawiajacy nie stawia wymogu, aby Wykonawca, ktory zamierza powierzy¢ wykonanie cze$ci
zamowienia podwykonawcom (ale nie polega na zasobach tych podwykonawcow), wykazat brak istnienia
wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w postepowaniu i ztozyt jednolity dokument dotyczacy
podwykonawcow (art. 25a ust.5 ustawy Pzp).

4.8. Zgodnie z art. 23 ustawy Pzp Wykonawcy moga wspoélnie ubiega¢ si¢ o udzielenie zamowienia
(np.w formie konsorcjum, spotki cywilnej). W tym celu Wykonawcy ustanawiaja pelnomocnika do




reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie zamowienia albo reprezentowania W postepowaniu
I zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego.
4.8.1.W przypadku ztozenia wspolnej oferty przez kilku Wykonawcoéw, Wykonawcy ponosza solidarng
odpowiedzialno$¢ za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie zobowigzan umownych (art. 141
ustawy Pzp).
4.8.2.Jezeli oferta wspdlna Wykonawcow, o ktorych mowa w ust. 1, zostata wybrana, Zamawiajacy moze
zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamowienia publicznego umowy regulujacej wspotprace
tych Wykonawcow.
4.8.3.Zaleca si¢, aby z tre$ci formularza ofertowego wynikato, ze oferta sktadana jest w imieniu
Wykonawcow wspoélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia. W miegjsce ,,petna nazwa
Wykonawcy, adres, ...” nalezy wpisa¢ nazwy Wykonawcow i dane umozliwiajace ich identyfikacjg.

4.9. Zgodnie z art. 8 ust. 3 ustawy Pzp, wszelkie informacje stanowigce tajemnic¢ przedsigbiorstwa

w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, ktore
Wykonawca zastrzeze jako tajemnicg przedsigbiorstwa, powinny zosta¢ ztozone w osobnym polu
(w kroku 1) sktadania oferty przeznaczonym na zamieszczenie tajemnicy przedsigbiorstwa.
Zgodnie z art. 86 ust. 4 Pzp tajemnica przedsigbiorstwa nie moze by¢ nazwa firmy, adres, informacje
dotyczace ceny, terminu wykonania zamdéwienia, okresu gwarancji i warunkow ptatnosci. Zaleca sie,
aby kazda informacja stanowigca tajemnice przedsi¢biorstwa byla zamieszczona w odrgbnym pliku
i okreslata przedmiot bedacy jej trescig wraz z uzasadnieniem (podstawa prawng utajnienia).

4.10. Wykonawca moze przed uplywem terminu do skladania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ oferte.
Sposob zmiany i wycofania oferty zostat opisany w Instrukcji dia Wykonawcéw dostgpnej na Platformie
Zakupowej. Wykonawca po uptywie terminu do sktadania ofert nie moze skutecznie dokona¢ zmiany
ani wycofac¢ ztozonej oferty.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ sktadania ofert czeSciowych z podziatem na 12 zadan.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia oferty wariantowej.

Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektronicznej.

Przedmiotem niniejszego postepowania nie jest zawarcie Umowy ramowe;j.

Zamawiajacy nie zamierza ustanawia¢ dynamicznego systemu zakupow.

Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania prawa opcji.

Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czg$ci zamoéwienia podwykonawcy. Zamawiajacy
wymaga wskazania przez Wykonawce cze$ci zamowienia, ktorej wykonanie zamierza powierzy¢
podwykonawcy i podania przez wykonawce firm podwykonawcow.

11.1. Jezeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego zasoby wykonawca
powotywal si¢, na zasadach okreslonych w art. 22a ust. 1 ustawy Pzp, w celu wykazania spetniania
warunkow udzialu w postepowaniu, wykonawca zobowiazany jest wykaza¢ zamawiajacemu,
ze proponowany inny podwykonawca lub wykonawca samodzielnie spetnia je w stopniu nie mniejszym
niz podwykonawca, na ktérego zasoby wykonawca powolywat si¢ w trakcie postgpowania o udzielenie
zamoOwienia.

12. Zamawiajacy poprawi w teks$cie oferty oczywiste omytki pisarskie, oczywiste omytki
rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek, inne
omylki polegajace na niezgodno$ci oferty ze specyfikacja istotnych warunkoéw zamowienia,
niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty niezwtocznie zawiadamiajagc o tym Wykonawce,
ktérego oferta zostala poprawiona.
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Il. Informacje o sposobie komunikowania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami (nie
dotyczy sktadania _ofert i wnioskéw), wskazanie oséb _uprawnionych do
porozumiewania si¢ z Wykonawcami.

1. W postepowaniu 0 udzielenie zamowienia komunikacja migedzy = Zamawiajagcym
a Wykonawcami w szczegélnoSci skladanie oswiadczen (inmych niz wskazanych w pkt 1),
zawiadomien oraz przekazywanie informacji odbywa si¢ elektronicznie za posrednictwem
formularza "Wyslij wiadomos$¢" dostgpnego na stronie danego postgpowania, ktorej adres wskazany jest na
stronie www.platformazakupowa.pl/wszz torun



http://www.platformazakupowa.pl/wszz_torun

10.

11.
12.

We wszelkiej korespondencji zwigzanej z niniejszym  postepowaniem Zamawiajacy

I Wykonawcy postuguja si¢ numerem postgpowania okreslonym przez Zamawiajacego na pierwszej

stronie SIWZ tj. WSzZ:TZ-280-19/19.

W sytuacjach awaryjnych np. w przypadku przerwy w funkcjonowaniu lub awarii strony

www.platformazakupowa.pl/wszz _torun ~ Zamawiajacy  moze  réwniez  komunikowaé  si¢

z Wykonawcami za pomoca poczty elektronicznej, gdzie adres Zamawiajacego jest dostepny

w SIWZ dot. danego postgpowania.

Dokumenty elektroniczne, o$wiadczenia lub elektroniczne kopie dokumentéow Iub o$wiadczen

sktadane sg przez Wykonawce za posrednictwem Formularza do komunikacji jako zatgczniki.

Za date przekazania oswiadczen, wnioskow, zawiadomien, dokumentéw elektronicznych, o§wiadczen lub

elektronicznych kopii dokumentow lub o$wiadczen oraz innych informacji przyjmuje si¢ dat¢ ich dorgczenia

za posrednictwem formularza "Wyslij wiadomos¢" dostgpnego na stronie danego postgpowania, ktorej adres

wskazany jest na stronie www.platformazakupowa.pl/wszz torun

Do porozumiewania si¢ z Wykonawcami uprawnieni sg:

6.1. Magdalena Jozwiak, Anna Wutrych — Krajewska - w zakresie procedury przetargowej,

6.2. Marzenna Chuchata - w zakresie przedmiotu zamdwienia.

Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do Zamawiajacego 0 Wyjasnienie treSci specyfikacji istotnych

warunkéw zamowienia nie pdzniej niz do konca dnia, w ktorym uplywa potowa wyznaczonego

terminu sktadania ofert. Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie, jednak nie podzZniej niz

na 6 dni przed uptywem terminu sktadania ofert.

Przedluzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu skladania wniosku o wyjasnienie tresci

specyfikacji istotnych warunkow zamowienia.

Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami zamawiajacy przekazuje wykonawcom, ktoérym przekazat

specyfikacje istotnych warunkéw zamowienia, bez ujawniania zrodta zapytania, a jezeli specyfikacja

jest udostepniana na stronie internetowej, zamieszcza na tej stronie,

tj. www.platformazakupowa.pl/wszz torun

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmienic¢

tres¢ specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia. Dokonang zmiang specyfikacji Zamawiajacy

udostgpnia na stronie internetowej - www.platformazakupowa.pl/wszz_torun, na ktérej udostepniona

jest specyfikacja.

Jezeli zmiana tresci SIWZ prowadzi¢ bedzie do zmiany tresci ogloszenia o zamodwieniu

Zamawiajagcy zamiesci ogloszenie dodatkowych informacji, informacje o niekompletnej

procedurze lub sprostowanie w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskie;.

Kazda wprowadzona przez Zamawiajgcego zmiana SIWZ stanie si¢ jej integralng czgscia.

Sposob  sporzadzenia dokumentow elektronicznych, oswiadczen lub elektronicznych kopii

dokumentéw lub oswiadczen musi by¢ zgodny z wymaganiami okreslonymi w rozporzgdzeniu Prezesa

Rady Ministrow z dnia 27 czerwca 2017 t. w sprawie uzycia srodkow komunikacji elektronicznej

w  postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego oraz udostepniania i przechowywania dokumentéw

elektronicznych oraz rozporzgdzeniu Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentéw, jakich

moze zqdaé zamawiajgcy od wykonawcy w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia. Na podstawie Ww. rozporzadzen:

12.1.Dokumenty lub oswiadczenia, o ktorych mowa w rozporzqdzeniu Ministra Rozwoju z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze zZgdaé zamawiajgcy od wykonawcy
w postgpowaniu o udzielenie zamowienia, skladane sa w oryginale w postaci dokumentu
elektronicznego lub w elektronicznej kopii dokumentu lub oswiadczenia poswiadczonej za
zgodno$¢ z oryginalem.

12.2. Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginalem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na ktérego
zdolnosciach  lub  sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspolnie  ubiegajacy  si¢
o udzielenie zamdéwienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentéw lub o$wiadczen,
ktore kazdego z nich dotycza.

12.3.Po$wiadczenie za zgodno$¢ z oryginalem elektronicznej kopii dokumentu lub o$wiadczenia,
0 ktorej mowa w ppkt. 12.1., nastepuje przy uzyciu kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

12.4. Zamawiajacy moze zadaé przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentow
lub o$wiadczen, o ktérych mowa w rozporzadzeniu, wytgcznie wtedy, gdy ztozona kopia jest nieczytelna
lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.
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12.5.Dokumenty lub os$wiadczenia, o ktorych mowa w rozporzadzeniu Ministra Rozwoju
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze zgdaé zamawiajgcy od wykonawcy
W postgpowaniu 0 Udzielenie zamowienia, sporzadzone w jezyku obcym sg skladane wraz
z thumaczeniem na jezyk polski.

12.6. W przypadku, o ktorym mowa w § 10 ust. 1 w rozporzqdzeniu Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze zgdaé zamawiajgcy od wykonawcy w postepowaniu
o udzielenie zamowienia, Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy przedstawienia thumaczenia na jezyk
polski wskazanych przez Wykonawcg i pobranych samodzielnie przez Zamawiajacego dokumentow.

12.7.Zgodnie z rozporzadzeniem Prezesa RM z 27.06.2017r. (poz. 1320 ze zm. w 2018r. poz. 1991)
w sprawie uzycia Srodkow komunikacji elektronicznej w postgpowaniu o udzielenie zamowienia
publicznego oraz udostegpniania i przechowywania dokumentow elektronicznych:

12.7.1. Jezeli oryginatl dokumentu lub oswiadczenia, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy, lub inne
dokumenty lub oswiadczenia sktadane w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, nie zostaly
sporzadzone w  postaci dokumentu elektronicznego, wykonawca moze sporzadzi¢
i przekaza¢ elektroniczng kopi¢ posiadanego dokumentu lub o$wiadczenia.

12.7.2. W przypadku przekazywania przez wykonawce elektronicznej kopii dokumentu lub
o$wiadczenia, opatrzenie jej kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez wykonawce albo
odpowiednio przez podmiot, na ktorego zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca na zasadach
okreslonych w art. 22a ustawy, albo przez podwykonawceg jest rOwnoznaczne z poswiadczeniem
elektronicznej kopii dokumentu lub o§wiadczenia za zgodnos$¢ z oryginatem.

12.8.W przypadku przekazywania przez wykonawce dokumentu elektronicznego w formacie
poddajacym dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajacego skompresowane dane
kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest rownoznaczne z poswiadczeniem przez wykonawce
za zgodnos¢ z oryginalem wszystkich elektronicznych kopii dokumentéw zawartych w tym pliku,
Z wyjatkiem kopii poswiadczonych odpowiednio przez innego wykonawce ubiegajacego si¢ wspolnie
z nim o udzielenie zamdwienia, przez podmiot, na ktérego zdolno$ciach lub sytuacji polega wykonawca,
albo przez podwykonawcg.

I1I.  Warunki udzialu w__ postepowaniu__ oraz  podstawy  wykluczenia
Z __ postepowania.  Wykaz  wymaganych  o$wiadczen lub  dokumentow
potwierdzajacych okolicznosci, o ktorych mowa w_ art. 25 ust. 1 ustawy Pzp,
]. niepodleganiu  wykluczeniu  oraz  spelnianiu  warunkow  udzialu
w_postepowaniu. Wymagane dokumenty na potwierdzenie, ze oferowane dostawy
odpowiadaja wymaganiom okreslonym przez Zamawiajacego.

1. O udzielenie zamowienia mogg ubiegac si¢ wykonawcy, ktorzy:
1) nie podlegaja wykluczeniu;
2) spetniaja warunki udzialu w postgpowaniu, o ile zostaly one okreslone przez zamawiajacego
w ogloszeniu o0 zamdwieniu.
Do oferty wykonawca dotacza aktualne na dzien skladania ofert o$wiadczenie w zakresie
wskazanym przez Zamawiajacego w Ogloszeniu 0 zamoéwieniu lub w specyfikacji istotnych
warunkow zamowienia. Informacje zawarte w o$wiadczeniu stanowig wstepne potwierdzenie, ze
wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w postgpowaniu. O$wiadczenie,
o ktorym mowa wyzej, wykonawca sklada w formie jednolitego dokumentu, stanowigcego
Zalacznik nr 8 do SIWZ - forma i sposéb skladania jednolitego dokumentu (JEDZ) wg pkt. |
SIWZ i Instrukcji dla Wykonawcow.
2. W celu wykazania spetniania przez Wykonawce warunkow udzialu w postepowaniu, 0 ktorych
mowa W art. 22 ust.1b ustawy Pzp, Zamawiajacy wymaga:
1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnosci zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisow.
Zamawiajacy nie okresla zadnego warunku w tym zakresie.
2) Sytuacja ekonomiczna lub finansowa.

Zamawiajgcy nie okre$la zadnego warunku w tym zakresie.



3)

2.1

2.2.

Z.dolnos¢ techniczna lub zawodowa.

Wykonawca zobowigzany jest zalaczy¢ do oferty wstepne oswiadczenie w formie jednolitego
dokumentu (czes¢ IV sekcja o) — Zak. Nr 8 do SIWZ, a ten ktorego oferta zostanie najwyzej
oceniona, na wezwanie Zamawiajacego takze dokumenty potwierdzajace okoliczno$ci, ze dysponuje:
wykazem minimum 1 dostawy wykonanej w zakresie odpowadajacym rodzajem przedmiotowi
zamOwienia 0 wartosci minimum:

Zadanie Nr 1 — 137.963,10 zl,

Zadanie Nr 2 — 32.718,00 zl,

Zadanie Nr 3 - 26.192,10 z1,

Zadanie Nr4 - 7.800,00 zl,

Zadanie Nr5— 18.378,00 zl,

Zadanie Nr 6 — 33.238,80 zl,

Zadanie Nr 7 -  4.568,40 zl,

Zadanie Nr 8 — 114.721,20 zl,

Zadanie Nr 9 — 58.838,40 zl,

Zadanie Nr 10 — 38.880,00 zl,

Zadanie Nr 11 — 82.756,50 zl,

Zadanie Nr 12 — 74.901,00 zl,

brutto, w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktorych dostawy zostaly wykonane, oraz
zatgczeniem dowodow okreslajacych czy te dostawy zostaty wykonane, przy czym dowodami, 0
ktorych mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego
dostawy byly wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny obiektywnym charakterze
wykonawca nie jest w stanie uzyskac tych dokumentéw — o$wiadczenie wykonawcy.

Wykaz dostaw przygotowaé wg wzoru stanowiacego Zatacznik Nr 4 do SIWZ.

. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spelniania warunkow udzialu w postepowaniu,

w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamoéwienia, lub jego czgsci,
polega¢ na zdolno$ciach technicznych lub zawodowych Ilub sytuacji finansowej lub
ekonomicznej innych podmiotow, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nim
stosunkow prawnych.
Wykonawca, ktory polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw, musi udowodnié
zamawiajacemu, ze realizujac zamoéwienie, bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych
podmiotow, w szczegdlnosci przedstawiajac zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do
dyspozycji niezbednych zasobdéw na potrzeby realizacji zamowienia.
2.2.1. W celu oceny, czy Wykonawca polegajac na zdolno$ciach lub sytuacji innych podmiotow
na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy Pzp bedzie dysponowat niezbednymi zasobami
w stopniu umozliwiajagcym nalezyte wykonanie zamodwienia publicznego oraz oceny, czy
stosunek taczacy Wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich zasobow,
Zamawiajacy zada zlozenia wraz z ofertg dokumentow, ktore okreslaja w szczegolnosci:
1) zakresu dostepnych Wykonawcy zasobéw innego podmiotu,
2) sposobu wykorzystania zasoboéw innego podmiotu, przez wykonawceg, przy wykonywaniu
zamoOwienia publicznego,
3) zakres i okres udziatu innego podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego,
4) czy podmiot, na zdolno$ciach ktérego wykonawca polega w odniesieniu do warunkow udziatu
w postepowaniu dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia,
zrealizuje roboty budowlane lub ustugi, ktorych wskazane zdolnosci dotycza.
Wykonawca powolujgcy si¢ na zasoby podmiotu trzeciego musi ztozy¢ wraz z oferta na Platformie
zobowigzanie podmiotu trzeciego (w_formie oryginatu dokumentu elektronicznego, podpisanego
kwalifikowanym podpisem elektronicznym) do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych
zasobow na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamdéwienia oraz dowody, ze osoba podpisujaca
takie zobowiazanie, byla uprawniona do dziatania w imieniu podmiotu trzeciego. Pelnomocnictwo nalezy




sktada¢ w formie oryginatu podpisanego kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

2.3. Zamawiajacy ocenia, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci techniczne
lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa lub ekonomiczna, pozwalajg na wykazanie przez
wykonawce spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu oraz bada, czy nie zachodza wobec
tego podmiotu podstawy wykluczenia, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 ustawy Pzp
i ust. 5 pkt. 1 ustawy Pzp.

2.4. W odniesieniu do warunkéw dotyczgcych wyksztalcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia, wykonawcy moga polegac¢ na zdolnosciach innych podmiotow, jesli podmioty
te zrealizujg roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktorych te zdolno$ci sg wymagane.

2.5. Wykonawca, ktory polega na sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotdw,
odpowiada solidarnie z podmiotem, ktory zobowigzal si¢ do udost¢pnienia zasobow,
za szkode poniesiong przez zamawiajacego powstalta wskutek nieudostepnienia tych zasobow,
chyba ze za nicudostepnienie zasobéw nie ponosi winy.

2.6. Jezeli zdolnosci techniczne lub zawodowe lub sytuacja ekonomiczna lub finansowa, podmiotu,
o ktorym mowa w art. 22a ust. 1 ustawy Pzp, nie potwierdzaja spetnienia przez wykonawce
warunkéw udzialu w postgpowaniu lub zachodza wobec tych podmiotow podstawy
wykluczenia, zamawiajacy zada, aby wykonawca w terminie okre§lonym przez zamawiajacego:
1) zastgpil ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami lub
2) zobowiazal si¢ do osobistego wykonania odpowiedniej czgéci zamowienia, jezeli wykaze zdolnosci

techniczne lub zawodowe lub sytuacje finansowa lub ekonomiczng, o ktorych mowa w art. 22a
ust. 1 ustawy Pzp.

2.7. Jezeli tre$¢ informacji przekazanych przez wykonawce w jednolitym europejskim dokumencie
zaméOwienia, 0 Ktorym mowa w art. 10a ust. 1 ustawy Pzp, odpowiada zakresowi informacji,
ktérych zamawiajacy wymaga poprzez zadanie dokumentow, w szczego6lnosci o ktoérych mowa
W § 2 ust. 2 pkt 2 i ust. 4 Rozporzqdzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow
dokumentow, jakich moze zgdaé zamawiajgcy od wykonawCy w postgpowaniu o udzielenie zamowienia,
zamawiajacy moze odstapi¢ od zadania tych dokumentéw od wykonawcy. W takim przypadku
dowodem spelniania przez wykonawce warunkow udzialu w postegpowaniu lub kryteriow
selekcji oraz braku podstaw wykluczenia sg odpowiednie informacje przekazane przez
wykonawce lub odpowiednio przez podmioty, na ktorych zdolnos$ciach 1lub sytuacji
wykonawca polega na zasadach okre$lonych w art. 22a ustawy, w jednolitym europejskim
dokumencie zamowienia.

3. Z postgpowania o udzielenie zamowienia wyklucza sie:

1-11) — warunki uchylone,

12) wykonawce, ktory nie wykazal spelniania warunkow udzialu w postgpowaniu lub nie zostal
zaproszony do negocjacji lub ztozenia ofert wstgpnych albo ofert, lub nie wykazat braku podstaw
wykluczenia;

13) wykonawce bedacego osobg fizyczng, ktorego prawomocnie skazano za przestgpstwo:
a) o ktorym mowa w art. 165a, art. 181-188, art. 189a, art. 218-221, art. 228-230a, art. 250a,
art. 258 lub art. 270-309 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. — Kodeks Karny (t.j. z 2018 r. poz. 1600 ze
zmianami) lub art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1263,
1669.), b) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. —
Kodeks karny c) skarbowe, d) o ktérym mowa w art. 9 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. 0
skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2012 r. poz. 769);

14) wykonawcg, jezeli urzedujacego czlonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspolnika
spotki w spolce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub
komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestgpstwo, o ktorym mowa
w pkt 13;

15) wykonawce, wobec ktorego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje
administracyjng o zaleganiu z uiszczeniem podatkdw, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne
lub zdrowotne, chyba ze wykonawca dokonat ptatnosci naleznych podatkéw, optat lub sktadek na
ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wiazace




porozumienie w sprawie splaty tych naleznosci,

16) wykonawce, ktory w wyniku zamierzonego dzialania lub razacego niedbalstwa wprowadzit
zamawiajgcego w blad przy przedstawieniu informacji, ze nie podlega wykluczeniu, spetnia warunki
udzialu w postgpowaniu lub obiektywne i niedyskryminacyjne kryteria, zwane dalej ,kryteriami
selekcji”, lub ktory zatait te informacje lub nie jest w stanie przedstawi¢ wymaganych dokumentow;

17) wykonawce, ktory w  wyniku lekkomys$lnosci lub niedbalstwa przedstawil informacje
wprowadzajace w btad zamawiajgcego, mogace miec istotny wptyw na decyzje podejmowane przez
zamawiajacego w postepowaniu o udzielenie zaméwienia;

18) wykonawce, ktory bezprawnie wptywat lub probowal wptyngé na czynnosci zamawiajgcego lub
pozyska¢ informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w postepowaniu o udzielenie zamowienia;
19) wykonawce, ktory brat udzial w przygotowaniu postepowania o udzielenie zaméwienia lub ktorego
pracownik, a takze osoba wykonujgca prace na podstawie umowy zlecenia, o dzieto, agencyjnej lub
innej umowy o $wiadczenie ustug, bral udziat w przygotowaniu takiego postgpowania, chyba ze
spowodowane tym zakltdcenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny sposéb niz przez

wykluczenie wykonawcy z udzialu w postepowaniu;

20) wykonawce, ktory z innymi wykonawcami zawarl porozumienie majace na celu zaktocenie
konkurencji miedzy wykonawcami w postepowaniu o udzielenie zamowienia, co zamawiajacy jest
w stanie wykaza¢ za pomocg stosownych srodkéw dowodowych;

21) wykonawce bedacego podmiotem zbiorowym, wobec Kktorego sad orzekl zakaz ubiegania sie¢
o zamoOwienia publiczne na podstawie ustawy z dnia 28 pazdziernika 2002 r. o odpowiedzialnosci
podmiotéw zbiorowych za czyny zabronione pod grozba kary (t.j. Dz. U. z 2018 poz. 703, 1277);

22) wykonawce, wobec ktorego orzeczono tytutem $rodka zapobiegawczego zakaz ubiegania si¢
o zamowienia publiczne;

23) wykonawcow, ktorzy nalezgc do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia
16 lutego 2007 r. 0 ochronie konkurencji i konsumentow (tj. Dz. U. 2018 r. poz. 798 ze zm.), zlozyli
odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu, chyba ze
wykazq, Ze istniejgce miedzy nimi powigzania nie prowadzq do zakiocenia konkurencji
w postepowaniu o udzielenie zamowienia.”

3a. Z postepowania o udzielenie zamowienia Zamawiajacy wykluczy takze wykonawce:

1) w stosunku do ktorego otwarto likwidacje, w zatwierdzonym przez sad ukladzie
w postepowaniu restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez
likwidacje jego majatku lub sad zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie art. 332 ust. 1 ustawy
z dnia 15 maja 2015 r. — Prawo restrukturyzacyjne (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 1508
z pozn. zm.) lub ktorego upadto$¢ ogloszono, z wyjatkiem wykonawcy, ktory po ogloszeniu
upadiosci zawarl uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie
przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidacj¢ majatku upadtego, chyba ze sad zarzadzit
likwidacje jego majatku w trybie art. 366 ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. — Prawo
upadtosciowe (tekst. j. Dz. U. z 2017 r. poz. 2344 z p6zn. zm.) - art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp.

3b. Wykonawca zobowigzany jest zalaczyé do oferty wstepne oswiadczenie w formie jednolitego
dokumentu - Zal. Nr 8 do SIWZ, o0 nie podleganiu wykluczeniu z postepowania w zakresie,

o ktorym mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 12-22 i ust. 5 pkt. 1 ustawy Pzp, a ten ktérego oferta

zostanie najwyzej oceniona, na wezwanie Zamawiajacego takze nw. dokumenty potwierdzajace

te okolicznosci tj.:

1) informacje z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14§ 21
ustawy Pzp, wystawiong nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert.

2) oswiadczenie wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku sadu lub
ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek
na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne albo — w przypadku wydania takiego wyroku lub
decyzji — dokumentow potwierdzajagcych dokonanie platno$ci tych naleznosci wraz
z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub zawarcie wigzacego porozumienia w sprawie
sptat tych nalezno$ci. W celu ztoienia oswiadczenia moina wykorzystaé wzér zawarty w Zat. Nr 7 do SIWZ.



3c.

3d.

3) oswiadczenie wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytutem Srodka zapobiegawczego
zakazu ubiegania si¢ 0 zamoOwienia publiczne. W celu ztozenia oswiadczenia moina wykorzystaé wzor
zawarty w Zal. Nr 7 do SIWZ.

4) odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej,
jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku
podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 5 pkt. 1 ustawy Pzp.

Wykonaweca, w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej danego postgpowania,

ktorej adres wskazany jest na stronie www.platformazakupowa.pl/wszz torun informacji,

o ktéorej mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp, przekazuje zamawiajacemu za posrednictwem

formularza "Wyslij wiadomo$¢" dostepnego na stronie danego postepowania, ktorej adres

wskazany  jest na  stronie  www.platformazakupowa.pl/wszz torun  o$wiadczenie

o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej, o ktorej mowa

w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp.

Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze powigzania

z innym wykonawca nie prowadza do zaklocenia konkurencji w postgpowaniu 0 udzielenie

zamédwienia.

Zamawiajacy przed udzieleniem zamoéwienia, wezwie wykonawce, ktorego oferta zostala
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 10 dni, terminie aktualnych na
dzien zlozenia oswiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych okolicznosci, o ktorych mowa

w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp tj.:

1) spetnianie warunkow udziatu w postepowaniu,

2) spelnianie przez oferowane dostawy, ustugi lub roboty budowlane wymagan okreslonych przez
zamawiajgcego,

3) brak podstaw wykluczenia.

Wykluczenie wykonawcy nastepuje:

1) w przypadkach, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13 lit. a—c i pkt 14 ustawy Pzp, gdy osoba,
o ktérej mowa w tych przepisach zostala skazana za przestepstwo wymienione w art. 24 ust. 1
pkt 13 lit. a-c ustawy Pzp, jezeli nie uptynelo 5 lat od dnia uprawomocnienia si¢ wyroku
potwierdzajacego zaistnienie jednej z podstaw wykluczenia, chyba ze w tym wyroku zostat okreslony
inny okres wykluczenia;

2) w przypadkach, o ktorych mowa:

a) wart. 24 ust. 1 pkt 13 lit. d i pkt 14 ustawy Pzp, gdy osoba, o ktorej mowa w tych przepisach, zostata
skazana za przestepstwo wymienione w art. 24 ust. 1 pkt 13 lit. d,

b) wust. 1 pkt 15,

— jezeli nie uptyne¢ty 3 lata od dnia odpowiednio uprawomocnienia si¢ wyroku potwierdzajacego zaistnienie

jednej z podstaw wykluczenia, chyba ze w tym wyroku zostat okreslony inny okres wykluczenia lub od dnia

w ktorym decyzja potwierdzajaca zaistnienie jednej z podstaw wykluczenia stata si¢ ostateczna;

3) w przypadkach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 18 i 20 ustawy Pzp, jezeli nie uptynety 3 lata od dnia
zaistnienia zdarzenia bedacego podstawa wykluczenia;

4) w przypadku, o ktorym mowa w art. 24 ust. 1 pkt 21 ustawy Pzp, jezeli nie uplynat okres,
na jaki zostat prawomocnie orzeczony zakaz ubiegania si¢ o zamdwienia publiczne;

5) w przypadku, o ktorym mowa w art. 24 ust. 1 pkt 22 ustawy Pzp, jezeli nie uptynat okres obowiazywania
zakazu ubiegania si¢ 0 zamowienia publiczne.

Wykonawca, ktory podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13 i 14 oraz 16-20

lub ust. 5 ustawy Pzp, moze przedstawi¢ dowody na to, ze podjete przez niego $rodki s3

wystarczajagce do wykazania jego rzetelnoSci, w szczegdlnosci udowodni¢ naprawienie szkody
wyrzadzonej przestgpstwem lub przestgpstwem skarbowym, zado$Cuczynienie pieni¢zne
za doznang krzywde lub naprawienie szkody, wyczerpujace wyjasnienie stanu faktycznego oraz
wspotprace z organami §cigania oraz podjecie konkretnych $rodkow technicznych, organizacyjnych

i kadrowych, ktore sg odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestepstwom lub przestepstwom

skarbowym lub nieprawidlowemu postegpowaniu wykonawcy. Przepisu zdania pierwszego nie

stosuje sie, jezeli wobec wykonawcy, bedacego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym
wyrokiem sadu zakaz ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia oraz nie uptynat okreslony w tym
wyroku okres obowigzywania tego zakazu.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Wykonawca nie podlega wykluczeniu, jezeli zamawiajacy, uwzgledniajgc wage i szczegdlne
okoliczno$ci czynu wykonawcy, uzna za wystarczajace dowody przedstawione na podstawie
art. 24 ust. 8 ustawy Pzp.
W przypadkach, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 19 ustawy Pzp, przed wykluczeniem
wykonawcy, zamawiajacy zapewnia temu wykonawcy mozliwos¢ udowodnienia, ze jego udziat
W przygotowaniu postgpowania o udzielenie zamodwienia nie zakldci konkurencji.
Zamawiajgcy wskazuje w protokole sposob zapewnienia konkurencji.
Zamawiajacy moze wykluczy¢ wykonawce na kazdym etapie postgpowania o udzielenie
zamoOwienia.
Wykonawca, ktory powoluje si¢ na zasoby innych podmiotow, w celu wykazania braku
istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spelniania, w zakresie, w jakim powoluje si¢ na
ich zasoby, warunkow udzialu w postepowaniu:
1) sklada takze jednolite dokumenty dotyczace tych podmiotow.
9.1. Zamawiajacy zadat bedzie od wykonawcy, ktéry polega na zdolno$ciach lub sytuacji innych podmiotow
na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy (tego ktorego oferta zostanie najwyzej oceniona), przedstawienia
w odniesieniu do tych podmiotow dokumentow potwierdzajacych brak podstaw do wykluczenia
wymienionych w rozdziale 111 pkt. 3b ppkt 1) — 4) SIWZ.
W przypadku wspolnego ubiegania si¢ 0 zamoéwienie przez wykonawcow, jednolity dokument
sklada kazdy z wykonawcéw wspolnie ubiegajacych sie o zaméwienie. Dokumenty te
potwierdzaja speinianie warunkéw udzialu w postegpowaniu oraz brak podstaw wykluczenia
w zakresie, w ktorym kazdy z wykonawcéw wykazuje spelnianie warunkow udzialu
w postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.
Wykonawca moze wykorzysta¢ w jednolitym dokumencie nadal aktualne informacje zawarte
w innym jednolitym dokumencie ztozonym w odrebnym postepowaniu o udzielenie zamowienia.
Jezeli jest to niezbedne do zapewnienia odpowiedniego przebiegu postepowania o udzielenie
zamdOwienia, zamawiajacy moze na kazdym etapie postgpowania wezwaé wykonawcow do zlozenia
wszystkich lub niektorych o$wiadczen lub dokumentow potwierdzajgcych, ze nie podlegaja
wykluczeniu, spetniaja warunki udzialu w postgpowaniu lub kryteria selekcji, a jezeli zachodza
uzasadnione podstawy do uznania, ze zlozone uprzednio o$wiadczenia lub dokumenty nie sg juz
aktualne, do ztozenia aktualnych o$wiadczen lub dokumentow.
Jezeli wykonawca nie ztozyt oswiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy Pzp,
o$wiadczen lub dokumentoéw potwierdzajacych okoliczno$ci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1
tej ustawy, lub innych dokumentéw niezbednych do przeprowadzenia postgpowania, oswiadczenia
lub dokumenty sa niekompletne, zawieraja btedy lub budza wskazane przez zamawiajacego
watpliwosci, zamawiajacy wzywa do ich ztozenia, uzupeknienia lub poprawienia lub do udzielania
wyjasnien w terminie przez siebie wskazanym, chyba Ze mimo ich zlozenia, uzupehienia lub
poprawienia lub udzielenia wyjasnien oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byloby
uniewaznienie postgpowania.
Jezeli wykonawca nie ztozyt wymaganych pelnomocnictw albo ztozyt wadliwe petnomocnictwa,
zamawiajacy wzywa do ich zloZzenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich
zlozenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byloby uniewaznienie postepowania.
Zamawiajacy wzywa takze, w wyznaczonym przez siebie terminie, do zlozenia wyjasnien
dotyczacych oswiadczen lub dokumentow, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp.
Wykonawca nie jest obowigzany do zlozenia o$wiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych
okolicznosci, 0 ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 i 3 ustawy Pzp, jezeli zamawiajacy posiada
o$wiadczenia lub dokumenty dotyczace tego wykonawcy lub moze je uzyska¢ za pomoca
bezptatnych 1 ogolnodostgpnych baz danych, w szczegolnosci rejestrow  publicznych
W rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotow
realizujacych zadania publiczne (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 570 ze zmainami).
Jezeli wykonawca ma siedzibg lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
zamiast dokumentéw, o ktorych mowa w § 5 pkt. 1) i 4) rozporzgdzenia Ministra Rozwoju z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze zgdacé zamawiajgcy od wykonawcy
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w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia i rozdziale 11 pkt 3b ppkt. 1) i 4) SIWZ:

1) pkt 1 — sktada informacj¢ z odpowiedniego rejestru albo, w przypadku braku takiego rejestru,
inny rownowazny dokument wydany przez wlasciwy organ sagdowy lub administracyjny
kraju, w ktorym wykonawca ma siedzib¢ lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania ma osoba, ktorej dotyczy informacja albo dokument, w zakresie okres§lonym
w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 i 21;

2) pkt 4 - sktada dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w ktorym wykonawca ma
siedzibe lub miejsce zamieszkania, potwierdzajace odpowiednio, Ze:

a) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogloszono upadtosci.

17.1. Dokumenty, o ktérych mowa w § 7 ust. 1 pkt 1 i pkt 2 lit. b ww. rozporzadzenia, powinny by¢
wystawione nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu sktadania ofert.

17.2. Jezeli w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania ma osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje si¢ dokumentéw, o ktorych
mowa w § 7 ust. 1 w/w rozporzadzenia, zast¢puje si¢ je dokumentem zawierajacym
odpowiednio o$wiadczenie wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo oséb uprawnionych do
jego reprezentacji, lub o$wiadczenie osoby, ktorej dokument mial dotyczy¢, ztozone przed
notariuszem lub przed organem sadowym, administracyjnym albo organem samorzadu
zawodowego lub gospodarczego wiasciwym ze wzglegdu na siedzibe lub miejsce
zamieszkania wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby. Przepis ust. 17.1. stosuje sig.
W przypadku watpliwosci co do tresci dokumentu ztozonego przez wykonawce, zamawiajacy moze zwrocic sie
do wiasciwych organdéw odpowiednio kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub

miejsce zamieszkania ma osoba, ktorej dokument dotyczy, o udzielenie niezb¢dnych informacji dotyczacych
tego dokumentu.

17.3. Wykonawca majacy siedzib¢ na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, w odniesieniu do
osoby majacej miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, ktorej
dotyczy dokument wskazany w § 5 pkt 1) w/w rozporzadzenia, sktada dokument,
o ktorym mowa w § 7 ust. 1 pkt 1) w/w rozporzadzenia, w zakresie okre§lonym w art. 24 ust.
1 pkt 14 i 21 ustawy Pzp. Jezeli w kraju, w ktérym miejsce zamieszkania ma osoba, ktorej
dokument miat dotyczy¢, nie wydaje si¢ takich dokumentow, zastepuje si¢ go dokumentem
zawierajacym o$wiadczenie tej osoby zlozonym przed notariuszem lub przed organem
sgdowym, administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego
wilasciwym ze wzgledu na miejsce zamieszkania tej osoby. Przepis ust. 17.1. zdanie pierwsze
stosuje sie.

W przypadku watpliwosci co do tresci dokumentu ztozonego przez wykonawce, zamawiajacy moze zwrocié si¢

do wihasciwych organdw kraju, w ktérym miejsce zamieszkania ma osoba, ktorej dokument dotyczy, o udzielenie
niezbednych informacji dotyczacych tego dokumentu.

18. W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego, Zamawiajacy przed udzieleniem zamoéwienia, wezwie wykonawce, ktorego oferta
zostala najwyzej oceniona, do zloZzenia w wyznaczonym, nie krotszym niz 10 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia n/w dokumentow:

a. oswiadczenie Wykonawcy, ze oferowane artykuty i produkty speiniaja wymagania okreslone ustawa
0 bezpieczefstwie zywnosci i zywienia z 25.08.2006r. (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 z p6zn. zm.),
b. oswiadczenie Wykonawcy, ze Wykonawca stosuje system Analiz Zagrozen i Krytycznych Punktéw
Kontroli (HACCP)* jezeli dotyczy.

19. Pozostale wymagane dokumenty stanowiace integralng czes¢ ,,oferty* wymagane na etapie jej
skladania:

a) dokument potwierdzajacy wptate wadium we wlasciwej wysokosci.

V. Opis przedmiotu zaméwienia.

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa:
Zadanie Nr 1 — r6znych artykutow spozywczych,
Zadanie Nr 2 — ryb i produktow z ryb,
Zadanie Nr 3 — mrozonek,

12



Zadanie Nr 4 — jaj kurzych,

Zadanie Nr 5 — miesa drobiowego,

Zadanie Nr 6 — mig¢sa wotowego i wieprzowego,

Zadanie Nr 7 — migsa z indyka,

Zadanie Nr 8 — mleka i przetworow mlecznych,

Zadanie Nr 9 — pieczywa i wyrobow ciastkarskich,

Zadanie Nr 10 — ziemniakow,

Zadanie Nr 11 — warzyw i owocow,

Zadanie Nr 12 — wedlin i wyroboéw wedliniarskich.

Specyfikacj¢ asortymentowo- iloSciowo-cenowg i standardy jakesciowe odnoszace sie do
wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia okreslajg Zatgczniki od Nr 2/1 do Nr 2/12
do SIWZ, ktore Wykonawca zobowiazany jest wypetnic i zataczy¢ do oferty.

Ilosci artkutéw okreSlone w Zatgcznikach Nr 2/1 - 2/12 stanowig $rednie szacunkowe zapotrzebowanie
w okresie 12 miesiecy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zakupu mniejszej ilosci przedmiotu umowy
w granicach do 20% zamoéwienia podstawowego i nie bedzie to skutkowato roszczeniami
odszkodowawczymi ze strony Wykonawcy.

Strony dopuszczaja mozliwos¢ dokonania zamdwienia przez Zamawiajacego innej ilosci artykulow
w poszczegolnych pozycjach zaméwienia w razie zaistnienia takiej konieczno$ci po stronie
Zamawiajagcego pod warunkiem zachowania cen jednostkowych 1 nieprzekroczenia ogolnej
wartosci zamowienia.

W przypadku, gdy w opisie przedmiotu zamdwienia zostat wskazany znak towarowy lub pochodzenie, ktore
charakteryzuje artykuly i wyroby dostarczane przez konkretnego wykonawce (producenta), Zamawiajacy
dopuszcza oferowanie artykutow i wyroboéw ,,rownowaznych.

Zamawiajacy wskazujaC oznaczenie konkretnego producenta (dostawcy) lub konkretny produkt przy opisie
przedmiotu zamowienia, dopuszcza jednoczes$nie produkty rownowazne o parametrach jakosciowych
i cechach uzytkowych odpowiadajacych parametrom wskazanego produktu (zblizony do opisanego sklad
surowcowy, srodki konserwujace i barwiace, wielkos¢ opakowania, konsystencja, smak), uznajac tym
samym kazdy produkt o takich samych lub lepszych parametrach.

1.1 Zgodnie z art. 30 ust. 5 ustawy Prawo zamowien publicznych, Wykonawca, ktory powoluje si¢

na rozwigzania rownowazne opisywane przez Zamawiajacego obowigzany bedzie wykazac, ze oferowane
przez niego dostawy spetniaja wymagania okreslone przez Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany bedzie do pelnej odpowiedzialnosci za jako$¢ dostarczanego przedmiotu
Zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczaé przedmiot umowy o dobrej jakosci, spelniajacy wszelkie
obowigzujace w Polsce wymagania, w szczegolnosci wymagania zdrowotne wynikajgce z ustawy
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25.08.2006r., z waznym terminem przydatnosci do spozycia,
nalezycie i estetycznie opakowany i oznakowany oraz zabezpieczony w czasie transportu. Transport
artykutow musi odbywac¢ si¢ srodkami transportu przystosowanymi do transportu zywnosci zgodnie z
obowigzujacymi wymogami.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamowien, o ktorych mowa w art. 67 ust.
1 pkt. 7 ustawy Pzp.

V. Termin wykonywania zamowienia.

=

Termin obowiazywania umowy - 12 miesigcy, liczac od daty zawarcia umowy.

Warunki i termin dostawy: dostawa sukcesywna transportem i na koszt Wykonawcy

wg faktycznych potrzeb Zamawiajacego na podstawie zamowien sktadanych droga elektroniczna,

faksem lub telefonicznie z minimum 1-dniowym wyprzedzeniem.

Czestotliwo$¢ 1 terminy dostaw:

1) Zadanie Nr 1 - dostawa réznych artykuléw spozywczych: co najmniej 3 razy w tygodniu w
godz. 6.00-10:00.

2) Zadanie Nr 2 - dostawa ryb i produktow z ryb: co najmniej 2 razy w tygodniu w godz. 6.00-
10:00.

3) Zadanie Nr 3 - dostawa mrozonek: co najmniej 2 razy w tygodniu w godz. 6.00-10:00.
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4) Zadanie Nr 4 - dostawa jaj kurzych: co najmniej 1 raz w tygodniu w godz. 6.00-13:00.
5) Zadanie Nr 5 - dostawa migsa drobiowego: co najmniej 3 razy w tygodniu w godz. 6.00-10:00.
6) Zadanie Nr 6 - dostawa migsa wolowego i wieprzowego: co najmniej 3 razy w tygodniu w
godz. 6.00-10:00.
7) Zadanie Nr 7 - dostawa migsa z indyka: co najmniej 3 razy w tygodniu w godz. 6.00-10:00.
8) Zadanie Nr 8 - dostawa mleka i przetworéw mlecznych: co najmniej 3 razy w tygodniu w
godz. 4.30-6:00.
9) Zadanie Nr 9 - dostawa pieczywa i wyrobow cistkarskich: codziennie oprocz swiat i niedziel
niehandlowych w godz. 04.30-6.00.
10) Zadanie Nr 10 - dostawa ziemniakow: co najmniej 5 razy w tygodniu w godz. 7.00-10:00.
11) Zadanie Nr 11 - dostawa warzyw i owocéw: co najmniej 5 razy w tygodniu w godz. 7.00-
10:00.
12) Zadanie Nr 12 - dostawa wedlin i wyrobéw wedliniarskich: co najmniej 3 razy w tygodniu
w godz. 6.00-10:00.
4. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ przedmiot zamdwienia wlasnym transportem, na wlasne
ryzyko i koszt do kuchni zlokalizowanej w siedzibie Zamawiajacego przy ul. Konstytucji 3 Maja 42
w Toruniu oraz dokona¢ jego roztadunku (ztozenia) do wskazanego i uzgodnionego miejsca.

VI. Wymagania dotyczace wadium.
1. Przystepujac do przetargu Wykonawca zobowigzany jest wnie$¢ wadium dla poszczegdlnych zadan
w wysokosci:

Zadanie 1 4 598,77 zt
Zadanie 2 1 090,60 zt
Zadanie 3 873,07 zt
Zadanie 4 260,00 zt
Zadanie 5 612,60 zt
Zadanie 6 1107,96 zt
Zadanie 7 152,28 zt
Zadanie 8 3 824,04 zt
Zadanie 9 1961,28 zt
Zadanie 10 | 1 296,00 zt
Zadanie 11 | 2 758,55 zt
Zadanie 12 | 2496,70 zt
Wadium musi by¢ wniesione do Zamawiajacego przed uptywem terminu sktadania ofert, przy czym

whniesienie wadium w pienigdzu za pomoca przelewu bankowego Zamawiajacy uzna za skuteczne wtedy, gdy
kwota wadium znajdzie si¢ na rachunku bankowym Zamawiajacego.
2. Wadium moze by¢ wniesione w jednej lub kilku nastepujacych formach okreslonych w art. 45 ust. 6
ustawy Prawo zamowieniach publicznych tj.:
— pienigdzu,
— poreczeniach bankowych lub porgczeniach spétdzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej, z tym, ze
poreczenie kasy jest zawsze poreczeniem pienigznym,
— gwarancjach bankowych,
— gwarancjach ubezpieczeniowych,
— poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust 5 pkt 2 ustawy z dnia
9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (t.j. Dz. U.z 2018 r.
poz. 110).
2.1. Wadium w pienigdzu nalezy wplaci¢ przelewem na rachunek bankowy Zamawiajacego:
Wojewodzki Szpital Zespolony Bank Millennium S.A. O/Torun
Nr 32 1160 2202 0000 0000 6090 3424
W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu nalezy zalaczy¢é do oferty kserokopi¢ jego
przelewu.
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Wadium powinno by¢ oznaczone w sposéb identyfikujgcy dane postgpowanie i jego ewentualng czesé
np.: dotyczy przetargu nieograniczonego dla WsZZ w Toruniu - Nr W.Sz.Z:TZ-280-19/19.

2.2. Wadium wniesione w formie gwarancji ubezpieczeniowej lub bankowej albo porgczenia musi
w swej tre$ci zawiera¢ informacje o beneficjencie gwarancji lub poreczenia, przedmiocie
gwarancji, wysokosci wadium, okresie obowigzywania nie krotszym niz termin zwigzania
oferta, informacje o podmiocie sktadajagcym oferte oraz o przypadkach w ktorych gwarancja lub
poreczenie jest realizowane czyli kiedy wadium zostaje zatrzymane — art. 46 ust. 4a i ust. 5
ustawy Pzp. Ztozona gwarancja ubezpieczeniowa lub poreczenie musi mie¢ charakter
bezwarunkowy i ptatna na pierwsze zadanie. Wadium dla konsorcjum moze by¢ wniesione
przez jednego z uczestnikoOw konsorcjum.

2.3. W przypadku wnoszenia wadium w innych niz ,,pieniadz” formach, wymagane jest zataczenie
do oferty oryginalnego dokumentu gwarancji/porgczenia w formie elektronicznej (opatrzonej
kwalifikowanym podpisem elektronicznym oséb upowaznionych do jego wystawienia).

2.4. Oryginal gwarancji/por¢czenia powinien by¢ dotaczony do oferty w sposoéb umozliwiajacy jego

zwrot zgodnie z ustawa Pzp. Beneficjentem wadium wnoszonego w innej formie niz
W pienigdzu jest Wojewddzki Szpital Zespolony im. Ludwika Rydygiera w Toruniu,
ul. Konstytucji 3 Maja 42, 87- 100 Torun.
Wadium  wniesione w formie gwarancji/por¢gczenia powinno zawiera¢ klauzule
0 gwarantowaniu wyptaty nalezno$ci w sposob nieodwotalny, bezwarunkowy i na pierwsze
pisemne zadanic Wojewédzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Rydygiera
w Toruniu. Tak wnoszone wadium powinno zabezpiecza¢ ztozong ofert¢ na caly okres
zwigzania oferta, poczynajac 0d dnia sktadania ofert.

2.5. Nie whniesienie wadium w wymaganym terminie (takze na przedtuzony okres zwigzania ofertg),
w wymaganej wysokosci, dopuszczonej formie lub wniesione w sposéb nieprawidtowy skutkuje
odrzuceniem oferty zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt 7b ustawy Pzp.

3. Zwrot wadium:
3.1. Zamawiajacy zwraca wadium wszystkim wykonawcom niezwlocznie po wyborze oferty
najkorzystniejszej lub uniewaznieniu postepowania, z wyjatkiem wykonawcy, ktorego oferta zostata
wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzezeniem art. 46 ust. 4a ustawy Pzp.
3.2. Wykonawcy, ktorego oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, zamawiajacy zwraca wadium
niezwlocznie po zawarciu umowy w sprawie zamowienia publicznego oraz wniesieniu zabezpieczenia
nalezytego wykonania umowy, jezeli jego wniesienia zZgdano.
3.3. Zamawiajacy zwraca niezwlocznie wadium, na wniosek wykonawcy, ktory wycofal oferte przed
uptywem terminu sktadania ofert.
3.4. Zamawiajacy zada ponownego wniesienia wadium przez wykonawce, ktoremu zwrécono wadium na
podstawie pkt 3.1., jezeli w wyniku rozstrzygniecia odwotania jego oferta zostata wybrana jako
najkorzystniejsza. Wykonawca wnosi wadium w terminie okreslonym przez Zamawiajacego.
3.5. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana:
a) odmowil podpisania umowy w sprawie zamoOwienia publicznego na warunkach okreslonych
w ofercie,

b) nie wnidst zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy (0 ile jego wniesienia wymagano).

C) zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stato si¢ niemozliwe z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy.

3.6. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli wykonawca w odpowiedzi na wezwanie,
o ktorym mowa w art. 26 ust. 3 i 3a ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyt
o$wiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych okolicznos$ci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 tej ustawy,
o$wiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 tej ustawy, pelnomocnictw lub nie wyrazit zgody na
poprawienie omylki, o ktorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 tej ustawy, co spowodowato brak mozliwosci
wybrania oferty ztozonej przez wykonawce jako najkorzystniejszej.

VII. Termin zwiazania oferta.
1. Wykonawca jest zwigzany oferta przez okres 60 dni liczac od dnia, w ktérym uptywa termin
sktadania ofert.
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5.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajgcego moze przedtuzy¢ termin zwigzania oferta,
z tym ze Zamawiajacy moze tylko raz co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu zwigzania oferta
zwroci¢ sie do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedtuzenie terminu o oznaczony okres
nie dluzszy jednak niz 60 dni.

Odmowa wyrazenia zgody, o ktorej mowa w pkt 2 nie powoduje utraty wadium.

Przedtuzenie okresu zwigzania ofertg jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedtuzeniem okresu
waznosci wadium albo jezeli nie jest to mozliwe 2z wniesieniem nowego wadium
na przedhuzony okres zwigzania oferta.

Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

VII1. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert.

Miejsce i termin skladania ofert:

1) Oferte¢ wraz ze wszystkimi wymaganymi o$wiadczeniami i dokumentami, nalezy zlozyc
za posrednictwem Platformy na stronie danego postgpowania, znajdujacej si¢ pod adresem
wskazanym na stronie internetowej https://www.platformazakupowa.pl/wszz torun do dnia
22-03-2019r. do godz. 09:30.

2) Po uptywie terminu ztozenie oferty na Platformie nie bgdzie mozliwe.

Miejsce i termin otwarcia ofert:

1) Publiczna sesja otwarcia ofert odbgdzie si¢ w siedzibie Zamawiajgcego W:

Dziale Zaméwien Publicznych i Zaopatrzenia

Wojewodzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Rydygiera w Toruniu,
ul. Konstytucji 3 Maja 42, 87- 100 Torun,

dnia 22-03-2019r. o godz. 10:00,

zgodnie z informacjg zawarta na stronie danego postgpowania, znajdujacej si¢ pod adresem
wskazanym na stronie internetowej https://www.platformazakupowa.pl/wszz torun i W Ogloszeniu
0 zamowieniu.

Data ta moze ulec zmianie np. w wyniku wydluzenia terminu sktadania ofert.

2) Otwarcie ofert na Platformie dokonywane jest poprzez kliknigcie przycisku “Odszyfruj oferty”
i otwarcie ofert. Otwarcie ofert, za wyjatkiem informacji oznaczonych jako tajemnica
przedsigbiorstwa jest jawne, a Wykonawcy moga uczestniczy¢ w sesji otwarcia ofert.

Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy poda kwote jaka zamierza przeznaczyé

na sfinansowanie zamowienia.

Zamawiajacy po otwarciu ofert poda nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawcoéw a takze informacje

dotyczace ceny ztozonych ofert, terminu dostawy.

Niezwlocznie po otwarciu ofert zamawiajacy zamiesci na stronie danego postepowania, znajdujace;j

si¢ pod adresem wskazanym na stronie internetowej https://www.platformazakupowa.pl/wszz torun

informacje dotyczace:

5.1. kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia;

5.2. firm oraz adreséw wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

5.3. ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji 1 warunkow platnosci* zawartych
w ofertach (¥jezeli dotyczg przedmiotowego zaméwienia).

IX. Opis sposobu obliczenia ceny.

1.

Wykonawca oblicza ceng¢ oferty zawierajacag podatek od towarow i ustug (VAT) wypehiajac
wszystkie rubryki zawarte w specyfikacji asortymentowo-ilosciowo-cenowej stanowigcej Zataczniki
od Nr 2/1 do Nr 2/12 do SIWZ.

Cena musi by¢ wyrazona w ztotych polskich niezaleznie od wchodzacych w jej sklad elementéw
i obejmowac koszty transportu do Zamawiajacego.
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Wszystkie warto$ci W tym ceny jednostkowe muszg by¢ liczone z doktadno$cig do dwoch miejsc po
przecinku (grosze) w PLN.

Dla poréwnania ofert Zamawiajgcy przyjmie tacznie ceng brutto obejmujacg podatek VAT.
Wymagany termin ptatnosci za realizacje przedmiotu zamoéwienia: 30 dni, liczac od daty otrzymania
przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury.

Jezeli zlozono oferte, ktérej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o0 podatku od towarow i ustug, Zamawiajacy w celu oceny takiej
oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towardow i ushug, ktéry miatby obowigzek
rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, skladajac oferte informuje Zamawiajgcego
w formularzu ofertowym (Zat. Nr 1 do SIWZ), czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania
u Zamawiajacego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych
dostawa lub $wiadczenie begdzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$¢ bez
kwoty podatku.

X. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborze oferty

wraz z podaniem znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert.

1.

Wszystkie wazne oferty ztozone w postgpowaniu oceniane beda wg nastgpujacego Kryterium:

Kryterium Ranga
Oferowana cena 100%

Sposob oceny kryterium okresla Zalacznik Nr 3 do SIWZ.

Przy dokonywaniu wyboru oferty Zamawiajacy bedzie stosowal wyltacznie kryterium okreslone
w niniejszej specyfikacji.

Zamawiajacy udzieli zamowienia Wykonawcy, ktorego oferta zostanie uznana za najkorzystniejsza
sposrod ofert nie odrzuconych w oparciu o0 podane kryterium.

Jezeli w postgpowaniu o udzielenie zamowienia, w ktérym jedynym kryterium oceny ofert jest cena
lub koszt, nie mozna dokona¢ wyboru najkorzystniejszej oferty ze wzgledu na to, ze zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie lub koszcie, zamawiajacy wzywa wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty,
do ztozenia w terminie okre§lonym przez zamawiajacego ofert dodatkowych.

Wyniki przetargu obowiazuja po ich zatwierdzeniu przez Dyrektora Szpitala jako kierownika
Zamawiajacego.

XI. Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze

oferty w celu zawarcia umowy W Sprawie zamowienia publicznego.

1.

Zamawiajacy informuje niezwlocznie wszystkich wykonawcow o:

1.1. wyborze najkorzystniejszej oferty, podajac nazwe albo imi¢ i nazwisko, siedzib¢ albo miejsce
zamieszkania i adres, jezeli jest miejscem wykonywania dziatalnosci wykonawcy, ktorego oferte
wybrano, oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy, jezeli sg
miejscami wykonywania dziatalnosci wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty, a takze punktacje przyznang
ofertom w kazdym kryterium oceny ofert i taczna punktacje,

1.2. wykonawcach, ktorzy zostali wykluczeni,

1.3. wykonawcach, ktorych oferty zostaly odrzucone, powodach odrzucenia oferty, a w przypadkach,
o ktorych mowa w art. 89 ust. 4 i 5, braku rownowaznosci lub braku spetniania wymagan dotyczacych
wydajnos$ci lub funkcjonalnosci,

1.4. uniewaznieniu postepowania,

— podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.

Zamawiajgcy udostepni informacje, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1.1 i 1.4, na stronie danego

postepowania, znajdujacej si¢ pod adresem wskazanym na stronie internetowej
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3. Informacje o terminie 1 miejscu zawarcia umowy Zamawiajacy przekaze wybranemu
Wykonawcy faksem lub mailem. Wykonawca zobowigzany jest niezwlocznie potwierdzi¢ fakt jej
otrzymania.

4. ZamawiajaCy zawiera umowe¢ w sprawie zamowienia publicznego, z zastrzezeniem art. 183:

4.1. w terminie nie krotszym niz 10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej
oferty, jezeli zawiadomienie to zostato przestane przy uzyciu srodkow komunikacji elektronicznej, albo
15 dni — jezeli zostato przestane w inny sposéb — w przypadku zamoéwien, ktorych warto$é jest rowna
lub przekracza kwoty okreslone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy Pzp.

5. Zamawiajgcy moze zawrze¢ umowe¢ w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem terminu
0 ktérym mowa w pkt 3, jezeli w postgpowaniu o udzielenie zamoOwienia zostanie ztozona tylko
jedna oferta.

6. Jezeli wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana, uchyla si¢ od zawarcia umowy w sprawie
zamoOwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy,
zamawiajacy moze wybra¢ oferte najkorzystniejsza sposrod pozostatych ofert bez przeprowadzania
ich ponownego badania i oceny, chyba ze zachodza przestanki uniewaznienia postgpowania,
0 ktorych mowa w art. 93 ust. 1 ustawy Pzp.

7. Zamawiajacy nie pozniej niz w terminie 30 dni od dnia zawarcia umowy w sprawie zamdwienia
publicznego albo umowy ramowej, przekazuje ogloszenie o udzieleniu zamowienia Urzedowi
Publikacji Unii Europejskiej.

XII. Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy

Zamawiajacy nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XIIl. Istotne dla Stron postanowienia, ktore zostana wprowadzone do treSci
zawieranej umowy w sprawie zamowienia publiczneqo.

Wszelkie istotne postanowienia, jakie zostang wprowadzone do treSci zawieranej umowy okresla
Zatacznik Nr 5 do niniejszej specyfikaciji.

XIV. Dodatkowe postanowienia Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia.
1. Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektronicznej.
2. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.

XV. Pouczenie 0 Srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy w toku
postepowania 0 udzielenie zamoéwienia.

1. Odwotanie przystuguje wylacznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynno$ci Zamawiajacego
podjetej W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia lub zaniechania czynnos$ci do ktorej Zamawiajacy
jest zobowigzany na podstawie ustawy.

2. Odwotanie wnosi w terminie 10 dni od dnia przestania informacji 0 czynnosci zamawiajgcego
stanowigcej podstawe jego wniesienia — jezeli zostaty przestane w sposob okreslony w art. 180 ust. 5
zdanie drugie ustawy Pzp albo w terminie 15 dni — jezeli zostaty przestane w inny sposob.

3. Odwotanie wobec tresci ogloszenia o zamowieniu oraz wobec specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia wnosi Si¢ w terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej lub zamieszczenia specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia na stronie internetowe;.

4. Odwotanie powinno wskazywaé czynnos¢ lub zaniechanie czynnosci Zamawiajacego, ktorej zarzuca
si¢ niezgodno$¢ z przepisami ustawy, zawiera¢ zwiezte przedstawienie zarzutow, okresla¢ zadanie
oraz wskazywac okoliczno$ci faktyczne i prawne uzasadniajgce wniesienie odwotania.
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5.

Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa lzby w formie pisemnej w postaci papierowej albo w postaci
elektronicznej, opatrzonym odpowiednio wlasnorgcznym podpisem albo kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.

Domniemywa sig, iz zamawiajacy mogt zapoznac¢ si¢ z tresciag odwotania przed uptywem terminu do
jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastgpito przed uptywem terminu do jego wniesienia
przy uzyciu srodkéw komunikacji elektroniczne;j.

Srodki ochrony prawnej wobec ogloszenia o zamoéwieniu oraz specyfikacji istotnych warunkow
zamoéwienia przystuguje réwniez organizaCjom wpisanym na liste, o ktorej mowa w art. 154
pkt. 5 ustawy Pzp.

8. Srodki ochrony prawnej szczegélowo unormowane sa W Dziale V1 ustawy Pzp.

XVI. Obowiazek informacyjny wynikajacy z art. 13 RODO w przypadku zbierania
danvch osobowych bezposrednio od osoby fizveznej, ktorej dane dotycza, w celu

Zwiazanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego.

1. W zamowieniach publicznych administratorem danych osobowych obowigzanym do spetnienia

obowiazku informacyjnego z art. 13 RODO jest w szczegolnosci:

Zamawiajgcy - wzgledem osob fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio pozyskal. Dotyczy to w szczegdlnosci:

e wykonawcy bedgcego osobq fizyczng,

o wykonawcy bedqgcego osobq fizyczng, prowadzqcq jednoosobowq dziatalnosé gospodarczg

e pelnomocnika wykonawcy bedgceQo 0sobq fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone W pefnomocnictwie),

e CzZionka organu zarzqdzajqcego wykonawcy, bedgcego osobq fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone w informacji z KRK),
e osoby fizycznej skierowanej do przygotowania i przeprowadzenia postgpowania o udzielenie zaméwienia publicznego,

Wykonawca - wzgledem 0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio pozyskat. Dotyczy to w szczegdinosci:

e osoby fizycznej skierowanej do realizacji zaméwienia,

podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego 0S0bq fizyczng,

podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego osobq fizyczng, prowadzgcg jednoosobowq dziatalnosé gospodarczg,

pelnomocnika podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego osobgq fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone w petnomocnictwie),

czlonka organu zarzqdzajgcego podwykonawcy/podmiotu trzeciego, bedgcego osobq fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone
w informacji z KRK);

Podwykonawca/podmiot trzeci - wzgledem osob fizycznych, od kedrych dane osobowe bezposrednio pozyskal. Dotyczy to
w szczegolnosci osoby fizycznej skierowanej do realizacji zamowienia.

2.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, w imieniu
Zamawiajacego informuje, ze:

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Wojewédzki Szpital Zespolony im. L. Rydygiera,
ul. $w. Jozefa 53-59, 87-100 Torun;

kontakt do inspektora ochrony danych w Wojewédzkim Szpitalu Zespolonym im. L. Rydygiera w Toruniu:
iod@wszz.torun.pl %;

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym z niniejszym
postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie dokumentacja
postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych
(Dz. U. 2 2018 r. poz. 1986 z pdzn. zm.), dalej ,,ustawa Pzp”;

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia
zakoficzenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest wymogiem
ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w postgpowaniu o udzielenie zamowienia
publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob zautomatyzowany,
stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:
— napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

L informacja w tym zakresie jest wymagana, jezeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia
inspektora ochrony danych osobowych.
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—  napodstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych ?;
— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem

przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO 3;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych

osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

nie przystuguje Pani/Panu:

— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawa prawna przetwarzania
Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

XVI. Wykaz zalacznikow stanowiacych integralng czes¢ SIWZ:

no

No ok ow

Formularz oferty — Zalacznik Nr 1.

Specyfikacja asortymentowo-ilo§ciowo-cenowa przedmiotu zamowienia — Zataczniki od Nr 2/1

do 2/12.

Sposob oceny kryterium — Zalacznik Nr 3.

Wykaz realizowanych wczes$niej dostaw — Zalacznik Nr 4.

Wzor umowy — Zalacznik Nr 5.

Oswiadczenie o przynaleznosci do grupy kapitatowej — Zalacznik Nr 6.

Oswiadczenie dotyczace zalegania z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenia
spoteczne lub zdrowotne oraz zakazu ubiegania si¢ 0 zamdwienia publiczne — Zalacznik Nr 7.
Jednolite oswiadczenie w zakresie braku podstaw do wykluczenia z postgpowania oraz spetnianiu
warunkow udzialu w postepowaniu, a takze wymaganych o$wiadczeniach lub dokumentach
potwierdzajacych okolicznosci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp — Zalacznik Nr 8
(ODREBNY PLIK).

(zatwierdzit kierownik Zamawiajacego
lub osoba upowazniona)

2 skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac zmiang Wyniku postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego ani zmiang postanowier
umowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp oraz nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikow.

% prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony
prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub paristwa
cztonkowskiego.

20



=

©ooNo O s

Zalacznik Nr 1
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19
(pieczatka firmowa)

Oferta
Dane wykonawcy:

Pea NAZWA.......ooiiiiiiii e e e e e e e rae e e
AIES (SIEUZIDA)......cieeie e

(kod, miejscowos¢, ulica, powiat, wojewodztwo)
Adres do KOreSPONUENC]I.....cveiieiireieiiesie e se et te e rae et ae e sreere e e steeneens

Przedmiot oferty:

Oferta dotyczy przetargu nieograniczonego ogloszonego przez Wojewodzki Szpital Zespolony im.
L. Rydygiera w Toruniu na dostawa réznych artykuléw spozywczych, migsa i wyrobéw wedliniarskich,
pieczywa, jaj, ryb, ziemniakéw, owocow i warzyw opublikowanego w Dz.U.UE Nr

V.

Whplata wadium:

Forma i kwota wniesionego wadium: ..............cooiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeae,

Nazwa banku i numer konta, na jakie Zamawiajacy ma dokona¢ zwrotu wadium wptaconego w
V16 15 PP PP PPR PSRRI
Cena przedmiotu zaméwienia w PLN:

Zadanie Nr 1

cena netto ogotem:.........cccveeveennns ] (030 11T O SUUUP PR PRTROTN
warto$€ VAT .......cooveevevvennnns ) (03 1L LTSS OP TR
cena brutto ogélem............cocuvee.e. SEOWIIC ...t

cena netto ogotemM:........ccovevenenen. SEOWIIE! ...t
warto$¢ VAT:......ccccovvvenenenne STOWNIE .o
cena brutto ogotem:.........cccceeeeneenee. SEOWIILE. 1.ttt

cena netto ogoétem:........ccccceeeeenene SEOWIIIC ...ttt
warto$€ VAT ......ccovvviiiinene Sy (111 =SS
cena brutto ogélem.............cceueeeee. ] (010 11 LSO UP PR OPRPR

21



Zadanie Nr 4

cena netto ogdtem:..........cceevveenene SEOWIIIC ...ttt
warto$€ VAT .....cooveveenn. SEOWIIIC! ...ttt
cena brutto ogélem............coeuneeee. SEOWIIIE ...ttt e

cena netto ogotem:...........cceeveeneee SEOWIIE! ...t
warto$¢ VAT:.....cccoeeveenennnn. STOWNIC: ...
cena brutto ogdltem:..........ccceeeneeee. SEOWIIE ...t

cena netto ogotem:..........cceeeenee SEOWIIE! ...t
warto$¢ VAT ........ccccevvruenene. STOWIIC: ...t
cena brutto ogélem:...........cccoeueeeee. SEOWIE! ...t

cena netto ogotem:..........cceeeenene SEOWIIE! ...t
warto$€ VAT .....cooovveene. SEOWIIIC! ...ttt e
cena brutto ogétem:...........coceeneee. ) (01 11 L PP ORI
Zadanie Nr 8

cena netto ogotem:..........cccveenenne. SEOWNIE e s
warto$€ VAT ..o SEOWIIC: ... e
cena brutto ogotem:...........cccoeueeee. STOWNIE e

cena netto ogotem:..........cceeeueenene SEOWIIE! ...t e
warto$¢ VAT ..o SEOWIIE: L.t
cena brutto ogélem:...........ccceueeeeee. SEOWIIIE! ..t

cena netto ogotem:...........cceeeueenene SEOWIIE! ...
warto$¢ VAT ... (00 1L LTS RUP ORI
cena brutto ogélem.............coc.e..... ) (01 11 LSRR

cena netto ogdtem:........c..ccveeveenene ) (01 11T SO S RPN
warto$§€ VAT ......ccccoeveneeneene ) (03 1L LSS SRR
cena brutto ogdtem:...........ccocuveeeene. ) (o) V(=SSR PPSSN

cena netto ogotem:...........ccoeeveenene ) (010 1 LTSS PPN
warto$§€ VAT ..o ) (0304 1L LSO PTRTURPRRRR
cena brutto ogélem............coeueeee. SEOWIIE! ...t

V. Akceptujemy termin ptatnosci za dostawe przedmiotu zamowienia — w terminie 30 dni, liczac od
dnia otrzymania przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury przez Wykonawce.
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VI.

VII.

VIII.

IX.

XI.

XIl.

XII.

XIV.

XV.

XVI.

Zobowigzujemy si¢ dostarcza¢ przedmiot zamoOwienia W terminie i na warunkach okre$lonych
w rozdziale IV SIWZ.

Oswiadczamy, ze postanowienia przysziej umowy zawarte w Zal. Nr 5 do SIWZ
zostaly przez nas zaakceptowane i zobowiagzujemy si¢ w przypadku wyboru naszej oferty
do zawarcia umowy w terminie i miejscu wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

Oswiadczamy, ze uznajemy si¢ za zwigzanych niniejszg oferta na czas 60 dni liczac
od dnia, w ktorym uptywa termin sktadania ofert.

Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy si¢ ze specyfikacja istotnych warunkow zamoéwienia,
nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezb¢dne informacje do przygotowania
oferty.

Sktadajac ofert¢ informujemy Zamawiajgcego, ze wybdr oferty bedzie/nie bedzie* prowadzié
do powstania u Zamawiajagcego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami
0 podatku od towarow i ustug. Jednocze$nie ze ztozonym oswiadczeniem, podajemy nazwe

(rodzaj) towaru Tub ushugi t]. ..o e , ktorych
dostawa lub $wiadczenie bgdzie prowadzi¢ do jego powstania oraz wskazujemy ich warto$¢ bez
kwoty podatku: ..o

UWAGA! - brak skreslef i o$wiadczenia w tym zakresie ze strony Wykonawcy oznacza, ze oferta Wykonawcy

sktadajacego oferte nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowiazku podatkowego.

Inne informacje Wykonawcy**:

w tym informacje dotyczace udzialu podwykonawcéw w wykonaniu zamowienia (podaé czesci

zamowienia, ktorej Wykonawca wykonanie zamierza powierzyé podwykonawcy i firme podwykonawcy):

Oswiadczenie wymagane od Wykonawcy w zakresie wypelnienia obowiazkow
informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO.

Os$wiadczam, Zze wypehitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 144 RODO*
wobec o0sob fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu
ubiegania sie o udzielenie zaméwienia publicznego w niniejszym postepowaniu.’

W przypadku wyboru naszej oferty osobg uprawniong do podpisania umowy bedzie:

(imig i nazwisko osoby uprawnionej do zawarcia umowy)
Czy Wykonawca jest mikroprzedsigbiorstwem badz matym lub $rednim przedsicbiorstwem®?
TAK/NIE*.
Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowigcymi integralng czgs¢ oferty sa:

(wymieni¢ zatgczniki)

Zastrzezenie Wykonawcy™**:
Zgodnie z art. 8 ust. 3 ustawy Prawo Zamoéwien Publicznych Wykonawca zastrzega, iz wymienione nizej
dokumenty sktadajgce sie na oferte nie mogg by¢ udostepnione innym uczestnikom postepowania:

(podpis osoby uprawnionej do reprezentowania firmy na zewnatrz)

4 rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzqdzenie
0 ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

5 w przypadku, gdy wykonawca nie przekazuje damych osobowych innych ni:; bezposrednio jego dotyczgcych lub zachodzi wylgczenie stosowania
obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci oswiadczenia wykonawca nie sktada (usunigcie tresci oswiadczenia
np. przez jego wykreslenie).

6 Zalecenie Komisji z dnia 6 maja 2003 r. dotyczace definicji mikroprzedsiebiorstw oraz malych i $rednich przedsigbiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36).

Te informacje sg wymagane wytacznie do celdw statystycznych.

Mikroprzedsiebiorstwo: przedsiebiorstwo, ktére zatrudnia mniej niz 10 oséb i ktérego roczny obrét lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionéw euro.

Mate przedsigbiorstwo: przedsigbiorstwo, kiére zatrudnia mniej niz 50 oséb i ktdrego roczny obrét lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionéw euro.
Srednie przedsigbiorstwa: przedsigbiorstwa, ktore nie sa mikroprzedsigbiorstwami ani matymi przedsigbiorstwami i ktére zatrudniaja mniej niz 250 oséb i ktorych roczny
obrot nie przekracza 50 milionéw euro Jub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionéw euro.
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa
i standardy jakos$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/1
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 1
Opis artykulu | Szacunkowa
oferowanego zamawiana
(poda¢ nazwe ilos¢ w skali
artykulu, 12 miesiecy Cena .. | Wartos¢ .
L . A gramatury, Jednostka | jedn. | Stawka Wartos¢ podatku Wartos¢
p. Przedmiot zaméwienia . netto brutto
cechy miary netto VAT pozycji VAT pozyGji
jakos$ciowe zaj.m.
odpowiednio do
wymagan
w kolumnie nr 2)
1 Ananasy plastry w lekkim syropie op.565g , puszka
metalowa 50 szt
Barszcz czerwony w proszku op 1 kg,
2 np."Prymat"lub rownowazny. Sktad m.in. suszony
koncentrat soku z buraka czerwonego min.16%, sol,
cukier, kwas cytrynowy. 120 kg
3 | Biszkopty bezcukrowe op.100g-500g dietetyczne 480 kg
4 | Biszkopty bezglutenowe 0p.100g-500g dietetyczne 120 kg
5 Biszkopty zwykte op.150g -5000, bez
konserwantow i polepszaczy 600 kg
Brzoskwinie w lekkim syropie, op.820g, puszka
6 | metalowa z samootwieraczem, potowki owocow
bez pestek. 60 szt
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Budyn rézne smaki op. 0,5kg lub 1,3 kg. Smak np.

! $mietankowy, waniliowy,wisniowy, czekoladowy 312 kg
8 | Buraczki konserwowe 460g tarte wiorki 72 szt
9 | Chleb bezglutenowy 0p.125g-500g 60 kg
10 Chrupki kukurydziane dtugie op.40g lub 80g, bez

konserwantow 480 kg
11 | Chrzan tarty z kwaskiem cytrynowym op.290g 240 op
12 | Ciastka domowe kruche op. 1kg-2 kg 600 kg
13 | Ciastka domowe z marmoladg op. 1kg-2 kg 480 kg
14 | Cukier biaty krysztat 1 kg drobny 11000 kg
15 | Cukier puder op. 0,5kg-1 kg 300 kg
16 | Cukier waniliowy 100 g 2400 op
17 | Cynamon mielony op.0,3kg-1 kg 24 kg
18 Czekolada gorzka 100g zawierajaca powyzej 70 %

kakao 144 szt
19 Czekolada mleczna 100g zawierajaca powyzej 30%

kakao 144 szt
20 | Czosnek granulowany op. 0,5 kg-1 kg 72 kg
21 | Drozdze piekarskie $wieze op.100g 36 kg
29 Dzem owocowy niskostodzony rézne smaki op.

1kg, zawarto$¢ min 40% owocdw 400 kg
23 Dzem owocowy niskostodzony rézne smaki

0p.0,28kg, zawarto$¢ min 40% owocow 500 op

Dzem owocowy porcjowy niskostodzony rézne
24 | smaki op.25g(paczka 96 szt), zawartos¢ min 40%

owocow 8400 paczka
25 | Fasola biata sucha, drobna i gruba op.1kg- 5 kg 430 kg
26 | Fasola czerwona konserwowa op.400g 120 op
27 | Galaretka owocowa op. 1 kg, r6zne smaki 360 kg
28 | Gatka muszkatotowa mielona 0p.0,5 kg-1 kg 3 kg
29 | Glukoza spozywcza 100g 10 kg
30 | Gozdziki 15g 72 op
31 | Groch tuskany potowki lub caty op. 1 kg-5 kg 240 kg
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Groszek zielony konserwowy op. 0,4kg lub 2,60kg,

32 puszka metalowa 187,2 kg
33 Herbata granulowana owocowa rozne smaki 0,3kg

lub 1kg 180 kg
34 | Herbata czarna granulowana op.-100g 180 kg

Herbata ekspresowa czarna Lipton lub réwnowazna
35 | (op.100 torebek x2g z zawieszka klejona bez

zszywki) bez cukru i innych dodatkow 120 op
36 Herbata migta (op.100 torebek x2g z zawieszka

klejong bez zszywki) bez cukru i innych dodatkow 300 op

Herbatniki op. 0,10kg lub 0,40kg, bez
37 | konserwantow i polepszaczy, typu "petit beurre™ lub

robwnowazny 360 kg
38 | Imbir mielony 15 g 144 op
39 | Jablko prazone, kostka op. 12kg 180 kg

Kakao naturalne op. 100g lub 2509 z najwyzszej
40 | jakosci ziaren kakao, zawarto$¢ thuszczu kakaowego

10-12%, ciemne np.Decomoreno lub rbwnowazny 72 kg
41 | Kasza gryczana op. 1 kg lub 5 kg 480 kg
42 | Kasza jaglana op.1 kg 480 kg
43 | Kasza jeczmignna perfowa op.lkg lub 5 kg 720 kg
44 | Kasza kukurydziana op. 1kg lub 5kg 300 kg
45 | Kasza manna op.1kg lub 5 kg 1440 kg
46 | Kasza peczak op. 1 kg 300 kg
47 | Kawa zbozowa op. 0,5kg lub 1 kg 1200 kg

Ketchup tagodny op.1kg lub 5,5kg, z naturalnych
48 | sktadnikow. Sktad m.in.: koncentrat pomidorowy

min. 37% 66 kg
49 | Kisiel b/cukru op.40g rézne smaki 1800 op
50 | Kisiel b/cukru rézne smaki op. 0,5 kg-1 kg 60 kg
51 | Kminek op.1 kg 5 kg
52 | Koper susz rozdrobniony op. 1 kg 8 kg
53 | Koncentrat barszczu czerwonego w ptynie 0p.0,31 300 I
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lub 0,51, op. szklane, sktad m.in. zaggszczony sok z
burakéw éwiklowych min. 59,2 %

54

Koncentrat pomidorowy 1kg-5 kg, zawarto$¢
ekstraktu z pomidoréw min 30%, z naturalnych
sktanikow, o konsystencji zwartej ciemnobrunatnej

pasty 480 kg
55 Krem czekoladowy 0p.400g na bazie naturalnych

sktadnikow 36 op

Krem kakao-mleczny "Nutella" lub rownowazny
56 | op.15g. Sktad: m.in. olej palmowy, orzechy laskowe

13%, kakao w proszku o zawartosci thuszczu 7,4%. 10000 op
57 Kukurydza konserwowa kl. | puszka metalowa

op. 400g 200 kg
58 | Kwasek cytrynowy op.0,02kg lub 1 kg 50 kg
59 | Li$¢ laurowy op. 0,5kg lubl kg 8 kg
60 | Majeranek suszony op. 0,5kg lub 1 kg 40 kg

Majonez "Pomorski" lub rownowazny o zawartosci
61 min. 65% ttuszczu op. 0,60kg lub 5 kg, sktad m.in.

olej roslinny 63%, woda, ocet spirytusowy,

musztarda, cukier, z6ttko kurze w proszku 2%, s6l. 300 kg
62 | Makaron kokardka op.1 kg lub 5 kg 720 kg
63 | Makaron lane Kluski op. 1kg lub 5 kg 360 kg
64 | Makaron Lazanki op.1kg lub 5 kg 1080 kg
65 | Makaron nitka $rednia, cienka op. 1kg lub 5 kg 720 kg
66 | Makaron $widerki op.1 kg lub 5 kg 1080 kg
67 | Makaron wstazka $rednia op.1 kg lub 5 kg 2400 kg
68 | Makaron zacierka op. 1 kg 1200 kg
69 | Marmolada wieloowocowa twarda op. 3,5 kg 300 kg
70 | Marmolada wieloowocowa twarda op. 12kg 120 kg
71 | Masa makowa op.puszka 8509 36 szt
72 | Maka krupczatka op.1 kg 360 kg
73 | Maka kukurydziana op.1 kg 300 kg
74 | Maka pszenna op.1kg-10kg, typ 500 3600 kg
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75 | Maka tortowa op.1 kg typ. 450 480 kg
76 | Migdaty ptatki op. 0,10 kg-1 kg 6 kg
77 Miéd naturalny, nektar wielokwiatowy, op.25g

porcjowy 54000 op
78 | Midd naturalny wielokwiatowy op.400g 144 op
79 | Midd sztuczny staty op. 370g 24 op
80 Musli op. 0,3kg-1 kg, mieszanka ptatkow

zbozowych, bakalii, orzechéw i suszonych owocow. 24 kg
81 | Musztarda sarepska 0p.0,10kg-1 kg 48 kg
82 | Napdj owocowy, rozne smaki op. 200ml 600 I
83 | Natka susz rozdrobniona op. 1 kg 5 kg
84 | Ocet balsamiczny 10% op.250ml -500ml 36 I
85 | Ocet jabtkowy 6%, 0p.0,5 Iub 11 120 I
86 | Ocet spirytusowy 10 % op. 1 | 180 I
87 | Ogoérki konserwowe op. szKlane 1,5kg lub 2 kg 300 kg
88 Olej rzepakowy rafinowany op. 1_I lub 51, wartos¢

energetyczna w 100g produktu min. 370kJ/90kcal 1440 I

Oliwa z oliwek ekstra Virgin op. 0,51 lub 1 1. lub
89 | .

rOwnowazny 120 I
90 | Orzechy wtoskie op. 4009 lub 5009 12 kg
91 | Papryka konserwowa ¢wiartki op. 0,5kg lub 1,6 kg 120 kg
92 | Pieprz cytrynowy mielony op. 1 kg 10 kg
93 | Pieprz czarny mielony naturalny op. 1 kg 20 kg
94 | Pieprz ziotowy mielony op. 1 kg 30 kg

Platki kukurydziane op. 1 kg, typu Corn Fleks lub
95 | .

robwnowazny 360 kg
96 | Ptatki owsiane op.1 kg lub 5 kg 540 kg
97 | Pomidory cale bez skorki op. Puszka 400g 140 op
98 | Powidla §liwkowe niskostodzone op.0,28kg 80 op
99 | Powidta §liwkowe niskostodzone op.1,10kg 50 kg
100 | Proszek do pieczenia op. 0,5kg-1kg 8 kg
101 | Przyprawa bazylia susz 0p.0,5 kg-1kg 50 kg
102 | Przyprawa do kurczaka "Prymat" lub rownowazna 30 kg
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op.1 kg. Sktad min. sol, papryka, stodka, czosnek,
cukier, majeranek, kolendra, kurkuma, imbir, chili,
kmin rzymski, gorczyca, kminek, gozdziki.

Przyprawa do ryb op.1 kg "Prymat" lub
rownowazna. Sktad min. Sol, natka pietruszki,
cebula, czosnek, gorczyca biata, papryka, stodka,

103 cukier, regulator kwaowosci, kwas cytrynowy,

kolendra, bazylia, tymianek, koper, lubczyk, pieprz

czarny, 30 kg

Przyprawa do wieprzowiny "Prymat" lub

rownowazna op. 1 kg, sktad min.: sél, czosnek,
104 | gorczyca, papryka, stodka, kminek, gorczycabiata,

kolendra, tymianek, majeranek, czaber, rozmaryn,

pieprz czarny, chili, ziele angielskie, 1i$¢ laurowy. 25 kg

Przyprawa do zup w plynie op. 1 1 "Kucharek"lub
105 réwnowa.Zne- sktad: woda, sol, wzmacniacz smaku,

ocet, cukier, ekstrakty drozdzowe, kwas cytrynowy,

aromat, przyprawy bez substancji konserwujacych 40 I
106 | Przyprawa oregano susz op. 0,5kg-1 kg 25 kg

Przyprawa uniwersalna do potraw, zup oraz sosow
107 | w proszku op. 1 1 "Kucharek"lub rownowazna-

zawarto$¢ warzyw suszonych min. 155% 35 kg
108 | Rodzynki suttanskie op. -100g 20 kg
109 | Ryz biaty op. 1 kg lub 5 kg 1200 kg
110 | Ryz brazowy op. 1 kg lub 5 kg 100 kg
111 | Seler konserwowy 0p.320g 144 op
112 | Skrobia ziemniaczana op. 1 kg-10kg 480 kg
113 | Soda oczyszczona 0p.80g 100 op
114 | Sok owocowy 100% r6zne smaki op.200ml 480 I
115 | Sok owocowy 100% op. Karton 1 1 rézne smaki 150 I
116 Sok przecierowy owocowy, rézne smaki, op. 750ml,

na bazie naturalnych owocow i warzyw 480 op
117 | Sos sojowy 150ml 30 op
118 | Sél jodowana drobno mielona op.1 kg 650 op
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119 | Suchary bezcukrowe op. 285 g, dietetyczne 700 op

Syrop owocowy zaggszczony op. 51 stodzony
120 | cukrem, o stopniu rozcienczenia 1:9, bez

konserwantow 720 I
121 | Sliwki suszone 0p.100g 12 kg
122 | Wafle ryzowe op. 130g 72,15 kg
123 | Wiorki kokosowe suche op.-100g 6 kg
124 | Ziele angielskie ziarno op.0,5 kg lub 1 kg 50 kg
125 | Ziota prowansalskie susz op.0,5 kg lub 1 kg 20 kg
126 Z'e_latyna spozywcza wieprzowa op. 1 kg

uniwersalna 190 kg
127 | Zurek naturalny zakwas w plynie op.11 240 |

Warto$¢ netto i brutto zamoéwienia ogétem:

data podpis Wykonawcy




Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa
i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/2
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 2
Opis artykut Szacunkowa <z
og‘)é:oz\l/zayne;c;l ziml;wiaxva . Warto$¢ Wartos¢ Wartos$¢
. L . o . | Jednostka Cena jedn. Stawka podatku
Lp. Przedmiot zamo6wienia (poda¢é nazwe artykulu, gramatury, ilo$¢ w skali . . netto brutto
L o o miary netto za j.m. VAT - VAT -
cechy jakosciowe odpowiednio do 12 miesiecy pozycji pozycji
wymagan W Kolumnie nr 2)

Filet z ryby morskiej mrozony na sucho,
1 | bez skory (bez lodu) op. 5kg np. 5520 kg

morszczuk, miruna
5 Filet z dorsza atlantyckiego,5% glazury 960 K

max, kalibrowany, bez skory op. 5 kg g
3 Sligz filet solony typu matias op. 2,5kg lub 300 kg
4 | Filet mrozony z karpia z/s op.1kg lub 5kg 150 kg
5 | Makrela wedzona patroszona z/s op. 1kg 150 kg
6 | Tunczyk w sosie wtasnym op. 1,705kg 136,4 kg

Warto$¢ netto i brutto zaméwienia ogéltem:
STOWNIE WArtOSE DIULEO OZOTEII ...t h bbbt e b e e b h e b e e b e e h e R e e R e e s b e e b e e R e e s b e e b e e bt e bt e be e b e e n e e nbeen s
data podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa
I standardy jakos$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamoéwienia

Zalacznik Nr 2/3
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 3
Opis artykulu Szacunkowa
oferowanego zamawiana Wartosé Wartos¢ Wartosé
Lp. Przedmiot zaméwienia (poda¢é nazwe artykutu, ilo§¢ w s.kali Jedr_lostka Cena jeQn. Stawka netto podatku brutto
gramatury, 12 miesiecy miary netto za j.m. VAT .. VAT o
cechy jakos$ciowe odpowiednio do pozycyt pozycyt
wymagan w kolumnie nr 2)
1 | Brokul mrozony op.0,36kg lub 2,50kg 2880 kg
2 | Kalafior mrozony op. 0,50 kg lub 2,50kg 2500 kg
Wtloszczyzna mrozona paski 0,50kg lub
3 2,50kg 2000 kg
4 | Truskawki mrozone op.0,50kg lub 2,50kg 80 kg
Mieszanka kompotowa 3 lub 4
% | sktadnikowa op. 2,5kg 500 | kg
6 | Wisnia mrozona drylowana op.2,50kg 150 kg
7| Malina mrozona op. 0,50kg lub 2,50kg 150 kg
8 Szpinak mrozony rozdrobniony lub caty
1i$¢ op. 2,50kg 450 kg
9 Fasolka szparagowa zielona w catosci lub k
cieta 2,5 kg lub 5 kg 400 g
10 Fasolka szparagowa zotta w catosci lub k
cieta op. 2,50kg lub Skg 400 g
1 Marchewka mrozona kostka z groszkiem
op. 2,50kg lub 5 kg 800 kg
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Marchewka mrozona kostka op.2,50 lub 5

1271 g 1200 | kg
13 Mieszanka warzywna (bukiet 4 lub 5

sktadnikowy) op. 2,5kg lub 5 kg 1200 kg
14 | Pierogi z truskawkami op. 2,50kg-5 kg 600 kg
15 Pierogi z twarogiem op. 2,50kg lub 5 kg,

min. 30% twarogu w got. produkcie 600 kg
16 Pierogi ruskie op.2,5kg lub 5 kg, farsz

min. 30% produktu 600 kg
17 Pierogi z migsem op. 2,5kg lub 5 kg 600 kg
18 Kopytka mrozone op. 2,5 kg 300 kg

Warto$¢ netto i brutto zamoéwienia ogélem:

STOWN1E WATtOSE DIULEO OZOTEIM ...ttt bt e h e e b e e e h et e bt e o R e e e R e e e Re e £ R e £ 4R R e 2R e £ e R R £ £ AR e £ 4R b e 2R e e eR e e e nh e e em b e e e b e e et e e nmneanbeeanneenreens

podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/4
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 4
Opis artykulu Szacunkowa
oferowanego zamawiana
(poda¢ nazwe ilo§¢ w skali Cena Wartosé Warto$é Wartosé
L Przedmiot zaméwienia artykulu, gramatury, | 12 miesiecy | Jednostka jedn. Stawka nett(;sc podatku bru t(t)cs)c
P ow cechy jakosciowe miary | nettoza | VAT e VAT g
odpowiednio do j.m. pozyc) pozyc)
wymagan W
kolumnie nr 2)
Jaja kurze, Klasa A, kategoria wagowa L, jaja 0 wadze od 63
do 73 g, Swieze, bez zanieczyszczen, znakowanie zgodne z
1 | polskimi normami, poddawane dezynfekcji przez 65000 szt.
naswietlanie, pakowane w sterylne wyttaczanki 30 szt.,
okres przydatnosci do spozycia min. 21 dni.
Wartos$¢ netto i brutto zamowienia ogélem:
STOWN1E WATTOSE DIULEO OZOTEIM ...ttt b e h e ekt oo R et ekt e 4R b e e Rt e 4R e £ £ ke e 4R e £ 2R e £ 4R b £ £ R e £ 4R b £ e b e e ea b e e be e e R b e e b e e e nt e e nbeeanbeeanneanneens
data podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/5
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 5
Wymagania Opis artykulu Szacunkowa
oferowanego zamawiana
(podaé nazwe ilo$¢ w skali <
. artykutu, 12 miesiecy .Cena Wartosé Wartos¢ Wartosé
Lp. Prze’zdr.nlo.t gramatury Jedr_lostka jedn. Stawka netto podatku brutto
zamoéwienia ; , L miary netto VAT .. VAT -
cechy jakosciowe . pozycji pozycji
o zaj.m.
odpowiednio do
wymagan W
kolumnie nr 2)
Kurczak migso Swieze, Niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
swiezy klasa I |powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa §wiezego, bez
1. oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia, kg
dostawy winny sie odbywa¢ w odpowiednio 480
przystosowanych pojemnikach
(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych
Noga z migso $wieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
kurczaka klasa [powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
I swoisty, Charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez
2 0znak zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia, kg
dostawy winny si¢ odbywa¢ w odpowiednio 960
przystosowanych pojemnikach
(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych
Udziec z migso Swieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
kurczaka klasa |powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
3 | swoisty, charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez kg
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia,
dostawy winny si¢ odbywac¢ w odpowiednio 6 000

przystosowanych pojemnikach
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(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

Porcje
rosolowe klasa
I

migso §wieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez
oznak zaparzenia 1 rozpoczynajacego si¢ psucia,
dostawy winny sie odbywa¢ w odpowiednio
przystosowanych pojemnikach

(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

1800

kg

Filet z piersi
kurczaka klasa
I

migso $wieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa swiezego, bez
0znak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia, Z
odpowiednim terminem, dostawy winny si¢
odbywac¢ w odpowiednio przystosowanych
pojemnikach

(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

960

kg

Watroba
drobiowa klasa
|

migso $wieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia,
dostawy winny si¢ odbywac¢ w odpowiednio
przystosowanych pojemnikach

(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

840

kg

Zoladki
drobiowe z
kurczaka klasa
I

migso §wieze, niedopuszcza si¢ migsa mrozonego,
powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez
0znak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia,
dostawy winny si¢ odbywa¢ w odpowiednio
przystosowanych pojemnikach

(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

840

kg

Cwiartka z
kurczaka Klasa
|

mieso §wieze, hiedopuszcza sie miesa mrozonego,
powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia,
dostawy winny si¢ odbywaé¢ w odpowiednio

przystosowanych pojemnikach

720

kg
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(opakowaniach), czystych i nieuszkodzonych

Wartos¢ netto i brutto zamowienia ogolem:

podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/6
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 6
Wymagania Opis artykulu Szacunkowa
oferowanego zamawiana
(podaé nazwe ilo$¢ w skali ‘x
- Cena .. | Wartos¢ ‘x
Przedmiot artykulu, 12 miesieey Jednostka | jedn. | Stawka Wartos¢ podatku Wartos¢
Lp L. gramatury, . netto brutto
zamoOwienia . g miary netto VAT .. VAT "
cechy jakosciowe . pozycji pozycji
et zaj.m.
odpowiednio do
wymagan W
kolumnie nr 2)
Wolowina b/k  [Migso uzyskane z czgsci ¢wier¢ tuszy tylnej z czesci udzca
zrazowa klasa | |odkostniona $ciggniety ttuszcz i btony, migso o regularnych
1 ksztattach z tusz mtodych, powierzchnia czysta, 120 kg
niezakrwawiona, bez przekrwien, zapach swoisty,
charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia
Wotowina b/k  [Migso drobne bez kosci i thuszezu, powierzchnia czysta, bez
2 | klasa ll przekrwien, zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa 360 kg
(qulaszowe) Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia
Karczek Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta z odcinka szyjnego
wieprzowy b/k [pottuszy, catkowicie odkostniona, pozbawiona btony. W sktad
3 klasa | karkowki wehodza gtéwnie migénie szyi 1 cz¢$¢ migénia 600
najdluzszego grzbietu, powierzchnia czysta, nie zakrwawiona, kg
bez przekrwien, zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia
Mieso mielone [Migso mielone z topatki wieprzowej(100%migsa), nie
z topatki wp peklowane, bez zawartosci skor i stoniny, powierzchnia czysta,
4 nie zakrwawiona, bez przekrwien, zapach swoisty, 3600 kg
charakterystyczny dla migsa §wiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia
5 | Lopatka Czgs¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta od péttuszy bez skory 600
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wieprzowa b/k

bez tluszczu, catkowicie odkostniona, powierzchnia czysta, nie

zakrwawiona, bez przekrwien, zapach swoisty, kg
charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia
Schab b/k klasa |Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny bez warkocza, bez kosci,
| Migso o barwie jasnej nie peklowane, powierzchnia czysta, nie
6 zakrwawiona, bez przekrwien, zapach swoisty, 2 160 kg
charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego sie psucia
Szynka Cze$¢ wieprzowiny odcigta z tylnej pottuszy, b/kosci, b/skory,
wieprzowa b/k |tluszcz z zewnetrznej powierzchni szynki powinien by¢ zdjety, 540 kg
7 | Klasa | powierzchnia czysta, nie zakrwawiona, bez przekrwien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak
zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia
Boczek §wiezy |Boczek czes¢ pottuszy wieprzowej, otrzymana z odcinka
wieprzowy Srodkowego, pozbawiona zeber, skory, migeso 0 barwie jasnej,
8 | klasa | chude, powierzchnia czysta, nie zakrwawiona, bez przekrwien, 360 kg
zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa §wiezego, bez
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia
Zeberka paski  |Zeberka wieprzowe-powierzchnia czysta, bez przekrwien,
9 | wpklasal zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez 420 kg
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia
Golonka wp Cze$¢ wieprzowa z matg ilo$cig kosci, bez przekrwien, zapach
10 | Klasa | swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak 180 kg
zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia
Flaki cigte,
11 | podgotowane |uzyskane z zotadkéw wolowych lub wieprzowych, 300 kg
klasa | oczyszczone, obgotowane i pokrojone w cienkie paski
Watroba wp Watroba-$wieza, 0Czyszczona, powierzchnia czysta, bez
12 | Kklasa | przekrwien, zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa 600 kg

Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia

Warto$¢ netto i brutto zamoéwienia ogétem:

podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa
i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/7
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 7
Wymagania Opis artykutu Szacunkowa
oferowanego zamawiana
. (poda¢ nazwe ilos¢ w skali {:ena Wartosé Warto$é Wartosé
Lp. Przedmlo_t artykulu, gramatury, 12 miesiecy Jedr]ostka jedn. Stawka netto podatku brutto
zaméwienia cechy jakosciowe miary netto za VAT - VAT .
odpowiednio do j.m. pozycyt pozycyt
wymagan w kolumnie
nr2)
Udziec z Miegso wysokiej jakosci, bez thuszczu, powierzchnia
indyka klasa |  [czysta, bez przekrwien, zapach swoisty,
! harakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak 240 kg
charakterystyczny ¢ g0,
rozpoczynajacego si¢ psucia
Filet z piersi Mieso wysokiej jakosci, bez kosci i thuszczu, 360 kg
9 indyka klasa |  [powierzchnia czysta, bez przekrwien, zapach swoisty,
charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak
rozpoczynajacego si¢ psucia
Migso Mieso pokrojone wysokiej jakosci, bez kosci i 600 kg
gulaszowe z thuszczu, powierzchnia czysta, bez przekrwien,
3 : . .
indyka klasa |  [zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
Swiezego, bez oznak rozpoczynajacego si¢ psucia
Warto$¢ netto i brutto zamowienia ogélem:
STOWNIE WArtOSE DIULEO OZOTEII .....viiiiiiiii bbbt b E e b e b e b e s e e b e e R £ e h e e e R e e R e e s b e b e e R e e s b e e b e e e bt e bt e b e bt e e e s e nbeene s
data podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zadanie Nr 8

Zalacznik Nr 2/8
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Lp.

Przedmiot zaméwienia

Opis artykutu
oferowanego
(poda¢ nazwe
artykulu,
gramatury,
cechy jakosciowe
odpowiednio do
wymagan w
kolumnie nr 2)

Szacunkowa
zamawiana
ilo§¢ w skali
12 miesiecy

Jednostka
miary

Cena
jedn.
netto za
j.m.

Stawka
VAT

Wartos¢
netto

pozycji

Wartos¢
podatku
VAT

Wartos¢
brutto

pozycji

Mleko 2% ttuszczu 11- 2% UHT pakowane w karton - Ciecz jednorodna o barwie bialej z
odcieniem jasnokremowym; bez podstoju $mietanki, zapach - $wiezy i naturalny, smak —
stodkawy, termin do spozycia min.30 dni, bez obcych posmakéw i zapachdéw. Opakowanie
jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

400

litr

Mileko 2% ttuszczu 51- pakowane w worek wykonany z tworzywa przeznaczonego do
kontaktu z zywnoScig, Ciecz jednorodna o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym; bez
podstoju $mietanki, zapach - §wiezy i naturalny, smak — stodkawy, termin waznosci do
spozycia min 3 dni od daty dostawy, bez obcych posmakow i zapachow Opakowanie
jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

80000

litr

Smietana 18%,5 |, pakowana w wiadro z tworzywa przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia,
Ptyn jednorodny, bez podstoju serwatki, barwa — jednolita od jasnokremowej do kremowej,
niedopuszczalny smak i zapach obcy, konsystencja - plynna, gestawa, jednolita w calej masie
homogenizowana - zawiesista Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe i adres producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,
warto§¢ odzywcza

360

litr

Maslo extra cateringowe, opakowanie 10g zawarto$¢ ttuszczu min. 82% Wyglad, barwa
jednolita, dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejsza na powierzchni; powierzchnia gtadka,
sucha, konsystencja - jednolita, zwarta, smarowna; smak — lekki posmak pasteryzacji, lekko
thuszczowy; Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

5400

kg

Maslo extra opakowanie 200g zawarto$¢ ttuszczu min. 82% Wyglad, barwa - jednostka
starannie uformowana; barwa jednolita, dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejsza na
powierzchni, powierzchnia gtadka, sucha, konsystencja - jednolita, zwarta, smarowna, smak —
lekki posmak pasteryzacji, lekko thuszczowy; Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢:
nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin przydatnos$ci do spozycia, warunki

1200

kg
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przechowywania, warto$¢ odzywcza

Ser twarogowy, opakowanie 1 kg, smak i zapach - czysty, tagodny, lekko kwasny, posmak
pasteryzacji, konsystencja i struktura - jednolita, zwarta, bez grudek, dopuszcza si¢ lekko
ziarnista, barwa - biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie. Zawinigty w pergamin i
pakowany prozniowo, Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, wartosé
odzywcza

5000

kg

Ser zolty w blokach do 3kg, pokryty powtoka z tworzyw sztucznych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia, barwa zotta, kremowa, konsystencja twarda ale umozliwiajaca krojenie,
zapach tagodny, niedopuszczalne s3: smugowato$¢, dwubarwnosé, smaki jetki,gnilny i
gorzki,wyklucza si¢ produkty seropodobne Opakowanie jednostkowe powinno
zawiera¢:nazwe produktu,nazwe i adres producenta,termin przydatnosci do spozycia,warunki
przechowywania,warto$¢ odzywcza

960

kg

Ser topiony-forma kostki 100 g,opakowanie bezposrednie sera topionego powinno by¢
nieuszkodzone, powierzchnia gtadka; barwa i konsystencja - jednolita, bez ziarnistosci,
konsystencja smarowna, smak i zapach - charakterystyczny dla odpowiedniego sera
naturalnego , z ktorego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem
topienia,wyklucza si¢ produkty seropodobne Opakowanie jednostkowe powinno
zawiera¢:nazwe produktu,nazwe i adres producenta,termin przydatnosci do spozycia,warunki
przechowywania,warto$¢ odzywcza

840

kg

Serek wiejski, opakowania 150 g, w kubeczkach wykonanych z tworzywa przeznaczonego do
kontaktu z zywnoS$cig, konsystencja ziarnista, ziarno jednorodne, zawieszone w $mietance,
dopuszczalne wigksze czastki, $mietanka o barwie lekko kremowej, smak, bez obcych
posmakow i zapachow Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢
odzywcza

12.000

szt

10

Jogurt z ziarnem, opakowania 150 g, konsystencja gesta, smak charakterystyczny dla
dodanych sktadnikow ziarna, stodki, barwa typowa dla zastosowanych dodatkow, bez obcych
zapachow Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

9.600

szt

1

Mix z maslem porcja cateringowa 10 g, barwa produktu jasnokremowa do kremowej, bez
grudek i wydzielania oleju ptynnego, smak i zapach maslany Opakowanie jednostkowe
powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

720

kg

12

Jogurt naturalny- 150g, pakowany w kubeczek wykonane z tworzywa przeznaczonego do
kontaktu z zywnoScig, konsystencja jednolita, zwarta, gesta, barwa- biata do lekko kremowej,
smak i zapach - czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko cierpki, Opakowanie
jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

18000

szt

13

Jogurt owocowy -150g pakowany w kubeczek wykonany z tworzywa przeznaczonego do
kontaktu z zywnoscia, widoczne czastki owocow, barwa -charakterystyczna dla uzytych
dodatkéw, smak i zapach - czysty, lekko kwasny, stodki z posmakiem uzytych dodatkow,
konsystencja - jednolita, ggsta Opakowanie jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwg i adres producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,
warto§¢ odzywcza

12000

szt

14

Serek typu fromage mix smakow opak 20 g cateringowe, Opakowanie jednostkowe powinno
zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin przydatnosci do spozycia,

120

kg
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warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

Mix z mastem 200g, barwa produktu jasnokremowa do kremowej, konsystencja jednolita w 140 kg
15 calej masie, bez grudek i wydzielania oleju ptynnego, smak i zapach maslany Opakowanie
jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin
przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza

Jogurt pitny owocowy 150 ml, konsystencja gesta, smak charakterystyczny, stodki, barwa 2500 szt
16 typowa dla zastosowanych owocow, Opakowanie jednostkowe powinno zawierac: nazwe
produktu, nazwe i adres producenta, termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania,warto$¢ odzywcza

Jogurt naturalny- wiaderko 5I., wykonane z tworzywa przeznaczonego do kontaktu z 360 szt
zywnoscia, konsystencja jednolita, zwarta, gesta, barwa- biata do lekko kremowej, smak i
17 | zapach - czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko cierpki, Opakowanie
jednostkowe powinno zawiera¢: nazwe produktu, nazwe i adres producenta, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zalacznik Nr 2/9
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Zadanie Nr 9
Opis artykulu Szacunkowa
oferowanego zamawiana
(poda¢ nazwe ilo§¢ w skali
artykulu, 12 miesiecy Wartosé
Lp Przedmiot zaméwienia gra::r::;;ry, Jedr)ostka Cenajegln. Stawka | Warto$é netto podatku Warto$é b_lfutto
. Lz miary netto za j.m. VAT pozycji VAT pozycji
jakosciowe
odpowiednio
do wymagan
w kolumnie nr
2)
Chleb pszenny (300g)
pieczywo wytwarzane z maki pszennej z dodatkiem
drozdzy, czas przydatnosci do spozycia 72h.
Sktad: maka pszenna, drozdze, s6l, woda. Migkisz chleba
powinien by¢ rownomiernie porowaty, skorka chrupigca,
1 wypieczona, o ztocistym kolorze. Znakowany etykietami 5200 ot
lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazwe i
adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa,
opis dodatkdow specjalnych, datg¢ minimalnej trwalosci,
chleb krojony pakowany w foli¢ dopuszczong do kontaktu
Z Zywnoscia
opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy.
Chleb zytni (400)
pieczywo mieszane zytnio-pszenne wytwarzane w formie,
czas przydatnosci do spozycia 72h.
2 | Sktad: maka pszenna, zytnia lub mieszana maka razowa, 22800 szt.

grube zmielenie ziarna, zawierajgce otreby, majace
ciemniejsze zabarwienie, kwas naturalny, drozdze, sol,
woda,
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Migkisz chleba powinien mie¢ bardziej zbitg konsystencje
(pory powinny by¢ niewielkie, a migkisz wilgotny), bez
polepszaczy i sztucznych barwnikow

Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajacym dane: nazwge i adres producenta, rodzaj
pieczywa, mase jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych,
date minimalnej trwatosci.

Chleb krojony pakowany w folie dopuszczong do kontaktu
z zywno$cig, opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy.

Chleb razowy (400g)

pieczywo z maki razowej pszennej lub zytniej, z maki z
pelnego przemiatu, barwa naturalna szaro-brazowa
Sktad: maka pszenna, zytnia lub mieszana maka razowa,
s6l, woda. Chleb razowy wypiekany w formie.

Migkisz dos¢ zbity, nie odksztalcajacy sig, bez dodatku
karmelu. Znakowany etykietami lub banderolami z
nadrukiem zawierajacym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, opis dodatkow
specjalnych, date minimalnej trwatosci. Chleb krojony
pakowany w folie dopuszczong do kontaktu z zywnoscig
opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy.

30000

szt.

Chleb bezglutenowy (400g)

Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta, rodzaj
pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkdow specjalnych,
date minimalnej trwatosci

chleb krojony pakowany w foli¢ dopuszczong do kontaktu
z zywnoscia

480

szt.

Bulka kajzerka (50Q)

pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, lub wody, zgodnie z
recepturg wlasciwg dla wypieku butek.

Struktura i konsystencja — okragta butka, z podziatem lub
bez, skorka gtadka, blyszczaca, lekko chropowata w
miejscu podziatu, bez sztucznych barwnikow i
polepszaczy, migkisz butki rOwnomiernie porowaty,
termin przydatnosci do spozycia -48 h

7200

szt.
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Bulka grahamka (60g)

pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, maki
graham, wody, drozdzy, soli, cukru, ptatkéw owsianych,
Struktura i konsystencja — podtuzna lub okragta butka,
skorka gtadka, blyszczaca.

Skorka — ztocista do jasnobragzowej, termin przydatnosci
do spozycia 48h

6000

szt.

Bulka tarta- pszenna, kolor jasny, ztocisty, bez
sztucznych barwnikow i polepszaczy,
Worek 20 kg

960

kg

Bulka Hot-Dog-(1009) pieczywo spozywcze,
produkowane z maki pszennej zalecanej do
przygotowywania butek do Hot-dog’6w na drozdzach, z
dodatkiem soli, mleka lub wody, zgodnie z receptura
wilasciwa dla wypieku butek. Struktura i konsystencja —
podtuzna. bulka, skorka gladka, btyszczaca, lekko
chropowata, bez sztucznych barwnikow i polepszaczy,
migkisz butki rownomiernie porowaty, termin
przydatnosci do spozycia 48 h

1200

szt.

Bulka Sezamka(50Q) pieczywo spozywcze, produkowane
z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka lub
wody, zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku butek.
Struktura i konsystencja — okragta. butka, lekka skorka
gladka, btyszczaca, obsypana ziarnem sezamu, bez
sztucznych barwnikow i polepszaczy, termin przydatnosci
do spozycia -48h

1200

szt.

10

Placek Drozdzowy (1000 g) - z kruszonka, pieczywo
spozywcze niskostodzone, produkowane z maki pszenne;j,
na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, matg iloécia cukru,
oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych
zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku placka
drozdzowego. Ksztalt — podtuzny, skorka pokryta
kruszonka,

Barwa skorki — ztocista do jasnobrazowej. Migkisz —
rownomiernie zabarwiony, sprezysty, rownomiernie
porowaty i wyrosnigty. Smak i zapach — aromatyczny
swoisty dla rodzaju wypiekoéw drozdzowych. Opakowanie
jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy
ptytki (utozenie jednowarstwowo

600

szt.
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11

Drozdzowka-(100 g) pieczywo spozywcze produkowane
z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow
smakowych zgodnie z receptura wtasciwa dla wypieku
drozdzowek z nadzieniem. Ksztatt — podtuzna lub okragta,
skorka gladka, lekko btyszczaca lub matowa, oblana
lukrem lub posypana kruszonka cukiernicza.

Barwa skorki — ztocista do jasnobrazowej. Migkisz —
rownomiernie zabarwiony, sprezysty, rownomiernie
porowaty i wyrosnigty. Smak i zapach — aromatyczny
swoisty dla rodzaju drozdzéwek. Drozdzoéwka z dzemem,
budyniem, twarogiem lub makiem, oblana lukrem lub
posypana kruszonka cukiernicza.

4800

szt.

12

Paczki (100g)- pieczywo spozywcze produkowane z maki
pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow smakowych
zgodnie z recepturg wiasciwa dla wypieku paczkow.
Ksztalt — okragty, skorka gtadka, oblana lukrem z
nadzieniem marmolady. Migkisz — rownomiernie
zabarwiony, sprezysty, rOwnomiernie porowaty

i wyro$niety. Smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
rodzaju paczkow.

3000

szt.

13

Chleb pszenno-zytni (500g)

pieczywo mieszane zytnio-pszenne, czas przydatnosci do
spozycia 72h.

Sktad: maka pszenna, zytnia lub mieszana, kwas
naturalny, drozdze, s6l, woda. Migkisz chleba powinien
mie¢ bardziej zbitg konsystencj¢ (pory powinny by¢
niewielkie, a mickisz wilgotny) , bez polepszaczy i
sztucznych barwnikow

Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajacym dane: nazwe i adres producenta, rodzaj
pieczywa, mase¢ jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych,
dat¢ minimalnej trwatosci. Chleb krojony pakowany w
foli¢ dopuszczong do kontaktu z zywnoscig

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy.

93000

szt.

14

Bulka z ziarnami (60g) pieczywo spozywcze,
produkowane z maki pszennej, maki graham lub razowej

3000

szt.
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wody, drozdzy, soli, cukru, z dodatkami
charakterystycznymi dla danego gatunku pieczywa
Struktura i konsystencja — podtuzna lub okragta butka,
skorka gtadka, z dodatkiem ziaren termin przydatnosci do
spozycia 48h opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy.

15

Piernik wykonany zgodnie z receptura wiasciwa dla
wypieku piernika, przektadany marmolada, Ciasto $wieze,
pachnace, termin przydatnosci do spozycia 48h

110

kg

16

Babka (400 g) Ciasto przyrzadzane zgodnie z receptura
wilasciwg dla wypieku babek, moze by¢ z dodatkiem
kakao, ksztatt okragty, ciasto mickkie, $wieze oblane
lukrem termin przydatnosci do spozycia 48h
Opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy

600

szt.

17

Sernik -rodzaj ciasta deserowego, ktorego gtownym
sktadnikiem jest biaty ser zmielony, jajka, cukier, masto,
reszta zgodnie z recepturg wlasciwa dla wypieku sernika,
dodatkiem moga by¢ rodzynki, skorka pomaranczy, Ciasto
puszyste, $§wieze, pachngce, termin przydatnosci do
spozycia 48h

150

kg

18

Jablecznik-wyrob zgodny z recepturs wiasciwa dla
wypieku jabltecznika Do jabtek moga by¢ dodawane
przyprawy korzenne,- cynamon, Ciasto $wieze ,pachnace,
0 przydatnos$ci do spozycia 48h

150

kg

podpis Wykonawcy
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i standardy jakosciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

Zadanie Nr 10

Zalacznik Nr 2/10
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Lp. Przedmiot zaméwienia

Opis
artykulu
oferowanego
(poda¢ nazwe
artykutu,
gramatury,
cechy
jakos$ciowe
odpowiednio
do wymagan
w kolumnie

nr2)

Szacunkowa
zamawiana
ilo§¢ w skali
12 miesiecy

Jednostka
miary

Cena jedn.
netto za
j.m.

Stawka
VAT

Warto$¢ netto
pozycji

‘Wartos¢
podatku
VAT

Wartos$¢ brutto
pozycji

. |[SEZON ZIMOWY

dotyczy nastepujgcych miesiecy:
listopad i grudzien

Styczen - maj

1. | Ziemniaki obrane spozywcze pozne- ziemniaki
jadalne, zotte, bulwy dojrzate, zdrowe,
niezzieleniate, czyste, niezaparzone,
niezaplesniate, jednoodmianowe, bez pustych
miejsc w srodku, pozbawione odrostow, smak i
zapach typowy, dostarczane jako produkt
obrany, w 20 litrowych plastikowych,
zaplombowanych wiadrach napetnionych czysta
wodg, obrane bezposrednio przed dostawa, z
data obrania na pokrywie, opakowania
wykonane z materiatdéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia

42000

kg

. [SEZON LETNI
dotyczy nastepujacych miesiecy:
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pazdziernik
czerwiec - wrzesien

1. | Ziemniaki- spozywcze wczesne- ziemniaki 30000 kg
jadalne, z6tte, bulwy dojrzate, zdrowe,
niezzieleniate, czyste, niezaparzone,
niezaplesniane, jedno-odmianowe, bez pustych
miejsc w $Srodku, pozbawione odrostow, smak i
zapach typowy, dostarczane jako produkt
obrany, w 20 litrowych plastikowych,
zaplombowanych wiadrach napetnionych czysta
wodg, obrane bezposrednio przed dostawa, z
datg obrania na pokrywie, opakowania
wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

Stownie warto$¢ brutto ogotem

podpis Wykonawcy



I standardy jakosciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

Zadanie Nr 11

Zalacznik Nr 2/11
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Opis
artykulu
oferowanego
(poda¢
nazwe Szacunkowa
. J— artykulu, .ZamaWIana. Jednostka Cena jedn. Stawka Wartos¢ netto Wartos¢ Warto$¢ brutto
Lp. Przedmiot zaméwienia gramatury, | ilos¢ w skali miar netto za VAT ozveii podatku oZvCii
cechy 12 miesigcy y j.m. pozye VAT pozycy
jako$ciowe
odpowiednio
do wymagan
w kolumnie
nr2)
SEZON LETNI
dotyczy nastepujacych miesigey:
czerwiec - pazdziernik
1. | Arbuz-warstwa zewngtrzna owocu mocna, twarda, w 600 kg
kolorze ciemnozielonym, miazsz ciemnoczerwony,
stodki. Owoc dojrzaty, zdrowy, jedrny, suchy, bez
oznak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach
typowy, opakowania stanowig skrzynie drewniane
wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
2. Banan- klasa I, o prawidtowym zabarwieniu typowym 500 kg

dla odmiany (z6tte), cate, twarde, zdrowe, czyste i bez
znieksztatcen oraz bez zanieczyszczen obcego
pochodzenia (insekty lub ich czesci, drewno, kamyki,
metal, tworzywo sztuczne, itp.), raczki i kiScie powinny
zawiera¢ dostateczng cze$¢ wigzki o prawidtowym
zabarwieniu, solidna, wolna od zarazenia grzybami,
ucieta w prawidlowy sposéb (nie rozdarta, bez
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fragmentow todygi) pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki do 18 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.

Brzoskwinia- pestkowiec 0 omszonej zottej z
czerwonym rumiencem skorce, dojrzata, cala, jedrna,
zdrowa, czysta i bez znieksztalcen oraz bez
zanieczyszczen obcego pochodzenia, niezagrzybiona i
nieprzesuszona, migzsz stodki, pomaranczowy, masa
jednego owocu, pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki wykonane z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

480

kg

Cytryna- klasa I, owoce $wieze, czyste, cate, o
prawidtlowym zabarwieniu typowym dla odmiany (od
cytrynowego do zo6ltego), zdrowe (nie dopuszcza si¢
owocow zgnitych oraz z objawami chorob i plesni), bez
uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach
typowy, Opakowania stanowig kartonowe pudta lub
skrzynki od 5-10 kg wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

50

kg

Czere$nia- owoce kuliste, w kolorze czarnym,
ciemnoczerwonym lub zottym, skorka blyszczaca,
dojrzate, twarde, czyste, jedrne, zdrowe (nie dopuszcza
si¢ owocow zgnitych oraz z objawami chordb i plesni),
migzsz kremowy, zotty lub czerwony, stodki. Brak
uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach
typowy, Opakowania stanowig plastikowe skrzynki od
5-10 kg wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

80

kg

Grapefruit czerwony- klasa I, owoce $wieze, czyste,
cale, o prawidtowym zabarwieniu typowym dla
odmiany (od zo6ttego do czerwonego), zdrowe (nie
dopuszcza sie owocow zgnitych oraz z objawami
chorodb i plesni), brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych i obcego pochodzenia,
smak i zapach typowy, pakowane w kartonowe pudta
lub skrzynki od 5-10 kg wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

50

kg

Gruszka- deserowe Kl. I, $wieze, migzsz owocdw musi
by¢ w idealnym stanie, o prawidtowym zabarwieniu
typowym dla odmiany, zdrowe (nie dopuszcza sie

300

kg
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owocow zgnilych oraz z objawami chorob i plesni),
brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych (gleba, piasek, itp.) oraz zanieczyszczen .
Smak i zapach typowy. Opakowania stanowig pudta
kartonowe lub skrzynki o wadze do 20 kg, wykonane z
materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia

Jablko deserowe , Alwa, Delikates, Rubin, Celesta,
Cortland, Gala, Gloster, Golden Delicious, Jonagored,
Ligol, Jonagold™- Kl. I, $wieze, cale, czyste, o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (nie dopuszcza sie owocow zgnitych oraz z
objawami chordb i plesni), brak uszkodzen
mechanicznych, mineralnych oraz obcego pochodzenia,
smak i zapach typowy, opakowanie w skrzynce do 15
kg, odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

4.500

kg

Kiwi-kl. I, odmiany uprawne owocow, §wieze, cate, o
prawidlowym zabarwieniu dla odmiany, odpowiednio
jedrne, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste,
dobrze wyksztalcone, bez uszkodzen mechanicznych
oraz zanieczyszczen mineralnych i obcego
pochodzenia, Smak i zapach typowy dla kiwi,
opakowania wykonane z materiatlow przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cia

300

szt

10.

Malina-kl. T owoce stozkowaty ksztalt, powierzchnia
lekko omszona. Kolor czerwony, zdrowe (bez oznak
gnicia i objawow plesni i chordb), bez uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych i
obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu,
opakowanie - 500 g

100

kg

11.

Mandarynka- kl. 1, §wieze, czyste, cate, wolne od
sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (bez oznak gnicia i objawdw plesni i chorob),
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i
zapachu,Opakowane w pudta kartonowe lub skrzynki
do 10 kg wykonane z tworzyw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

450

kg

12.

Nektarynka —kl | pestkowiec o gladkiej, zoltej z
czerwonym rumiencem skorce, dojrzata, cata, jedrna,
zdrowa, czysta i bez znieksztatcen oraz bez
zanieczyszczen obcego pochodzenia, niezagrzybiona i

150

kg
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nieprzesuszona, miazsz stodki, zéttopomaranczowy,
opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki
wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia

13.

Pomarancza- kl. I, Swieze, czyste, cale, wolne od
sttuczen i nadmiernych zabliZnionych nacigé, o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (bez oznak gnicia i objawdw pleéni i chordb),
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i
zapachu,pakowane w pudta kartonowe lub skrzynki

do 20 kg, wykonane z tworzyw przeznaczonych do
kontaktu z Zywno$cig.

350

kg

14.

Porzeczka czarna- kLI, owoce jedrne, z grubg,
btyszczaca skorka, koloru czarnego, bez uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczeh mineralnych i
obcego pochodzenia, bez obcego smaku i
zapachu,zdrowe (bez oznak gnicia i objawow plesni i
chorob),pakowane w pudta kartonowe lub skrzynki
wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

150

kg

15.

Porzeczka czerwona- kl.I, owoce koloru czerwonego,
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i
zapachu (bez oznak gnicia i objawow plesni i chordb),
pakowane w pudta kartonowe lub skrzynki wykonane
z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zzywno$cia,

90

kg

16.

Rabarbar-todygi koloru r6zowego, czerwonego lub
zielonego , bez uszkodzen,bez oznak
zepsucia,charakterystyczny kwaskowaty, cierpki smak
,pakowane w pudta kartonowe przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia

200

kg

17.

Sliwka- owoce zdrowe, §wieze, jedrne bez sthuczen , o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany, bez
oznak gnicia i objawow plesni i chordb), bez uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych ),
pakowane w pudta kartonowe lub skrzynki wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zzywnoscia,

400

kg

18.

Truskawka- owoce zdrowe, $wieze, czyste, jedrne,
wolne od stluczen, o prawidlowym zabarwieniu,

240

kg
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stodkie, (bez oznak gnicia i objawow plesni i chordb),
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych), pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki do 2.5 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscia,

19.

Winogrono- kl. 1, $wieze, czyste, cate, wolne od
sthuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (bez oznak gnicia i objawdw pleéni i chordb),
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych ,pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki , wykonane z tworzyw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia

60

kg

20.

Wisnia owoce , w kolorze , ciemnoczerwonym,
skorka btyszczaca, dojrzate, twarde,czyste, jedrne,
zdrowe (nie dopuszcza si¢ owocow zgnitych oraz z
objawami chorob i plesni), migzsz czerwony, stodki.
Brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych , pakowane w pudta kartonowe lub
stanowig Sskrzynki do 5kg wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

150

kg

21.

Botwinka- mtode, ciemnozielone listki buraka
¢wiktowego, poprzetykane blador6zowymi nitkami,
brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych,pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki, wykonane z tworzyw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia

480

kg

22.

Burak- czerwony- caty, zdrowy, czysty, korzen o
cylindrycznym ksztalcie,migzsz ciemnoczerwony badz
czerwony, brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych Korzen o $rednicy 8-10
cm. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i
zapachu. Opakowania stanowig worki raszlowe do 10
kg wykonane z materialdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnos$cig

450

kg

23.

Cebula- cata, $cista, jedrna, czysta, zdrowa, dojrzata,
bez szczypiorku, barwa tuski suchej jasnozotta do
jasnobrazowej oraz tuski migsistej bialokremowa Iub
kremowozielona, ksztatt kulisty, lekko sptaszczony lub
wydtuzony, bez objawdw wyrosnigcia lub kietkowania,
z zaschnigta szyjka i Korzeniami, wolna od szkodnikow
i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, brak uszkodzen

250

kg
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mechanicznych i obcego pochodzenia, opakowania
worki raszlowe do 10 kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia,

24,

Cebula czerwona- dobrze wysuszona, bez
szczypiorku, sortowana o jednakowej wielko$ci 5-8cm,
bez uszkodzen mechanicznych, pakowana w worki
raszlowe,odmiana jednorodna przy kazdorazowe;j
dostawie, nie dopuszcza si¢ produktow gnijacych lub z
objawami zepsucia.

25

kg

25.

Cukinia- , zdrowa, czysta, $wieza, jedrna, blyszczaca,
ciemnozielona, cylindryczna, prosta, miazsz
jasnokremowy, kruchy, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych
Smak i zapach typowy, pakowana w worki foliowe do
5 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

50

kg

26.

Czosnek -gtéwki barwy biatej, zdrowe ( nie dopuszcza
si¢ czosnku z objawami zepsucia lub takimi zmianami,
ktore czynig go niezdatnym do spozycia), twarde, o
$rednicy ok. 6 cm, nienaruszone, o odpowiednio
regularnym ksztalcie, wysuszony, bez przerostow, zabki
Scisle przylegajace do siebie, brak uszkodzen
mechanicznych,smak i zapach typowy. Pakowany w
worki siatkowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

15

szt

27.

Fasolka szparagowa- straki zielone lub zotte w
zalezno$ci od odmiany, niezaples$niale, smak i zapach
typowy, $wieze, jedrne, bez uszkodzen mechanicznych,
bez zanieczyszczen mineralnych , pakowane w
plastikowe pudetka wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, opakowania
do 3 kg

120

kg

28.

Kalafior §wiezy- koloru biatego, nieprzerosnigty, bez
lisci, rozyczki zwarte, bez uszkodzen mechanicznych,
bez zmian chorobowych, pakowany w skrzynki
plastikowe wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia

600

szt

29.

Kapusta biala- cata, czysta, zdrowa, o barwie
jasnozielonej, glowki kuliste, zwarte, brak uszkodzen

400

kg
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mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach
typowy, pakowane w worki siatkowe do 20 kg,
wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

30.

Kapusta czerwona- cata, czysta, zdrowa, o barwie
czerwonej, glowki kuliste, zwarte, brak uszkodzen
mechanicznych smak i zapach typowy, pakowana w
worki siatkowe do 10 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.

150

kg

31.

Kapusta kiszona z marchwig min. 5%-naturalnie
kiszona, bez uzycia octu, szatkowana w krotkie nitki,
nie dopuszcza si¢ produktow gnijacych lub z objawami
zepsucia. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i
zapachu, opakowania stanowig wiaderka plastikowe o
masie 5 kg wykonane z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

200

kg

32.

Kapusta mloda- realizacja dostawy sezon letni- cala,
czysta, zdrowa, 0 barwie jasnozielonej, gtowki kuliste,
zwarte, brak uszkodzen mechanicznych i obcego
pochodzenia, smak i zapach typowy, pakowana w
worki siatkowe 20 kg, wykonane z materiatlow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

90

kg

33.

Kapusta pekinska-cata, zdrowa, czysta, ulistnienie o
barwie jasnozielonej, glowka cylindryczna, zwarta,
brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych,smak i zapach typowy; pojedyncze sztuki
pakowane w foli¢ wykonang z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

150

kg

34.

Koper caty, zdrowy, czysty, jedrny, aromatyczny,
niezwig¢dniety,o barwie zielonej, brak uszkodzen
mechanicznych i mineralnych oraz obcego
pochodzenia, smak i zapach typowy, dostarczany w
peczkach

500

peczek

35.

Marchew cata, zdrowa, bez naci, niezdrewniata, bez
oznak $wiadczacych o wyrastaniu korzenia w ped
nasienny, bez rozwidlen i bocznych rozgatezien, wolne
od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez
zanieczyszczen mechanicznych, mineralnych, smak i
zapach typowy. Pakowana w worki siatkowe z
tworzywa sztucznego do 10 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zZywnoscia

1500

kg
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36.

Ogorek- $wiezy, jedrny caty, (niedopuszczalne ogorki z
objawami gnicia, $ladami plesni), barwa zielona, brak
uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mechanicznych, mineralnych, smak i zapach typowy.
Opakowania stanowig worki foliowe do 10 kg
wykonane z materialtdow opakowaniowych
przeznaczonych do Kontaktu z zywno$cig.

950

kg

37.

Ogorek kiszony- naturalnie kiszony, twardy, zapach
Swiezy, warzywa o barwie zielonozottej, bez
widocznych uszkodzen mechanicznych, bez zmian
biologicznych, bez zanieczyszczen mineralnych, smak i
zapach typowy, opakowania stanowia wiaderka
plastikowe o masie-5 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.

420

kg

38.

Ogérek malosolny- ogorki kiszone, twarde, zapach
Swiezy, o barwie zielonozottej, bez widocznych
uszkodzen mechanicznych, bez zmian biologicznych,
bez zanieczyszczen mineralnych. Opakowanie
wiaderko -5 kg

80

kg

39.

Papryka $wieza - Swieza, jedrna o wyraznym
zabarwieniu, brak uszkodzen mechanicznych,
mineralnych. Smak i zapach typowy, opakowania
stanowia worki foliowe 5 kg wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

375

kg

40.

Pieczarka- jedrna, $wieza, catkowicie zamknigta,
kapelusz okragty, blaszki catkowicie ostonigte,
praktycznie wolne od zanieczyszczen ro$linnych i
mineralnych, nie uszkodzone przez szkodniki, brak
zmian chorobotworczych,Pakowane w skrzynki
plastikowe- 3 kg

300

kg

41.

Pietruszka korzen cale, korzen w ksztalcie
wydhluzonego stozka (migzsz biaty, jedrny), zdrowe
(bez oznak gnicia, plesni), czyste, sortowane, brak
uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych, mechanicznych, smak i zapach typowy,.
Pakowane w worki siatkowe z tworzywa sztucznego do
10 kg wykonane z materialow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

450

kg

42.

Pietruszka na¢- $wieza, barwa zielona, o duzych
listkach, niezwigdnigta, zdrowa, czysta, bez
zanieczyszczen mineralnych oraz obcego pochodzenia;

480

peczek
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smak i zapach typowy. Opakowania stanowig peczki

43.

Pomidor- jadalne do bezpo$redniego spozycia, cale,
zdrowe, czyste, §wieze, czerwone, okragle, gtadkie,
twarde, brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych oraz obcego pochodzenia.
Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu.
Opakowania stanowig skrzynki do 5 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

3700

kg

44,

Pomidor koktajlowy- jadalne do bezposredniego
spozycia, cale, zdrowe, czyste, §wieze, czerwone,
okragle, gtadkie, twarde, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych.
Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu.
Opakowania wykonane z materialéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

30

kg

45.

Por- cate, zdrowe, czyste, nie powinny zawieraé
widocznych ciat obcych; jednakze korzenie moga mieé¢
przylegajaca do nich ziemie, mie¢ §wiezy wyglad po
usunigciu zewnetrznych lisci, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczefn mineralnych i
pochodzenia obcego, wolne od nieprawidtowej wilgoci
zewngtrznej, tj. Odpowiednio osuszone. Smak i zapach
typowy. Opakowania stanowig skrzynki do 5 kg
wykonane z materialdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia.

200

kg

46.

Roszponka swieze, zielone listki, zdrowe, czyste,
intensywnie wybarwione, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych oraz
obcego pochodzenia, wolne od obcego zapachu i
smaku. Opakowania stanowig plastikowe, zafoliowane
pudetka o wadze ok. 250g, przeznaczonych do kontaktu

Z Zywno$cia.

90

szt

47.

Rzodkiewka- peczki cate, zdrowe, czyste, korzen
kulisty, czerwone, bardzo gladkie, intensywnie
wybarwione, blyszczace, na przekroju idealnie biate,
brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych, wolne od obcego zapachu i smaku.
Opakowania stanowig skrzynki wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

500

peczek

48.

Salata zielona maslowa- cala, zdrowa, czysta, gtowki
ksztaltne, okragle, liScie barwy zielonej, brak

2500

Szt.
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uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych oraz obcego pochodzenia. Smak i zapach
typowy. Pakowana w skrzynki przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia.

49.

Salata lodowa- cata, zdrowa, czysta, ulistnienie o
barwie zielonej, kruche, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczeh mineralnych i
obcego pochodzenia. Pakowana w skrzynki
wykonane z materialtow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

200

Szt.

50.

Salata ozdobna- karbowana, glowka cata, zdrowa,
czysta, ulistnienie o barwie zielonej lub bordowej,
krucha, brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych, pakowana w skrzynki
wykonane z materialdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

50

Szt.

51.

Seler korzeniowy cate, zdrowe, czyste, zgrubienie
korzeniowe duze, kuliste, miazsz bialy, jedrny,
aromatyczny, nieciemniejacy, bez sktonnosci do
parcenia, brak uszkodzen mechanicznych, bez

zanieczyszczen mineralnych oraz obcego pochodzenia.

Smak i zapach typowy. Opakowania stanowig worki
siatkowe od 5 do 10 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.

750

kg

52.

Szpinak $wiezy, zielony, listki, zdrowe, czyste,
intensywnie wybarwione, brak uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszcze mineralnych,
wolne od obcego zapachu i smaku. Opakowania
stanowig plastikowe, zafoliowane pudetka 0 wadze
500g, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

30

kg

53.

Szczypior- peczki caty, zdrowy, czysty, o barwie
zielonej, o dtugich lisciach, niezwiedniety, dlugosé
todygi do 30 cm, brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen obcego pochodzenia; smak i zapach

typowy.

550

peczek

SEZON ZIMOWY

dotyczy nastepujgcych miesiecy:
styczen-maj
listopad-grudzien

54.

Banan- klasa I, o prawidtowym zabarwieniu typowym
dla odmiany (z6lte), cale, twarde, zdrowe, czyste i bez

420

kg
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znieksztalcen oraz bez zanieczyszczen obcego
pochodzenia (insekty lub ich czg$ci, drewno, kamyki,
metal, tworzywo sztuczne, itp.), raczki i kiscie
powinny zawiera¢ dostateczng czes$¢ wigzki o
prawidlowym zabarwieniu, solidna, wolng od zarazenia
grzybami, ucigta w prawidtowy sposob (nie rozdarta,
bez fragmentow todygi) ; pakowane w pudta
kartonowe lub skrzynki do 18 kg wykonane z
materialow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

55.

Cytryna- klasa I, owoce $wieze, cate, o prawidlowym
zabarwieniu typowym dla odmiany,, zdrowe (nie
dopuszcza sie owocow zgnitych oraz z objawami
chordb i plesni), brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych, smak i zapach typowy.
Pakowane w kartonowe pudta lub skrzynki do10 kg
wykonane z materialdw przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.

100

kg

56.

Grapefruit czerwony- klasa I, owoce $wieze, czyste,
cate, o prawidlowym zabarwieniu typowym dla
odmiany (od zéltego do czerwonego), zdrowe (nie
dopuszcza sie owocOow zgnitych oraz z objawami
chorob i plesni), brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych i obcego pochodzenia,
smak i zapach typowy, pakowany w kartonowe pudta
lub skrzynki do 10 kg wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

50

kg

57.

Jablko deserowe ,,Alwa, Delikates, Rubin, Celesta,
Cortland, Gala, Gloster, Golden Delicious, Jonagored,
Ligol, Jonagold”- KI. I, $wieze, cale, czyste, o
prawidlowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (nie dopuszcza si¢ owocow zgnitych oraz z
objawami chorob i plesni), brak uszkodzen
mechanicznych, mineralnych , smak i zapach typowy,
pakowane w skrzynce do 15 kg, odmiana jednorodna
przy kazdorazowej dostawie

4.500

kg

58.

Kiwi- k1. T, odmiany uprawne owocow, $wieze, cate, o
prawidlowym zabarwieniu dla odmiany, odpowiednio
jedrne, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste,
dobrze wyksztalcone, bez uszkodzen mechanicznych
oraz zanieczyszczen mineralnych, Smak i zapach
typowy dla kiwi, opakowania wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

420

kg

61




59.

Mandarynka- kl. I, §wieze, czyste, cate, o
prawidtowym zabarwieniu typowym dla odmiany,
zdrowe (bez oznak gnicia i objawdw pleéni i chordb),
bez uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych, pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki do 10 kg, wykonane z tworzyw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

2.000

kg

60.

Pomarancza kl. 1, $wieze, czyste, cate, o prawidlowym
zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak
gnicia i objawdw plesni i chordb), bez uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczen mineralnych i
obcego pochodzenia, pakowane w pudta kartonowe lub
skrzynki do 10 kg, wykonane z tworzyw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia

250

kg

61.

Winogrono kl. I, $wieze, czyste o prawidlowym
zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak
gnicia i objawdw plesni i chordb), bez uszkodzen
mechanicznych, bez zanieczyszczef mineralnych,
pakowane w pudta kartonowe lub skrzynki do 10 kg,
wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig

50

kg

62.

Burak czerwony- caty, zdrowy, czysty, korzen o
cylindrycznym ksztatcie, migzsz ciemnoczerwony badz
czerwony, brak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych, Smak i zapach typowy
dla buraka, pakowany w worki raszlowe do 10 kg
wykonane z materialdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

900

kg

63.

Cebula- cala, $cista, jedrna, czysta, zdrowa, sucha, bez
szczypiorku, barwa tuski suchej jasnozotta do
jasnobrazowej, ksztalt kulisty, lekko sptaszczony lub
wydtuzony, bez objawow wyrosniecia lub kietkowania,
z zaschnigta szyjka i korzeniami, wolna od szkodnikow
i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, brak uszkodzen
mechanicznych, Smak i zapach typowy dla cebuli,
pakowana w worki raszlowe do 10 kg wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia,

450

kg

64.

Cebula czerwona- dobrze wysuszona, bez
szczypiorku, bez uszkodzen mechanicznych, pakowana
w worki raszlowe do 10 kg, odmiana jednorodna przy
kazdorazowej dostawie, nie dopuszcza si¢ produktéw
gnijacych lub z objawami zepsucia.

40

kg

62




65.

Cukinia- cata, zdrowa, czysta, $wieza, ciemnozielona,
cylindryczna, migzsz jasnokremowy, brak uszkodzen
mechanicznych. Smak i zapach typowy dla cukini,
pakowana w worki foliowe do 5 kg wykonane z
materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

120

kg

66.

Czosnek-gtowki barwy biatej, zdrowe (nie dopuszcza
si¢ czosnku z objawami zepsucia lub takimi zmianami,
ktore czynia go niezdatnym do spozycia), twarde, o
odpowiednio regularnym ksztalcie, wysuszony, bez
przerostow, zabki $cisle przylegajace do siebie, brak
uszkodzen mechanicznych, smak i zapach typowy dla
czosnku, pakowany w worki siatkowe wykonane z
materialow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

80

szt

67.

Dynia-Owoc duzy ($rednicy do 40 cm), kulisty,
gruszkowaty, cylindryczny Migzsz widknisty, biate
nasiona. Z zewnatrz owoc okryty gruba, najczgsciej
pomaranczowa skorupka. Owoc zdrowy, suchy, jedrny.
Bez oznak uszkodzen mechanicznych, bez
zanieczyszczen mineralnych. Smak i zapach typowy
dla dyni. pakowana w worki lub kartony z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

300

kg

68.

Kapusta biala- cata, czysta, zdrowa, o barwie
jasnozielonej, gtowki kuliste, zwarte, , brak uszkodzen
mechanicznych , smak i zapach typowy dla kapusty
bialej, pakowana w worki siatkowe do 20 kg
wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

950

kg

69.

Kapusta czerwona cata, czysta, zdrowa, o barwie
czerwonej, gtowki kuliste, zwarta, brak uszkodzen
mechanicznych, smak i zapach typowy dla kapusty
czerwonej, pakowana w worki siatkowe do 10 kg
wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

150

kg

70.

Kapusta kiszona z marchwig min. 5%-naturalnie
kiszona, bez uzycia octu, szatkowana w krotkie nitki,
nie dopuszcza si¢ produktow gnijacych lub z objawami
zepsucia. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i
zapachu, opakowania stanowig wiaderka plastikowe o
masie do 5 kg wykonane z materiatlow przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cia.

400

kg

71.

Kapusta pekinska- cala, zdrowa, czysta, ulistnienie o
barwie jasnozielonej, gléwka cylindryczna, zwarta,

180

kg
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brak uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych, smak i zapach typowy dla kapusty
pekinskiej; pakowana w foli¢ wykonang z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

72.

Koper zielony natka- caty, zdrowy, czysty, jedrny,
aromatyczny, niezwigdnigty, 0 barwie zielonej, brak
uszkodzen mechanicznych, smak i zapach typowy dla
kopru, dostarczany w peczkach

850

peczek

73.

Marchew- cata, zdrowa, czysta, bez naci, wolna od
szkodnikoéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki, bez zanieczyszczen mechanicznych,
mineralnych, smak i zapach typowy dla marchwi.
Pakowana w worki siatkowe z tworzywa sztucznego do
10 kg wykonane z materiatow przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia.

1.600

kg

74.

Ogorek swiezy- Swiezy, jedrny, niedopuszczalne
ogorki z objawami gnicia, §ladami plesni, barwa
zielona, brak uszkodzen mechanicznych, smak i zapach
typowy dla ogorka, pakowany w worki foliowe do 10
kg wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z Zywno$cia.

480

kg

75.

Ogorek kiszony naturalnie kiszone, twarde, zapach
Swiezy, bez widocznych uszkodzen mechanicznych,
bez zmian biologicznych, bez zanieczyszczen
mineralnych, smak i zapach typowy dla ogérka
kiszonego, pakowany we wiaderka plastikowe do 5 kg
wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia

550

kg

76.

Papryka $wieza czerwona- §wieza, jedrna o
wyraznym zabarwieniu, brak uszkodzen
mechanicznych, mineralnych. Smak i zapach typowy
dla papryki, pakowana w worki foliowe do 5 kg
wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

350

kg

77.

Pieczarka-jedrna, $wieza, catkowicie zamknigta,
kapelusz okragty, wolna od zanieczyszczen, nie
uszkodzone przez szkodniki, brak zmian
chorobotworczych, zapach i smak charakterystyczny
dla pieczarek, bez oznak plesni, pakowana w skrzynki
plastikowe do 3 kg

380

kg

78.

Pietruszka korzen- korzen w ksztalcie wydluzonego
stozka migzsz biaty, jedrny, bez oznak gnicia, plesni,
brak uszkodzen mechanicznych, smak i zapach typowy

450

kg
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dla pietruszki, pakowana w worki siatkowe z tworzywa
sztucznego do 10 kg wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

79.

Pietruszka na¢- $wieza, barwa zielona, o duzych
listkach, niezwig¢dnigta, zdrowa, czysta, bez
zanieczyszczen mineralnych, smak i zapach typowy dla
pietruszki

560

szt

80.

Pomidor- cate, zdrowe, czyste, Swieze, czerwone,
okragte, gtadkie, twarde, brak uszkodzen
mechanicznych, Smak i zapach typowy dla pomidora,
pakowana w skrzynki do 6 kg wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia.

3.500

kg

81.

Pomidor koktajlowy- jadalne do bezposredniego
spozycia, caly, zdrowy, czysty, $wiezy, czerwony,
okragly, gtadki, twardy, brak uszkodzen
mechanicznych. Smak i zapach typowy dla pomidora,
pakowania wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z Zzywnoscig.

20

kg

82.

Por-caty, zdrowy, czysty, brak uszkodzen
mechanicznych. Smak i zapach typowy dla pora.
Pakowany w skrzynki do 5 kg wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

220

kg

83.

Rzodkiewka- cata, zdrowa, korzen kulisty, czerwona,
intensywnie wybarwiona, na przekroju idealnie biata,
brak uszkodzen mechanicznych, pakowana w skrzynki
wykonane z materiatlow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

300

Szt.

84.

Salata zielona mastowa- cata, zdrowa, czysta, brak
uszkodzen mechanicznych, Smak i zapach typowy dla
sataty, pakowana w skrzynki przeznaczone do kontaktu

Z Zywno$cia.

1.700

Szt.

85.

Salata lodowa- cata, zdrowa, czysta, brak uszkodzen
mechanicznych. Pakowana w skrzynki wykonane z
materialow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.

140

Szt.

86.

Salata ozdobna- cata, zdrowa, ulistnienie 0 barwie
zielonej lub bordowe;j, brak uszkodzen mechanicznych,
pakowana w skrzynki wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

50

Szt.

87.

Seler korzeniowy-caty, zdrowy, czysty, miazsz biaty,
jedrny, aromatyczny, nieciemniejacy, bez sktonnosci do
parcenia, brak uszkodzen mechanicznych. Smak i
zapach typowy dla selera. Pakowany w worki siatkowe
do 10 kg wykonane z materialéw przeznaczonych do

950

kg
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kontaktu z zywno$cia.

88. | Szczypior- peczki caty, zdrowy, o barwie zielonej,
niezwigdnigty, bez uszkodzen mechanicznych. Smak i
zapach typowy dla szczypioru,

600

Szt.

Warto$¢ netto i brutto zaméwienia ogéotem:

podpis Wykonawcy
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Specyfikacja asortymentowo-ilosciowo-cenowa

i standardy jakos$ciowe odnoszace si¢ do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zadanie Nr 12

Zalgcznik Nr 2/12
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Lp.

Przedmiot zamoéwienia

Opis artykutu
oferowanego
(poda¢ nazwe
artykutu,
gramatury,
cechy jakosciowe
odpowiednio do
wymagan W
kolumnie nr 2)

Szacunkowa
zamawiana
ilos¢ w skali
12 miesiecy

Jednostka
miary

Cena

jedn.

netto
zaj.m.

Stawka
VAT

Wartos¢
netto

pozycji

Wartos¢
podatku
VAT

Wartos¢
brutto

pozycji

Blok drobiowy o zawartosci thuszczu do 10 % i zawarto$¢ migsa nie
mniejszej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza,Blok do porcjowania
na rgcznej krajalnicy w plastry (typ wedliny — szynkowa, szynkéwka )
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawarto$cig alergendw, wartosciag odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

960

kg

Blok drobiowy o zawartosci thuszczu do 12 % i zawarto$ci migsa nie
mniej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza, Blok do porcjowania
na recznej krajalnicy w plastry(typ wedliny — szynka konserwowa).
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny:

nazwg producenta, nazwg handlows, sktadem, warto$cig odzywcza w 1009
wyrobu gotowego,

zawarto$cig alergendéw, terminem przydatno$ci do spozycia.

1200

kg

Wedlina drobiowa o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 70%,Wyrob nie
moze zawiera¢ migsa otrzymanego w wyniku odkastniania mechanicznego
MOM, do podawania na goraco lub na zimno ( typ wedliny np.zwyczajna,
$laska). Wskazany flak naturalny. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa

600

kg
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handlowa, sktadem, warto$cig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergenéw, data produkcji, datg przydatno$ci do spozycia.

Pieczen z migsa drobiowego , zawarto$¢ migsa nie mniejsza niz 70% (typ —
rzymska, meksykanska) Nadajgca si¢ do porcjowania krajalnica reczna,
konsystencja stata (twarda). Wysoko$¢ oraz grubos¢ pieczeni dowolna.
Opakowanie hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia minimum 10
dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposob czytelny:

nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto$cia odzywcza w 100g
wyrobu gotowego, zawarto$cig alergenow, datg produkcji, datg
przydatnosci do spozycia.

480

kg

Blok drobiowy o zawartosci: tluszczu do 8%, mig¢sa nie mniej niz 70 %.
Blok do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej Typ wedliny np.:
poledwica drobiowa,Filet gotowany z kurczaka lub indyka (bez
zawarto$ci galarety i osocza).

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawarto$cig alergendw, data przydatnosci do spozycia.

60

kg

Wedlina drobiowa bezglutenowa,bez dodatku glutaminianu sodu i
fosforandow o zawartosci:, mi¢sa nie mniej niz 70% w paczkach po ok 100 g
hermetycznie zamknigte, Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni
liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w spos6b czytelny: nazwa
producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto§¢ odzywcza w 100g wyrobu
gotowego, zawartoscia alergendw, terminem przydatnosci do spozycia.

72

kg

Blok drobiowy, do porcjowania w plastry na krajalnicy r¢cznej

zawartos¢ thuszczu do 12%, migsa- nie mniej niz 70 % bez zawartosci
galarety i osocza,(typ wedliny np. szynka z kurczaka, szynka drobiowa )
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergenéw, data przydatnosci do spozycia.

840

kg

Blok drobiowy o zawarto$ci: ttuszczu do 11%, migsa nie mniej niz 70%
(bez zawartos$ci galarety i osocza . Blok do porcjowania w plastry na
krajalnicy recznej Typ wedliny np. : szynka Tyrolska lub Szynka mielona
. Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny:

-nazwg producenta, nazwa handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g
wyrobu gotowego,

zawarto$¢ alergenow, data produkeji, datg przydatnos$ci do spozycia.

600

kg
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Parowka lub serdelka drobiowa, wyrdb nie moze zawieraé

migsa otrzymanego w wyniku odkostniania mechanicznego MOM

Flak naturalny lub sztuczny 1 szt - o wadze 50 -60g. Zawarto$¢ ttuszczu do
14 %; migsa nie mniej niz 70 %. Opakowanie 0.5— 2.00 kg; Termin
przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy. Produkt
0znaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa,
sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawartoscia
alergenow, data przydatnos$ci do spozycia.

480

kg

10.

Pasztet drobiowy zapiekany w blasze. moze zawiera¢ dodatki w postaci
owocow np. sliwki, zurawiny, brzoskwini o statej konsystencji (twardy),
nadajacy si¢ do krojenia nozem. Wysoko$¢ oraz grubos¢ pasztetu dowolna.
Opakowanie hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia minimum
10dni liczgc od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto§¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawarto$cia alergenow, data przydatnosei do spozycia.

720

kg

11.

Wedlina drobiowa, zawarto$¢ miesa nie mniejsza niz 70%. Baton do
porcjowania na r¢cznej krajalnicy (typ wedliny — salami )

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwg
handlows, sktadem,

zawartoscig alergendw, wartoscia odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

600

kg

12,

Kieltbasa biata surowa drobiowa o zawarto$ci migsa chudego nie mniejszej
niz 70 %, Wyrdb nie moze zawiera¢ migsa otrzymanego w wyniku
odkastniania mechanicznego MOM . Wskazany flak naturalny. Termin
przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergenow, data produkcji, datg przydatno$ei do spozycia.

150

kg

13.

Wedlina drobiowa ,we¢dzona, parzona,podsuszana zawarto$¢ migsa nie
mnigjsza niz 70 %.Baton do porcjowania na r¢cznej krajalnicy w
plastry,(typ wedliny — zywiecka,krakowska)

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwg producenta, nazwg
handlowa, sktadem,

zawartoscig alergenow, warto$ciag odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

480

kg
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14,

Wedlina drobiowa, wedzona, parzona zawarto$¢ miesa hie mniejsza niz
70%. Baton do porcjowania na r¢cznej krajalnicy w plastry (typ wedliny —
poledwica sopocka,szynka gotowana)

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawarto$cig alergendw, warto$cig odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

960

kg

15.

Boczek wieprzowy parzony, wedzony bez zeber, bez skory, chudy

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w Sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, zawartos$cia alergenow, warto$ciag odzywcza w 100 g
wyrobu gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.

320

kg

16.

Podgardle wieprzowe wedzone bez skory Termin przydatnosci do
spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawartoscig alergenow, wartoscig odzywceza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnosci do spozycia.

180

kg

17.

Blok wieprzowy: o zawartoéci ttuszczu do 10 % i zawarto$¢ migsa nie
mniejsza niz 70 %; bez zawarto$ci galarety 1 osocza. Blok do porcjowania
na recznej Krajalnicy w plastry (typ wedliny — szynkowa, szynkéwka )
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawartoscig alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

720

kg

18.

Blok wieprzowy: o0 zawartos$ci thuszczu do 12 % i zawartos$ci migsa nie
mniej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza, Blok do porcjowania na
recznej krajalnicy w plastry (typ wedliny — szynka konserwowa). Termin
przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy. Produkt
oznaczony w sposob czytelny:

nazwg producenta, nazwa handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g
wyrobu gotowego,

zawartoscig alergendw, terminem przydatnosci do spozycia.

840

kg

19.

Wedlina wieprzowa o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 70%, Wyrdb nie
moze zawiera¢ migsa otrzymanego w wyniku odkastniania mechanicznego
MOM, do podawania na goraco lub na zimno ( typ wedliny np.zwyczajna,
$laska). Wskazany flak naturalny. Termin przydatno$ci do spozycia

360

kg
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minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwg
handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergenoéw, data produkcji, datg przydatnosci do spozycia.

20.

Pieczen z migsa mielonego wieprzowego, zawarto$¢ migsa nie mniejsza niz
70% (typ — rzymska, meksykanska) Nadajgca si¢ do porcjowania
krajalnica reczna, konsystencja stata (twarda). Wysokos¢ oraz grubos¢
pieczeni dowolna. Opakowanie hermetyczne. Termin przydatnosci do
spozycia minimum 10 dni liczgc od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposob czytelny:

nazwg producenta, nazwg handlowa, sktadem, warto$cig odzywcza w 100g
wyrobu gotowego, zawartoscig alergenow, data produkcji, data
przydatno$ci do spozycia.

600

kg

21.

Kietbasa biala surowa wieprzowa o zawartosci migsa chudego nie
mniejszej niz 70 %, Wyrob nie moze zawiera¢ mig¢sa otrzymanego w
wyniku odkostniania mechanicznego MOM, Wskazany flak naturalny.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$cig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergenoéw, datg produkceji, data przydatno$ci do spozycia.

80

kg

22.

Paréowka lub serdelka wieprzowa, wyrdb nie moze zawiera¢

migsa otrzymanego w wyniku odkostniania mechanicznego MOM

Flak naturalny lub sztuczny 1 szt - o wadze 50 -60g. Zawarto$¢ ttuszczu do
14 %; migsa nie mniej niz 70%. Opakowanie 0.5— 2.00 kg; Termin
przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy. Produkt
oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwg handlowa,
sktadem, warto$cig odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawarto$cia
alergenéw, data przydatnosci do spozycia.

220

kg

23.

Wedlina wieprzowa, wedzona, parzona, podsuszana zawarto$¢ mi¢sa nie
mniejsza niz 70 %. Baton do porcjowania na recznej krajalnicy w plastry
(typ wedliny — zywiecka,krakowska)

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwg producenta, nazwag
handlowa, sktadem,

zawarto$cig alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

380

kg

24.

Wedlina wieprzowa, wedzona, parzona zawarto$¢ mig¢sa nie mniejszej niz
70 %.Baton do porcjowania na r¢cznej krajalnicy w plastry (typ wedliny —
poledwica sopocka,szynka gotowana)

520

kg
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Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawarto$cig alergendw, warto$cia odzywcza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.

25.

Blok wieprzowy o zawartosci: ttuszczu do 8%, migsa nie mniej niz 70 %.
Blok do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej Typ wedliny np.:
poledwica drobiowa, Filet gotowany z kurczaka lub indyka (bez
zawartosci galarety i osocza).

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartos$cig alergenéw, datg przydatnosci do spozycia.

460

kg

26.

Blok wieprzowy, do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej

zawarto$¢ thuszczu do 12%, migsa- nie mniej niz 70 % bez zawartosci
galarety i osocza, (typ wedliny np. szynka z kurczaka, szynka drobiowa)
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawarto$cia alergenow, datg przydatnosei do spozycia.

70

kg

27.

Blok wieprzowy o zawartosci: ttuszczu do 11%, migsa nie mniej niz 70%
(bez zawarto$ci galarety i osocza. Blok do porcjowania w plastry na
krajalnicy recznej, Typ wedliny np.: szynka Tyrolska lub Szynka mielona
. Termin przydatnos$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny:

-nazwg producenta, nazwa handlowa, sktadem, wartos¢ odzywcza w 100g
wyrobu gotowego,

zawarto$¢ alergenow, data produkcji, datg przydatnosci do spozycia.

480

kg

28.

Pasztet wieprzowy zapiekany w blasze. moze zawiera¢ dodatki w postaci
owocow np. $liwki, zurawiny,brzoskwini O statej konsystencji (twardy ),
nadajacy si¢ do krojenia nozem . Wysokos¢ oraz grubo$¢ pasztetu dowolna.
Opakowanie hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia minimum
10dni liczgc od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowg, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergenow, data przydatnosci do spozycia.

360

kg

29.

Wedlina wieprzowa, zawarto$¢ mig¢sa nie mniejsza niz 70 %. Baton do
porcjowania na r¢cznej krajalnicy (typ wedliny — salami')
Termin przydatnos$ci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.

400

kg
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Produkt oznaczony w sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawartoscia alergenow, warto$cig odzyweza w 100 g wyrobu gotowego,
terminem przydatnos$ci do spozycia.
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data podpis Wykonawcy




Zalacznik Nr 3
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:

1. Przeliczenie w Kryterium ..ceny*

1. Oferowana cena - 100 %

Najnizsza cena zadania ogdtem sposrod hie odrzuconych ofert
PKT = oo x 100 x 100%

Cena zadania ogétem oferty badanej, nieodrzuconej
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(pieczatka firmowa Wykonawcy)

WYKAZ WYKONANYCH WCZESNIEJ DOSTAW

Zalacznik Nr 4
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

L.p. | Nazwa Zamawiajacego | Przedmiot dostawy Okres realizacji Wagtgsstca\ll)vgutto

1.
2.
3.
4,

W zalaczeniu:

- dokumenty (referencje) potwierdzajace, ze dostawy zostaty wykonane ............ szt.

data podpis Wykonawcy
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Zatacznik Nr 5

do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

WZOR UMOWY

Umowa Nr .............

(imie i nazwisko) (stanowisko)

zwanym dalej w tre$ci umowy Zamawiajacym

a
(petna nazwa wykonawcy)
(adres siedziby wykonawcy)
wpisanym do rejestru Krajowego Rejestru Sagdowego pod numerem .........

reprezentowanym przez:

(imie i nazwisko) (stanowisko)

(imie i nazwisko) (stanowisko)
REGON & e NIP: ............
PESEL (dotyczy 0S0bY fizycznej).........oovieriiriiiiiiiiiiiieieeen

zwanym dalej w tresci umowy Wykonawcg
0 nastepujacej tresci:

§1

1. W wyniku przeprowadzonego zgodnie z ustawg — Prawo zamoéwien publicznych
postepowania w trybie przetargu nieograniczonego Zamawiajgcy udziela Wykonawcy

zamowienia publicznego Na dostawe ...........ccccoveviieneniinnieenieniennnns

w dalszej tre$ci przedmiotem umowy.

................ , Zwanych
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2. Integralng cze$¢ niniejszej umowy stanowi:
- specyfikacja asortymentowo- ilosciowo-cenowa — Zatgcznik Nr ...

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania Zamawiajgcemu przedmiotu umowy
W asortymencie, ilo$ci i po cenie zgodnej ze ztozong ofertg z dnia ..............

§2

1. Umowa zostaje zawarta na okres od ........ e r. do ....... e r., badz
wczesniejszego wyczerpania kwoty okreslonej w § 5 pkt. 1

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ ancksowania terminu umowy w przypadku jej
niezrealizowania pod wzglgdem ilosciowym w obowigzujacym terminie umownym
Z zastrzezeniem, ze w przypadku aneksowania terminu umowy zastosowanie bedzie miat
art.142 ust. 5 ustawy —Pzp.

§3

1. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ przedmiot zaméwienia wiasnym transportem,
na wilasne ryzyko i koszt do kuchni zlokalizowanej w siedzibie Zamawiajacego przy
ul. Konstytucji 3 Maja 42 w Toruniu oraz dokona¢ jego roztadunku do wskazanego
i uzgodnionego miejsca.

2. Dostawy odbywac si¢ bgda sukcesywnie w dni robocze wg faktycznego zapotrzebowania
Zamawiajacego okres$lonego w kazdorazowym zamowieniu sktadanym Wykonawcy droga
elektroniczng, faksem lub telefonicznie z minimum 1-dniowym wyprzedzeniem. Za dni
robocze uwazane beda dni od poniedzialku do soboty, za wyjatkiem dni ustawowo
wolnych od pracy.

3. Czestotliwo$¢ 1 terminy dostaw:

a) Zadanie Nr 1 - dostawa réznych artykulow spozywczych: co najmniej 3 razy w
tygodniu w godz. 6.00-10:00.

b) Zadanie Nr 2 - dostawa ryb i produktéw z ryb: co najmniej 2 razy w tygodniu w godz.
6.00-10:00.

c) Zadanie Nr 3 - dostawa mrozonek: co najmniej 2 razy w tygodniu w godz. 6.00-10:00.

d) Zadanie Nr 4 - dostawa jaj kurzych: co najmniej 1 raz w tygodniu w godz. 6.00-13:00.

e) Zadanie Nr 5 - dostawa miesa drobiowego: co najmniej 3 razy w tygodniu w godz.
6.00-10:00.

f) Zadanie Nr 6 - dostawa migsa wolowego i wieprzowego: co najmniej 3 razy w tygodniu
w godz. 6.00-10:00.

g) Zadanie Nr 7 - dostawa miegsa z indyka: co najmniej 3 razy w tygodniu w godz. 6.00-
10:00.

h) Zadanie Nr 8 - dostawa mleka i przetworéw mlecznych: co najmniej 3 razy w tygodniu
w godz. 4.30-6:00.

i) Zadanie Nr 9 - dostawa pieczywa i wyrobéw cistkarskich: codziennie oprocz $wiat i
niedziel niehandlowych w godz. 04.30-6.00.

J) Zadanie Nr 10 - dostawa ziemniakow: co najmniej 5 razy w tygodniu w godz. 7.00-
10:00.

k) Zadanie Nr 11 - dostawa warzyw i owocow: CO najmniej 5 razy w tygodniu w godz.
7.00-10:00.

I) Zadanie Nr 12 - dostawa wedlin i wyrobéw wedliniarskich: co najmniej 3 razy w
tygodniu w godz. 6.00-10:00.

4. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot umowy o dobrej jakosci, spetniajacy
wszelkie obowigzujace w Polsce wymagania, w szczegdlnosci wymagania zdrowotne
wynikajace z ustawy 0 bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia z 25.08.2006r. i ustawy
o warunkach zdrowotnych zywnosci i zZywienia z 11.05.2001r., z waznym terminem
przydatnosci do spozycia, nalezycie i estetycznie opakowany i oznakowany oraz
zabezpieczony w czasie transportu.
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Transport artykutow 1 wyrobéw musi odbywac si¢ srodkami transportu przystosowanymi

do transportu zywnosci zgodnie z obowigzujacymi wymogami.

. W przypadku dostarczenia przedmiotu umowy innego rodzajowo lub niezgodnego

z postanowieniami ust. 4, Zamawiajacy moze (wedtug swego wyboru):

a) odmowi¢ odbioru przedmiotu umowy i odstapi¢ od zamowienia albo,

b) zada¢ wymiany przedmiotu umowy w wyznaczonym przez Zamawiajacego terminie na
wlasciwy rodzajowo i/lub zgodny z postanowieniami ust. 4, a w razie braku wymiany w tym
terminie — odstapi¢ od zamoéwienia.

. W przypadku dostarczenia przedmiotu umowy z opoOznieniem, Zamawiajacy moze

odmowic jego odbioru i odstgpi¢ od zamowienia.

§4

. Strony ustalajg, ze z tytulu nieterminowej dostawy Zamawiajagcy moze naliczy¢
Wykonawcy kary umowne w wysokosci 1% warto$ci brutto niezrealizowanej dostawy za
kazdy dzien zwloki.

. Zamawiajacy ma prawo dokona¢ zakupu niedostarczonego w terminie przedmiotu umowy
u innego Wykonawcy, a réznica migdzy ceng zakupu zastgpczego, a ceng umowng
obcigzy¢ Wykonawce, z ktérym podpisana jest umowa.

. Z tytulu nienalezytego wykonania umowy, W Szczegdlnos$ci postanowien §3 ust.3-4,
z wylaczeniem zwloki okreslonej w ust. 1 Wykonawca zobowigzany bedzie zaptacié
Zamawiajacemu kar¢ umowna w wysokosci 10% warto$ci brutto nienalezycie
zrealizowanej cze$ci umowy.

. W razie wielokrotnego naruszenia umowy przez Wykonawce (minimum dwa razy
w okresie trwania umowy), w szczegdlnosci postanowien §3 ust.3-4, Zamawiajacy moze
rozwigza¢ niniejsza umowe z zachowaniem 14-dniowego okresu wypowiedzenia,
po uprzednim wezwaniu Wykonawcy do zachowania zgodnego z prawem i warunkami
umowy.

. Wykonawca ma prawo nalicza¢ Zamawiajagcemu odsetki ustawowe za nieterminowe
regulowanie naleznosci od warto$ci niezaptaconej faktury.

§5

. Wartos¢ umowy ustala si¢ na kwote: ................. netto +...% VAT = ......cceiiennn. brutto
STOWNIE DIULLO: ..eeniiieeiiieciie e

. Nalezno$¢ za dostawe platna bedzie w terminie 30 dni, liczac od dnia otrzymania przez
Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury przez Wykonawce. Faktury beda
wystawiane w cyklu rozliczeniowym tygodniowym obejmujacym dostawy zrealizoane w tym
okresie.

. Nalezno$¢ za dostarczony przedmiot umowy Zamawiajacy przekazywal bedzie
na rachunek Wykonawcy podany na fakturze.

. Ceny podane w ofercie obowigzywa¢ beda przez okres trwania umowy, a jedynie w
przypadku zmiany obowiazujacej stawki podatku VAT w okresie trwania umowy
Wykonawca ma prawo doliczy¢ do cen netto ustalonych w umowie nalezny podatek VAT
wedlug obowigzujacej stawki. Zmiana ta nie b¢dzie wymagata aneksu.

. Wykonawca nie ma prawa przenie$¢ wierzytelno$ci oraz odsetek ustawowych bez zgody
Zamawiajacego na rzecz osob trzecich.

. Wszelkie umowy nazwane uregulowane w Kodeksie cywilnym oraz umowy nienazwane,
nieuregulowane przepisami prawa cywilnego (jak factoring, forfaiting i in.) majace na celu
przeniesienie na osoby trzecie wierzytelnosci zarowno  wymagalnych  jak
I niewymagalnych istniejacych jak i nieistniejacych, na dzien zawarcia umowy, zawarte
przez Wykonawce bez zgody Zamawiajacego — sg niewazne.
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§6

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zakupu mniejszej ilosci przedmiotu umowy
w granicach 20% zamoéwienia podstawowego i nie bedzie to skutkowalo roszczeniami
odszkodowawczymi ze strony Wykonawcy.

2. Strony dopuszczajag mozliwos¢ dokonania zamowienia przez Zamawiajgcego innej ilosci
artykutow w poszczegélnych pozycjach zamowienia w razie zaistnienia takiej
koniecznos$ci po stronie Zamawiajgcego pod warunkiem zachowania cen jednostkowych
I nieprzekroczenia ogodlnej wartosci zamowienia.

§7
W razie powstalego Sporu zwigzanego z wykonaniem umowy w sprawie zamoOwienia
publicznego, Strony bedg dazy¢ do polubownego zatatwienia ewentualnej kwestii sporu.

§8
W przypadku nie zatatwienia powstalego sporu na drodze polubownej w terminie 14 dni
od rozpoczecia negocjacji, Strony poddadza si¢ rozstrzygnieciu wlasciwego sadu dla siedziby
Zamawiajacego.

§9
W kwestiach nieuregulowanych postanowieniami zawartej umowy zastosowanie mie¢ beda
przepisy ustawy — Prawo zamowien publicznych i kodeksu cywilnego.

§ 10
Strony moga dochodzi¢ na zasadach ogdélnych KC odszkodowania przewyzszajacego
wysokos¢ ustalonych kar umownych.

§11
Zakazuje si¢ zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie
ktorej dokonano wyboru wykonawcy, chyba ze zachodzi nastgpujaca okolicznos¢:
1) zmiany zostaly przewidziane w ogloszeniu o zamoéwieniu lub specyfikacji istotnych
warunkow zamowienia W postaci jednoznacznych postanowien umownych, ktore okreslaja
ich zakres, w szczeg6lno$ci mozliwo$¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia wykonawcy,
i charakter oraz warunki wprowadzenia zmian.

§12
Wszelkie zmiany w umowie pod rygorem niewazno$ci musza by¢ dokonane w formie
pisemnej.

§13
Strony zobowiazuja si¢ do natychmiastowego informowania o kazdej zmianie adresu lub
numeru telefonu. W razie niezrealizowania tego zobowiazania pisma dostarczane pod adres
wskazany w niniejszej umowie uwaza si¢ za doreczone.

§14
Umowg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, z tego 2 egzemplarze
dla Zamawiajacego, a 1 egzemplarz dla Wykonawcy.

WYKONAWCA: ZAMAWIAJACY:
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Zatacznik Nr 6
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

OSWIADCZENIE*
o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowe;j,
o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp

(*Niniejsze o$wiadczenie Wykonawca musi przekaza¢ Zamawiajacemu w terminie 3 dni od zamieszczenia
na stronie internetowej informacji,
o ktorej mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp.
Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, wykonawca moze przedstawi¢ dowody, Ze powiazania z innym wykonawca
nie prowadza do zaktécenia konkurencji w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia).

W zwiazku z przystapieniem naszej firmy:

do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego na:

dostawe roznych artykuléw spozywczych, migesa i wyrobow wedliniarskich, pieczywa,
jaj, ryb, ziemniakow, owocow i warzyw

o$wiadczamy zgodnie z art.24 ust. 1 pkt 23 ustawy — Pzp, ze:

1. nie nalezymy* do zadnej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 Pzp
w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentow
(t.j. Dz. U. 2018 r. poz. 798 ze zm.).

2. nalezymy* do grupy kapitatowej i przedstawiamy dowody, ie powigzania z innym
wykonawcg nie prowadzg do zaklécenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie
zamowienia W rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji
I konsumentow (t.J. Dz. U. 2018 r. poz. 798 ze zm.).

data podpis Wykonawcy
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Zalacznik Nr 7
do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

OSWIADCZENIE
W zwigzku z przystgpieniem naszej firmy (nazwa wykonawcy lub podmiotu trzeciego):

do udziatu w postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego na:

dostawe réznych artykuléow spozywczych, mig¢sa i wyrobow wedliniarskich,
pieczywa, jaj, ryb, ziemniakow, owocow i warzyw

o$wiadczamy, ze w stosunku do niego:

1)* a) nie wydano prawomocnego wyroku sadu lub ostatecznej decyzji administracyjnej
0 zaleganiu z uiszczaniem podatkdéw, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne
lub zdrowotne;

b) wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzj¢ administracyjna o zaleganiu
z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne,
a Wykonaweca przedktada wraz z niniejszym o$wiadczeniem dokumenty potwierdzajace
dokonanie ptatnosci tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami
lub zawarte wiazace porozumienie w sprawie sptat tych naleznosci.

* UWAGA! — skresli¢ niewtasciwe (a lub b)

2) nie orzeczono tytulem s$rodka zapobiegawczego zakazu ubiegania si¢ o zamodwienia
publiczne.

data podpis osoby upowazmionej do reprezentacji
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