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KOMUNIKA PUBLICZNY NR 4

1RBLog.SZP-2612.15.2022

Dotyczy: zmiany Specyfikacii Warunkéw Zaméwienia w postgpowaniu o udzielenia zamowienia
publicznego na dostawe sprzetu gastronomiczno - chiodniczego, numer sprawy 19/2022.

Uprzejmie informujg, ze w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego na dostawe
sprzgtu gastronomiczno - chlodniczego, numer sprawy 19/2022 zgodnie z art. 137 ust. 1 i 2
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (tj. Dz. U. z 2021 L.
poz. 1129 ze zm.) Zamawiajacy dokonal zmiany Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia poprzez
zmiang zalgcznikéw nr 6 i 7 do przedmiotowej SWZ.

W zwiazku z powyzszym zmienione zapisy SWZ otrzymuja nastepujace brzmienie:

1. Zalgcznik nr 6 do SWZ ,,Wymagania Taktyczno - Techniczne” w zakresie zadania nr 1
- zgodnie z zalgcznikiem nr 1 do niniejszej zmiany SWZ.

2. Zalgcznik nr 7 do SWZ ,,Specyfikacja techniczna” w zakresie zadania nr 1 - zgodnie
z zatgcznikiem nr 2 do niniejszej zmiany SWZ.

Zalaczniki: 2 na 4 str.
Zat. nr 1 - ,,Wymagania Eksploatacyjno — Techniczne” - na 2 str.,
Zal. nr 2 - ,Specyfikacja Techniczna” - na 2 str.

Zmiany zostanqg zamieszczone na platformie zakupowej i dolgczone do Specyfikacji warunkéw
zamdéwienia oraz stanowic bedzie jej integralng czesé. Prosimy o wprowadzenie do Specyfikacji
warunkéw — zamowienia  zmodyfikowanych zapiséw i uwzglednienie ich w trakcie

przygotowywania ofert.
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Zatacznik nr 1 do zmiany
stanowiacy zalacznik nr 6 do SWZ
WYMAGANIA TAKTYCZNO - TECHNICZNE

na zakup SPRZETU POWSZECHNEGO UZYTKU SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Zadanie nr 1

PATELNIA ELEKTRYCZNA O POWIERZCHNI DO 0,2 m?

Przeznaczenie:
Do obrébki termicznej zywnosci wymagajgcych smazenia, duszenia lub podgrzewania.

Wymagania konstrukcyjne:

1.

2.

w

TR s

8.

Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinne; pracy ciggtej,
proces technologiczny ciggty.

Urzgdzenie wykonane ze stali nierdzewnej, dwuwarstwowej kwasoodpornej | 304 (PN-EN
10088-1:2014-12 Stale odporne na korozje — Cze$¢ 1: Wykaz stali odpornych na korozje).
Patelnia wyposazona w termoregulator oraz zaczep blokujacy przed nadmiernym
przechytem.

Przechylanie misy reczne za pomocg korby.

Misa grzewcza wykonana ze stali nierdzewnej o duzej efektywnosci cieplnej

Regulacja wysokosci ndzek urzadzenia (mozliwosé poziomowania).

Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na zawiasach ze stali nierdzewnej
z ergonomicznym uchwytem z przodu.

Ogrzewanie patelni wytaczane automatycznie podczas unoszenia wanny.

Wymagania techniczne:

0700 N Ox Oy B K~

Zasilanie: prad przemienny tréjfazowy (3N) 400 V, 50 Hz.

Moc maksymalna urzadzenia do 6,5 kW.

Powierzchnia robocza ptyty grzewczej 0,25 m? (+/- 10%).
Pojemnos¢ misy 37 | (+/- 10 %).

Wymiary: 700 mm x 600 mm x 850 mm. (+/- 10%).

Pojemno$¢ catkowita 37 dm?®

Pojemnos¢ uzytkowa 30 dm3

Waga 57 kg

Zakres regulowania temperatury od +50 do +250 °C (+/- 10 %)

Wymagania dodatkowe:
1. Dowoz do wskazanych magazynéw Zamawiajgcego.

2.

Petna dokumentacja w jezyku polskim:

a) dokumentacja techniczno — ruchowa,

b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

Urzadzenie musi posiadaé zamontowang na state w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowg lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang w
sposob trwaty, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktérg emituje maszyna,
dziatanie wody i srodkow myjaco dezynfekujgcych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ wpisy:

- Producent

- Nazwa i model urzadzenia
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- Petna nazwa i adres sprzedawcy
- Data produkg;ji

- Okres gwarancji

- Telefon do serwiséw.

4. Wykaz adresow punktéw serwisowych zatgczony do dokumentaciji techniczno — ruchowej
i instrukcji obstugi.

5. Okres gwarancji: na przechowywanie 48 miesiecy i 24 m-ce od daty rozpoczecia
eksploatac;ji.

6. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze sprzet realizowany w postepowaniu bedzie
podlegat wydaniu magazynu RBLog i uzytkowaniu w jednostkach wojskowych Sit
Zbrojnych RP. Przedsigwzigcie to nie moze wptynaé na warunki gwaranciji.

7. Dostawca zobowigzany jest do usuniecia zgtoszonych usterek w terminie do 72 godzin od
zgtoszenia w okresie obowigzywania gwarancji i zgotoszonych zgodnie z pkt. 6.

8. Zamawiajagcy - Odbiorca w terminie 7 dni od daty podpisania umowy przesle
do Wykonawcy wymagany Dowéd Urzgdzenia - MON EKSPL-37 celem wypetnienia,
opieczetowania (zgodnie ze specyfikacjg opisang w dowodzie w zakresie producenta,
dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia) i dostarczenia do Odbiorcy wraz
z dostawg towaru.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obstugi lub
Swiadectwie gwarancyjnym).
Normy zwigzane:
- PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego
-Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogdlne.
- PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cze$¢ 1: Wymagania ogélne.
- PN-EN  60335-2-13:2010/A11:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego
i podobnego -- Bezpieczeristwo uzytkowania -- Cze$é 2-13: Wymagania szczegotowe
dotyczgce frytownic, patelni i podobnego sprzetu.
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Zalgcznik nr 2 do zmiany
stanowigcy zalacznik nr 7 do SWZ

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

ZADANIE NR 1

PATELNIA ELEKTRYCZNA O POWIERZCHNI 0.2 m?

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zamoéwienia przez
Wykonawce

Wymagania konstrukcyjne

1. Urzadzenie przystosowane do
eksploatacji w warunkach wielogodzinnej
pracy ciaglej, proces technologiczny

ciagly.

TAK/NIE

2.Urzadzenie wykonane ze stali
nierdzewnej, dwuwarstwowej
kwasoodpornej I 304 (PN-EN 10088-
1:2014-12 Stale odporne na korozje
— Cze$¢ 1: Wykaz stali odpornych na
korozje).

TAK/NIE

3.Patelnia wyposazona w termoregulator
oraz zaczep blokujacy przed nadmiernym
przechylem.

TAK/NIE

4.Przechylanie misy re¢czne za pomocg
korby.

TAK/NIE

5.Misa grzewcza wykonana ze stali
nierdzewnej o duzej efektywnosci cieplnej

TAK/NIE

6.Regulacja wysokosci nozek urzadzenia
(mozliwos¢ poziomowania).

TAK/NIE

7.Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona
na zawiasach ze stali nierdzewnej
zergonomicznym uchwytem z przodu.

TAK/NIE

8.0grzewanie patelni wylaczane
automatycznie podczas unoszenia wanny.

TAK/NIE

Wymagania techniczne

1. Zasilanie: prad przemienny tréjfazowy
(3N) 400 V, 50 Hz.

TAK/NIE

2. Moc maksymalna urzadzenia do 6,5 kW.

TAK/NIE
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3. Powierzchnia robocza plyty grzewczej.
0,25 m?2.(+/-10%)

Powierzchnia robocza plyty grzewczej
.......... m’,

4. Pojemnosé misy 37 1 (+/-10%)

Pojemno$¢ misy ........ 1.

5.Wymiary: 700 mm x 600 mm x 850 mm.

(+/- 10%). WIS coiamntiitini it o
6.Pojemnosé catkowita 37 dm? TAK/NIE
7.Pojemnos¢ uzytkowa 30 dm3
TAK/NIE
8.Waga 57 kg
TAK/NIE
9.Zakres regulowania temperatury od +50 do | Zakres  regulowania temperatury  od

+250 °C (+/- 10 %).

............... A0, s s stnnmisints
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