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Specyfikacja Istotnych Warunkow Zamowienia
(SIWZ)
dla potrzeb realizacji projektu pn. ,, Czas na zawodowcow”
Zamawiajacy :
Wojewddztwo Dolnoslaskie Zespdt Szkot Agrotechnicznych im. Batalionow Chtop-
skich, 57-441 Bozkow 89a:
NIP: 8992803047

Jednostka prowadzaca sprawe:

Wojewodztwo Dolnoslaskie Zespot Szkot Agrotechnicznych im. Batalionow Chiop-
skich, 57-441 Bozkoéw

tel. 74 87142 75; fax 74 87142 52

e-mail: zsa@netgate.com.pl

strona internetowa: www.zsa-bozkow.pl

miejsce publikacji ogloszen 1 materialdw dotyczacych zamowien publicznych
https://platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow/proceedings

. Tryb udzielenia zamoéwienia.

Postgpowanie bedzie prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego, zgodnie z
przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych, zwang w
dalszej czesci SIWZ ,,PZP” (t.j. Dz.U. 2017 poz. 1579 z p6z. zm. )

Postepowanie prowadzone jest przez komisje przetargowa powotang do przeprowa-
dzenia niniejszego postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego.

Do czynnosci podejmowanych przez Zamawiajacego i Wykonawcow w postepowaniu
o udzielenie zamowienia stosuje si¢ przepisy powotanej ustawy Prawo zaméwien pu-
blicznych oraz aktow wykonawczych wydanych na jej podstawie, a w sprawach nie-
uregulowanych przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny (Dz. U.
Nr 16, poz. 93, z pdzn. zm.).

Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert cze§ciowych lub wariantowych

Oferte nalezy ztozy¢ w odniesieniu do calosci opisu przedmiotu

II1. Przedmiot zamo6wienia obejmuje:
1. Przygotowanie positkow zgodnie z warunkami i wg zapotrzebowania na catodobowe
zywienie uczniow szkot érednich i dorostych opracowanymi przez Instytut Zywnosci i
Zywienia oraz Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154).
Szacunkowa ilo§¢ dostarczanych positkéw to 1800 calodziennych positkow (Sniadanie,
obiad i kolacja) podczas 5 dniowych obozéw naukowych - 10 obozow podzielonych po
36 osob, ktore beda si¢ odbywaly w okresie od listopada 2018 r. do 31 sierpnia 2019 r.
2. Transport positkow do siedziby Zamawiajacego za pomocg srodka lokomocji
przystosowanego do transportu Zywnosci.
3. Zabezpieczenie positkOw podczas transportu.
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4. Positki bedg wydawane przez Zamawiajgcego z zastosowaniem naczyn stanowiacych jego
wiasnos¢.

5. Zabezpieczenie zmywania naczyn transportowych.

6. Zapewnienie ciaglosci w $wiadczeniu ustug zywienia z zachowaniem rezimu sanitarno-
epidemiologicznego.

7. Zabezpieczenie odpowiedniej ilo$ci naczyn transportowych.

8. Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czystosci naczyn
transportowych.

9. Wykonawca zobowigzany bedzie do:

a) szczelnego odrgbnego zapakowania positkow,

b)pobierania i przechowywania probek zywnosci wszystkich potraw wchodzacych w sktad
kazdego positku zgodnie z przepisami prawa, okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006
r. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (jednolity tekst Dz. U. z 2017 r., poz 149) oraz
aktow wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych
w okresie trwania umowy,

c) zapewnienia sprawnych w petni funkcjonalnych, nieuszkodzonych naczyn transportowych
1 sprzetu niezbednego dla realizacji przedmiotu umowy przez caty okres jej obowigzywania,

d)w_przypadku stwierdzenia przez personel, niezgodnej ze ztozonym zamdwieniem ilo$ci
dostarczonych positkéw lub dostawy positku o nieprawidlowej jakosci, wykonawca bedzie

zobowiazany do dostarczenia brakujacych positkdw w czasie do 60 minut na wlasny koszt.
Przy dostarczeniu zamiennika positku zapewni taka samg kalorycznos$¢ 1 wartos¢ odzywcza
potrawy potwierdzong przez dietetyka.

10.0dbidr 1 zagospodarowanie odpaddéw pokonsumpcyjnych wlasnym §rodkiem transportu.

IV. Informacje uzupelniajace
1.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci zamawianych positkow.
2.Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania dziennych jadlospisow i okresleniem
gramatury potraw, uwzgledniajacych racje pokarmowe i ich warto$¢ kaloryczng, zawarto$é
sktadnikow odzywczych, soli mineralnych okreslonych przez Instytut Zywnosci i Zywienia,
z uwzglednieniem wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie trwania umowy.
3.Rozdzial dobowy zapotrzebowania energetycznego na poszczegdlne positki powinien
uwzglednia¢ $rednio:
- 30 — 35% - zapotrzebowania energetycznego na $niadanie
- 35 - 40% - zapotrzebowania energetycznego na obiad
- 25 —30% - zapotrzebowania energetycznego na kolacje

4. Wykonawca zobowiazany bedzie do sporzadzania wykazu potraw stosowanych do
tworzenia jadtospiséw na podstawie wskazan uprawnionego dietetyka wykonawcy z

uwzglednieniem sezonowosci, wykazaniem wystepujacych alergenéw.
5.Dostarczanie 5-dniowych jadlospisow odbywac si¢ bedzie na co najmniej 2 dni robocze

przed rozpoczgciem kazdego obozu naukowego.

6.Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad prawidlowym przygotowaniem positkow w
kuchni przy zachowaniu rownocze$nie zalecen dietetyka.

7.Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania dla uczniow positkéw z uwzglednieniem
zasad racjonalnego zywienia, wlasciwej jakoSci w zakresie zawarto$ci kalorii i skladnikow
odzywczych, pokarmowych, urozmaicenia, objg¢tosci 1 gramatury potraw, sezonowosci
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przewidzianych dla poszczeg6lnych grup konsumentow i1 diet zgodnych z zaleceniami
Instytutu Zywnoéci i Zywienia w zakresie zywienia mtodziezy.

8.Dostarczane positki musza by¢ $wieze z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowe;j
obrébki technologicznej przed dystrybucja w szkole. Positki musza by¢ przygotowane ze
swiezych 1 naturalnych produktow wysokiej jakosci wykluczone jest stosowanie suszu
warzywnego, puree ziemniaczanego na bazie suszu, soi.

9.Dostarczane positki musza:

- zawiera¢ prawidlowy smak, zapach, barwe, konsystencje

- zawieraé¢ prawidlowy sklad pod wzgledem wartosci odzywczej (prawidlowa zawartos¢
skladnikow odzywczych, witamin, kalorycznos¢, sktadnikéw mineralnych)

- by¢ bezpieczne - nie zawieraé zagrozen biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych,
chemicznych

10.Wykonawca zobowigzany bedzie do okreslania dobowej wartosci odzywcze] z
uwzglednieniem kaloryczno$ci, zawarto$ci biatek, tlhuszczu, weglowodanow, witamin,
sktadnikow mineralnych, soli oraz do przedkladania w/w informacji w formie pisemnej na
kazde zadanie Zamawiajacego.

11.Produkcja i dostarczanie positkoOw musi odbywac si¢ w sposéb zapewniajagcy wymagany
standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny z wymogami Rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny srodkéw
spozywczych (Dz. U. UE. L.2004 r. 139.1) i Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (jednolity tekst Dz. U. z 2017 r., poz 149) oraz aktow
wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w
okresie trwania umowy. Produkcja i dostarczanie positkow realizowana bedzie zgodnie z
zasadami systemu HACCP (wymdg dotyczy petnego okresu trwania umowy).

12.Dostarczanie positkOw trzy razy dziennie do stotowki szkolnej Zamawiajacego w
wyznaczonym czasie wg nast¢pujacego wstepnie ustalonego harmonogramu:

- $niadanie godz. 8:00-8:30

- obiad godz. 14:00 — 14:30

- kolacja godz. 19:00- 19:30

13.Dostawy positkow do stotéwki szkolnej Zamawiajacego musza odbywaé sie w
przewidzianych porach dostawy wskazanych przez Zamawiajgcego.

14.Positki produkowane w kuchni Wykonawcy musza by¢ dowozone do placowki
Zamawiajacego samochodami przystosowanymi do transportu zywnoS$ci w Sposob
zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny zgodny z przepisami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia
(jednolity tekst Dz. U. z 2017 r., poz 149) oraz aktow wykonawczych wydanych na jej
podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy i zgodny z
wymogami Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.
2004r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (wymog dotyczy pelnego okresu trwania
umowy).

15.Temperatura dostarczonych positkéw powinna wynosic:

- dla zywno$ci wymagajacej przechowywania w warunkach chtodniczych, wymagajacych
schtadzania od 0 - 4° C,

- dla potraw poddawanych obrdbce termicznej serwowanych na gorgco: zupy 75° C,

- temperatura pozostatych positkow serwowanych na gorgco powinna wynosic¢ nie

mniej niz 65° C.
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16.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru naczyn transportowych nie wczesniej niz po
zakonczeniu dystrybucji positkow.

17.Wykonawca zobowigzany jest do mycia i dezynfekcji naczyn transportowych. Nie
dopuszcza si¢ zmywania naczyn transportowych u Zamawiajacego.

18.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu do kopii protokotéw pokontrolnych oraz
wszystkich atestow na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe
wykorzystane w procesie produkcji kuchennej 1 transportu positkow do Zamawiajacego.
19.Wykonawca bedzie zobowigzany do prowadzenia ewidencji wydawanych positkow z
podzialem na $niadanie, obiad, kolacje.

20.Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie witasciwego poziomu
sanitarno-epidemiologicznego zywienia oraz za zgodno$¢ skladu warto$ciowego i1
jakosciowego positkéw wynikajacych z zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia.
21.Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedktada wyniki oceny jakosciowej i iloSciowej
dostarczanych dobowo-positkow.

22.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy
positkow, a Wykonawca, na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy
positkéw umozliwi Zamawiajacemu dostgp do linii technologicznej oraz wyprodukowanych
positkow. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie
przygotowywania positkow w miejscu ich produkc;ji.

23.Wykonawca o$wiadcza Zamawiajacemu w_formie pisemnej, ze osoby majace kontakt z
produkcja, dostawa i wydawaniem posilkow na rzecz Zamawiajacego posiadaja
wlasciwe kwalifikacje, wiedz¢ i aktualne badania lekarskie, z podzialem na zakres
swiadczonych ustug: przygotowywanie positkow — kuchnia ogodlna, transport.

24 Transport positkéw musi si¢ odbywa¢ w hermetycznych pojemnikach niezaleznie od
rodzaju positku gwarantujacych utrzymanie wtasciwej temperatury, zgodnie z wymaganiami
sanitarno-epidemiologicznymi. Pojemniki winny by¢ wykonane z materiatu umozliwiajgcych
prowadzenie dezynfekcji termicznej.

25.Wykonawca wskazuje przed podpisaniem umowy o $wiadczenie ustug osobe
odpowiedzialng za kontakt z Zamawiajagcym w zakresie przedmiotu zamowienia.

26. Doprowiantowanie - korekta liczby, rodzaju zamawianych positkow odbywac si¢ bedzie
w formie telefonicznej, e-mail, fax.

27.Wykonawca zabezpieczy odziez ochronng i roboczg pracownikom realizujgcym transport
positkow. Zobowigzuje si¢ Wykonawce do zmiany odziezy ochronnej przy wejsciu na teren
pomieszczen szkotly, gdzie wydawane beda positki.

28.Wykonawca zobowigzany bedzie do odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych minimum 1 raz
na dobeg. Zabezpieczy niezb¢dng ilosci pojemnikow do przechowywania odpadow
pokonsumpcyjnych. Pojemniki powinny by¢ wykonane z materialu umozliwiajacego mycie 1
dezynfekcje, wyposazone w hermetyczne zamknigcia. Po kazdym oprdznieniu z resztek
pokonsumpcyjnych pojemniki powinny by¢ umyte i zdezynfekowane.

WYMAGANIA SANITARNE

Wykonawca odpowiedzialny jest za:

1.Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czysto$ci pomieszczen wraz
z wyposazeniem przeznaczonych do przygotowywania, produkcji positkow oraz $srodkow
transportu w zakresie przedmiotu zamowienia.

57-441 BOZKOW 89 A
tel. (074) 871 4275 kom. 515
152 709
fax. (074) 87142 52

www.zsa-bozkow.pl


http://www.zsa-bozkow.prv.pl/

Fundusze DOLNY Unia Europejska | "

Europejskie ' b
Europejski Fundusz Spoteczny k™
Program Regionalny . . SLASK

2.Stan sanitarno-epidemiologiczny, jakosciowy i techniczny realizowanej ustugi cateringowej
wobec organow kontroli Inspekcji Sanitarnej, PIP.

3.Zatrudniony personel pod wzgledem zdrowotnym 1 higienicznym, dokumentacj¢ zdrowotna,
kontrolg higieny osobistej ze szczegdlnym uwzglgdnieniem higieny rak i odziezy.

4. Wtasciwe przechowywanie srodkéw spozywczych.

5. Higieng produkcji, zmywania naczyn transportowych.

6. Jakosciowy 1 iloSciowa ocen¢ sposobu zywienia.

7.Pobieranie prob positkow zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w okresie trwania
umowy.

8.Pobieranie prob wymazéw mikrobiologicznych w sytuacjach awaryjnych wymagajacych
natychmiastowej interwencji.

9.Dokonywania na wlasny koszt okresowych odplatnych badan urzadzen i sprzetu
kuchennego na czystos¢ mikrobiologiczng. Przedktadanie na biezaco wynikow kontroli
Zamawiajgcemu.

10.Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym pojemnikow na odpady
pokonsumpcyjne.

V. TERMIN I MIEJSCE REALIZACJI ZAMOWIENIA, OKRES
OBOWIAZYWANIA UMOWY
1.Umowa zostanie zawarta na okres od listopada 2018 r. do 31 sierpnia 2019 r.
2.Dostawy beda realizowane na podstawie dziennego iloSciowego zapotrzebowania
skladanego przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego do godziny 19:00, z
jednodniowym wyprzedzeniem.
3.Dostawy odbywac si¢ beda na ryzyko i koszt Dostawcy do siedziby Zamawiajacego: 57-
441 Bozkéw 89a.
4.Termin ptatnosci nie moze by¢ krotszy niz 30 dni.
5.0kres niezmiennos$ci ceny przez czas trwania umowy.
6.Zamawiajacy dopuszcza zmiany zawartej umowy, jezeli wynikaja one z okolicznosci,
ktorych nie mozna bylto przewidzie¢ w chwili jej zawarcia.

VI. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spelnia-
nia tych warunkow.
e Zarejestrowana dziatalno$¢ gospodarcza
e Posiadanie niezbednej infrastruktury do wykonywania przedmiotu umowy
e Spelnianie wymogow formalnych zwigzanych z prowadzeniem dziatalnos$ci gastrono-
micznej
Sposdb oceny ofert:
e cena 70% - ztozone propozycje cenowe otrzymaja punkty wg formuty
[(Cn./Cb.) x 100] x 70% = ilo$¢ punktow,
gdzie:
- Cn. — najnizsza cena sposrod ztozonych propozycii,
- Cb. — cena propozycji badane;j,
e doswiadczenie i referencje 20% - przyznajac odpowiednio od 0 do 20 punktow za
kazdy rok $wiadczenia podobnych ustug (maksymalnie 20 punktow)
o 10% odleglo$¢ miejsca przygotowywania positkow do siedziby Zamawiajacego gwa-
rantujgca dostawe positkow o odpowiednich parametrach
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VII. Wykaz o$wiadczen lub dokumentéw, jakie majg dostarczy¢ Wykonawcy w

celu potwierdzenia spelnienia warunkow udzialu w postepowaniu i w celu wykazania
braku podstaw do wykluczenia z postepowania.

aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub zas§wiadczenia o wpisie do ewidencji
dziatalno$ci gospodarczej;

oswiadczenie wykonawcy w trybie art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamoéwien publicznych
Oswiadczenie o niekaralnosci za przestepstwo o ktorym mowa w art. 24 ustl ustawy
Prawo zamdwien publicznych,

Zgoda na wykorzystanie pozyskanych danych osobowych w celach niezb¢dnych do
realizacji procedury zamowienia publicznego

Dokumenty elektroniczne, os§wiadczenia lub elektroniczne kopie dokumentéw lub
o$wiadczen skladane sg przez Wykonawce za posrednictwem
https://platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow/proceedings.

Postepowanie jest prowadzone w jezyku polskim.

Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ tres¢ SIWZ.
Zmian¢ SIWZ udostgpni na stronie internetowej www.zsa-bozkow.pl i
https://platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow/proceedings

Jezeli w wyniku zmiany tresci SIWZ nieprowadzacej do zmiany tre$ci ogloszenia o
zamowieniu jest dostepny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach,
Zamawiajacy przedtuzy termin sktadania ofert i poinformuje o tym Wykonawcow,
ktorym przekazano SIWZ oraz zamiesci taka informacje na wilasnej stronie
internetowe] www.zsa-bozkow.pl

Projekt umowy stanowi zatacznik nr 2 do SIWZ

VIII. Termin zwigzania oferta 30 dni kalendarzowych liczonych od dnia

IX. Termin zlozenia i otwarcia ofert.

Oferte wraz z niezbednymi dokumentami, nalezy zlozy¢ w terminie do dnia
31.10.2018 do godz. 10.00

Otwarcie ofert nastapi w FORMIE ELEKTRONICZNEJ w dniu 31.10.2018 o
godzinie 10.15 w siedzibie Zespolu Szko6l Agrotechnicznych w Bozkowie pod
adresem: 57-441 Bozkow 89a
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