Ogloszenie nr 547528-N-2019 z dnia 2019-05-14 r.

Zespot Szkot Agrotechnicznych: Ustugi cateringowe, catodzienne zywienie ucznidéw w Zespole
Szkot Agrotechnicznych w Bozkowie wraz z dostawa positkow do szkoty w roku szkolnym
2019/2020.
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Ushugi
Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamowienia publicznego
Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspélfinansowanego ze sSrodkow Unii
Europejskiej
Nie

Nazwa projektu lub programu

Uslugi cateringowe, calodzienne zywienie uczniow w Zespole Szkot Agrotechnicznych w
Bozkowie wraz z dostawg positkow do szkoty w roku szkolnym 2019/2020.

O zamowienie moga ubiegac si¢ wylacznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawcy,
ktorych dzialalnos¢, lub dzialalno$¢ ich wyodrebnionych organizacyjnie jednostek, ktore beda
realizowaly zamowienie, obejmuje spoleczng i zawodowa integracje osob bedacych czlonkami
grup spolecznie marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia oséb nalezacych do jednej lub wigcej
kategorii, o ktorych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niz 30%, osob zatrudnionych
przez zaktady pracy chronionej lub wykonawcow albo ich jednostki (w %)

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie przeprowadza centralny zamawiajacy

Nie

Postepowanie przeprowadza podmiot, ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
przeprowadzenie postepowania

Nie

Informacje na temat podmiotu ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli prowadzenie
postepowania:

Postepowanie jest przeprowadzane wspdlnie przez zamawiajacych

Nie

Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktorzy wspolnie przeprowadzaja postgpowanie oraz
poda¢ adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktow wraz z danymi
do kontaktow:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie z zamawiajacymi z innych panstw czlonkowskich
Unii Europejskiej

Nie

W przypadku przeprowadzania postepowania wspolnie z zamawiajgcymi z innych panstw
czlonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo zamowien
publicznych:

Informacje dodatkowe:

I. 1) NAZWA 1 ADRES: Zespot Szkot Agrotechnicznych, krajowy numer identyfikacyjny
11525200000000, ul. Bozkéw , 57-441 Bozkdéw, woj. dolnoslaskie, panstwo Polska, tel.

748 714 275, e-mail zsa@netgate.com.pl, faks 748 714 252.

Adres strony internetowej (URL): https://www.platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow



Adres profilu nabywecy: https://www.platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow

Adres strony internetowej pod ktorym mozna uzyska¢ dostep do narzedzi 1 urzadzen lub formatow
plikow, ktdre nie sg ogolnie dostepne

I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Jednostki organizacyjne administracji samorzadowe;j

1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezeli dotyczy):

Podziat obowigzkéw miedzy zamawiajagcymi w przypadku wspolnego przeprowadzania
postepowania, w tym w przypadku wspdlnego przeprowadzania postgpowania z zamawiajacymi z
innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej (ktéry z zamawiajacych jest odpowiedzialny za
przeprowadzenie postgpowania, czy i w jakim zakresie za przeprowadzenie postgpowania
odpowiadajg pozostali zamawiajacy, czy zamowienie bedzie udzielane przez kazdego z
zamawiajacych indywidualnie, czy zamdwienie zostanie udzielone w imieniu i na rzecz pozostatych
zamawiajacych):

1.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentow z postepowania mozna uzyskac
pod adresem (URL)

Tak

https://www.platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow

Adres strony internetowej, na ktorej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych warunkow
zamoOwienia

Tak

https://www.platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow

Dostep do dokumentow z postepowania jest ograniczony - wiecej informacji mozna uzyska¢é
pod adresem
Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu nalezy przesyla¢:
Elektronicznie

Tak

adres

https://www.platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow

Dopuszczone jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu w
inny sposob:

Nie

Inny sposob:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w post¢powaniu w
inny sposob:

Nie

Inny sposob:

Adres:

Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzedzi i urzadzen lub formatow plikow,
ktore nie sa ogolnie dost¢pne

Nie

Nieograniczony, pelny, bezposredni i bezplatny dostep do tych narz¢dzi mozna uzyskac pod
adresem: (URL)

SEKCJA 1I: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA



I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Uslugi cateringowe, catodzienne
zywienie ucznidow w Zespole Szkot Agrotechnicznych w Bozkowie wraz z dostawa positkow do
szkoty w roku szkolnym 2019/2020.

Numer referencyjny: ZSA.26260.11.2019.PM

Przed wszcz¢ciem postepowania o udzielenie zamowienia przeprowadzono dialog techniczny
Nie

I1.2) Rodzaj zamowienia: Ustugi

I1.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert czeSciowych

ZamoOwienie podzielone jest na czgsci:

Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu mozna sktadaé¢ w odniesieniu
do:

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lacznie nastepujacych czesci lub grup
czesci:

Maksymalna liczba cz¢Sci zamowienia, na ktore moze zosta¢ udzielone zamowienie jednemu
wykonawcy:

I1.4) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ushuge lub roboty
budowlane: 1. Przygotowanie positkow zgodnie z warunkami i wg zapotrzebowania na
catodobowe zywienie uczniow szkot $rednich opracowanymi przez Instytut Zywnoéci i Zywienia,
oraz Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o§wiaty
oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154). 2. Transport positkéw do
siedziby Zamawiajacego za pomocg $rodka lokomocji przystosowanego do transportu Zywnosci.
3.Zabezpieczenie positkow podczas transportu. 4.Zabezpieczenie zmywania naczyn
transportowych. 5.Zapewnienie ciggtosci w §wiadczeniu ustug zywienia z zachowaniem rezimu
sanitarno-epidemiologicznego. 6.Zabezpieczenie odpowiedniej ilosci naczyn transportowych.
7.Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czysto$ci naczyn transportowych.

I1.5) Gléwny kod CPV: 55524000-9
Dodatkowe kody CPV:

Kod CPV
55524000-9

I1.6) Calkowita wartos¢ zamowienia (jezeli zamawiajgcy podaje informacje o wartosci
zamowienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

(w przypadku umow ramowych lub dynamicznego systemu zakupow — szacunkowa catkowita
maksymalna wartos¢ w catym okresie obowigzywania umowy ramowej lub dynamicznego systemu
zakupow)



I1.7) Czy przewiduje si¢ udzielenie zamowien, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub w
art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie

Okreslenie przedmiotu, wielkosci lub zakresu oraz warunkow na jakich zostang udzielone
zamowienia, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:

I1.8) Okres, w ktorym realizowane bedzie zaméwienie lub okres, na ktory zostala zawarta
umowa ramowa lub okres, na ktory zostal ustanowiony dynamiczny system zakupow:
miesigcach: /ub dniach:

lub

data rozpoczecia: [ub zakonczenia:

Okres w Okres w Data , )
. ) . Data zakonczenia

miesigcach dniach rozpoczecia

2019-09-02 2019-06-28

I1.9) Informacje dodatkowe:

SEKCJA III: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM,
FINANSOWYM [ TECHNICZNYM

I11.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

I11.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnosci zawodowej, o
ile wynika to z odrebnych przepisow

Okreslenie warunkéw: Z uwagi na gwarancj¢ podtrzymania parametréw technicznych
przygotowanych positkow miejsce produkcji positkow nie moze by¢ oddalone od Zamawiajacego
dalej niz 15 km. Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego powierza¢ przedmiotu
zamoOwienia innym podmiotom. 1.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci
zamawianych positkéw. 2. Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania dziennych jadtospisow
1 okresleniem gramatury potraw, uwzgledniajacych racje pokarmowe i ich warto$¢ kaloryczna,
zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych, soli mineralnych okreslonych przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, z uwzglednieniem wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie trwania umowy.
3.Rozdzial dobowy zapotrzebowania energetycznego na poszczegdlne positki powinien
uwzglednia¢ $rednio: - 30 — 35% - zapotrzebowania energetycznego na $niadanie - 35 — 40% -
zapotrzebowania energetycznego na obiad - 25 — 30% - zapotrzebowania energetycznego na kolacje
4.Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania comiesiecznego wykazu potraw stosowanych
do tworzenia jadlospisoéw na podstawie wskazan uprawnionego dietetyka wykonawcy z
uwzglednieniem sezonowosci, wykazaniem wystepujacych alergenow. 5.Dostarczanie
tygodniowych jadtospisow odbywac si¢ bedzie w pierwszym dniu tygodnia tacznie z dostawa
positkéw. 6.Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad prawidtlowym przygotowaniem positkéw
w kuchni przy zachowaniu rdwnoczes$nie zalecen dietetyka. 7.Wykonawca jest zobowigzany do
przygotowania dla uczniow positkow z uwzglednieniem zasad racjonalnego zywienia, wlasciwej
jakos$ci w zakresie zawartosci kalorii 1 sktadnikoéw odzywczych, pokarmowych, urozmaicenia,
objetosci 1 gramatury potraw, sezonowosci przewidzianych dla poszczegélnych grup konsumentow
i diet zgodnych z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia w zakresie zywienia mtodziezy.
8.Dostarczane positki musza by¢ §wieze z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowej obrobki
technologicznej przed dystrybucja w szkole. Positki musza by¢ przygotowane ze swiezych i
naturalnych produktow wysokiej jako$ci wykluczone jest stosowanie suszu warzywnego, puree
ziemniaczanego na bazie suszu, soi. 9.Dostarczane positki musza: - zawiera¢ prawidlowy smak,
zapach, barwe, konsystencje - zawiera¢ prawidtowy sktad pod wzgledem warto$ci odzywczej
(prawidtowg zawartos¢ sktadnikow odzywczych, witamin, kalorycznos¢, sktadnikow mineralnych)
- by¢ bezpieczne - nie zawiera¢ zagrozen biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych,
chemicznych 10.Wykonawca zobowigzany bedzie do okreslania dobowej wartos$ci odzywczej z
uwzglednieniem kalorycznosci, zawartosci bialek, thuszczu, weglowodanow, witamin, sktadnikow
mineralnych, soli oraz do przedktadania w/w informacji w formie pisemnej na kazde zadanie




Zamawiajacego. 11.Produkcja i dostarczanie positkéw musi odbywacé si¢ w sposob zapewniajacy
wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny z wymogami Rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny $srodkow
spozywczych (Dz. U. UE. L.2004 r. 139.1) 1 Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (jednolity tekst Dz. U. z 2017 r., poz 149) oraz aktéw wykonawczych
wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.
Produkcja i dostarczanie positkow realizowana bedzie zgodnie z zasadami systemu HACCP
(wymog dotyczy pelnego okresu trwania umowy). 12.Dostarczanie positkow trzy razy dziennie do
stotéwki szkolnej Zamawiajacego 1 wydawanie ich w wyznaczonym czasie wg nastgpujacego
harmonogramu: - $niadanie godz. 7:15 — 7:45 - obiad godz. 13:20 — 13:50 - kolacja godz. 18:00-
18:30 13.Dostawy positkow do stoldwki szkolnej Zamawiajacego muszg odbywac si¢ w
przewidzianych porach dostawy wskazanych powyzej. 14.Positki produkowane w kuchni
Wykonawcy musza by¢ dowozone do placowki Zamawiajacego samochodami przystosowanymi do
transportu Zzywnos$ci w sposob zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny
zgodny z przepisami okre§lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (jednolity tekst Dz. U. z 2017 r., poz 149) oraz aktow wykonawczych wydanych na jej
podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy i zgodny z
wymogami Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29.04.
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (wymdg dotyczy petnego okresu trwania umowy).
15.Temperatura dostarczonych positkéw powinna wynosi¢: - dla zywno$ci wymagajacej
przechowywania w warunkach chtodniczych, wymagajacych schtadzania od 0 - 4° C, - dla potraw
poddawanych obrobce termicznej serwowanych na goraco: zupy 75° C, - temperatura pozostatych
positkéw serwowanych na goraco powinna wynosi¢ nie mniej niz 65° C. 16.Wykonawca
zobowigzany jest do odbioru naczyn transportowych nie wczesniej niz po zakonczeniu dystrybucji
positkéw. 17.Wykonawca zobowigzany jest do mycia i dezynfekcji naczyn transportowych. Nie
dopuszcza si¢ zmywania naczyn transportowych u Zamawiajacego. 18.Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo dostepu do kopii protokotéw pokontrolnych oraz wszystkich atestow na surowce,
urzadzenia, sprz¢t, naczynia, opakowania transportowe wykorzystane w procesie produkcji
kuchennej i transportu positkow do Zamawiajacego. 19.Wykonawca bedzie zobowigzany do
prowadzenia ewidencji wydawanych positkow z podziatem na $niadanie, obiad, kolacj¢ oraz do
kazdorazowego imiennego potwierdzania odbioru positkow. 20.Wykonawca bgdzie ponosit petng
odpowiedzialnos¢ za utrzymanie wlasciwego poziomu sanitarno-epidemiologicznego zZywienia oraz
za zgodno$¢ sktadu warto§ciowego i jako$ciowego positkow wynikajacych z zalecen Instytutu
Zywnosci i Zywienia. 21. Wykonawca na zadanie Zamawiajacego przedktada wyniki oceny
jakosciowej i ilo§ciowej dostarczanych dobowo positkow. 22.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do oceny 1 weryfikacji wszystkich parametréw wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w
kazdej chwili produkcji i dostawy positkow, a Wykonawca, na kazdym etapie oraz w kazdej chwili
produkcji 1 dostawy positkéw umozliwi Zamawiajgcemu dostep do linii technologicznej oraz
wyprodukowanych positkow. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie
przygotowywania positkéw w miejscu ich produkeji. 23.Wykonawca oswiadcza Zamawiajgcemu w
formie pisemnej, ze osoby majace kontakt z produkcja, dostawa i wydawaniem positkow na rzecz
Zamawiajacego posiadaja wlasciwe kwalifikacje, wiedzg 1 aktualne badania lekarskie, z podziatlem
na zakres $wiadczonych ustug: przygotowywanie positkow — kuchnia ogdlna, transport.

24 Transport positkow musi si¢ odbywac¢ w hermetycznych pojemnikach niezaleznie od rodzaju
positku gwarantujacych utrzymanie wlasciwej temperatury, zgodnie z wymaganiami sanitarno-
epidemiologicznymi. Pojemniki winne by¢ wykonane z materialu umozliwiajacych prowadzenie
dezynfekcji termicznej. 25.Wykonawca wskazuje przed podpisaniem umowy o $wiadczenie ustug
osobe odpowiedzialng za kontakt z Zamawiajacym w zakresie przedmiotu zaméwienia.
26.Doprowiantowanie - korekta liczby, rodzaju zamawianych positkoéw odbywac si¢ bedzie w
formie telefonicznej, e-mail, fax. 27.Wykonawca zabezpieczy odziez ochronng i robocza
pracownikom realizujagcym transport i wydawanie positkow. Zobowigzuje si¢ Wykonawce do
zmiany odziezy ochronnej przy wejsciu na teren szkoty. 28.Wykonawca zobowigzany bedzie do



odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych minimum 1 raz na dobe. Zabezpieczy niezbedng ilo$ci
pojemnikow do przechowywania odpadéw pokonsumpcyjnych. Pojemniki powinny by¢ wykonane
z materialu umozliwiajacego mycie i dezynfekcje, wyposazone w hermetyczne zamknigcia. Po
kazdym oproznieniu z resztek pokonsumpcyjnych pojemniki powinny by¢ umyte i zdezynfekowane

Informacje dodatkowe

I11.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

Okres$lenie warunkow:

Informacje dodatkowe

I11.1.3) Zdolnos$¢ techniczna lub zawodowa

Okreslenie warunkow: Zarejestrowana dziatalno$¢ gospodarcza. Posiadanie niezbgdnej
infrastruktury do wykonywania przedmiotu umowy Spetnianie wymogow formalnych zwigzanych z
prowadzeniem dzialalno$ci gastronomicznej. Ponadto, Wykonawca odpowiedzialny jest za:
1.Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czysto$ci pomieszczen wraz z
wyposazeniem przeznaczonych do przygotowywania, produkcji positkoéw oraz srodkdéw transportu
w zakresie przedmiotu zamowienia. 2.Stan sanitarno-epidemiologiczny, jako$ciowy i techniczny
realizowanej ushugi cateringowej wobec organéw kontroli Inspekcji Sanitarnej, PIP. 3.Zatrudniony
personel pod wzgledem zdrowotnym 1 higienicznym, dokumentacj¢ zdrowotng, kontrolg higieny
osobistej ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny rak i odziezy. 4. Wtasciwe przechowywanie
srodkow spozywczych. 5. Higiene produkcji, zmywania naczyn transportowych. 6. Jakosciowg i
ilo§ciowa oceng sposobu zywienia. 7.Pobieranie prob positkdw zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa w okresie trwania umowy. 8.Pobieranie prob wymazow mikrobiologicznych w
sytuacjach awaryjnych wymagajacych natychmiastowej interwencji. 9. Transport positkow
pojazdem przystosowanym do tego rodzaju ustug (zgtoszony do Powiatowej Inspekcji Sanitarnej)
Zamawiajacy wymaga od wykonawcow wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do
udzialu w postgpowaniu imion 1 nazwisk osob wykonujacych czynnosci przy realizacji zamowienia
wraz z informacja o kwalifikacjach zawodowych lub doswiadczeniu tych osob: Nie

Informacje dodatkowe:

I11.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA

I11.2.1) Podstawy wykluczenia okreslone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp

I11.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 ustawy
Pzp Nie Zamawiajacy przewiduje nastepujace fakultatywne podstawy wykluczenia:

I11.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU
WSTEPNEGO POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ
SPELNIA WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ SPELNIA KRYTERIA
SELEKCJI

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udzialu w
postepowaniu

Tak

Oswiadczenie o spelnianiu kryteriow selekcji

Tak

I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW , SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 3
USTAWY PZP:

aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub zaswiadczenia o wpisie do ewidencji dziatalnosci



gospodarczej; oswiadczenie wykonawcy w trybie art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zaméwien
publicznych O$wiadczenie o niekaralnos$ci za przestepstwo o ktorym mowa w art. 24 ustl ustawy
Prawo zaméwien publicznych, Zgoda na wykorzystanie pozyskanych danych osobowych w celach
niezbednych do realizacji procedury zaméwienia publicznego Dokumenty elektroniczne,
oswiadczenia lub elektroniczne kopie dokumentow lub o$wiadczen sktadane sg przez Wykonawce
za posrednictwem https://platformazakupowa.pl/pn/zsa_bozkow/proceedings.

I11.5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 1
USTAWY PZP

I11.5.1) W ZAKRESIE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:

I11.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:

I11.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKLADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 2
USTAWY PZP

I11.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt I11.3) - I11.6)

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) OPIS

IV.1.1) Tryb udzielenia zamo6wienia: Przetarg nieograniczony

IV.1.2) Zamawiajacy zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje si¢ udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamoéwienia:
Nie
Nalezy poda¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga si¢ zlozenia ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dolaczenia do ofert
katalogow elektronicznych:

Nie

Dopuszcza si¢ ztozenie ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dotaczenia do ofert
katalogdéw elektronicznych:

Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga si¢ zlozenia oferty wariantowej:

Nie

Dopuszcza si¢ ztozenie oferty wariantowe;]

Nie

Ztozenie oferty wariantowe] dopuszcza si¢ tylko z jednoczesnym ztozeniem oferty zasadniczej:
Nie

IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawcow, ktorzy zostana zaproszeni do udzialu w
postepowaniu

(przetarg ograniczony, negocjacje z ogltoszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne)
Liczba wykonawcow

Przewidywana minimalna liczba wykonawcow

Maksymalna liczba wykonawcow

Kryteria selekcji wykonawcow:



IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:
Umowa ramowa bedzie zawarta:

Czy przewiduje si¢ ograniczenie liczby uczestnikow umowy ramowe;j:
Przewidziana maksymalna liczba uczestnikdow umowy ramowe;:
Informacje dodatkowe:

ZamoOwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Nie

Adres strony internetowej, na ktérej beda zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace
dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow dopuszcza si¢ zlozenie ofert w formie
katalogdéw elektronicznych:

Przewiduje si¢ pobranie ze ztozonych katalogow elektronicznych informacji potrzebnych do
sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow:

IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony, przetarg
ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem) Nie

Nalezy podac¢ adres strony internetowej, na ktérej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ elementy, ktorych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:
Przewiduje si¢ ograniczenia co do przedstawionych wartos$ci, wynikajace z opisu przedmiotu
zamowienia:

Nalezy podac¢, ktore informacje zostang udostepnione wykonawcom w trakcie aukcji elektronicznej
oraz jaki bedzie termin ich udostepnienia:

Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektroniczne;:

Jaki jest przewidziany sposob postepowania w toku aukcji elektronicznej i jakie bedg warunki, na
jakich wykonawcy beda mogli licytowa¢ (minimalne wysokosci postgpien):

Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzetu elektronicznego, rozwiazan i specyfikacji
technicznych w zakresie potaczen:

Wymagania dotyczace rejestracji 1 identyfikacji wykonawcéw w aukeji elektroniczne;j:

Informacje o liczbie etapéw aukcji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktorzy nie ztozyli nowych postgpien, zostang zakwalifikowani do nastepnego
etapu:
Warunki zamkniecia aukcji elektroniczne;:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:
IV.2.2) Kryteria

Kryteri
a

Znaczenie



cena 100,00

IV.2.3) Zastosowanie procedury, o ktorej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg
nieograniczony)

Tak

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne
IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem

Minimalne wymagania, ktore muszg spetnia¢ wszystkie oferty:

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zamdwienia na podstawie ofert wstepnych bez
przeprowadzenia negocjacji

Przewidziany jest podziat negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapoéw negocjacji (w tym liczbg etapow):

Informacje dodatkowe

I1V.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego
Opis potrzeb i wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:

Informacja o wysokos$ci nagrod dla wykonawcow, ktdrzy podczas dialogu konkurencyjnego
przedstawili rozwigzania stanowigce podstawe do skladania ofert, jezeli zamawiajacy przewiduje
nagrody:

Wstepny harmonogram post¢gpowania:

Podziat dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwigzan:
Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw dialogu:

Informacje dodatkowe:

I1V.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego
Elementy opisu przedmiotu zamowienia definiujgce minimalne wymagania, ktorym musza
odpowiada¢ wszystkie oferty:

Podziat negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom poprzez
zastosowanie kryteridow oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunkow zamoéwienia:

Informacje dodatkowe:

IV.4) Licytacja elektroniczna

Adres strony internetowej, na ktorej bedzie prowadzona licytacja elektroniczna:

Adres strony internetowej, na ktorej jest dostgpny opis przedmiotu zamowienia w licytacji
elektroniczne;:

Wymagania dotyczace rejestracji 1 identyfikacji wykonawcow w licytacji elektronicznej, w tym
wymagania techniczne urzadzen informatycznych:

Sposob postepowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okreslenie minimalnych wysokos$ci
postgpien:

Informacje o liczbie etapdéw licytacji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:



Wykonawcy, ktorzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastgpnego etapu:
Termin sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w licytacji elektronicznej:

Data: godzina:

Termin otwarcia licytacji elektroniczne;:

Termin i warunki zamknigcia licytacji elektronicznej:

Istotne dla stron postanowienia, ktore zostang wprowadzone do tre$ci zawieranej umowy w sprawie
zamoOwienia publicznego, albo ogolne warunki umowy, albo wzdér umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy: Tak

Nalezy wskaza¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

W przypadku zaistnienia okoliczno$ci, ktérych Zamawiajacy nie mogt przewidzie¢ na etapie jej
podpisania.

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.6.1) Sposob udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):
Srodki stuzace ochronie informacji o charakterze poufnym

1V.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu:
Data: 2019-05-22, godzina: 10:00,

Skrécenie terminu sktadania wnioskow, ze wzgledu na pilng potrzebe udzielenia zamowienia
(przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogltoszeniem):

Wskaza¢ powody:

Jezyk lub jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu
> polski
IV.6.3) Termin zwiazania oferta: do: 2019-06-21 okres w dniach: (od ostatecznego terminu
sktadania ofert)
1V.6.4) Przewiduje si¢ uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, w przypadku
nieprzyznania Srodkéw pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz niepodlegajacych
zwrotowi Srodkow z pomocy udzielonej przez panstwa czlonkowskie Europejskiego
Porozumienia 0 Wolnym Handlu (EFTA), ktore mialy by¢ przeznaczone na sfinansowanie
calosci lub cze$ci zaméwienia: Nie
1V.6.5) Przewiduje si¢ uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, jezeli Srodki
sluzgce sfinansowaniu zamowien na badania naukowe lub prace rozwojowe, ktore
zamawiajacy zamierzal przeznaczy¢ na sfinansowanie calosci lub czesci zamowienia, nie
zostaly mu przyznane Tak
1V.6.6) Informacje dodatkowe:

ZAELACZNIK 1 - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH
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