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W.Sz.Z: TZ-280-19/19

dotyezy: postgpowania na dostawe réznych artykulow spozywczych, migsa i wyrobow

wedliniarskich, pieczywa, jaj, ryb, ziemniakéw, owocow i Warzyw

W zwigzku z otrzymanymi zapytaniami do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia,

Zamawiajacy wyjasnia;

Pytanie Nr 1, dot. Zadania Nr 12, poz. 25, 26

W nawigzaniu do przetargu nieograniczonego na dostawy artykuléw spozywezych (migsa i wyrobéw
wedliniarskich-W.Sz.Z: TZ-280-19/19) cheiatabym zapytaé: o zadanie nr 12 punkt 25 i 26.

- w punkcie 25 wymagacie paristwo blok wieprzowy o zawartosci thuszc
70%.
indyka. Chciatabym zapytaé czy chodzi

Nastepnie zalecajg Pafstwo typ wedliny: poledwica drobiowa, filet gotow

zu do 8% migsa nie mniej niz

any z kurczaka lub

Panstwu o wedling drobiowa czy wieprzowg?

- w punkcie 26 wymagaja Panstwo blok wieprzowy o zawartosci thiszczu 12% migsa nie mniej niz
70%, nastgpnie zalecaja Panstwo wedline typu szynka z kurczaka, szynka drobiowa. Chciatabym

zapytac jak ma by¢ wedlina drobiowa czy wieprzowa?

Prosz¢ réwniez o informacje czy Wykonawca musi si¢ dostosowaé do zawartosci thuszczu w wedlinie
czy zawartos¢ tluszczu mozne odbiegaé od wymaganej przez Panstwa, oczywiscie z zachowaniem

zawartosci miesa.

Odpowieds:

Zamawiajacy wyjasnia, ze w opisie wskazanych pozycji omylkowo podano typ wedliny, wymagane

Jest zaoferowanie wedlin wieprzowych, natomiast w
zgodnie z zapisem w SIWZ.

ymog zawartosci thuszczu pozostaje podtrzymany

Zamawiajgcy na podst. art. 38 ust. 4 Pzp i w zwigzKku z udzielonymi odpowiedziami modyfikuje

opis przedmiotu zaméwienia zawarty w Zalgczniku Nr 2/12 poz. 8, poz. 25 i poz. 26.

Zalacznik z uwzglednieniem dokonanych zmian stanowi zalacznik do
umieszczony na stronie internetowej — www.platformazakupowa.pl/wszz_to

Poprawiony
niniejszej informacji i zostaje
run

Jednocze$nie Zamawiajacy informuje, ze termin skiadania i otwarecia ofert pozostaje bez zmian,
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Specyfikacja asortymentowo-iloéciowo-cenowa

i standardy jako$ciowe odnoszace sie do wszystkich istotnych cech przedmiotu zamowienia

Zadanie Nr 12

Zatacznik Nr 2/12

do SIWZ Nr W.Sz.Z: TZ-280-19/19

Opis artykutu
oferowanego
(podaé nazwe mﬁ.n:swcsﬁ ._mnhmom::_ ot » - ]
zZamawiana miary p Warto$¢ | Warto§é¢ | Wartosé
Lp. Przedmiot zaméwienia artykulu, ilos¢ w skali deiit ) Seepkn netto podatku brutto
gramatury, 12 miesigcy N“mh._”“. VAT pozycji VAT pozycji
cechy jakoSciowe
odpowiednio do
wymagan w
kolumnie nr 2)
1. | Blok drobiowy o zawartoci ttuszczu do 10 % i zawartoéé miesa
nie mniejszej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza,Blok do
porcjowania na recznej krajalnicy w plastry (typ wedliny —
szynkowa, szynkéwka )
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia 960 ke
dostawy.
Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowa, sktadem,
zawartoscig alergendw, wartoscia odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.
2. | Blok drobiowy o zawartosci ttuszczu do 12 % i zawartosci miesa
1200 kg

nie mniej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza, Blok do

porcjowania na recznej krajalnicy w plastry(typ wedliny — szynka




konserwowa). Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni
liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposéb czytelny:
nazwg producenta, nazwg handlowa, skfadem, wartoscig odzywczg
w 100g wyrobu gotowego,

zawartoscig alergendw, terminem przydatnosci do spozycia.

Wedlina drobiowa o zawartosci miesa nie mniejszej niz

70%, Wyrdb nie moze zawiera¢ migsa otrzymanego w wyniku
odkastniania mechanicznego MOM, do podawania na goraco lub na
zimno ( typ wedliny np.zwyczajna, $laska). Wskazany flak
naturalny. Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczgc
od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposdb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergendw, datg produkgji, datg przydatnoséci do
spozycia.

600

kg

Pieczen z migsa drobiowego , zawartos¢ miesa nie mniejsza niz
70% (typ — rzymska, meksykariska) Nadajaca sie do porcjowania
krajalnica reczng, konsystencja stata (twarda).Wysoko$¢ oraz
grubos¢ pieczeni dowolna. Opakowanie hermetyczne. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposob czytelny:

nazwg producenta, nazwg handlowa, sktadem, wartoscig odzywcza
w 100g wyrobu gotowego, zawartoscig alergendw, datg produkgiji,
datg przydatnosci do spozycia.

480

kg

Blok drobiowy o zawartosci: ttuszczu do 8%, miesa nie mniej niz 70
%. Blok do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej Typ wedliny
np.:

poledwica drobiowa,Filet gotowany z kurczaka lub indyka (bez
zawartosci galarety i osocza).

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.Produkt oznaczony w sposdb czytelny: nazwga producenta,
nazwg handlowg, sktadem, warto$¢ odzywcza w 100g wyrobu

60

kg




gotowego, zawartoscig alergendw, datg przydatnosci do spozycia.

Wedlina drobiowa bezglutenowa,bez dodatku glutaminianu sodu i
fosforandw o zawartosci:, migsa nie mniej niz 70% w paczkach po
ok 100 g hermetycznie zamkniete, Termin przydatnosci do spozycia
minimum 10 dni liczgc od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
wartos¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawartoscig
alergendw, terminem przydatnosci do spozycia.

72

kg

Blok drobiowy, do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej
zawartosc ttuszczu do 12%, miesa- nie mniej niz 70 % bez
zawartodci galarety i osocza,(typ wedliny np. szynka z kurczaka,
szynka drobiowa ) Termin przydatnosci do spozycia minimum 10
dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposéb czytelny:
nazwa producenta, nazwg handlowa, sktadem, wartoéé¢ odzywcza
w 100g wyrobu gotowego, zawartoscig alergenéw, datg
przydatnosci do spozycia.

840

kg

Blok drobiowy o zawartosci: ttuszczu do 11%, miesa nie mniej niz
70% (bez zawartosci galarety i osocza . Blok do porcjowania w
plastry na krajalnicy recznej. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 10 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposdb czytelny:

-nazwa producenta, nazwg handlowg, sktadem, wartosé¢ odzywcza
w 100g wyrobu gotowego,

zawartos¢ alergendw, data produkgji, data przydatnosci do
spozycia.

600

kg

Paréwka lub serdelka drobiowa, wyréb nie moze zawieraé

migsa otrzymanego w wyniku odkostniania mechanicznego MOM
Flak naturalny lub sztuczny 1 szt - 0 wadze 50 -60g. Zawartos¢
ttuszczu do 14 %; migsa nie mniej niz 70 %. Opakowanie 0.5 2.00
kg; Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy. Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta,

480

kg




nazwa handlowg, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu
gotowego, zawartoscig alergenéw, data przydatnosci do spozycia.

10.

Pasztet drobiowy zapiekany w blasze. moze zawierac dodatki w
postaci owocow np. sliwki, zurawiny, brzoskwini o statej
konsystencji (twardy), nadajacy sie do krojenia nozem. Wysokosé
oraz grubos¢ pasztetu dowolna. Opakowanie hermetyczne. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 10dni liczgc od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlows, sktadem, wartoé¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergendéw, data przydatnoéci do spozycia.

720

kg

11.

Wedlina drobiowa, zawartoé¢ miesa nie mniejsza niz 70%. Baton do
porcjowania na recznej krajalnicy (typ wedliny — salami )

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowg, sktadem,

zawartoscig alergenéw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnodci do spozycia.

600

12.

Kietbasa biata surowa drobiowa o zawartoéci migsa chudego nie
mniejszej niz 70 %, Wyréb nie moze zawieraé migsa otrzymanego w
wyniku odkastniania mechanicznego MOM . Wskazany flak
naturalny. Termin przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac
od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposdb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowg, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergendw, datg produkcji, datg przydatnosci do
spozycia.

150

kg

13.

Wedlina drobiowa ,wedzona, parzona,podsuszana zawarto<é miesa
nie mniejsza niz 70 %.Baton do porcjowania na recznej krajalnicy w
plastry,(typ wedliny — Zywiecka,krakowska)

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia

480




dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawartoscia alergendw, wartoscig odzywczg w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.

14,

Wedlina drobiowa, wedzona, parzona zawartos¢ miesa nie mniejsza
niz 70%. Baton do porcjowania na recznej krajalnicy w plastry (typ
wedliny — poledwica sopocka,szynka gotowana)

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwg
handlowg, sktadem,

zawartoscia alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnoéci do spozycia.

960

kg

15.

Boczek wieprzowy parzony, wedzony bez zeber, bez skéry, chudy
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.

Produkt oznaczony w sposéhb czytelny: nazwg producenta, nazwg
handlowg, sktadem, zawartodcig alergenéw, wartoscig odzywczg w
100 g wyrobu gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.

320

kg

16.

Podgardle wieprzowe wedzone bez skéry Termin przydatnosci do
spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposéh czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowg, sktadem,

zawartoscig alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnoéci do spozycia.

180

kg

17:

Blok wieprzowy: o zawartosci ttuszczu do 10 % i zawartosc miesa
nie mniejsza niz 70 %; bez zawartoéci galarety i osocza. Blok do
porcjowania na recznej krajalnicy w plastry (typ wedliny —
szynkowa, szynkéwka )

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia

720

kg




dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowa, sktadem,

zawartoscig alergenéw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.

18.

Blok wieprzowy: o zawartosci ttuszezu do 12 % i zawartosci miesa
nie mniej niz 70 %; bez zawartosci galarety i osocza, Blok do
porcjowania na recznej krajalnicy w plastry (typ wedliny — szynka
konserwowa). Termin przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni
liczac od dnia dostawy. Produkt 0znaczony w sposéb czytelny:
nazwa producenta, nazwg handlows, sktadem, wartoscig odzywcza
w 100g wyrobu gotowego,

zawartoscig alergendw, terminem przydatnoéci do spozycia.

840

kg

19;

Wedlina wieprzowa o zawartosci migsa nie mniejszej niz
70%,Wyréb nie moze zawieraé miesa otrzymanego w wyniku
odkastniania mechanicznego MOM, do podawania na goraco lub na
zimno ( typ wedliny np.zwyczajna, slaska). Wskazany flak
naturalny. Termin przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac
od dnia dostawy.,

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowg, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergendéw, datg produkgji, datg przydatnoéci do
spozycia.

360

kg

20.

Pieczeri z migsa mielonego wieprzowego, zawartosé miesa nie
mniejsza niz 70% (typ — rzymska, meksykariska) Nadajaca sie do
porcjowania krajalnicg reczna, konsystencja stata (twarda).
Wysokos¢ oraz grubo$é pieczeni dowolna. Opakowanie
hermetyczne. Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni
liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w sposéb czytelny:
nazwg producenta, nazwa handlowa, skfadem, wartoscig odzywczg
w 100g wyrobu gotowego, zawartoscia alergendw, data produkgji,

600

kg




datg przydatnosci do spozycia.

21.

Kietbasa biata surowa wieprzowa o zawartoéci migsa chudego nie
mniejszej niz 70 %, Wyréb nie moze zawieraé migsa otrzymanego w
wyniku odkostniania mechanicznego MOM, Wskazany flak
naturalny. Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac
od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwa
handlowg, sktadem, wartoscig odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergendw, datg produkgji, datg przydatnoéci do
spozycia.

80

kg

22.

Paréwka lub serdelka wieprzowa, wyrob nie moze zawieraé

migsa otrzymanego w wyniku odkostniania mechanicznego MOM
Flak naturalny lub sztuczny 1 szt - o wadze 50 -60g. Zawartos¢
ttuszczu do 14 %; miesa nie mniej niz 70%. Opakowanie 0.5—2.00
kg; Termin przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy. Produkt oznaczony w $poscb czytelny: nazwg producenta,
nazwa handlows, sktadem, wartoscig odzywczg w 100g wyrobu
gotowego, zawartoscig alergendw, data przydatnodci do spozycia.

220

kg

23.

Wedlina wieprzowa, wedzona, parzona, podsuszana zawartoé¢
migsa nie mniejsza niz 70 %. Baton do porcjowania na recznej
krajalnicy w plastry (typ wedliny — zywiecka,krakowska)

Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczgc od dnia
dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwg
handlowg, sktadem,

zawartodcig alergenéw, wartoscig odzywczg w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnosci do spozycia.

380

24,

Wedlina wieprzowa, wedzona, parzona zawarto&é miesa nie
mniejszej niz 70 %.Baton do porcjowania na recznej krajalnicy w
plastry (typ wedliny — poledwica sopocka,szynka gotowana)
Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dnij liczac od dnia

520

kg




dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa
handlowg, sktadem,

zawartoscig alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
gotowego, terminem przydatnoéci do spozycia.

25.

Blok wieprzowy o zawartoéci: ttuszczu do 8%, miesa nie mniej niz 70
%. Blok do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej Termin
przydatnosci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia dostawy.
Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwg
handlows, skfadem, wartoé¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscig alergendw, datg przydatnoéci do spozycia.

460

kg

26.

Blok wieprzowy, do porcjowania w plastry na krajalnicy recznej
zawartos¢ ttuszczu do 12%, migsa- nie mniej niz 70 % bez
zawartosci galarety i osocza. Termin przydatnosci do spozycia
minimum 10 dni liczac od dnia dostawy. Produkt oznaczony w
sposob czytelny: nazwa producenta, nazwa handlowa, sktadem,
wartos¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego, zawartoscia
alergendw, datg przydatnoéci do spozycia.

70

kg

27.

Blok wieprzowy o zawartoéci: ttuszczu do 11%, miesa nie mniej niz
70% (bez zawartosci galarety i osocza. Blok do porcjowania w
plastry na krajalnicy recznej, Typ wedliny np.: szynka Tyrolska lub
Szynka mielona . Termin przydatnosci do spozycia minimum 10 dni
liczac od dnia dostawy. Produkt 0znaczony w sposéb czytelny:
-hazwg producenta, nazwa handlowa, sktadem, wartos¢ odzywcza
w 100g wyrobu gotowego,

zawartosc alergendw, data produkcji, datg przydatnosci do
spozycia.

480

kg

28.

Pasztet wieprzowy zapiekany w blasze. moze zawierac dodatki w
postaci owocéw np. sliwki, zurawiny,brzoskwini O statej
konsystencji (twardy ), nadajacy sie do krojenia nozem . Wysokosé
oraz grubo$¢ pasztetu dowolna. Opakowanie hermetyczne. Termin

360

kg




przydatnosci do spozycia minimum 10dni liczac od dnia dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwa producenta, nazwa

handlowa, sktadem, wartoé¢ odzywcza w 100g wyrobu gotowego,
zawartoscia alergendw, datg przydatnosci do spozycia.

Wedlina wieprzowa, zawartos¢ migsa nie mniejsza niz 70 %. Baton
do porcjowania na recznej krajalnicy (typ wedliny — salami )
Termin przydatnoéci do spozycia minimum 10 dni liczac od dnia
dostawy.

Produkt oznaczony w sposéb czytelny: nazwg producenta, nazwg
handlowa, sktadem,

zawartoscig alergendw, wartoscig odzywcza w 100 g wyrobu
Botowego, terminem przydatnosci do spozycia.

400

kg

Stownie wartos¢ brutto ogétem e

data

podpis Wykonawcy

10



