
 
 

 

 

 

Załącznik nr 3  

 

Nr postępowania DZP-291-6070/2023 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi restauracyjnej dla Katedry Żywienia, 

Biotechnologii Zwierząt i Rybactwa Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kołłątaja w 

Krakowie. 

2. Zakres usługi restauracyjnej obejmuje: Usługa restauracyjna (bankiet) w trakcie konferencji 

"Krowy mleczne w pytaniach: Nauka – praktyce", która odbędzie się 20 i 21.03.2024 r. 

Miejscem realizacji usługi restauracyjnej będzie restauracja znajdująca się w odległości do 

300 m (mierzone według Google maps) od zakwaterowania uczestników konferencji przy 

Al. 29 Listopada 48. 

3. Usługa restauracyjna obejmuje  

Bankiet w formie bufetu  

Aperitif: 

Frizzante 0,1l/os. 

Zimna płyta: 

Sałatki 150g/os. do wyboru przez Uczestników bankietu spośród następujących propozycji: 

Grecka z serem feta,  

Z łososiem wędzonym i cytrusami,  

Tradycyjna jarzynowa. 

Pasztet domowy podawany z chrzanem 60g/os.,  

Pasztet wegetariański podawany z sosem tatarskim 40g/os., 

Wyroby regionalne – szyneczki, kiełbasy, boczek 60g/os., 

Deski serów regionalnych typu bundz, oscypek, ser koryciński, sery pleśniowe podawane 

z pieczonymi warzywami 60g/os.,  

Pieczony łosoś podawany w ogórkowej łusce 50g/os.,  
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Deska ryb wędzonych w ziołach, pieprzu kolorowym, naturalnych podawanych z salsą 

bazylikowo-pomidorową 50g/os., 

Pieczywo. 

Dania ciepłe: 

Mini tortille z kurczakiem 1szt./os., 

Mini tortille wegetariańskie z warzywami 1szt./os., 

Kuleczki warzywne podawane z dipem jogurtowo-ziołowym oraz kolendrowym 40g/os., 

Boczek zapiekany ze śliwką 1szt./os., 

Karaage z kurczaka w stylu japońskim 40g/os. 

Słodki stół 2szt./os. do wyboru przez Uczestników bankietu spośród następujących propozycji: 

Tarta czekoladowa z gruszką, 

Serniczek limonkowy, 

Brownie, 

Terina owocowa na musie waniliowym. 

Napoje: 

Woda mineralna niegazowana b/o,   

Soki owocowe 100% 0,5l/os., 

Napoje gazowane – Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta - 0,25l/os. 

 

W powyższej cenie: 

Logistyka; przygotowanie sali, transport sprzętu, sprzątanie, zmywanie, 

Zastawa porcelanowa do zaserwowania powyższego menu, 

Zastawa jednorazowa do zimnych napoi, 

Obrusy i serwetki, 

Niezbędny sprzęt gastronomiczny do serwowania potraw, 

Pełna obsługa kelnersko-kucharska, 

Utylizacja odpadów. 

 

Wynajem sali na wyłączność w godzinach  od godz. 19:30 (20.03.2024 r.) do godz. 2 

(21.03.2024 r.) dla 350 osób 
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Ochrona (ilość osób wyznaczona do ochrony zgodna z ustawą z dnia 20 marca 2009 r. o 

bezpieczeństwie imprez masowych)  + szatnia wraz z osobą/osobami obsługującymi, 

Nagłośnienie + technika sceniczna, 

Zespół muzyczny - grupa 5-cio osobowa, grająca stare klasyczne przeboje, jak również 

najnowsze hity, profesjonalny zespół z wieloletnim doświadczeniem scenicznym, który 

posiada świetny kontakt z publicznością. 

4. Termin na rozpatrzenie reklamacji w przypadku nie należytego zrealizowania usługi wynosi 

minimalnie do 2 dni roboczych, maksymalnie do 5 dni roboczych, licząc od dnia złożenia 

reklamacji. 

5. Uznanie przez Wykonawcę reklamacji dotyczących jakości wykonanej usługi restauracyjnej 

zobowiązują Wykonawcę do obniżenia kosztów usługi. 

6. Wykonawca otrzyma wynagrodzenie za faktycznie przeprowadzoną usługę restauracyjną.  

7. Po wykonaniu usługi Wykonawca wystawi Zamawiającemu fakturę VAT. Faktura winna być 

wystawiona na Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kołłątaja w Krakowie, 31-120 Kraków, Al. 

Mickiewicza 21, z dopiskiem Katedra Żywienia, Biotechnologii Zwierząt i Rybactwa. 

8. Na fakturze Wykonawca winien podać w szczególności pełną nazwę usługi oraz wszystkie 

składowe ceny, cenę netto, brutto, podatek VAT, zgodnie z obowiązującym w tym zakresie 

przepisami prawa. 

9. Płatność za wykonanie usługi restauracyjnej nastąpi w terminie do 21 dni od podpisania 

protokołu z odbioru bez zastrzeżeń oraz otrzymania prawidłowo sporządzonej przez 

Wykonawcę faktury VAT.  

10. Płatność nastąpi przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze. 

11. Za termin zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. 

12. Zamawiający jest podatnikiem podatku VAT. 

13. Termin realizacji zamówienia: 20 i 21.03.2023 r. 

  

 

 

 

Kraków, dnia 05.02.2024 r. 

 


