Załącznik numer 3 do SWZ
Specyfikacja techniczna
Zadanie numer 2: Prasa hydrauliczna automatyczna
	Wymagane parametry
	Parametry oferowanego sprzętu

	Prasa hydrauliczna automatyczna
	Producent/model/inne oznaczenia jednoznacznie identyfikujące produkt:

	Prasa hydrauliczna automatyczna o nacisku co najmniej do 15 ton
	Nacisk prasy hydraulicznej…… ton


	Prasa do szerokiego zakresu zastosowań:
- do prasowania proszków,
- do zgniatania substancji w celu uzyskania pastylki ,,peletki’’,
- do prasowania w podwyższonej temperaturze z użyciem opcjonalnych płyt grzejnych
	Tak/Nie

	Regulacja nacisku w zakresie co najmniej 2 - 15 ton, z krokiem nie większym niż 0,5 tony
	Tak/Nie

	Mikroprocesorowy system sterowania umożliwiającym precyzyjne ładowaniem i zwalnianie ciśnienia
	Tak/Nie

	Poziom hałasu podczas pracy na poziomie 60±2 dB(A)
	Tak/Nie

	Oprogramowanie w języku: angielskim i niemieckim
	Tak/Nie

	Zasilanie elektryczne 230V/50Hz
	Tak/Nie

	Wyświetlacz LCD
	Tak/Nie

	Przezroczyste osłony ochronne z odsuwaniem do góry
	Tak/Nie

	Przestrzeń robocza o wymiarach nie mniejszych niż 220 x 155 mm (średnica x wysokość)
	Przestrzeń robocza:……x……………. mm

	Minimalna odległość pomiędzy prasującymi płaszczyznami 40 mm
	Odległość pomiędzy prasującymi płaszczyznami: ……….mm

	Maksymalna odległość pomiędzy prasującymi płaszczyznami 155 mm
	Odległość pomiędzy prasującymi płaszczyznami: ……….mm

	Średnica niższej płyty prasującej nie większa niż 83 mm
	Średnica niższej płyty:………..mm

	Średnica wyższej płyty prasującej nie większa niż 32 mm
	Średnica wyższej płyty:………mm

	Wymiary prasy nie przekraczające 65 x 45 x 42cm (wysokość x szerokość x głębokość)
	Wymiary prasy:….x……..x…….. cm

	Masa urządzenia poniżej 100kg 
	Masa urządzenia:………kg

	Certyfikat zgodności CE- świadczący o zgodności urządzenia z europejskimi warunkami bezpieczeństwa
	Certyfikat CE: Tak/Nie
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	Zestaw pastylkarek wykonanych z hartowanej stali nierdzewnej, do przygotowania pastylek o średnicy 5, 10 i 13 mm, o budowie:
- moduł matrycy składający się z podstawy wyposażonej w gniazdo umożliwiającej podłączenie pompy próżniowej, bloku głównego, dwu kowadełek oraz tłoka z uszczelką
- polerowane powierzchnie kowadełek z dokładną tolerancją płaskości, zapewniającą wysoką jakość prasowanych pastylek
	Tak/Nie

	Komplet osuszaczy kompatybilny z posiadanym spektrometrem FTIR Nexus, Thermo Scientific.

	Tak/Nie



