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                                                                                                                                                                                                                                  Załącznik nr 1A
PARAMETRY  TECHNICZNE  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA

Uwaga:

· Wykonawca ma obowiązek podać w kolumnie nr 6 wszystkie wymagane parametry oraz podać nazwę i typ oferowanych systemów i podzespołów, wyposażeni( kolumna nr 7).
· W przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
· Nie dopuszcza się możliwości potwierdzenia oferowanych parametrów słowem „TAK”.
	ZADANIE NR 1. - UNIWERSALNY REAKTOR PROCESOWY

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”

· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	1.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Uniwersalny reaktor procesowy
	1.
	1) Zbiornik o pojemności nie większej niż: 20L,
2) Wykonie zbiornika i elementów będących w kontakcie z mieszaniną reakcyjną ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z żywnością,
3) Płaszcz grzewczy z możliwością napełnienia olejem,
4) Zakres temperatur pracy z ogrzewaniem nie węższy niż: od temperatury otoczenia do 85oC,
5) Zawory bezpieczeństwa:  jeden zainstalowany na płaszczu,
6) Elektryczne ogrzewanie płaszcza,
7) Moc grzewcza nie większa niż 3kW, 
8) Możliwość sterowania temperaturą,
9) Mieszadło mechaniczne z napędem elektrycznym,
10) Zestaw mieszadeł: wstęgowe, łopatkowe, 
11) Zakres regulacji obrotów mieszadła nie węższy niż: od 50 do 600 obr/min., 
12) Moc mieszadła nie mniejsza niż: 250W,
13) Układ pomiaru pH w zakresie nie węższym niż: od 0 do 14 jednostek pH, 
14) Układ pomiaru pH w temperaturze w zakresie nie węższym niż: od 0oC do 100oC
15) Zawory manualne kulkowe na króćcach,
16) Manualna korekta pH
	
	


	ZADANIE NR 2. -  APARAT DO UTRWALANIA ŻYWNOŚCI METODĄ ULTRAWYSOKICH CIŚNIEŃ (PRESURYZACJI)

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”

· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	2.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Aparat do utrwalania żywności metodą ultrawysokich ciśnień (presuryzacji)
	1.
	1) Utrwalanie żywności w formie stałej, płynnej i półpłynnej, 
2) Regulacja roboczego ciśnienia,
3) Minimalne ciśnienie w komorze sterylizacyjnej: 600 MPa (6000bar),
4) Pojemność komory sterylizacyjnej nie mniejsza niż: 5 l,
5) Długość komory sterylizacyjnej maksymalnie: 650 mm,
6) Średnica komory sterylizacyjnej nie mniejsza niż: 130 mm

7) Czas osiągnięcia maksymalnego ciśnienia w komorze sterylizacyjnej:  nie dłużej niż 3 minuty,
8) Zakres temperatury wody sterylizującej nie gorszy niż: 5-20oC,
9) Maksymalny pobór mocy: 25 kW,
10) Wykonanie urządzenia ze stali nierdzewnej  dopuszczonej do kontaktu żywnością,
11) Dotykowy panel operatorski umożliwiający zadanie parametrów sterylizacji oraz monitorowanie procesu sterylizacji,
12) Wytrzymałość zbiornika minimum 150 000 cykli,
13) Wytrzymałość konstrukcji nośnej minimum 150 000 cykli,
14) Urządzenie zgodne z normami: PED 97/23/CE oraz ASME-U3 lub normy równoważnej.
	
	


	ZADANIE NR 3. - REAKTOR ULTRADŹWIĘKOWY Z REGULACJĄ TEMPERATURY

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”

· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	3.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Reaktor ultradźwiękowy z regulacją temperatury
	1.
	1) Zbiornik pojemności nie większej niż: 10 l,
2) Wykonanie zbiornika i elementów będących w kontakcie z mieszaniną reakcyjną ze stali dopuszczonej do kontaktu żywnością,
3) Płaszcz grzewczy z możliwością ogrzewania  olejem lub użycia jako układu chłodzącego poprzez przepływ wody wodociągowej, 
4) Zakres temperatur pracy z ogrzewaniem nie węższy niż: od temperatury otoczenia do 100oC,
5) Zakres temperatur pracy z chłodzeniem wodą wodociągową od temperatury otoczenia do aktualnej temperatury wody w sieci wodociągowej,
6) Generator ultradźwięków o  co najmniej dwóch częstotliwościach 25 i 35 kHz,
7) Moc generatora ultradźwięków nie mniejsza niż 300W,
8) Wyposażenie generatora w co najmniej jedną głowicę ultradźwiękową,
9) Układ zadawania częstotliwości, mocy oraz czasu pracy głowic ultradźwiękowych oraz układ monitorowania i regulacji temperatury,
10) Zawory manualne kulkowe na króćcach.
	
	


	ZADANIE NR 4. -  INSTALACJA MEMBRANOWA DO MIKROFILTRACJI, ULTRAFILTRACJI I ODWRÓCONEJ OSMOZY

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”

· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	4.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Instalacja membranowa do mikrofiltracji, ultrafiltracji i odwróconej osmozy
	1.
	1) Układ trzech połączonych równolegle układów do mikrofiltracji, ultrafiltracji oraz odwróconej osmozy,

2) W jednym cyklu praca tylko jednego układu, 

3) Ciśnienie robocze nie mniejsze niż: 0,5 MPa(g) (5bar(g)),

4) Przepływ surowca do rozdzielenia (retentatu) w zakresie nie węższym niż od 1 L/h do 16,7L/h,

5) Wymagana objętość martwa (bez zbiornika) nie większa niż: 0,5L,

6) Instalacja pracująca w następujących reżimach:

a) metodą ciągłą,
b) z pełną cyrkulacją retentatu do zbiornika procesowego,
c) z częściową cyrkulacją retentatu do zbiornika procesowego,
d) bez cyrkulacji retentatu do zbiornika procesowego – w tzw. systemie 'feed-batch',
7) Jeden moduł 1-membranowy do testowania membran polimerowych umożliwiający pracę do ciśnienia 1,0 MPa, przystosowany do zamontowania i wyposażony 1 szt. przemysłowej membrany polimerowej o długości nie mniejszej niż: 38'' (wymiar w calach) i średnicy nie mniejszej niż: 3,8’' (wymiar w calach),

8) Jeden moduł 1-membranowy do testowania membran ceramicznych umożliwiający pracę do ciśnienia 1,0 MPa, przystosowany do zamontowania i wyposażony 1 szt. przemysłowej membrany ceramicznej o długości nie mniejszej niż: 1178 mm i średnicy nie mniejszej niż: 25 mm,

9) Moduł odwróconej osmozy wyposażony w membranę polimerową przystosowaną do pracy pod ciśnieniem nie mniejszym niż 5MPa,

10) Pompa podająca surowiec do zbiornika procesowego – wydajność nie mniejszej niż: 1000 L/h przy ciśnieniu nie mniejszym niż: 0,05 MPa,

11) Pompa zasilająca, gwarantująca przepływ nie mniejszy niż: 2000 L/h przy ciśnieniu nie mniejszym niż: 0,6 MPa; pompa z możliwością regulacji przepływu poprzez zastosowanie przetwornika częstotliwości pracującego z silnikiem pompy,

12) Pompa obiegowa o przepływie nie mniejszym niż: 6000 L/h przy ciśnieniu nie mniejszym niż:. 0,4 MPa 

13) Filtr wstępny szczelinowy,

14) Możliwość regulacji przepływu poprzez zastosowanie przetwornika częstotliwości pracującego z silnikiem pompy,

15) Zbiornik procesowy i myjący o pojemności nie niższej niż 60 l, a nie większej niż 100 l, z przetwornikiem poziomu, głowicą myjącą oraz doprowadzeniem wody do zbiornika z elektrozaworem,

16) Przepływomierz elektromagnetyczny retentatu w pętli cyrkulacyjnej,

17) Przepływomierz elektromagnetyczny oraz ręczny membranowy zawór regulacyjny do regulacji strumienia permeatu,

18) Odprowadzenie permeatu na zewnątrz urządzenia przy pomocy węża dopuszczonego do kontaktu z produktami spożywczymi,

19) Przepływomierz elektromagnetyczny oraz ręczny membranowy zawór regulacyjny do regulacji strumienia retentatu,

20) Odprowadzenie retentatu na zewnątrz urządzenia przy pomocy węża dopuszczonego do kontaktu z produktami spożywczymi,

21) Co najmniej 3 przetworniki ciśnienia o zakresie nie węższym niż: 0-1 MPa,

22) Co najmniej 3 manometry o zakresie nie węższym niż: 0-1 MPa,

23) Czujnik temperatury o zakresie nie węższym niż: 0-100oC,

24) Rurowy wymiennik ciepła z możliwością podłączenia wody - 1 elektrozawór na dopływie wody zimnej, 

25) Elektryczny układ grzewczy z możliwością automatycznej regulacji temperatury grzania – nie mniej niż: 2 regulowane nastawy temperatury grzania,

26) Układ chłodzenia z możliwością automatycznej regulacji temperatury pracy urządzenia – nie mniej niż: 1 regulowana nastawa temperatury pracy,

27) Komplet zaworów odcinających i regulacyjnych wykonane co najmniej ze stali nierdzewnej austenitycznej chromowo - niklowej z dodatkiem molibdenu, o podwyższonej odporności na korozję, dopuszczonej do kontaktu z żywnością,

28) Materiał na zbiorniki, rurociągi i armaturę regulacyjnych:  wykonane  co najmniej ze stali nierdzewnej austenitycznej chromowo - niklowej z dodatkiem molibdenu, o  podwyższonej odporności na korozję, dopuszczonej do kontaktu z żywnością,

29) Stelaż wykonany ze stali nierdzewnej austenitycznej chromowo – niklowej, dopuszczonej do kontaktu z żywnością,

30) Kółka jezdne do przemieszczania instalacji,

31) Złączki i węże do podłączenia do odprowadzania / zawrotu permeatu i retentatu wykonane z materiału dopuszczonego do kontaktu z produktami spożywczymi,

32) Szafa sterownicza wykonana ze stali nierdzewnej,

33) Układ sterowania zawierający: 

a) regulator temperatury (wyświetlana aktualna i zadana wartość temperatury) możliwość ustawienia oddzielnej temp. chłodzenia i grzania i sterowanie elektrozaworem na dopływie wody zimnej do wymiennika, alarm przekroczenia temperatury krytycznej,

b) regulator poziomu z wyświetlaczem aktualnego poziomu cieczy w zbiorniku oraz sygnalizacją wizualną i dźwiękową poziomu min./max., zapewniający współpracę z pompą podającą surowiec do modułu ultrafiltracyjnego, włącznikiem trybu automatycznego podawania wody na zbiornik i sterowania elektrozaworem na dopływie wody,

c) rejestrator danych nie mniej niż: 8 sygnałów z możliwością zapisu na karcie typu SD,

d) przycisk kasowania alarmu,

e) przycisk awaryjnego zatrzymania pracy,

f) wyłącznik główny
	
	


	ZADANIE NR 5. - URZĄDZENIE DO PAKOWANIA PRÓŻNIOWEGO I W ATMOSFERACH MODYFIKOWANYCH

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”,
· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	5.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Urządzenie do pakowania próżniowego i w atmosferach modyfikowanych
	1.
	1) Osiągana próżnia co najmniej 99%, 

2) Możliwość podłączenia zarówno butli z gazem jak i instalacji do mieszania gazów, dozowanie MAP,
3) Regulacja temperatury zgrzewu poprzez określenie czasu zgrzewania, 

4) Regulacja wielkości osiąganej próżni: 
a) programowalny procent uzyskanej próżni,
b)  napełnienie opakowań atmosferą MAP – programowalny procent napełnienia,
5) Pompa próżniowa o wydajności co najmniej 50 m3/h

6) Możliwość pakowania w workach z tworzyw dopuszczonych do kontaktu z żywnością,

7) Materiał wykonania: materiały dopuszczone do kontaktu z żywnością,

8) Maksymalna moc  4 kW,

9) Wymiary komory roboczej nie mniejsze niż:: 500 x 600 x 200 mm,
10) Wymiary listwy zgrzewającej dostosowane do  wymiarów komory,
11) System miękkiego zapowietrzenia,

12) Urządzenie mobilne, wyposażone w kółka do przemieszczania,

13) Układ zaworów redukcyjnych, w zależności od dozowanego gazu (CO2, N2, O2)
	
	


	ZADANIE NR 6. – BIOREAKTOR DO PROCESÓW CIĄGŁYCH

	Lp.
	Wydział
	Nazwa urządzenia
	Ilość sztuk
	MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
	OFEROWANE PARAMETRY
· wypełnia Wykonawca poprzez pełny opis oferowanych parametrów, nie dopuszcza się potwierdzenia parametrów słowem „Tak”

· w przypadku, gdy zamawiający określił wymagane parametry techniczne sprzętu poprzez podanie ich zakresu – górnej lub dolnej granicy przedziału wartości, w którym winny się one mieścić, wykonawca będzie zobowiązany do określenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartości.
	Oferowany typ-model, producent

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.

	6.1.
	WTŻ
cz.gosp.-20- pom. Modułowe (0.13, 0.14, 0,15, 0.16
	Bioreaktor do procesów ciągłych z funkcją kontroli pH, temperatury oraz z jednostką ultrafiltracyjną
	1.
	1) Zbiornik o pojemności nie mniejszej niż 2 L a nie większej niż 10 L,
2) Wykonanie zbiornika ze szkła z płaszczem grzewczym zasilanym obiegowym czynnikiem grzewczym,
3) Jednostka ultrafiltracyjna (UF) sprzężona z bioreaktorem, pracująca w systemie ciągłym, z recyrkulacją strumienia roztworu filtrowanego do bioreaktora,
4) Wykonanie korpusu pompy ze stali nierdzewnej,
5) Króciec spustowy zamontowany w dnie zbiornika,
6) Układ pomiaru pH w zakresie nie węższym niż: od 2 do 12 jednostek pH,
7) Zestaw membran UF typu  hollow-fiber o obcięciu (cut-off): 5, 30, 50, 100,  750 kDa, długość nie mniejsza niż 20 cm, średnica kapilary nie mniejsza niż 0,5mm i nie większa niż 1mm.
	
	


                                                                                                                                                                                        Podpis Wykonawcy zgodnie z wymogami SWZ
Projekt nr RPMP.01.01.00-12-0080/19 pn. „Budowa Centrum Innowacji oraz Badań Prozdrowotnej  i Bezpiecznej Żywności” współfinansowanego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Małopolskiego na lata 20214-2020, Oś Priorytetowa 1 Gospodarka Wiedzy, Działanie 1.1 Infrastruktura badawcza sektora nauki, z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
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